MINISTERIO DA EDUCAGCAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO UFPB/CPL-PU N° 006/2018

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23074.058505/2017-51

TERMO DE ABERTURA DE VOLUME

ABRE-SE, nesta data, o 42 VOLUME dos autos do Processo Administrativo n?
23074.058505/2017-51, que tem como assunto o registro de pregos para eventual
contratagdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeicoes
(desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produgdo, transporte e
distribuicdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos
campi I, Il, 1l e IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da
Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades
e condi¢Oes de execugdo constantes em Edital e todos os seus anexos, que se inicia
na folha n2 596, em decorréncia do encerramento do 32 volume, a folha n2 595.

Esta folha ndo serd numerada, nem assinada.

Jodo Pessoa, 05 de maio de 2018.
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MAR VERDE ALIMENTAGAO - LTDA

POP 06 — CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

Emissao:

URBANAS

Revisdo:

Procedimento Operacional Padronizado

1. OBJETIVO:

Estabelecer os procedimentos a serem adotados para controle integrado de

vetores e pragas urbanas. TOLe N

gy

2. DOCUMENTOS DE REFERENCIA: ;2_/}
e

e Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004: Regulamento Téc‘hi)'c’ig_ e 74
Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

e Portaria MS N° 2914, de 12 de dezembro de 2011. Procedimentos de controle
e de vigilancia da qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de
potabilidade.

e Portaria MS N° 1.428, DE 26 de Novembro de 1993. Regulamento Técnico
para a inspeg¢ao sanitaria de alimentos, as diretrizes para oestabelecimento de
Boas Praticas de Produgao e de Prestacéo de Servicos na Area de Alimentos e
o Regulamento Técnico para o estabelecimento de padrao de identidade e
qualidade para servicos e produtos na area de alimentos.

e Portaria CVS 6/99, de 10 de Margo de 1999

e RESOLUCAO - RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002. Dispoe sobre
o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a
Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

o BRASIL, Ministério da Saude, Portaria N° 326, de 30 de julho de 1997 —
Condicoes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagcdo para

Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de Alimentos.
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Emissao:
POP 06 —- CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

URBANAS
Revisao:

Procedimento Operacional Padronizado

3. CAMPO DE APLICAGCAO:
Este procedimento se aplica a toda area de produgdo e manipulagéo de

alimentos, estoque e areas em geral do local “Prote \

«f 7%

'.\

\& )(
4. DEFINICOES: }/

Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de
forma objetiva que estabelece instrucdes seqlienciais para a realizacdo de
operagdes rotineiras e especificas na produgao, armazenamento e transporte
de alimentos.

Controle de Pragas e Vetores: Sistema que incorpora agdes preventivas e
corretivas destinadas a impedir que vetores e as pragas ambientais possam
gerar problemas significativos. Visa minimizar o uso abusivo e indiscriminado
de praguicidas. E uma selecdo de métodos de controle e o desenvolvimento de
criterios que garantam resultados favoraveis sob o ponto de vista higiénico,

ecoldgico e econdémico.

5. RESPONSABILIDADES:

O nutricionista responsavel pela unidade deve realizar a contratacdo de
empresa especializada para realizar o controle integrado de vetores e pragas
urbanas das areas do estabelecimento.

Os funcionarios e a empresa contratada ficam responsaveis pela aplicagéo dos

procedimentos descritos neste POP.

A empresa especializada é responsavel por:
e Estabelecer procedimentos pré e pos-tratamento de forma a evitar a

contaminacgéo dos alimentos, ambiente, equipamentos e utensilios;

Elaborado: Aprovado:
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e Emitir certificado de garantia da aplicagdo com descrigdo dos produtos
quimicos utilizados, método de aplicagéo, nome e numero do registro no

conselho do responsavel técnico.

¢ Aplicar periodicamente produtos quimicos especificos regularizados pelo
Ministério da Saude no controle integrado de vetores e pragas urbanas
em todas as areas do Servico de Alimentacao e adjacéncias conforme

avaliacao prévia.

2. S99

i LRy e

O nutricionista responsavel pela unidade por:

o1
P9

¢ Acompanhar e assegurar o cumprimento deste POP; e

e Comunicar a empresa contratada sobre o agendamento da data para
realizagao do controle integrado de vetores e pragas urbano, bem como

seu reforco caso necessario.

6. DESCRIGAO DO PROCEDIMENTO:

A empresa responsavel deve possuir responsavel técnico e alvara de
funcionamento junto a prefeitura.

Os produtos utilizados, bem como composicao quimica do produto,
concentragdo de uso, quantidade e métodos aplicados devem estar descritos
no certificado de execugao com a periodicidade mensal.

A empresa especializada contratada é responsavel pela equipe que executa os
trabalhos de controle de vetores e pragas urbanas quanto ao treinamento,
execucdo das tarefas e orientacdo quanto a utilizacao de EPIl's (mascaras,
luvas, vestimenta adequada, exame medico, etc.), cumprimento da legislagéao

pertinente.
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7. MONITORACAO:

O monitoramento deve ser feito pelo Nutricionista responsavel pela Unidade.

N g MAR VERDE ALIMENTAGAO - LTDA
jéf@?gf Emissao:
M/ POP 06 — CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS
v, URBANAS
3 . Revisao:
Procedimento Operacional Padronizado
Ote™

O QUE?

QUANDO?

COMO?

QUEM?

Cumprimento das
medidas preventivas

Diariamente

Observacao

visual/ registro

Nutricionista e equipe

do Controle de

execucao

realizadas

em check list Qualidade
diario

Cumprimento do Semanalmente Acompanha- Geréncia ou

Programa de mento do funcionario indicado
Controle de Pragas Servico
executado

Arquivamento do Sempre que as Impresso Nutricionista

certificado de aplicagbes forem oficial

fornecido pela

empresa

Avaliagao do Mapa
de consumo de

Iscas

Quinzenalmente

Relatorio oficial
fornecido pela

empresa

Nutricionista

Checagem dos
procedimentos
preventivos
necessarios ao
controle de pragas

(infra-estrutura)

Diariamente

Registro em
check- list das
nao
conformidades

observadas

Nutricionista e equipe
do Controle de
Qualidade
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Protecao plastica
das embalagens de

papelao e remocéo

Recebimento de

materiais.

Inspecgao das
areas, registro

em check-list e

Responsaveis pelos

setores

( o b
das caixas de Relatorios ( R L/Q_OL'\
madeira Diarios \&© _M ~
7] ’\y
Armazenamento de Ao transferir os Inspecao das Estoquistas, — 1~

(instalagoes,
equipamentos,

moveis e utensilios)

periodicidade definida

para cada area

residuos, com
adequada
limpeza e
desinfecgéo de
pisos, paredes,
bancadas,
superficies,
equipamentos
e utensilios,
afim de retirar
todo e
qualquer
atrativo para

pragas.

materiais sobre materiais para as areas e auxiliares e porteiros
pallet’'s dependéncias de registro em
estocagem.
check-list
Higienizacdo da Diariamente ou de Atraves da Colaboradores dos
area fisica acordo com a remogao de setores e faxina.
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8. AGAO CORRETIVA: g 1

Caso ocorra o aparecimento de pragas antes da préoxima aplicagdo deve ser
verificado se ndo ha desvios nos processos de boas praticas que possam
propiciar o aparecimento de pragas no local, caso ainda persista, a empresa
responsavel devera ser acionada a fim de promover uma nova aplicacdo do
produto, ou até mesmo a troca do mesmo, caso sua eficacia ndo esteja sendo

atingida.

9. VERIFICAGAO:
A verificacao devera ser realizada pelo Nutricionista responsavel da unidade

através de observagéo dos processos.

10. REGISTROS

Identificagao: Procedimento Operacional Padronizado — Controle integrado de
vetores e pragas urbanas.

Arquivamento: Eletrénico, na maquina do(s) responsavel (s) Técnico (s)
Armazenamento: Arquivo: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

Tempo de retengao: 3 meses na unidade enviando posteriormente para a
matriz onde o mesmo devera ficar retido por tempo indeterminado.

Disposigao: Devem estar dispostos em tempo integral para a visualizagao de

todos os funcionarios ou para qualquer tipo de fiscalizagao.

/ J}
P . - 60 o
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_ | Planilha: Preenchida Assinado por? (-2 gl
quando? “1&—'—-“—% /
-~ \ :.v,’; “3’/
-~ ¢ Planilhas e certificados Sempre apoés a Nutricionista responsavel
- execugao do
= servico
-
~ am—
- Documento — Planilha do POP | Local de retengao: | Tempo de armazenamento
-
-~ e Planilha 01 — Controle Unidade/ Matriz ¢ Unidade: por 3 meses
- Integrado de Pragas e Matriz: tempo
- e Certificado de execucao indeterminado
dos servicos
- ™
e
Y
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.
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-~ Elaborado: Aprovado:



CCCCCCCcccccccccccccccccccccrcrccccccccccccc

¢ o (




> 3220202020202 02)02)02)02)02)) )

i

) ) D ) D)

)22 D222 2220202020000 )

j

-
a

L}
LY

s

N2 POP: 06 // Anexo 01

CONTROLE DE PRAGAS RESPONSAVEL: Todos

FREQUENCIA: Sempre que
necessario

MEDIDAS PREVENTIVAS R B
% ®
Vedar as janelas com telas milimétricas Lﬁ\, ‘
£ 6043
Manter os ralos fechados \\ : jjf
n N

Eliminar o acimulo de agua em canaletas, ralos e caixas de inspec¢ao

Manter o lixo tampado e em recipientes proprios

Descartar equipamentos e materiais em desuso

Manter as portas fechadas e sem frestas

Consertar buracos, rachaduras e fendas

Eliminar caixas de papeldo e embalagens que possam servir de
abrigo para as pragas

Manter a higiene de todas as areas, equipamentos e utensilios

IMPORTANTE!

A DEDETIZACAO DE PRAGAS E DESRATIZACAO
DEVE SER FEITA POR EMPRESA ESPECIALIZADA
PERIODICAMENTE
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NOME ASSINATURA DATA |
Elaborado por:
Implantado por:
Revisado em:
Revisado por:
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CONTRO’ \INTEGRADO DE PRAGAS \ 1
y
POP 06 — Controle de desratizagao/desinsetizagao Ano:
O desinsetizagao/desratizagao O outros:
Responsavel:
Frequéncia:
Més / Ano:
Unidade/Local:
ITEM DATA DA DATA DA RESPONSABILIDADE ASSINATURA — OBSERVACOES / NOVA ACAO
REALIZACAO | VALIDADE (Contratante ou RESPONSAVEL DA
DO SERVICO Contratada) UNIDADE
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SELECAO DE MATERIAS PRIMAS.
Revisao: 00
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1. OBJETIVO: \e

\ O

Estabelecer os procedimentos relacionados a qualificacdo de fornecéddres -~

) ) ) ) DI

)

)

)

> )2 D)D) ) ) )) H

> 22D )2 ) I))

)

;

prestadores de servico, visando garantir o atendimento necessario de acordo

com o servigo solicitado.

Estabelecer os procedimentos a serem adotados na aquisicdo da matéria prima

utilizada para a garantia da qualidade na confecgao das refeicdes.

2. DOCUMENTOS DE REFERENCIA:

Resolugao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004: Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

Portaria MS N° 2914, de 12 de dezembro de 2011. Procedimentos de controle
e de vigilancia da qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de
potabilidade.

Portaria MS N° 1.428, DE 26 de Novembro de 1993. Regulamento Técnico
para a inspecao sanitaria de alimentos, as diretrizes para oestabelecimento de
Boas Préticas de Producéo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos e
o Regulamento Técnico para o estabelecimento de padrao de identidade e
qualidade para servicos e produtos na area de alimentos.

Portaria CVS 6/99, de 10 de Margo de 1999

RESOLUCAO - RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002. Dispde sobre
o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/industrializadores de Alimentos e a
Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricagcdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

BRASIL, Ministério da Saude, Portaria N° 326, de 30 de julho de 1997 —
Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para

Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de Alimentos.

Elaborado: Aprovado:
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3. CAMPO DE APLICAGAO:

Este procedimento aplica-se a toda area de produgdo e manipulagcao défd?;j;;\

)

alimentos da unidade. ' ém?\

4. DEFINIGOES: :
Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de
forma objetiva que estabelece instrugcdes sequenciais para a realizagao de
operagoes rotineiras e especificas na producao, armazenamento e transporte
de alimentos.

Credenciamento de fornecedores: procedimento realizado para avaliagao
das condicdes de fornecimento dos candidatos ao fornecimento de matérias-

primas.

Cadastro de fornecedores: relatério de vistoria que indica se o candidato a
fornecimento encontra-se em condi¢des satisfatorias de fornecimento, o que
determinara se ele esta APROVADO na avaliagdo das condigdes higiénico-

sanitarias.
Departamento de Compras: responsavel pela cotagao e compras.

Visitas de Manutencao: realizadas pelo Responsavel Técnico através do
cronograma anual, priorizando fornecedores de alimentos pereciveis,
especialmente aqueles que apresentarem maior indice de nao conformidade

nas conferéncias de recebimento
Saude e Seguranga Ocupacional:

Fornecer orientacdes sobre: Utilizacdo de EPIs (equipamento de protecéo
individual), situacbes de emergéncia, regras para realizagdo do trabalho

conforme requisitos do cliente e/ou outras orientagdes pertinentes.

Elaborado: Aprovado:
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Segurancga Alimentar:

Fornecer informagodes

@1?.5;“

\ R -
\ P' %/4
\_'../ 7 “\“

" il o
sobre: Uso de paramentagdo ao entrarem na cozinha—

como rede ou touca e avental e devem ser informados das nog¢des minimas de
boas praticas como: ndo tocar os alimentos, ndo tossir ou espirrar sobre os
mesmos, nao mascar chicletes, nao experimentar alimentos com as maos, nao

fumar e outras orientagées pertinentes quando necessario.
5. RESPONSABILIDADES:

O setor de compras deve ser o responsavel pelo primeiro contato, cotagao e
negociacdo com os fornecedores, com auxilio do responsavel técnico e
diretoria.

O setor administrativo deve ser responsavel pelo cadastro dos mesmos, onde
sao coletadas informagdes como nome, endereco, telefone e CNPJ.

O nutricionista responsavel da unidade deve ser responsavel pela conferéncia,
pesagem, verificacao de temperatura e avaliagao das caracteristicas sensoriais
dos produtos e validade, de acordo com sua classe, no momento da recepgao.
Os entregadores sao responsaveis pelo armazenamento da mercadoria
recebida.

O nutricionista deve ser responsavel por acompanhar e assegurar o
cumprimento deste POP.

6. DESCRIGAO DO PROCEDIMENTO:

e Visita técnica

e Cadastramento
O fornecedor deve apresentar Cadastro de Fornecedores para Compras
preenchido com as informagdes comerciais e sanitarias, acompanhado de
laudo de analise microbioldgica dos produtos pereciveis (renovado a cada 6

meses), e copias de documentos comprovantes de alvara de funcionamento, e

Elaborado: Aprovado:
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inscrigao junto aos 6rgaos de fiscalizagéo sanitaria baseando-se nos seguintes-
rih A

critérios: i
E}: kL "1‘6—1-4—- 2|

- Nivel federal

Ministerio da Agricultura e Abastecimento (MAA) e da Reforma Agraria (Slﬁ)é'_‘:
Ministerio da Saude (MS)
- Nivel estadual

Servigo de Inspecgao de Sao Paulo (SISP) ou 6rgao correspondente local
Centro de Vigilancia Sanitaria (CVS)

- Nivel municipal

Servico de Inspecdo Municipal (SIM)

Secretaria Municipal do Abastecimento (SEMAB), para o municipio de Sao

Paulo, ou Secretaria Municipal de Saude, para os demais municipios.

O processo de recebimento € a primeira etapa de controle higiénico-sanitario
no estabelecimento e é constituido por atividades de conferéncia da qualidade
do produto alimentar recebido.

O armazenamento dos alimentos deve ocorrer em local especifico, limpo,
protegido, e sob temperatura adequada (resfriamento, congelamento ou a
temperatura ambiente). As matérias primas sdo armazenadas imediatamente
apos recebimento.

Apos verificar o peso, data de validade e temperatura as carnes e embutidos
sao armazenados na camara congelada.

Os alimentos nao pereciveis sao direcionados ao estoque seco.

Os alimentos que sao abertos e nao consumidos por inteiro devem ser
fechados em sacos plasticos transparentes, etiquetados com o nome do
produto e sua validade, sendo que dentro do prazo de validade indicado pelo

fabricante.

)

Elaborado: Aprovado:
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Os alimentos devem ser armazenados separados por barreira fisica dos
produtos quimicos, de higiene, de limpeza, para evitar contaminagdo ou

impregnacao com odores estranhos, assim como o material descartavel.

,/::k r Ot .(\\\
£ i
o
:: FL S g}

s \
Lased
AO: gz —”%
7. MONITORAGAO: \i N
O monitoramento deve ser feito pelo nutricionista responsavel pela unidade

atraves de observagao dos processos.

Elaborado: Aprovado:
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POP 07 - FORNECEDORES PRESTADORES DE SERVIGCOS E
SELECAO DE MATERIAS PRIMAS.

Emissao:

s & i
M&ﬁ% Revisdo: 00
Procedimento Operacional Padronizado
7.1. Fluxograma de recebimento de alimentos
OPERA(}AO CONTROLE MEDIDAS DE CRITERIOS MONITORAMENTO ACOES
SEGURANCGA CORRETIVAS
Recepgao Contaminagao de | Obedecer ao horario | Vide horario Observar horario da entrega e | Devolver o)
origem determinado pela Empresa anotar no RIR (Anexo 6) produto
Conferéncia Contaminagéo Veiculo de transporte | Veiculo bem Avaliar condigdes de higiene do | Devolver o
das condigbes |cruzada adequado Higienizado Portaria CVS-15 |veiculo e preencher (anexo 6) | produto
de entrega Multiplicagéo Rapidez no processo = sobre recebimento de alimentos
_— microbiana Receber alimentos Vide Anexo 4  sobre|Mensurar tempo
5 Com temperatura Aquisigado de Alimentos Mensurar a temperatura | Acelerar o
de seguranca e superficial do produto e anotar | processo
com qualidade no RIR Devolver 0
na apresentagao Avaliar e anotar no RIR produto
Contaminagéo Higiene pessoal
pelo Condigoes Postura adequada Comunicar ao
Manipulador dos entregadores fornecedor
Conferéncia Alimento Caracteristicas Andlise microbiologica de | Observar caracteristicas | Devolver 0
da qualidade | Deteriorado Sensoriais adequadas matéria prima sensoriais e anotar no RIR produto
(PCC) Contaminagéo Condigoes de | Embalagem integra e limpa |Observar o acondicionamento
cruzada acondicionamento Rotulo  com informagdes | do produto e anotar no RIR
adequadas obrigatérias, como prazo de Devolver o)
validade, registro produto
MA/SIF/SISP/SIM
Vide instrugdes 2
Contaminagéo Higienizagdo das maos Observar o processo Orientar 0
Pelo manipulador funcionario
Multiplicagao Rapidez no processo
microbiana Mensurar tempo Acelerar 0
processo
Troca de Contaminagao Higienizagéo das Vide instrugdes Observar o processo Orientar 0
Recipiente cruzada Superficies de contato funcionario
Utilizacao de prateleiras Estrado exclusivo Verificar as condicdes das |Providenciar e
Para recebimento prateleiras substituir
- Contaminagao HigienizagZo das estrados
pelo Maos Vide instrucdes 2 Observar o processo Orientar o}
. Manipulador funciondrio
Transporte Contaminagédo Higienizagdo das Vide instrugdes 1 Observar o processo Orientar o
Interno para Cruzada Superficies de contato funcionario
Armazena- Multiplicagé@o Rapidez no processo 1°%)alimentos pereciveis | Mensurar tempo Acelerar 0
mento microbiana Obedecer ordem de refrigerados Observar ordem de remogao processo
Remogao. 2%alimentos pereciveis Reordenar
congelados armazena-
3%alimentos pereciveis em mento
temperatura ambiente
4°)alimentos nédo pereciveis
Elaborado: Aprovado:
v
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SELEGCAO DE MATERIAS PRIMAS.
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Procedimento Operacional Padronizado

Fluxograma de armazenamento de alimentos estocaveis

OPERAGAO CONTROLE MEDIDAS DE |CRITERIOS MONITORA- AGOES
SEGURANCA MENTO CORRETIVAS
Armazenamento a Contaminagéo Higienizacdo Observar o Orientar o}
temperatura ambiente | das superficies de | das superficies processo funcionario
contato de contanto
Multiplicagao Temperatura e Produtos Observar
Microbiana umidade estocaveis: condicbes de | Transferir o
PCC relativa do limpo (2) e armazenamento |alimento para
ambiente. local seco local apropriado
(maximo 70%
de umidade
relativa do ar)
Alimentos Armazenar Prazos das |Observar datas | Desprezar o}
Vencidos dentro dos etiquetas das etiquetas alimento
prazos de
validade

8. AGAO CORRETIVA:

Caso algum alimento esteja fora dos critérios sensoriais ou de validade, deve

ser imediatamente desprezado, devolvido ou solicitado troca ao fornecedor,

identificando a mercadoria e a armazenando em local destinado a “mercadorias

para troca”.

Acdes imediatas cabiveis devem ser tomadas, como, por exemplo, a

suspensao do servigo.

Acdes de maior amplitude, tanto corretivas como preventivas, devem ser

implementadas, quando aplicaveis.

Caso o gestor julgue recomendavel o descadastramento do fornecedor, este

deve ser solicitado a area de Compras.

9. VERIFICACAO:

Elaborado:

Aprovado:
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SELEGCAO DE MATERIAS PRIMAS.
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Procedimento Operacional Padronizado

A verificagdo deve ser feita pelo responsavel Nutricionista da unidade.
e Conferéncia das condi¢coes de entrega
Devera ser verificado se o veiculo esta em condi¢cdées adequadas de higiene e
conservacao.
Os entregadores devem estar adequadamente uniformizados.

Caso haja mais de um fornecedor aguardando, a ordem de recebimento segue

i 1L

a seguinte preferéncia:

oS

1° - alimentos pereciveis resfriados e refrigerados;

2° - alimentos pereciveis congelados;

i ’
in
fa, »
Jua FL I
\ o
b -

W’

Ll

3° - alimentos pereciveis em temperatura ambiente; i
4°- alimentos nao pereciveis.

Esta ordem € valida tambéem para remocao dos produtos.

Toda mercadoria e retirada da embalagem original, como caixas de papelao ou

madeira, para ser acondicionada em contentores de polietieno ou aco

inoxidavel.

Os contentores sempre sao depositados sobre mesas ou prateleiras e nao

diretamente sobre o chao.

As diferentes mercadorias sdo mantidas separadas na area de recebimento.

e NORMAS PARA O ARMAZENAMENTO DE GENEROS
ALIMENTICIOS
1. VERDURAS

As verduras devem ser pré higienizadas na area de pré higienizagao.
Devem ser lavadas em agua corrente apenas para retirar as sujidades. Nao ha
necessidade em colocar de imersdao em produto clorado. (quando necessario

geralmente em épocas de chuva)

|

. 4

‘-fj/\.
i
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Elaborado: Aprovado:
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Col

ocar em monobloco vazado em pé, para facilitar o escoamento de agua

Guardar em seguida na camara frigorifica em temperatura de +8° C | é {b/\

2. LEGUMES E FRUTAS

Apods, verificado as caracteristicas organolépticas, colocar em

monoblocos vazados e guardar na camara a temperatura de +8° C.

3. OVOS
Guardar em camara frigorifica a temperatura de +8° C.
N&ao ha necessidade em fazer a pré higienizagao.

Devera vir identificado com data de fabricagéo e validade.

4. CARNES E EMBUTIDOS

Apos verificar o peso, a temperatura , e as caracteristicas organolépticas

guardar na camara frigorifica na embalagem original .

5. LEITE

Apos verificar a quantidade e o vencimento guardar na embalagem

original na geladeira de laticinios.

6. PRODUTOS LACTEOS ( IOGURTE, LEITE FERMENTADO, ETC)

Armazenar na geladeira a + 3° C em embalagem original.

Elaborado:

Aprovado:
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10. REGISTROS

Identificagé@o: Procedimento Operacional Padronizado — Selegao das matérias _

primas, ingredientes e embalagens.

Indexacao: Cronoldgica

o |
Arquivamento: Eletrénico, na maquina do(s) responsavel (s) Técnico (s) ‘\ """" %/

Armazenamento: Arquivo: XXXXXXXXXXXXXX

Tempo de retengdo: 3 meses na unidade enviando posteriormente para a
matriz onde o mesmo devera ficar retido por tempo indeterminado.

Disposicao: Devem estar dispostos em tempo integral para a visualizagédo de

todos os funcionarios e para qualquer fiscalizagao.

' Planilha:

Preenchida
quando?

Assinado por?

e Ficha de Rastreabilidade e de
ndo conformidade
e Check list - fornecdor

e Sempre apos
a execucgao
do servigo

Nutricionista responsavel

Documento — Planilha do POP

Local de retencao:

Tempo de armazenamento

e Planilha 01 - Controle de
Recebimento de Mercadorias
(congelados e refrigerados,
alimentos nao pereciveis e
paes industrializados,
hortifrati e padaria

e Planilha 02 — Ficha nao
conforme

Unidade/ Matriz

e Unidade: por 3 meses
e Matriz: tempo
indeterminado

Elaborado:

Aprovado:
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N2 POP: 07.01 // Anexo 01

RECEBIMENTO DE MERCADORIAS RESPONSAVEL: Auxiliares de Cozinha

FREQUENCIA: Sempre que houver
recebimento de mercadorias

- Pesar ou contar TODOS os produtos recebidos e conferir se esta de

r___‘ L [
Validade, integridade da embalagem, ausencla—
de mofo e caruncho. g

Cor, odor, aspecto, integridade da embalagem.

" Quantidade

acordo com a nota fiscal.
Lembre-se de descontar o peso das caixas de papeldo ou de plastico

™

_

Temperatura

Os alimentos pereciveis que necessitam de refrigeracao devem ter a
temperatura aferida e registrada durante o recebimento. Elas devem estar
de acordo com a tabela:

Congelados —18°Cate 12 g
Resfrlados I 6°C ate 10°C |
Refrngerados 4°C até 7°C

Pesca dos

Ahmentos secos
enlatados e hortifruti

Temperatura Ambiente
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m ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS |22

N2 POP: 07.01 // Anexo 02

RESPONSAVEL: Auxiliares de

FREQUENCIA: DIARIAMENTE

Nao coloque as mercadorias no chao,
mesmo quando estiverem em caixas.

-18 2C a -12°C

ATENCAOQ!

Nao guarde os produtos de
limpeza junto com os
alimentos, e retire todas as
caixas de papelao.

2222022200000 0300200200300 0202000000202

Organize as prateleiras em formato de cruz para
que circule ar entre os alimentos. Mantenha os
alimentos afastados da parede e do teto

.y f
Ul

ESTOQUE FRIQ: alimentos pereciveis S
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APRESENTACAO

Nesta cartilha, vocé encontrara informacdes importantes sobre o trabalho do manipulador de
alimentos de uma forma clara, interativa e de facil entendimento. Tais informacgdes
contribuiram para a qualidade dos alimentos produzidos e dos servigos prestados pela
empresa.

Baseado nas resolugdes RDC 216/04 e RDC 275/2004 da Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), que regem os estabelecimentos produtores de alimentos, essa cartilha serd
seu material de consulta que fard parte do seu dia-a-dia.

Faca bom uso dela e tenha um bom trabalho!
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BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO DOS ALIMENTOS

As Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos sdo procedimentos que devem ser adotados por
servigos de alimentacdo a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos
alimentos com a legislacdo sanitdria.

N

Os manipuladores de alimentos precisam conhecer o que sdo Boas Praticas e como usa-las. - ol
/Qi0te,

AT

3, /P

{
L . . ' i
equipamentos e utensilios e medidas de controle que durante processo de producéo ‘.\

garantem a qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legislaga
sanitaria.

PR

b
£ a7 %

Elas envolvem a Higiene do Manipulador, higiene do ambiente de trabalho, higiene de ’:\'m 6,16 "\)
- ®

=

)
.
< e

As Boas Praticas permite que vocé produza um alimento seguro, sem contaminacdo, que ndo
ofereca riscos a satde das pessoas que irdo consumi-lo.

Manipulagdo de Alimentos: operagdes efetuadas sobre a matéria-
prima para obtencdo e entrega ao consumo do alimento
preparado, envolvendo as etapas de preparacdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposi¢do a venda.

Manipuladores de Alimentos: qualquer pessoa do
servico de alimentagdo que entra em contato direto
ou indireto com o alimento.
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HIGIENE DO MANIPULADOR

Figue atento as regras de higiene pessoal para que o alimento ndo seja contaminado durante a
manipulagdo:

Tome banho antes e apds as
atividades.

Lave bem os cabelos.

frequiéncia.

Ndo use maquiagem ou
perfume.

Mantenha as unhas curtas,
sem esmalte nem base.

Faca barba, bigode e
costeleta.

Deixe as bijuterias para
usar fora do trabalho.

Use o uniforme
completo e sempre

T
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FIQUE ATENTO AO COMPORTAMENTO

Alem da higiene pessoal, vocé precisa criar hdbitos que ajudam a evitar a contaminagio dos

alimentos. Figue atento!

O manipulador de alimentos ndo deve:

( 1
.
M7 -

Falar ou assoviar sohre

os alimentos

Tocar no nariz '
Provar ou colocar dedo

na comida

Tossir sobre os

alimentos

)
B )
S

Li b))
wiegd |
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Mascar chiclete
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Higiene das Maos

As mdos sdo o maior foco de contaminacdo dos alimentos. Elas possuem milhares de micrdbios
e por isso devem ser lavadas com freqiiéncia. Veja em que momentos vocé ira higienizar as
maos:

e Antes e apds manipular os alimentos, principalmente entre alimentos crus e alimentos
prontos ou higienizados;

e Ao tocar qualquer objeto u superficie suja;

° Ao tocar partes do corpo como nariz, boca, cabelos, espirrar, tossir ou se cogar;
e  Apos utilizar os sanitarios;

e Apos utilizar matérias de limpeza, vassouras, rodos, baldes, entre outros;

e Antes de tocar utensilios higienizados;

e Antes e apos o uso de luvas;

e Depois de qualquer interrupgdo do servigo;

s Sempre que as maos estiverem sujas.

Higienize
suas Maos

» B

El o mUEN
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E qual a maneira correta de Higienizar as maos?

Levante bem as mangas do uniforme. Em seguida, molhe as méos e o antebrago. Coloque
sabdo e siga 0 passo a passo:

)
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tan monmeric

HIGIENIZE AS MAOS:
SALVE VIDAS [
%

Higienizacao Simples das Maos

L&

Ersabou o pamas ; £ 3 g dat 5 GAitea e R
» [COunan0c a7 er c roxutal

Para a tecnica de Higienizagao Anliscptica das mios, seguil 0s mesmuos passes
« substituir o sabonele liquido comum por um assodiado a anti-septico.

Zi- ANVISA nsens

F e L

> 2222222233 DRD ) S




AAAAAAAAA.AAAAAAA#._\..A_AAAAnAA.AAAA\AAAAAAA.AAAAAAAA.A.A




Teste seus conhecimentos sobre higiene pessoal e bons habitos completando a cruzadinha.
Boa sorte!!!!!
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Preciso fazer todos os dias antes e depois de iniciar as atividades;
2- As mulheres adoram, mais ndo podem usar para manipular alimentos;
3- Utensilio usado para experimentar o alimento;

2223133213323 ) )1

)

4- Parte d corpo que tem muita bactéria e ode contaminar o alimento;

5- Lugar muito contaminado e toda vez que vou ate ele tenho que lavar as maos;

6- Todos os dias, uso para trabalhar e deve estar limpo e completo;

7- 0 homem tem, mais deve estar sempre bem feita;

8- Pessoa que manipula o alimento

9- Parte do corpo que ndo posso esquecer de lavar quando lavo as maos;

10- Devem estar sempre cortadas;

11- Nos dias quentes produz mais, mais ndo posso secar na manga do uniforme nem em
panos de cozinha.

Respostas: 1~ Tomar Banho, 2 - Esmaite; 3 - Colher; 4 - Mio; 5 - Banheiro; 6 - uniforme; 7 - barba; 8 - manipulader; 9 - punho; 10— unhas; 11 - suor.

10
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HIGIENE DO AMBIENTE DE TRABALHO

O ambiente de trabalho sujo contamina os alimentos. O local de trabalho deve ser limpo e
organizado e a higiene ambiental deve ser antida através de técnicas de limpeza, enxagie e
desinfeccdo

Pisos, paredes, portas, ralos, janelas, banheiros, entre outros, devem ser hlglenlzados seguglde

0s passos basicos: 394\\
1- Remova a sujeira; @ __—92?}
2- Lave com detergente apropriado para a atividade; \ b/’

. ! l
3- Enxague;
4- Retire o excesso com rodo;
5- Desinfete com solucdo clorada.

AI22329293)53232)023)72)03)2)r3)0)
A

Como preparar a solugdo Clorada?
e 100ml de dgua sanitaria em 10L de dgua
Ou

e 1 colher de sopa de agua sanitdria para 1L de

IMPORTANTE

Comece a limpeza sempre do alto, use rodos e buchas exclusivos para pias e bancadas e
mantenha os matérias de limpeza guardados em lugar prdprio.

e Limpeza: £ a retirada da sujeira que conseguimos
ver, esfregando com agua e detergente
apropriado para a atividade.

)

e Desinfeccdo: E a retirada da sujeira que na
vemos, ou seja, 0s microrganismos. Deve ser feita
depois da limpeza com solugdo clorada.

11
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HIGIENE DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

Assim como o ambiente de trabalho, os equipamentos e utensilios que entram em contato com
o alimento, déem ser mantidos limpos, principalmente quando esse alimento esta pronto para
ser consumido.

A higiene de patos, talheres, panelas, tabuleiros, entre outros, também deve seguir os
conceitos de limpeza e desinfecgdo que voceé viu anteriormente. Siga os seguintes passos:

‘ Enxdglie bem ‘ Borrife alcool 70%

Retire as sujidades Lave com
o detergente Neutro e deixe secar

; naturalmente

IMPORTANTE:

1- As panelas, cubas, canecas e bacias devem ser guardadas emborcadas, ou seja, virados
para baixo;

2- Os equipamentos devem ser desligados da tomada antes de serem higienizados e
desmontados sempre que possivel;

3- Depois de limpos, os equipamentos e utensilios devem ficar guardados em local limpo
e protegido;

4- Se os utensilios cairem no chio, deve ser higienizados novamente.

12
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CUIDADOS COM O LIXO:

O lixo atrai insetos e € um meio favoravel a crescimento de microrganismos, deixando o
ambiente contaminado. Por isso, nas dreas de manipulacdo de alimentos, as lixeiras devem

permanecer fechadas e o lix precisa ser recolhido com freqiéncia. Ndo espere que a lixeira
transborde. P T iy

B :
(f-: FL r‘é‘ﬂ e
\,_9/

N\ o
NS

"
¥
““_

Use sempre o pedal da lixeira, ele
foi feito para que vocé ndo
contamine as ma encostando-se
na lixeira e no lixo

)

Leve lixo para fora da cozinha.
N&o acumule caixas de papeldo,
embalagens vazias e plasticos na
cozinha.

2230303303033 3031332033 2)03H5323202)0)02)03)H3)3)2)
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IMPORTANTE:

1- N3o se esquega de higienizar as maos toda vez que manusear o lixo.

13

> 2222 222 % 3 kDD




AAAAAAAAAAAAAAAAA»\.AAAAAAAAAAAANA.AAAAgnnanaAAaAA.A




Agora vamos ver se vocé ja esta fera em higiene do ambiente de trabalho. Ache o que tem de
errado na cozinhas!

JR)])))))))))))I))
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RECEBIMENTO E ARMAZENAMENTO DE GENEROS

Durante o recebimento de géneros observe atentamente as caracteristicas como aspecto, cor,
odor, consisténcia, e temperatura do alimento.

As embalagens externas (caixas de papeldo, caixas de madeira, sacos de fardos) devem ser
retiradas para evitar o abrigo de pragas e acumulo de sujeiras.

IMPORTANTE

Os alimentos nunca poderdo ficar em contato direto com o chao.

Armazene os alimentos rapidamente seguindo a ordem correta de recebimento e
armazenamento:

1- Alimentos pereciveis resfriados;

A 3233323223222 DD

2- Alimentos pereciveis congelados;
3- Alimentos pereciveis que pode ficar em temperatura ambiente;
4-  Alimentos ndo pereciveis.

0 armazenamento de alimentos pode ser feito de duas formas:

e Sob temperatura ambiente: alimentos ndo pereciveis;

e Sob temperatura controlada: alimentos pereciveis

¢ Congelados: no congelador ou freezer com temperatura abaixo de 0°C, entre -18°Ce
-10°C.

e Resfriados: na geladeira com temperatura entre 0°C e 5°C.

Organize a geladeira de forma que nas prateleiras de cima fiquem alimentos prontos para
consumo, nas prateleiras do meio os alimentos higienizados ou pré-preparados e nas
prateleiras de baixo os alimentos crus ou ndo higienizados.

~~
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Os alimentos devem ser organizados de modo que haja circulacio de ar entre eles, sem
encostd-los nas paredes, teto ou chio e em forma de cruz.

Respeite a vaidade dos produtos, ou seja, use o que for vencer primeiro mesmo que ele tenha
sido recebido depais.

Lembre-se de etiquetar os alimentos que forem retirados de sua embalagem original com as
seguintes informacdes:

-‘ig‘agrﬂ\?&é‘i .
pMae PRODUTO MANIPULADO 63’:};{1

PRODUTO : A )

MANIPULAGAO: A ,/

| VALIDADE: / /

As camaras frias/congeladas, geladeiras e freezers devem ser bem organizados a fim de evitar a
contaminagdo cruzada.

Contaminagdo Cruzada: é quando um microrganismo de um
alimento cru passa ara um alimento que ja foi preparado ou que
vem pronto para sem consumido.

16
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PRE-PREARO, PREPARO E DISTRIBUIGAO DO ALIMENTO

Pré-preparo:

O pré-preparo é todo o processo que o alimento sofre antes de passar por cocgdo ou ser
servido cru.

e Descongelar: deve ser feito sob refrigeragdo, ou seja, e temperatura inferior a 5°C.

e Dessalgar: deve ser feito em dgua sob refrigeragdo até 10°C ou fervendo ser for usado
no mesmo momento.

e (Catar: A catacio evita com que as pessoas consumam pedras ou outras substancias
presentes no feijdo. Tenha muita atengdo e faga em uma drea limpa e iluminada.

e Moer/Fatiar: O equipamento deve ser higienizado antes e apos o processo de
moer/fatiar. Tome cuidado para ndo se acidentar.

3333393933333 32r))32)

Higiene de frutas, verduras e Legumes:

-
* Essa etapa € muito importante para evitar a contaminagdo por alimentos consumidos crus,
- principalmente saladas. Veja o passo a passo para evitar que 1SS aconteca:
.Y
- 1- Selecionar: retire as partes estragadas ou amassadas do alimento;
= 2- Lavar: Lave em agua corrente para retirar as sujidades que podemos ver;
-y 3- Sanitizar: coloque o alimento de molho por 15 minutos e recipiente limpo contendo
A solucdo sanitizante.
. : 4- Enxagle: com dgua potavel faca o enxagiie.
-~ [UR——
-~ 1
- '.
-~ Vi

IMPORTANTE:

Depois de higienizados, proteja os vegetais em vasilhas com tampa ou com plastico proprio e
mantenha-os refrigerados.

17
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Coccdo: o alimento recebe calor, cozinhar, fritar, assar, grelhar, entre
outros.

Dessalgar: Retirar o excesso de sal de alguns alimentos como bacalhau.

Solugdo Sanitizante: produto proprio para desinfetar alimentos.
Quando ndo é possivel comprar esse produto usa-se a dilui¢do de 1
colher de sopa de dgua sanitaria para 1 litro de agua potavel.

Preparo:

e NUNCA use alimentos vencidos ou com embalagens danificadas;

e 0 dleo com excesso de espuma e formacdo intensa de fumaca deve ser trocado
imediatamente;

- e N3Zo deixe os alimentos expostos sem necessidade;

e N3o congele novamente os alimentos que ja foram descongelados;

¢ N3o misture equipamentos e utensilios e trabalhe na sua drea para que na aconteca
contaminacgdo cruzada;

e Sempre que estiver preparando os alimentos mantenha-os protegidos e tampados;

e Os alimentos que passam por cocgdo precisam atingir uma temperatura de no minimo
70°C para matar os microrganismos.

e Depois de prontos conserve os alimentos na temperatura adequada ara que ndo ocorra
crescimento de microrganismos.

CONSERVACAO DOS ALIMENTOS PREPARADOS
ALIMENTO FRIO ALIMENTO QUENTE
~ 5°C ou menos 60°C ou mais
Maximo 5 dias Maximo 6 horas

18
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Porcionamento e Distribuicdo

Nesse momento o alimento vai ficar exposto aos clientes, muitas pessoas vdo conversar,
assobiar, tossir, ate mesmo espirrar enquanto se servem. Por isso ainda é preciso ficar atento
as boas praticas.

IMPORTANTE ‘

- )
o y,
w
O alimento jd foi higienizado e cozido, ou seja, os microrganismos foram mortos e agora podé

contaminar o alimento.

Siga todos os cuidados para essa etapa:

e Higiene do manipulador;

e Higiene dos utensilios e do local onde sera porcionado/distribuido;
e Exposicdo do alimento por menor tempo e quantidade possivel;

¢ Manutengdo da temperatura adequada;

e Em caso de alimento transportado, o carro deve ser exclusivo para este fim e mantido
sempre limpo.

19
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CONTROLE DE QUALIDADE:

O controle de qualidade é um conjunto de ferramentas que nos ajuda a manter o alimento o
mais longe possivel do risco de contaminagéo, ou seja, vocé ira controlar todo o process%tﬁ;t.
i 4 o

producdo. Que ferramentas sdo essas? o
(Lpre
CONTROLE DE TEMPERATURA: ’x_\;o
Q-

4
Os alimentos precisam ter as temperaturas monitoradas desde seu recebimento e sua N
distribuicdo.

1- Desinfete o termdmetro antes e entre as medicGes.

2- Durante o cozimento mega “dentro” do alimento e nos outros casos a superficie.
3- Durante a distribuicdo mega primeiro os alimentos quentes, depois os frios.

4- Registrar as temperaturas.

COLETA DE AMOSTRA:

Um pouco do alimento é separado em saquinhos préprios ara esta atividade para ser analisado
em laboratdrio o que possibilita saber se ele foi contaminado, qual é o contaminante e corrigir
as falhas no processo;

1- Higienizar bem as maos;

2- Desinfetar os utensilios que serdo utilizados;

3- Usar um utensilio para cada coleta ou higieniza-lo;

4- Colocar as amostras nos saquinhos, retirar o ar e fechar bem;

5- Ser agil e cuidadoso para o proprio manipulador na contaminar o saquinho ou a
amostra;

6- lIdentificar a amostra;

7- Manter congelado por 72 horas.

FLUXO DA PRODUCAO:

As areas de manipulacdo de alimentos devem ser controladas de modo que ndo ocorra
contaminacdo entre areas, entre manipuladores ou por pessoas que ndo trabalham na cozinha.

1- Separacdo: Cada manipulador deve trabalhar em sua drea. Dessa forma ndo havera
mistura de utensilios, equipamentos, nem alimentos crus, cozidos ou prontos para
consumo. Quando os colaboradores ficam de drea em area os microrganismos se
espalham com maior facilidade.

2- Organizacdo: O ambiente de trabalho organizado é mais facil de ser controlado. Deixe
na drea apenas o que for necessario. N3o acumule lixo, embalagens ou restos.

3- Fiscalizagdo: Fique atento para que fornecedores, colegas ou outros setores da
empresa, ou qualquer pessoa que ndo trabalha na cozinha entre sem estar
adequadamente vestido, com touca e sapatos fechados.

20
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Chegamos ao final da cartilha! Agora vamos ver quanto vocé aprendeu sobre Boas Praticas de
Manipulacdo de Alimentos.

‘.--’ ,' T J!.\\
1- Usam as embalagens externas doas alimentos como abrigo. Gg j"
EL n

A o [ \j’fﬁ

2- Uma das caracterlstlcas que deve ser observada a receber o alimento
e e o
iz o] ‘___,1 : { I J L l L_
3- Procedimento feito antes de usar o equipamento de moer ou fatiar

TN {0 (I 1

4- Terceiro passo do processo de higienizacdo dos vegetais
0 o
O I O Y I
5- Uma das formas de se conservar o alimento.

I e I ]
6- Pode contaminar o alimento durante o porcionamento do alimento.

N {  { O

7- Utensilio usado na distribuigdo que evita a contaminagdo do alimento
1 Il 1
eI

8- Medida de controle de qualidade.

N YN
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L Agancia Nacional Boas Préticas de Manipulagdo
r— de Vigilancia Sanitéria em Servicos de Alimentacdo Médulo 1

Madulo 1 - Entendendo a contaminagdo dos alimentos

]

Aula l-0 que é um Alimento Seguro?

\¥n

. S
Por que nos alimentamos? A alimentag¢do é uma atividade basica para o individuo manter-se
vivo.

Precisamos nos nutrir para mantermos saudaveis e ndo adoecermos. Para isso, além de ser
nutritivo e estar com otima aparéncia, odor e sabor o alimento deve ser SEGURO. Mas o que &
um alimento seguro?

Um alimento seguro é aquele que ndo contém agentes ou substancias nocivas em quantidades
que possam causar agravos a satide ou dano ao consumidor. Esses agentes e substancias sdo
conhecidos como perigos e podem ser prevenidos ou reduzidos por meio de cuidados e regras
a serem adotadas durante todas as etapas do preparo dos alimentos. Por tudo isso, a fungdo
de quem manipula alimentos é tdo importante.

O manipulador é responsdvel pelo alimento que prepara e, consequentemente, pela
manutencgdo da satde do consumidor. Trabalhar com alimento é trabalhar com saude.

Aula 2 — Perigos nos Alimentos

Perigos sdo agentes, substdncias ou materiais, de origem bioldgica, quimica ou fisica, que
possam causar agravos a saude ou dano ao consumidor. Os perigos sdo também conhecidos
como contaminantes.

Perigos fisicos sdo materiais estranhos indesejaveis que, por falhas na manipulacdo e preparo,
podem ser encontrados nos alimentos, podendo ser repulsivos ou causar ferimentos. Alguns
exemplos conhecidos sdo adornos (como brincos e anéis), pedagos de plasticos ou vidro,
0ssos, pregos, palha de ago e fio de cabelos.

Perigos quimicos sd3o substdncias toxicas que, ao estarem presentes no alimento, podem
causar dano ao consumidor. S3o exemplos de perigos quimicos dgua sanitdria, detergente,
inseticida, lubrificante e desengordurante. Em alguns casos, a substancia quimica deriva de um
produto utilizado regularmente no servico de alimentagdo que, ao ser manuseado
inadequadamente, deixa residuos ndo esperados no alimento. Ha outras situagdes onde a
substancia quimica entra em contato com o alimento acidentalmente.

Perigos bioldgicos sdo organismos vivos que estdo presentes nos alimentos e podem causar
doencas. Dentre esses, incluem-se os microrganismos (bactérias, virus, fungos e alguns
parasitas) que, na maioria das vezes, ndo podemos ver a olho nu e sdo as principais causas de
doengas associadas ao consumo de alimentos. Também sdo conhecidos como germes ou
microhios.
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1

Aula 3 — Microrganismos

"o 101g

. I 4 . . ~ . A . - 3 L&
Como vimos na licdo anterior, os microrganismos sdo os principais causadores de doengas R/
7y , \
quando presentes nos alimentos. Entdo vamos apreender um pouco mais sobre eles! [ j{f‘ \

o N

Microrganismos, como o proprio nome revela, micro significa pequeno e organismo, vivo ‘6@6'_—'
organismos vivos, tdo pequenos que sdo invisiveis a olho nu, ou seja, normalmente\sc'ﬁ____ i
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conseguimos enxerga-los com auxilio de um equipamento com potentes lentes de aumento
chamado microscopio.

Os microrganismos incluem as bactérias, os fungos, os virus e alguns parasitas. Dentre os
microrganismos, as bactérias sdo os principais perigos bioldgicos. Mas onde eles est3o? Sao
amplamente distribuidos, estando presentes no solo, no ar, na agua, nos alimentos, nos
animais, como animais domésticos, insetos e pragas, no lixo e na sujeira em geral.

Podem ainda ser encontrados no homem, tanto na pele, no cabelo, nas unhas, como em éareas
internas do corpo como boca e garganta. As fezes e os ferimentos apresentam grandes
quantidades de microrganismos prejudiciais a satde.

Ha mais microrganismos em uma médo suja do que pessoas em todo o planeta. Por mais
estranho que pare¢a, a maioria dos microrganismos sdo inofensives. Dentro da area de
alimentos, podemos dividir os microrganismos em trés grandes grupos:

Aqueles que sdo Uteis na producdo de alimentos, como na fabricagdo de iogurtes, pdes,
queijos, etc. Aqueles que sdo deteriorantes, pois estragam o alimento, alterando a cor, o
sabor, o odor, a textura etc. E tem aqueles que sdo prejudiciais a saiide ou patogénicos, isto é,
podem causar doengas em quem oS consome.

E um grande engano acreditar que os microrganismos sempre alteram a aparéncia, o sabor e o

cheiro dos alimentos. Alguns microrganismos patogénicos multiplicam-se nos alimentos sem
modificd-los, ou seja, silenciosamente.

Aula 4 — Condic¢des para a multiplicagdo dos microrganismos

Para causar doengas, os microrganismos precisam se multiplicar nos alimentos até atingir
numeros elevados. Essa multiplicagdo sé ocorre quando os microrganismos encontram
condigdes ideais, praticamente as mesmas condigdes que nds precisamas, veja abaixo quais
sdo elas:

Oxigénio: O oxigénio & um gas essencial a vida da maioria dos seres vivos e estd presente no
ar. Ha dois tipos de microrganismos aqgueles que dependem de oxigénio para se multiplicar e
outros que sobrevivem na auséncia do oxigénio. Na area de alimentos, a maioria dos
microrganismos de interesse precisa de oxigénio, por isso, muitas embalagens s3o a vacuo, ou
seja, sem oxigénio, conservando por mais tempo o alimento. Entre os microrganismos que
sobrevivem sem oxigénio, um exemplo é a bactéria responsavel por causar uma doenca
chamada botulismo, que pode estar presente em enlatados e conservas com falhas na
produgdo.

Agua: Os microrganismos também necessitam de dgua para sua multiplicagdo. A maioria dos
alimentos contém #dgua ou umidade suficiente para a multiplicagdo dos microrganismos, é o



AAAAA‘A_AAAAAAAAAA_AAAAAAAAAAAAAAAAAAA
. (




) ) ) ) D)

> 22322220 ) ))

> 2 ) ) ¥ ) )

2303020303033 9330999399333

I
—l.

L Agéncia Nacional Boas Praticas de Manipulagdo
P

de Vigilancia Sanitaria em Servicos de Alimentagdo Médulo 1

caso do leite, queijos, carnes, algumas frutas e legumes. Esses alimentos devem ser

conservados em temperaturas especiais, sendo chamados de pereciveis. Os alimentos secos,

(como arroz cru, biscoito e farinha) ndo possuem umidade suficiente para a multiplicagdo dos.
|
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micrarganismos, sendo conservados na temperatura ambiente. Os alimentos secos sdo
\

também chamados de néo pereciveis.

Nutrientes: Como todo ser vivo, os microrganismos precisam de nutrientes para sobreviver.
Assim como os alimentos sdo uma fonte de nutrientes para o nosso desenvolvimento, eles
também tem essa fungdo para os microrganismos. Por isso, a presenca de restos de alimentos
em bancadas e utensilios favorece a multiplicacdo dos microrganismos.

Temperatura: Os microrganismos podem se multiplicar em temperaturas entre 5°C a 60°C

(chamada zona de perigo). Na temperatura ambiente, ocorre uma rapida multiplicacio dos
microrganismos.

Aula 5 — Multiplicacdo dos microrganismos

Como ja aprendemos, ha varios fatores que interferem na multiplicagdo dos microrganismos.
Dentre eles, a temperatura tem um papel de destaque nos servigos de alimentagdo, pois é o
fator que o manipulador de alimentos tem maior controle.

Os microrganismos se multiplicam em temperaturas entre 5°C e 602C, conhecida como zona
de perigo. Eles preferem temperaturas de verdo ou do nosso corpo, em torno de 36,5°C.

No refrigerador, abaixo de 5°C, o microrganismo reduz sua velocidade de multiplicagdo,
lembrando que, quanto menor a temperatura, mais lentamente ocorre essa multiplicagdo.

Quando colocamos o alimento no congelador, abaixo de -18°C, o microrganismo para de se
multiplicar, como se ficasse congelado.

Em altas temperaturas, acima de 60°C,também ha a reducdo da velocidade de multiplicacdo
dos microrganismos. Mas, se quiser eliminar esses microrganismos, os alimentos precisam
atingir 70°C.

Em condicGes ideais, umidade, nutrientes e temperatura,a velocidade de multiplicagdo dos
microrganismos pode ser impressionante. Vamos usar como exemplo apenas 1 célula de
bactéria que precisa em torno de 15 minutos para se tornar 2 células.Em mais 15 minutos,
serdo 4 células. Assim vai seguindo...

A cada 15 minutos, o numero de células aumenta significativamente, deixando o alimento

cada vez mais contaminado e perigoso para quem o consumir.
Apos seis horas serdo 1 milhdo de células!

Aula 6 — Esporos e toxinas

Além das condigbes necessarias para multiplicagdo dos microrganismos, € preciso conhecer
também algumas habilidades especiais que determinados microrganismos possuem.

Alguns tipos de microrganismos formam esporos, que ndo sdao eliminados mesmo quando o
alimento é submetido a altas temperaturas, como no cozimento. Os esporos sdo formas de
resisténcia que permitem os microrganismos sobreviverem em ambiente desfavoravel.
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se multiplicam.

O arroz cru pode apresentar bactérias na forma esporulada, que permite a sua sobrevivéncia
no alimento seco. Apds o cozimento do arroz, se este alimento for mantido a temperatura
ambiente por algum tempo, a bactéria volta a sua forma natural e pode se multiplicar
rapidamente. Por isso, apos o cozimento, o alimento deve ser mantido em alta temperatura
(acima de 60°C) ou rapidamente refrigerado (abaixo de 5°C), ou seja, fora da zona de perigo.

As toxinas sdo substdncias produzidas por algumas bactérias e fungos, que ao serem ingeridas
causam doengas. Um fator importante de muitas toxinas é a resisténcia a altas temperaturas,
o que dificulta seu controle nos servigos de alimentagdo. Assim, para prevenir doencas
associadas ao consumo de toxinas, o principal controle é evitar a multiplicacdo do
microrganismo produtor. Assim como os microrganismos patogénicos, essas toxinas ndo
alteram as caracteristicas do alimento, ou seja, seu sabor, odor e mesmo aparéncia.

As toxinas mais prejudiciais a saude sdo aquelas produzidas pelos fungos, também conhecidas
como micotoxinas. Essas toxinas ndo produzem efeitos imediatos nas pessoas que as
consomem, todavia, quando acumuladas no organismo podem estar associadas a ocorréncia
de cancer e outras doengas graves.

Assim, quem pensa que o fogo resolve tudo, esta enganado. Ele é um dos maiores aliados de
uma alimentagdo segura, mas deve estar associado a outros cuidados.

Aula 7 — Doencas transmitidas por alimentos

Ola! Vocé, que trabalha com a manipulagdo de alimentos, sabe que seus habitos podem
interferir diretamente na satde de seus clientes. Sdo noticias muito comuns, pessoas passando
mal depois de consumirem alimentos. Mas vocé sabe como isso acontece?

Quando microrganismos ou substdncias prejudiciais a salde estdo presentes nos alimentos.
Segundo dados da Organizagdo Mundial de Saude (OMS), anualmente, 2.2 milhSes de pessoas
morrem no mundo devido a doencgas diarréicas, que na maioria dos casos, estao ligadas ao
consumo de alimentos ou dgua contaminados.

Os sintomas mais comuns das doengas transmitidas por alimentos - as DTAs - sdo vomitos,
diarréias, dores abdominais, nduseas, dores de cabeca, febre, dentre outros. As DTAs podem
provocar efeitos mais graves como desidratacdo severa, diarréia sanguinolenta e insuficiéncia
dos rins ou respiratdria, deixando sequelas ou podendo levar a morte.

Criangas, idosos, gestantes e pessoas com saude debilitada sdo mais suscetiveis, ficando
doentes com maior frequéncia ou apresentando quadros mais graves.

Os sintomas podem aparecer algumas horas ou mesmo alguns dias depois que a pessoa
ingeriu um alimento contaminado, dependendo do tipo de contaminagdo. Portanto, € um
engano pensar que 0s sintomas aparecem logo apos o consumo do alimento contaminado.
Alids, a ocorréncia tardia da doenca é um fator que dificulta bastante o processo de
investigacdo das autoridades de saude.

Embora as piores consequéncias sejam para quem fica doente, os servigos de alimentagdo
sofrem muitos impactos com as DTAs: Sdo prejuizos econdmicos decorrentes da divulgagdo na
imprensa e redes sociais, perda de clientes, agdes judiciais e administrativas, custos
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hospitalares, multas e até fechamento do estabelecimento e perdas de empregos.
Ja deu pra ver que o assunto é muito sério, ndo é? Entdo, hora de redobrar os cuidados para

evitar que os clientes figuem doentes consumindo alimentos em seu estabelecimento. Ah, e
mais uma coisa: ndo se esquega que todos os casos de DTAs devem ser comunicados

imediatamente a Secretaria de Saude, dessa forma, a autoridade serd acionada para investigar _——

as causas evitando que outras pessoas adoegam. Até o proximo video e bons estudos.

Aula 8 - A importancia das Boas Praticas na prevencio das DTAs

0la! Como vocés viram nas aulas anteriores, existem varias formas de um alimento ser

contaminado. Mas e agora? Serad que é necessario acontecer um problema no servigo de
alimentacdo para que a gente melhore as nossas préticas?

Ndo. Com certeza ndo queremos que 0s nossos consumidores sofram com DTAs. Ndo podemos
esquecer que trabalhar com a manipulagdo de alimentos é trabalhar com satde.

Ent3ao, como podemos evitar a contaminag¢do na manipulacdo de alimentos? Como prevenir os
perigos nas preparagdes? Como evitar a multiplicagdo dos microrganismos?

O que fazer para ndo causar danos ao consumidor? A resposta de todas estas perguntas €:
seguindo as boas praticas de manipulagdo de alimentos. No Brasil, desde 2004, Essas regras
estdo definidas em um regulamento federal, a RDC 214 da Anvisa. Mas o que sdo as boas
praticas de manipula¢do em servigos de alimentagdo?

As boas praticas sdao procedimentos que devem ser adotados por servicos de alimentagdo
para garantir a qualidade higiénico-sanitdria dos alimentos, prevenindo, entdo, a ocorréncia de
Doencas Transmitidas por Alimentos, as DTAs.

Estas regras incluem aspectos relacionados a uma série de coisas. Vamos ver? Controle de
vetores e pragas e manuseio do lixo Ambiente de manipulagdo de alimentos e cuidados com
agua; Manipuladores e visitantes; Preparagdo e distribuigdo do alimento; Documentagdo e
funcdo do responsavel pelo servigo.

Esses temas todos fardo parte dos demais modulos. Vamos I3, e bom estudo.
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Médulo 2 — Mddulo 2 - Ambiente de Manipulagio e Cuidados com Agua
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Aula 1 — Instalacdes \a ‘?ﬂﬂf f
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Mantenha o ambiente de manipulagdo (piso, parede, teto, janelas, portas e equipamentds)
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bem conservado. E muito importante que o local de trabalho, bem como madveis,
equipamentos e utensilios, ndo apresentem rachaduras, trincas, bolores, descascamentos.
Esses defeitos dificultam a limpeza e acumulam microrganismos.

Sempre avise 3o responsavel pelo estabelecimento se encontrar algum problema nas
instalagdes, como um ralo quebrado, uma tela furada, um equipamento com ferrugem, entre
outros.

Devemos ter um cuidado especial com as caixas de gordura, que devem apresentar adequado
estado de conservagdo, limpeza e funcionamento, para evitar a contaminagido do ambiente de
trabalho e imprevistos durante a manipulagdo, com extravasamento e cheiros desagraddveis.
A caixa de gordura é a moradia de muitos insetos e microrganismos!

No ambiente de manipulagdo, sempre que possivel, deve existir separagdo entre as diferentes
atividades, como separar a drea de preparo de carnes da area de preparo de saladas, separar a
bancada de preparo de sobremesas da bancada de recepcdo de Frutas, Legumes e Verduras
(FLV). Essa separacdo ajuda a evitar que os microrganismos presentes em alimentos crus ou
ndo higienizados passem para os alimentos ja prontos para o consumo. Essa transferéncia de
microrganismos de um alimento para outro é conhecida como contaminagdo cruzada.

Em servigos de alimentagdo de pequeno porte, nem sempre a separa¢do de ambientes é
possivel. Mas hd outros meios de se evitar a contaminagio cruzada, como a determinagdo de
horarios diferenciados para manipulagdo de alimentos, o uso de utensilios distintos, bem como
os procedimentos de higienizagdo. Aprenderemos mais sobre contaminagdo cruzada no
modulo sobre preparagdo e distribui¢do do alimento.

Aula 2 — Cuidados No Ambiente De Manipulacdo

Tanto as dreas internas como as areas externas do estabelecimento devem estar livres de
objetos em desuso ou estranhos ao ambiente, pois podem servir de abrigo (esconderijo) para
pragas e dificultam a higienizagdo. Somente devemos permitir dentro da drea de manipulacéo,
aqueles materiais, moveis e equipamentos Uteis no dia-a-dia.

A iluminacdo da drea de preparagdo deve proporcionar adequada visualizagdo durante os
procedimentos de higienizacdo e de preparo. Caso o ambiente de trabalho ndo esteja
suficientemente claro, avise o responsavel pelo estabelecimento. Lembrem-se que as
luminarias localizadas nas dreas de manipulacdo devem ter prote¢do contra explosdo e quedas
acidentais. A |Ampada exposta é um perigo fisico, como ja vimos no modulo anterior, €, se
quebrar, pode levar a perda da produgdo do dia.

A ventilagdo é outra condicio importante para o ambiente de trabalho, pois os
microrganismos se multiplicam rapidamente em locais muito quentes e abafados. Além disso,
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o fluxo de ar ndo deve incidir diretamente sobre os alimentos, por meio de ventiladores e « 3
janelas mal posicionadas. 665 ¢

g

. ’ - . - ~ ” . : -"‘n
Sempre comunique ao responsavel se visualizar falhas nas instalagbes elétricas, como fios™
expostos. As instalagbes elétricas devem estar bem protegidas permitindo adequada
higienizacdo dos ambientes, bem como evitando acidentes no ambiente de trabalho.

Aula 3 — Equipamentos E Utensilios

Os equipamentos, madveis e utensilios que entram em contato com os alimentos, como
bancadas, mesas, panelas, colheres, placas de corte e formas, devem: ter superficies lisas e
lavaveis e estar isentos de rugosidades, frestas e outras imperfeicdes. Esses defeitos dificultam
a higienizagdo e favorecem o acumulo de liquidos, sujeiras e restos de alimentos,
possibilitando que os microrganismos se multipliquem rapidamente.

Conheg¢a mais sobre materiais comumente utilizados na fabricagdo de utensilios usados em
servigos de alimentacgdo:

Madeira - Possuem superficie porosa, dificultando a a¢do dos produtos de higienizagdo e
favorecendo o crescimento microbiano. Por isso o uso de madeira ndo é indicado. No comércio
ha alguns utensilios de madeira que apos submetidos a tratamentos minimizam os problemas.
O uso desses utensilios em servicos de alimentagdo deve ser avaliado junto a autoridade
sanitaria.

Vidro - Precisam cuidados no uso, pois o material deve ser de alta qualidade e resistente,
evitando a liberagdo de fragmentos que podem machucar o consumidor quando presentes no
produto final.

Inox e polietileno — Materiais muito utilizados nos servigos por serem mais resistentes e de
facil higienizagdo.

Os equipamentos, moveis e utensilios gque entram em contato com os alimentos, como
bancadas, mesas, panelas, colheres, placas de corte e formas, devem:

o Ter superficies lisas e lavaveis e estar isentos de rugosidades, frestas e outras
imperfeicbes. Esses defeitos dificultam a higienizacdo e favorecem o acumulo
de liquidos, sujeiras e restos de alimentos, possibilitando que os
microrganismos se multipliqguem rapidamente.

o E importante observar as recomendacdes do fabricante sobre a forma de uso
dos equipamentos e utensilios a fim de garantir uma melhor conservagdo e
evitar contaminacdo dos alimentos por fragmentos ou residuos toxicos.

o Conhecga alguns exemplos de situagdes erroneas que sdo observadas em
servigos de alimentagdo:

= colheres de plasticas usadas em temperatura acima da recomendada;
= uso de potes e outros recipientes em equipamentos {como forno ou
microondas) ndo indicados.

Aula 4 — Instalacoes Sanitarias, Vestiarios E Lavatdrios Para Maos
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Mantenha as instalagbes sanitdrias e vestiarios organizados, guarde todos os seus pertences
no local destinado a esse fim.

As portas das instalagdes sanitdrias e vestidrios devem ser mantidas sempre
fechadas. Pequenas atitudes adotadas em casa sdo imprescindiveis nos servicos de
alimentacao:

o dar apds o uso do sanitdrio; .

o colocar o papel no lixo; %Lf %)

o nunca esquecer de higienizar as maos.

Tanto na instalacdo sanitdria, quanto dentro da area de manipulagdo, devemos ter uma pla
exclusiva para lavar as miaos, esta pia deve sempre estar abastecida de sabonete quufdo sem
cheiro e toalhas de papel ndo reciclado. E importante utilizarmos um antisséptico apds lavar as
maos com sabonete, ha varias marcas de gel antisséptico disponiveis no comércio, sendo
importante selecionar aqueles sem perfume. Uma alternativa é o uso de sabonete inodoro
com ac¢do antisséptica. Nunca se esqueca de comunicar o responsavel sobre o funcionamento
inadequado das instalagBes sanitarias (descargas quebradas ou lixeira com defeito no pedal)
ou auséncia de materiais de higiene (como sabonete, papel higiénico e gel antisséptico). Faca
tudo como se vocé fosse o préximo a usar!

Aula 5 — Qualidade Da Agua

A dgua é um elemento fundamental para a manipulacdo segura dos alimentos, pois utilizamos nas
preparagdes como um ingrediente, nos procedimentos de higienizacdo do ambiente, dos utensilios e
equipamentos e também das maos.

A agua utilizada deve ser sempre potdvel, ou seja, livre de substancias toxicas e com caracteristicas
fisico-quimicas e microbioldgicas conforme limites estabelecidos pelo Ministério da Saude. Assim como
o gelo e o vapor usados com os alimentos ou na preparacdo dos mesmos.

Geralmente a agua da rede publica é tratada e pode ser usada no preparo dos alimentos. Mas sdo
precisos cuidados para que ela permanega propria para o consumo quando chegar ao reservatorio. O
reservatorio precisa estar em boas condicdes e ser de material adequado.

Para higieniza-lo corretamente, devemos contratar uma empresa especializada ou contar com um
colaborador capacitado. Em ambos o0s casos deve-se registrar no minimo quem fez, quando fez, como
fez e quais produtos foram utilizados. Esse registro deve ser mantido no estabelecimento. O ideal é que
a higienizacdo seja feita no maximo a cada seis meses ou quando notarmos algum problema com o
reservatorio, como uma rachadura ou uma infiltragao.

Esses problemas comprometem a qualidade da agua. Outro cuidado muito importante & manter sempre
o reservatorio tampado, para que folha, animais, poeira e outros materiais ndo entrem em contato com
a dgua armazenada. Quando utilizada solugao alternativa de abastecimento de dgua, por exemplo, paco
artesiano a potabilidade deve ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais.
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Aula 1 - Lixo Qo=
Aula 1L = LIXO AN

O lixo, além de atrair insetos e outros animais para a area de preparo dos alimentos, é um
meio ideal para a multiplicacdo de microrganismos.

As lixeiras devem ser acionadas sem contato manual, evitando que o manipulador contamine
as mdos e transmita microrganismos aos alimentos. A forma mais utilizada é o sistema de
pedal. Avise ao responsavel se o pedal da lixeira nao estiver funcionando corretamente.

O lixo deve ser retirado para fora do local de manipulagdo em sacos bem fechados e estocados
em area externa e isolada, de forma a evitar focos de contaminacdo e atracdo de alguns
animais. Essa remogdo deve ocorrer nos intervalos das atividades ou dos turnos de trabalho, a
fim de evitar a circulagdo de material contaminado durante o preparo dos alimentos.

Se as lixeiras estiverem muito cheias, avalie se o tamanho é adequado ou se a frequéncia da
retirada do lixo estd sendo suficiente. A limpeza periodica das lixeiras também é importante
para nao atrair insetos e evitar o crescimento dos microrganismos nesses coletores.

Quando o estabelecimento ndo dispor de pessoal especifico para retirada do lixo, é necessério,
no minimo, o uso de avental protetor para evitar a contaminagdo do uniforme utilizado na

manipulagdo dos alimentos. Apds o manuseio do lixo, é preciso higienizar as mios.

Aula 2 — Prevencdo E Controle De Vetores E Pragas

As pragas e os vetores apresentam microrganismos prejudiciais a saude espalhados em todo o
corpo e, por isso, sao uma ameaca a seguranca dos alimentos. Os exemplos mais conhecidos
sdo baratas, moscas, formigas e ratos.

Parece dbvio, mas vale a pena reforgar: as dreas dos servicos de alimentacdo devem estar
livres da presenca destes animais, e de animais domésticos, como cies e gatos. Para isso,
devemos manter nos estabelecimentos um conjunto de agdes eficazes de controle para
impedir a atragdo, o acesso, o abrigo e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas.

As pragas e vetores sdo atraidos pelo acumulo de lixo e por restos de alimentos e agua. Assim,
devemos manter uma higienizacdo adequada dos locais de trabalho, remover o lixo
frequentemente e armazenar os alimentos em embalagens e recipientes fechados.

Para evitar o acesso das pragas nas areas internas do servico, as portas e as janelas devem ser
mantidas fechadas, as aberturas externas devem apresentar telas milimétricas, inclusive o
sistema de exaustdo e as portas e janelas quando utilizadas para ventilagao.

Os ralos devem possuir tampas com sistema de fechamento. Ha outras formas de evitar o
acesso, podemos usar cortina de ar e borracha de vedagdo nas portas externas.

Mas ndo esquega: estes sistemas de vedacdo e protegdo devem ser mantidos em adequado
estado de conservacido e funcionamento.
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Para evitar o abrigo, devemos manter os ambientes de trabalho organizados e sem objet?’ls em é f)(-\
desuso. Outra estratégia é a organizagiio do estoque. Devemos armazenar os alimentos-cont'
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Além das medidas preventivas devemos verificar regularmente a presenc¢a de animais e de
seus indicios, como fezes, pelos, embalagens de matérias primas roidas. E se verificarmos
indicios ou a presenga desses animais, devemos comunicar o responsavel pelo
estabelecimento. Além disso, os alimentos que possam ter sido contaminados devem ser
imediatamente descartados e as dreas afetadas devem ser higienizadas.

Os vestigios de pragas e vetores mostram que as medidas preventivas ndo foram suficientes
para manter o ambiente livre destes animais. E agora, o que fazer? Uma das agdes corretivas
pode ser a aplicagdo de produtos quimicos que ajudam no controle e na eliminagdo das
pragas. Trabalho que deve ser feito por uma empresa especializada e licenciada pelos orgdos
competentes.

E importante acompanhar o servico desta empresa e certificar-se de que os produtos
utilizados sdo regularizados pela Anvisa. Outra coisa muito importante: devemos seguir todas
as recomendacbes da empresa especializada, antes e depois dos procedimentos realizados, a
fim de evitar a contaminagdo dos alimentas, equipamentos e utensilios.

Estes produtos quimicos sd3o altamente toxicos e quando utilizados por pessoas nao
especializadas podem contaminar os alimentos e ainda prejudicar a salde daqueles que
trabalham no estabelecimento. E para fechar, nunca se esquega: as pragas sdo atraidas por
restos de alimentos. Por isso, os procedimentos de higienizagdo sdo fundamentais, e esse é o
tema do modulo seguinte. Até o proximo video.

AULA 3 - Cuidados No Ambiente De Manipulacdo

Animais n3o podem estar dentro dos servigos de alimentacdo, pois podem contaminar os
alimentos e ambiente. N3o podemos achar normal ver animais nesses locais. Veja exemplos de
pragas e vetores e os mantenha longe do estabelecimento.

- Cdes e gatos
- Passaros

- Formigas

- Baratas

- Ratos

- Moscas
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Madulo 4 - Higienizagdo

Aula 1 - Introducdo A Higienizacio

Ola. Como ja vimos, restos de alimentos e demais sujeiras presentes nos servicos de
alimentag&o séo atrativos para pragas e focos de contaminacdo microbiana.

Por isso, a higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios de trabalho é uma
operagao tao importante. Para eliminar esses perigos, a higienizagéo deve ser feita de forma
correta. O processo de higienizagao envolve principalmente duas etapas.

A primeira é a de limpeza. E preciso retirar as sujeiras visiveis, como restos de alimentos,
usando espatulas, escovas, esponjas ou fibras. Em seguida, lavamos a superficie com produto
apropriado para a retirada mais profunda da sujeira. Por fim, enxaguamos para eliminar os
residuos do produto. Quando for possivel, os equipamentos devem ser desmontados antes da
lavagem para permitir a completa remogao das sujidades.

A segunda etapa é a desinfecgdo. Hora de eliminar os microrganismos, ou seja, retirar o que
ndao vemos. Mas atengdo: esta etapa somente é eficiente se a primeira foi bem feita. Os
residuos de gordura prejudicam a agao do desinfetante, por isso, superficies muito gordurosas
requerem mais aten¢do durante a lavagem.

Aplique o produto e deixe agir conforme o tempo determinado pelo fabricante. Os utensilios e
pecgas desmontaveis de equipamentos devem ficar compietamente imersos no produto. Depois
enxague completamente para eliminar residuos, quando o equipamento e utensilio entrarem
em contato direto com o alimento.

Seguindo estas duas etapas (limpeza + desinfecgao) temos um procedimento de higienizagao.
Alem de higienizados, os utensilios devem ser guardados em local limpo e protegido. Lembre-
se, para uma correta higienizacdo, ¢ fundamental a selegdo de produtos apropriados e o uso
conforme recomendacé&o do fabricante. Até a proxima.

Aula 2 — Produtos Para Limpeza E Desinfeccdo

Os produtos desinfetantes, os detergentes e outras produtos quimicos sdo fundamentais para
a higienizagdo do ambiente de trabalho, porém contém substdncias toxicas que podem
contaminar os alimentos. Assim devemos tomar todas as precaucdes para impedir este tipo de
contaminacao, observe as regras a seguir.

o N3o utilizar substéncias com odor nas areas de preparagdo e armazenamento
dos alimentos.

o Nunca guarde esses produtos junto com os alimentos. Eles devem ser
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade.

o N3o utilize produtos clandestinos, pois ndo ha garantias de que funcionem
adequadamente e, em alguns casos, podem ser mais toxicos. Olhe o rétulo do
produto e verifique se ha registro e notificagdo da ANVISA/MS.

o N3o aproveite as embalagens desses produtos, que devem ser desprezadas
apos o uso.

Muitas pessoas ndo observam as orientagdes dos rotulos e usam os produtos puros, mais
concentrados ou mesmo misturados acreditando que o efeito sera melhor. Esse é um erro que
pode resultar em contaminagdo quimica dos alimentos, além de prejudicar a satide de quem
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aplica o produto, causar desgastes nos equipamentos e utensilios e desperdicios. Por isso,
obedeca as instrugdes recomendadas pelo fabricante quanto a diluigdo, ao tempo de contato

ao modo de uso dos produtos. Q)
e,
Segundo o Sistema Nacional de Informagdes Toxico-Farmacoldgicas — SINIT )té =

(www.fiacruz.br/sinitox), em 2011, mais de treze mil pessoas tiveram intoxicacdo associada a\"-\f_’f

produtos domissanitarios (substdncias destinadas & higienizagcdo de ambientes domiciliares,
coletivos e ou publicos).

Aula 3 - Periodicidade Da Higienizacdo

* O local de trabalho deve ser higienizado e organizado ao final do expediente. A higienizacdo
também é necessaria entre atividades a fim de manter ambientes limpos ao longo do dia.

* Qs equipamentos e utensilios devem ser lavados logo apds o uso a fim de evitar acimulo de
material sujo e a multiplicagdo de microrganismos.

* Como algumas instala¢des, equipamentos e utensilios ndo sdo limpos e ou desinfetados
diariamente, deve ser definido um cronograma de planejamento destas rotinas. Cabe ao
responsavel pelo estabelecimento definir esse cronograma e ac manipulador segui-lo
conforme instruido.

* Para ndo cair no esquecimento, deve-se anotar a data de execu¢do das higienizagdes
realizadas com maior intervalo. S3o exemplos: forro e telas, filtros de ar condicionado,
coifas e seus filtros, refrigeradores e congeladores, estufas e balcdes expositores, entre
outros.

Aula 4 — Materiais Para Limpeza E Desinfeccdo

Os materiais, como esponjas, escovas e fibras, utilizados na higieniza¢do devem ser de boa
qualidade e proprios para a atividade, ndo devendo soltar fragmentos que possam representar
um perigo fisico para o alimento.

Devemos manter estes materiais bem conservados e limpos. Eles devem ser desinfetados
rotineiramente e trocados quando apresentarem sinais de desgastes.

Os materiais utilizados nas areas de manipulacdo de alimentos devem ser distintos daqueles
utilizados nas demais areas. Da mesma forma, os materiais usados na higienizacdo de
superficies que entram em contato direto com o alimento, como bancadas, placas de corte e
utensilios, devem ser diferentes daqueles usados nas instalagdes. Portanto, é importante té-
los disponiveis em nimero suficiente.

As pias da area de manipulacdo ndo devem ser usadas para a lavagem dos materiais usados na
higienizacado das instalagdes (como pisos e paredes).

Superficies higienizadas podem ser recontaminadas por meio do uso de material inapropriado.
Um exemplo comum é o uso de um pano para retirada de residuos de alimentos de uma
bancada e, depois, utilizar o mesmo material para a secagem da bancada higienizada.
Preferencialmente, as superficies devem secar naturalmente ou, quando necessario, devem
ser utilizados materiais novos (descartdveis) ou higienizados.
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Ndo é recomendado varrer a drea de manipulacdo durante as atividades, isso pode fazer com
que a sujeira que estava depositada no chdo fique em suspensdo no ar, podendo contaminar
os alimentos.

Aula 5 — Responsaveis \&

* Para a higienizacdo das instalagbes sanitarias, locais onde ha grande foco de—
microrganismos prejudiciais a salde, é essencial a utilizagdo de uniformes diferenciados
daqueles usados na manipulagdo de alimentos.

* Para a higienizacdo da drea de manipulagdo e também remogdo do lixo, quando ndo for
possivel o uso de uniformes diferenciados, recomenda-se o uso de luvas e avental
especificos, de material resistente e impermedvel.

* Vocé deve ser capacitado para as atividades de higienizagdc. Em caso de duvidas, consulte
o responsavel pelo estabelecimento.
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Maédulo 5 - Manipuladores e Visitantes

Aula 1 - Quem é o manipulador de alimentos?

O manipulador de alimento é qualquer pessoa do servico de alimentacdo que entra em-

contato direto ou indireto com o alimento. Ou seja, é a pessoa que lava, descasca, corta,
rala, cozinha, prepara os alimentos. E um engano achar que o manipulador é somente a
pessoa que fica dentro da cozinha, manuseando o alimento. Aqueles que recebem as
matérias primas, servem os clientes, ou até mesmo realizam a limpeza dos locais de
trabalho, também sdo considerados manipuladores nos servicos de alimentacio.

Atencdo! As pessoas terceirizadas que trabalham nos servicos de alimentacio também sio
considerados manipuladores de alimentos.

Aula 2 - Uniforme

Um aspecto muito importante para a manipulagdo segura dos alimentos é o uso de
uniforme fornecido pelo servigo de alimentagdo. Agora, assista o video e veja um exemplo
correto de um manipulador se preparando para um dia de trabalho.

E responsabilidade do manipulador manté-lo conservado e limpo. Verifique com o
responsavel como deve ser feita a lavagem do uniforme e solicite outra peca, caso esteja
desgastado.

Atencdo aos intervalos: procure locais adequados e limpos para o descanso, nunca sente no
chdo, em escadas, na grama ou patios externos. O uniforme pode servir de transporte de
microrganismos prejudiciais a saude ou patogénicos para o interior da area de preparo dos
alimentos, contaminando-os.

Além de exclusivo, o uniforme deve ser adequado para a atividade. Por exemplo: o avental
plastico deve ser usado nos procedimentos de higienizagdo; ndo utilizar luva plastica em
processos que envolvem calor, pois podem derreter ou grudar, causando
queimaduras; preferir uniformes de cor clara, assim a sujeira fica visivel, indicando a
necessidade de troca.

e Quando chegar no local de trabalho, guarde seus objetos pessoais em local
especifico. Ndo sdo permitidos materiais pessoais, como celular, chaves, guarda-
chuva, bolsas, mochilas e adornos, nas areas de manipulagdo. Estes objetos podem
ser foco de contaminagdo para os alimentos.

e Em seguida, coloque o uniforme completo. E recomendével o uso de calgados
confortaveis e fechados para prevencdo de acidentes de trabalho. O calgado deve
estar limpo e conservado. Os cabelos devem estar presos e completamente
protegidos por redes, toucas ou outro acessério apropriado, evitando assim que
caiam sobre os alimentos.

s Vocé sabia que 1mm de cabelo pode conter até 50.000 microrganismos? E ndo se
esqueca, o uniforme deve ser usado exclusivamente nas dependéncias internas do
servico de alimentacdo, e trocados, no minimo, diariamente.

b

pe
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Aula 3 — Habitos De Higiene

\ Y,

Depois de tudo que aprendemos sobre microrganismos, podemos compreender o quanto =L

importante que o manipulador tenha bons habitos de higiene. Esta prética inclui, higienizar
frequentemente as maos, tomar banho e realizar adequada higiene oral, escovando os
dentes e passando o fio dental diariamente.

Como a grande quantidade de microrganismos patogénicos é encontrada na boca, no nariz e
nos ouvidos, o manipulador ndo deve tossir e espirrar sobre os alimentos, cantar, assoviar
ou falar desnecessariamente.

Ndo é permitido fumar nas dependéncias do servico de alimentacdo. Falar ao celular e
manusear o dinheiro durante a manipulagdo sdo praticas incorretas que favorecem a
contaminag¢do dos alimentos. Vocé imagina quantos microrganismos podem estar presentes
em uma cédula de dinheiro ou moeda?

Mantenha as unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base. As unhas sdo locais de acimulo
de microrganismos, além disso, lascas de unha e de esmalte representam um perigo fisico.
Durante a manipulagdo, ndo é permitido o uso de barba e maquiagem.

Os adornos pessoais, como brincos, pulseiras, anéis, alianga, colares, relégio, piercing e
correntes, devem ser retirados. Isso porque esses objetos acumulam sujeira e
microrganismos, dificultam a higiene pessoal e podem cair nos alimentos ou enganchar em
equipamentos, provocando acidentes de trabalho.

Aula 4 — Higienizacdo Das Maos

Higienizar as mdos é uma das melhores formas de evitar a contaminagdo dos alimentos por
microrganismos patogénicos. Veja como higienizé-las corretamente. O processo feito de
maneira errada ou incompleta ndo elimina os microrganismaos.

Veja como higienizar as méos.
1 - Molhe as maos.

2 - Esfregue-as com sabonete liquido, tendo o cuidado para que as unhas e os espagos entre
os dedos também sejam limpos. Esfregue a palma, o dorso das mdos, o polegar e o punho.
Quando for iniciar as atividades também higienize o antebraco.

3 - Enxague com agua corrente retirando todo o sabonete.

4 - Seque-as com papel toalha. O manipulador ndo pode tocar no lixo para dispensar o papel
toalha, portanto a lixeira deve estar equipada com pedal.

5 - Esfregue as mdos com um pouco de produto antisséptico, como alcool gel.

ATENCAO: Se o sabonete liquido utilizado apresentar fun¢do antisséptica esta etapa ndo &
necessaria. Pronto! Suas maos estdo limpas para manipular os alimentos.
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Durante a higienizagdo, € comum esquecer de esfregar algumas dreas das maos. A figura
abaixo ilustra essa situacdo.

Areas frequentemeante esguecidas
durante a lavagem das maos

Areas poucos esquectdas durante a
Lavagem das maos

i

Os manipuladores devem higienizar cuidadosamente as méos ao chegar ao trabalho, antes e
apos manipular alimentos, apds qualquer interrup¢do do servigco, apos tocar materiais
contaminados, apods usar os sanitdrios e sempre que se fizer necessario. Ao usar as maos
para proteger a boca e nariz quando tossir ou espirrar, ndo se esqueca de higieniza-las!

Como as fezes sdo altamente contaminadas, os sanitdrios apresentam um grande numero
de microrganismos. Por isso, é fundamental higienizar as mios apds usar o sanitario.
Pesquisas indicam que a metade das pessoas esquece de lavar as mdos quando sai do
sanitario.

Qutro local que possui alta carga microbiana € o lixo. Em fungdo disso, apds o manuseio do
lixo, deve- se higienizar as m3os.

Aula 5 - Saude Dos Manipuladores

Quando apresentar qualquer aiteragdo em sua saude, incluindo corte ou feridas nas maos,
comunique ao responsavel para que o mesmo avalie a necessidade de afasta-lo
temporariamente de sua fun¢do. A pessoa doente {com diarréia, vdmito, gripe, dor de
garganta ou conjuntivite) apresenta um alto nimero de microrganismos patogénicos em seu
corpo que pode facilmente contaminar os alimentos. Os machucados como cortes, feridas e
arranhBes também tém um alto nimero desses microrganismas.
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Aula 6 — Orientacdes E Capacitagdes %/ '
T
N LAY

E responsabilidade dos servicos de alimentagdo oferecer aos seus manipuladores___—~
capacita¢des periddicas em higiene pessoal, manipulagdo higiénica dos alimentos e doencas
transmitidas por alimentos. Aproveite essas oportunidades para esclarecer suas duvidas e
reavaliar suas praticas.

Caso tenha alguma dificuldade durante a rotina de trabalho, esclarega junto ao responsavel
pelo servico de alimentacdo. Os cartazes fixados nos locais de trabalho devem servir de
orientagdo aos manipuladores sobre habitos adequados de higiene.

Aula 7 - Visitantes Na Area De Manipulagdo
O acesso a area de manipulacdo de alimentos deve ser restrito aos manipuladores, mas
algumas pessoas externas ao estabelecimento, que ndo fazem parte do quadro de
funcionarios, podem ter interesse ou necessidade de entrar nas areas internas.

Essas pessoas sdo denominadas visitantes e incluem os clientes, fiscais, consultores e
fornecedores. Os visitantes, para entrar no ambiente de produgdo, precisam seguir as
mesmas regras de quem esta trabalhando la.

Adornos como brincos e reldgios precisam ser retirados. Os cabelos devem ser protegidos
com touca ou rede. A roupa deve estar limpa e um avental pode ser colocado por cima
delas. A empresa pode emprestar esse avental, garantindo assim sua limpeza correta.

Além disso, ndo devem falar desnecessariamente, tossir e espirrar sobre os alimentos. Os
visitantes ndo podem tocar os alimentos, utensilios e equipamentos da drea de
manipulagdo, mesmo que higienizem as maos.

Até mesmo os funcionarios do setor administrativo e o dono da empresa, se quiserem
entrar no local de preparo de alimentos, devem seguir todas essas regras.
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Moddulo 6 - Etapas da Manipulagdo dos Alimentos

Aula 1 — Selecdo De Fornecedores, Compra E Recebimento Das I\jl_ate’rias;v
Primas, Ingredientes E Embalagens

As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser de boa gualidade, por
isso, selecione bem os fornecedores e faga uma avaliacdo criteriosa no recebimento.

Esses produtos devem ser adquiridos de estabelecimentos limpos, organizados e com
alvara sanitdrio. E essencial que os produtos fornecidos sejam regularizados nos orgios
competentes. O veiculo usado pelo fornecedor nas entregas precisa estar em boas
condi¢bes de higiene, bem conservado e ndo pode transportar outras cargas que
possam comprometer a seguranca dos alimentos.

As entregas devem ser programadas para horarios que possibilitem uma boa inspecio
das mercadorias. O local de recepgdo dessas mercadorias deve ser protegido e limpo.
Deve ser evitado, ao maximo, que o entregador entre na empresa, porém, se isso for
inevitavel, deve-se observar as condi¢des desse entregador. Ele também deve seguir as
regras de Boas Praticas.

Durante o recebimento, avalie as caracteristicas das mercadorias e as condigdes da
embalagem. Recuse alimentos com prazo de validade vencido ou que apresentem
alteragBes na cor, odor, aparéncia e textura. Também devem ser rejeitados os produtos
cujas embalagens encontrem-se amassadas, estufadas, enferrujadas, trincadas, com
vazamentos, rasgadas, abertas ou com outro tipo de defeito. A embalagem é uma
importante prote¢do dos alimentos, portanto, produtos com embalagens defeituosas
podem estar contaminados.

No caso de produtos refrigerados e congelados, devemos avaliar a sua temperatura no
ato do recebimento. Essa é uma forma de controlar a qualidade do produto que vocé
estd recebendo. Nunca devemos aceitar um produto que esteja fora da temperatura
especificada no rétulo.

Comunique ao responsdvel sobre os problemas identificados no recebimento. O
fornecedor deverd providenciar a troca dos produtos recusados e saber claramente o
motivo da troca.

Se ndo for possivel a troca ou devolugdo imediata das mercadorias recusadas, essas
devem ser armazenadas separadamente e devidamente identificadas. Ndo podemos
correr o risco de alguém usar um produto que esteja fora dos critérios de qualidade que
queremos.

Quando os produtos forem comprados diretamente em mercados, supermercados ou
atacados, os mesmos tamhém devem ser avaliados criteriosamente antes da aquisigdo,
usando os mesmos critérios ja explicados para o recebimento. E importante planejar as
compras, conforme orientagoes a seguir.
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Cada produto precisa ser armazenado de acordo com suas caracteristicas. O
armazenamento adequado preserva a matéria-prima para que trabalhemos com
alimentos de boa qualidade.

Aula 2 - Armazenamento De Alimentos

-Armazenamento Seco - Armazenamento a temperatura ambiente.
-Refrigeracdo - Refrigeracdo entre: 0° e 5°
-Congelamento - Congelamento: inferior a — 18°C

Apos o recebimento, os alimentos devem ser armazenados na seguinte ordem:
1- alimentos refrigerados

2- alimentos congelados

3- alimentos ndo-pereciveis

As caixas de papeldo ou de madeira e os sacos usados nos fardos devem ser
descartados, pois servem de abrigos para vetores e pragas. Se necessario, devem ser
substituidos por utensilios mais adequados, como caixas plasticas limpas.

Os alimentos devem estar bem acondicionados, em suas embalagens originais ou em
recipientes limpos e protegidos. Fique atento, pois muitos produtos tém a sua validade
reduzida apos abertura. Por isso, quando a matéria-prima nao for utilizada totalmente,
feche bem a embalagem e identifique com prazo de validade apds a abertura.

Se a matéria-prima for retirada da embalagem original e transferida para outro
recipiente, deve ser identificado com, no minimo, as seguintes informagdes: nome do
produto, data de retirada da embalagem original e prazo de validade apds a abertura.
Antes da reposi¢do, caso haja resto desse produto no recipiente, retire-o. Depois
higienize esse recipiente, complete-o com o novo produto e atualize a informagdo de
identificagao.

Os produtos devem
estar afastados das
paredes, teto, e entre
gles, permitindo
adequada ventilagao
e higienizagao, além
de evitar o abrigo de
vetores e pragas.
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Além do recebimento, a temperatura do alimento deve ser monitorada durante o
armazenamento nos equipamentos (freezers, geladeiras, camaras, refrigeradores, etc).

A refrigeracdo e o congelamento sdo métodos muito utilizados para a conservagdo dos
alimentos. Enquanto a refrigeragdo retarda a multiplicagdo dos microrganismos, o

abaixo.

congelamento interrompe esse processo, por isso € importante observar as re/gP
\-
-
Q.
~—

'S;‘E,' [ :'_*{.“_‘--‘\
L r‘.'é_ WQ.‘\
1

A geladeira, o freezer, e demais
equipamentos de conservacao
a frio, nao devem ficar muito
cheios. As prateleiras nao
podem ser cobertas por panos
ou toalhas, porque isso
dificulta que o ar frio circule.

Verifique regularmente o

estado de conservacao,

limpeza e manutencao do

equipamento, como por

exemplo, se as borrachas

das portas estao em boas

condi¢oes, para que a ;
temperatura certa seja

mantida.

b R e T T R——

Abra os equipamentos de refrigeracdo e congelamento somente quando necessario e
mantenha a porta aberta pelo menor tempo possivel para evitar variagbes de
temperatura

Nunca guarde latas abertas.

Cada espaco da geladeira & ideal para armazenar um tipo de alimento.

Prateleiras superiores: Alimentos prontos para o consumo, incluindo produtos
lacteos, embutidos e hortaligas higienizadas (coloque os hortifruti higienizados em
recipientes tampados).

Prateleiras do meio: Alimentos pré-preparados e ovos em recipiente fechado.
Prateleiras inferiores: Alimentos crus (carnes, verduras ndo-higienizadas, etc.),

separados entre eles e e de outros produtos.



a.......a..a..g..ﬁ........A.Algm.|m...-..ﬁ-..~.




) ) )

)

) 2220003303322 3232202000202 2222y

_J.
-

L
P

Agéncia Nacional Boas Prdticas de Manipulacdo
de Vigilancia Sanitéria  em Servigos de Alimentacéo

Aula 3 - Preparacdo Do Alimento

\o
Grande parte dos surtos de DTA estd associada a falhas durante o prepa?“bt{dos
alimentos. E muitas dessas falhas envolvem erros de procedimentos adotados pelo
manipulador. Vocé pode alterar essa situacdo com atitudes simples no seu dia-a-dia.

Para inicio, o manipulador deve evitar a contaminagdo cruzada. Mas o que é
contaminagdo cruzada?

E a transferéncia de microrganismos de um alimento contaminado para outro alimento
que ndo estava contaminado anteriormente. Essa transmissdo pode ocorrer pelo
contato direto de um alimento e outro pronto para o consumo ou indiretamente, por
meio de superficies, mdos, utensilios e equipamentos. Aprenda mais sobre a
contaminac¢do cruzada abaixo.

Situagdo 1: Pelo contato direto entre alimentos. Explicagdo: A contaminacdo cruzada
pode ocorrer diretamente quando um alimento cru encosta em alimento pronto para o
consumo. Por isso, esses alimentos devem ser manipulados e acondicionados
separadamente. As carnes cruas e hortalicas ndo higienizadas sdo fontes comuns de
contaminacgdo cruzada.

Situagdo 2: Pelas mdos do manipulador. Explicagdo: Apods tocarmos em alimentos crus,
as mdos precisam ser higienizadas, pois as mesmas podem carregar microrganismos
patogénicos e contaminar alimentos prontos. Esse é um exemplo de contaminagdo
indireta.

Situacdo 3: Pelas superficies e utensilios utilizados. Explicacdo: As bancadas, placas de
cortes e facas também podem ser responsaveis pela contaminagdo cruzada indireta. Isso
ocorre quando usamos essas superficies e utensilios para manipular alimentos crus e,
em seguida, usamos, sem substituicdo ou higienizagdo, para manipular alimentos
prontos.

Ha outras medidas simples que ajudam a evitar a contaminagdo. Uma delas é limpar as
embalagens das matérias-primas e dos ingredientes antes de utiliza-los na preparagdo
dos alimentos.

As matérias-primas e os ingredientes que precisam ser mantidos refrigerados devem ser
expastos a temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a
prepara¢ido do alimento, a fim de ndo propiciar condigdes para multiplicacdo de
microrganismos. Na manipula¢do de alimentos tudo deve ser bem pensado!

Muita gente n3o sabe, mas o simples ato de cortar a carne crua e utilizar a mesma
faca, sem higienizar, para fatiar a carne assada pode ser um risco a satde.

Fazendo isso, levamos os microrganismos da carne crua para o alimento ja pronto.
Entdo quando for preparar os alimentos, lembre-se dos cuidados necessarios:

- Manipule e armazene separadamente carnes cruas e hortaligas e frutas ndo
higienizados de alimentos prontos. As facas e bancadas devem ser higienizadas logo
apods o uso com alimentos crus e hortalicas e frutas ndo higienizados.
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- Utilize preferencialmente placas de corte distintas para alimentos altamente
contaminados (alimentos crus e vegetais ndo higienizados) e alimentos prontos (como
produtos lacteos e alimentos cozidos). Se precisar utilizar a mesma placa, faca uma
completa higienizagdo. Higienize as m3os depois de manipular alimentos crus. _/:»_'

Aula 4 — Higienizacdo De Frutas, Legumes E Verduras

‘\ o
Frutas, legumes e verduras (FLV) consumidos crus devem ser submetidos a proces'soidgz
higienizagdo para reduzir a contaminagdo presente na superficie destes alimentos. Vocé"
sabia que, nos Estados Unidos, os vegetais folhosos sdo a principal causa de DTA?

Os produtos quimicos utilizados na higienizagdo devem ser apropriados para uso em
alimentos e regularizados na Anvisa. Ao contrario do que muitos acreditam, o vinagre e
o limdo ndo tém poder de eliminar microrganismos.

O produto mais utilizado na higienizacdo de FLV é a dgua sanitaria, cujo principio ativo é
o hipoclorito. Na rotulagem, o fabricante informa a concentracdo e o tempo necessarios
para adequada agdo de desinfecgdo. Siga criteriosamente essas recomendacdes e utilize
medidores para garantir que as quantidades do produto e da dgua estdo corretas.

Quando a concentrac¢ido do produto esta abaixo do recomendado e ou tempo de contato
for inferior ao indicado, os microrganismos podem sobreviver e causar DTAs. Por outro
lado, se a concentragao e tempo forem superiores ao recomendado, pode ocorrer uma
contaminacgdo quimica do alimento. Figue de olho!

O primeiro passo para uma boa higienizagdo das frutas, legumes e verduras, é separar os
produtos ou partes danificadas ou deterioradas. Depois lave em dgua corrente um a um
no caso de frutas e legumes ou folha a folha no caso de vegetais folhosos, fazendo
movimentos com as mados de cima para baixo.

Essa etapa é fundamental para a eliminagdo das sujeiras maiores e principalmente dos
ovos de parasitas.

Em seguida, mega a quantidade de agua necessaria para deixar todos os alimentos
completamente imersos e adicione a quantidade do produto quimico, conforme
recomendado pelo fabricante.

Misture bem a solucdo. Coloque os alimentos de molho na solugcdo pelo tempo
determinado pelo fabricante. Use um timer ou cronémetro para avisar quando finalizar
o tempo.

Os alimentos devem ser imersos ao mesmo tempo. Uma dica util é usar um peso para
garantir que todo o alimento fique imerso. Esta etapa € muito importante para eliminar
0S microrganismaos.

Apés o tempo recomendado, os alimentos devem ser bem enxaguados em d&gua
corrente para retirar o excesso da solugdo de desinfecgdo. E, lembre-se, essa solugdo de
desinfec¢do ndo deve ser reaproveitada, pois os produtos quimicos diluidos em agua
reduzem seu efeito depois de um tempo. Pronto, seus alimentos estdo seguros para
serem servidos!
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Aula 5 - Descongelamento

e

O descongelamento antes do tratamento térmico € importante, pois perm"t’ié)a
adequada penetragdo do calor. Mas, em alguns casos, o fabricante recomenda no rétulo
que o alimento seja submetido ao tratamento térmico ainda congelado. Siga
corretamente as orientagdes constantes da rotulagem.

Os alimentos ndo devem ser descongelados a temperatura ambiente. Nessas condicdes,
a superficie do alimento se descongela mais rdapido que seu interior, podendo atingir
temperaturas que permitem a multiplicagdo dos microrganismos.

Para um adequado descongelamento, o alimento deve ser mantido no refrigerador a
temperaturas inferiores a 5°C até estar totalmente descongelado. O forno de micro-
ondas também pode ser utilizado, quando o alimento for preparado imediatamente.

Para descongelamento sob refrigeracdo, os alimentos devem ser mantidos nas
embalagens originais e dentro de um recipiente. As carnes, por exemplo, produzem
sSucos que ao cair sob outros alimentos podem contamind-los com microrganismos.
Quando for necessaria a retirada da embalagem original, o recipiente deve ser fechado.

Apds o descongelamento, os alimentos devem ficar soh refrigeragdo até o momento em
que forem usados.

Depois do descongelamento, o prazo de validade ndo pode mais ser considerado, por
isso, os alimentos ndo devem ser recongelados.

Aula 6 — Tratamento Térmico

O alimento deve ser bem cozido, utilizando altas temperaturas, de forma que todas as
partes do alimento atinjam, no minimo, 70°C. Esta temperatura destrdi os
microrganismos.

Como vimos no Mddulo 1, existem toxinas que sdo resistentes a altas temperaturas,
assim como alguns microrganismos que podem formar esporos. Mesmo que o alimento
vé passar pelo cozimento, é fundamental manter o alimento em temperaturas
adequadas ao longo da produgao.

- Nas etapas anteriores do preparo, esse cuidado evita a formagdo de toxinas.
- Depois do cozimento, impede que os esporos germinem.
- Vocé se recorda do exemplo do arroz?

H4a outras formas de tratamento de térmico que permitem a destruicdo dos
microrganismos utilizando temperaturas mais baixas. Nesses casos, o tempo de
cozimento precisa ser mais longo, pois tem um papel crucial. Por isso, os manipuladores
devem ser orientados pelo responsavel sobre os procedimentos corretos e respeitar
rigorosamente a combinagio de temperatura e tempo estabelecida.
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Apds o cozimento, é importante avaliar se a temperatura e o tempo utilizados for;ri‘u'""’ TRl

suficientes. E uma das formas mais usadas e eficientes, é a medicio da temperatura do
alimento por meio de termémetros confidveis. RN

.
A medicdo deve ser realizada na regido central do alimento, onde normalmente demora
mais tempo para atingir a temperatura desejada.

Outra forma de avaliar o correto cozimento é pela mudanca na cor e textura na parte
interna do alimento. Para carnes bovinas e de frango, as partes internas ndo podem
estar cruas (vermelhas).

Os sucos dessas carnes devem ser claros e ndo rosados. No caso do ovo, a gema deve
estar dura. Para alimentos fritos, os dleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a
temperaturas ndo superiores a 1802C, evitando a formacdo de substancias toxicas que
podem causar mal a satde.

Mencionamos que os termometros devem ser confidveis. Mas o que significa isso?

Em fungdo do uso continuo e do desgaste ao longo do tempo, os termémetros perdem a
capacidade de medirem corretamente a temperatura. Por isso, eles precisam ser
calibrados por empresas especializadas ou trocados.

Como os termostatos também se desgastam com o tempo, mesmo nos equipamentos
que disponham deste recurso, o termémetro deve ser utilizado para conferir se a
temperatura esta adequada. Essa pratica ajuda a garantir que o alimento estd sendo
assado na temperatura esperada e, no caso das fritadeiras, evita o superaquecimento
dos dleos e das gorduras.

Assim como o aquecimento acima de 180°C, o uso dos oleos e das gorduras por um
longo periodo também pode levar a formagdo de substancias toxicas. Por isso, se forem
observadas no dleo e na gordura alteragdes no cheiro, sabor, cor, formagdo de espuma
e fumaga, eles devem ser trocados imediatamente.

Uma atitude comum, mas inadequada, é colocar as fritadeiras acima de 180°C para
esquentar rapidamente. Mostre planejamento e organizacgdo, ligue a fritadeira mais
cedo e mantenha os o6leos e as gorduras na temperatura segura.

Depois do tratamento térmico, o alimento deve ser resfriado para o armazenamento
sob refrigeracdo ou congelamento ou conservado a quente, a temperaturas acima de
60°C. Ha excecbes, por exemplo, paes, biscoitos e bolachas, que conseguem manter sua
qualidade mesmo se mantidos em temperatura ambiente.

Aula 7 — Resfriamento Dos Alimentos

O resfriamento & um procedimento adotado com o objetivo de baixar a temperatura de
alimentos quentes, reduzindo o tempo de exposi¢do na zona de perigo.

Para um resfriamento correto, a temperatura do alimento quente deve ser reduzida de
60°C a 10°C em até duas horas. Lembre-se de usar o termometro para conferir se o
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alimento atingiu a temperatura de 10°C e um timer ou cronémetro para controlar g ¥ "~
tempo. Fibs
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Depois devemos manter este alimento na refrigeracdo abaixo de 5°C, ou congelado 5?{-‘_ s

18°C ou inferior. Y

Algumas dicas para auxiliar no resfriamento: apods o cozimento retirar o alimento do
recipiente quente, utilizar recipientes rasos, mexer o alimento algumas vezes para
favorecer a perda de calor. Em determinadas situagdes, é necessario colocar o alimento
em banho de gelo e ou em equipamentos especificos que aceleram o resfriamento
como freezers, camaras frias ou ultra resfriadores.

Aula 8 — Conservacdo Do Alimento Preparado

Os alimentos preparados devem ser bem conservados. A maioria das preparagoes
necessita ser mantida em condicdes de tempo e de temperatura que ndo favoregam a
multiplicacdo microbiana. Existem duas formas de conservagdo dos alimentos, a quente
e a frio.

Na conservagdo a quente, devemos manter os alimentos a temperatura superior a 60°C
por, no maximo, 6 horas. Lembre-se: esse periodo comecga a contar assim que o
alimento estiver pronto.

Na conservagdo a frio, os alimentos devem ser mantidos em temperaturas abaixo de
5°C. O alimento pode ser mantido sob refrigeracdo por até 5 dias, dependendo da
temperatura selecionada e das caracteristicas do alimento. Por isso, € fundamental
indicar no recipiente ou embalagem do alimento preparado a data maxima de uso ou
consumo.

E necessaria a medicdo da temperatura dos alimentos conservados a frio ou a quente
para confirmar se ndo houve alteragdes. Essa medi¢do deve ser feita diretamente no
alimento, ndo se restringindo apenas temperatura indicada no equipamento. N3o ha
necessidade de medir a temperatura de todos os alimentos, entdo, a escolha deve ser
bem cuidadosa. Peca ajuda ao responsavel.

Anote em planilhas essa informacdao demonstrando que a empresa tem compromisso
com a garantia da qualidade. E nZo se esquega: os equipamentos de conservagao nao

devem ser sobrecarregados!

Aula 9 - Transporte Do Alimento Preparado

0la! Como j vimos, o cuidado com a temperatura em que preparamos os alimentos € muito
importante. Mas essa preocupagdo ndo se limita ao preparo. A temperatura no transporte
dos alimentos prontos também é relevante e merece atencio, porque pode comprometer a
qualidade do alimento.

Para alimentos quentes, devemos utilizar caixas térmicas apropriadas, limpas e em bom
estado de conservacdo. No caso de alimentos conservados a frio, podemos usar veiculos
com sistema de refrigeragdo ou caixas termicas.

/
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nome, a data de preparo e o prazo de validade. Outro cuidado que devemos ter é com a
higiene do veiculo utilizado no transporte do alimento.

Antes de terminar é bom lembrar que os alimentos ndo podem ser transportados junto com
susbstdncias toxicas, como produtos de limpeza e venenos. Também figue atento aos

indicios da presenca de baratas, ratos ou outros animais no veiculo de transporte.

Aula 10 — Exposi¢do Dos Alimentos Prontos

Ola! Durante o curso vimos diversos cuidados que devemos ter para podermos oferecer um
produto seguro para nossos clientes, desde a compra da matéria-prima, até seu
armazenamento e transporte.

No entanto, ndo esquecga que ainda falta entrega-io para o consumidor, e este momento
também requer muita higiene. Separe a area do servigo de alimentagdo onde se recebe
dinheiro, cartes e outros meios utilizados para o pagamento de despesas.

Funciondarios responsaveis por essa atividade ndo devem manipular alimentos preparados,
mesmo embalados. Mantenha as dreas de exposi¢do do alimento pronto para o consumo,
como as estufas e balcoes (frios e quentes), organizados, limpos e com temperatura sempre
controlada.

Coloque vidros ou outras barreiras de prote¢do entre os produtos e os clientes, para evitar a
contaminac¢do dos alimentos. Quem serve os clientes ndo pode ter contato direto com o
alimento e deve utilizar utensilios como espdtulas, pegadores ou luvas descartaveis.

Agora sim, o cliente recebeu seu produto e pode desfruta-lo. E vocé, manipulador de
alimentos, ja sabe todos os cuidados necessarios para ofecerer qualidade e seguranga
em tudo o que produz. Mantenha sempre as boas praticas que aprendeu.

Dicas

- Os balcdes térmicos ou Buffet sdo utilizados para conservar os alimentos quentes e nao
para aguecé-los. Por isso, é fundamental manter os alimentos em temperatura acima de
60°C apos sua finalizagdo.

- Prefira cubas e recipientes rasos, para aumentar o contato do alimento com a fonte de
calor ou frio.

- Em balcdes térmicos ou buffet, a cuba deve estar imersa na agua do banho-maria.

- Quando possivel, mexa os alimentos para melhor distribuicdo do calor.

- Na reposi¢do, ¢ recomendavel trocar integralmente a cuba e o recipiente. Evite
despejar alimentos novos sob alimentos ja expostos.

- Tenha cuidado na utilizacdo de chapas para grelhar carnes. Ndo permita o contato de
carnes cruas ou seus sucos com os alimentos prontos.
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Modulo 7 - Documentagdo e Fungdo do Responsavel pelo Servigo

Aula 1 - Documentacio E Registro

Vocé aprendeu que as Boas Praticas de Manipulagio (BPM) sio a chave para a produgio
de alimentos seguros. Ndo bastar adotar os cuidados e procedimentos adequados, é
fundamental que tudo o que se faz esteja escrito, para nio ser esquecido.

Estes documentos devem estar disponiveis e auxiliam no cumprimento das regras. Sao
eles: Manual de Boas Praticas de Manipulagio e Procedimentos.

Aula 2 — Manual De Boas Praticas De Manipulacdo

E um documento exclusivo do servico de alimentagio que descreve o trabalho
executado e a forma correta de fazé-lo. Por isso, podemos consulta-lo no dia-a-dia para
esclarecer as duvidas das rotinas e dos processos.

Cada estabelecimento deve elaborar e atualizar periodicamente o seu documento. Com
o Manual de Boas Praticas de Manipulagdo o estabelecimento que vocé trabalha
demonstra como esta cumprindo a legislacio sanitaria.

Aula 3 - Procedimentos Operacionais Padronizados — POP

Algumas operagdes do Manual de BPM requerem maior detalhamento e, para isso, é
recomendavel a elaboragdo de Procedimentas Operacionais Padronizados, comumente
conhecidos pela sigla POP.

O POP é um documento que descreve passo-a-passo como executar as tarefas no
estabelecimento. E como uma receita de bolo, que seguimos rigorosamente, para que
tudo va bem. Ele também indica quem é o responsavel, o que precisamos para executar
a tarefa e sua freqiéncia.

Assim como o Manual de BPM, os funcionarios devem ter livre acesso aos POPs e o
responsavel pelo estabelecimento deve aprovar, colocar a data e assinar. Os POPs
necessarios sdo: Higienizagdo de instalagGes, equipamentos e moveis; Controle
integrado de vetores e pragas urbanas; Higienizacdo do reservatdrio; Higiene e salde
dos manipuladores.

Aula 4 — Registros

Os registros sdo as planilhas onde anotamos as informacgdes sobre os controles
realizados nas BPM. Estas planilhas apresentam um histérico que ajuda o
estabelecimento a melhorar suas rotinas e a corrigir falhas.

As planilhas de controle sdo de extrema importancia; devem ser cuidadosamente
preenchidas, assinadas e guardadas no local indicado.
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Aula 5 — Responsabilidade e tist
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Durante todo o curso comentamos que vocé deve buscar auxilio e, muitasivezes,

comunicar determinadas situagdes ao Responsavel pelo estabelecimento. De acordo -
com a RDC n° 216/2004, todo o servigo de alimentacdo deve ter um Responsavel pelas
Atividades de Manipulacdo dos Alimentos que pode ser o proprietario ou funcionario
designado, devidamente capacitado.

Esta pessoa vai ser responsavel pela supervisdo dos manipuladores. E devemos respeitar
e seguir as recomendacdes realizadas por ele, pois assim estamos colaborando com a
BPM.
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S POP 03.02 - PLANO DE TREINAMENTO ANO 2018
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MES TEMA A SER REALIZADO
01 BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO DOS ALIMENTOS
02 ENTENDENDO A CONTAMINAGAQ DOS ALIMENTOS
03 AMBIENTE DE MANIPULAGAO E CUIDADOS COM A AGUA
04 MANUSEIO DO LIXO E CONTROLE DE VETORES DE PRAGAS
05 HIGIENIZAGAO
06 MANIPULADORES E VISITANTES
07 ETAPAS DA MANIPULAGAO DOS ALIMENTOS
08 DOCUMENTAGAO E FUNGAO DO RESPONSAVEL PELO SERVIGO
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3 Emisséo:
POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS
COLABORADORES "
Revisao:

Procedimento Operacional Padronizado

)

1. OBJETIVO

Estabelecer capacitagdo a serem adotados pelos manipuladores, visando
o aprimoramento em Boas Praticas em relacdo aos temas como: doencgas
transmitidas por alimentos (DTAs), higiene e saude dos funcionarios, qualidade

sanitaria na manipulagdo de alimentos, POPs para higienizacdo das.

: i} . : fo
instalagoes e ambientes, controle integrado de vetores. ‘ 68 02"

o

2. DOCUMENTOS DE REFERENCIAS:

N,
Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004: Regulamento Técnic;o de
Boas Praticas para Servigos de Alimentacao.

Portaria MS N° 2914, de 12 de dezembro de 2011. Procedimentos de controle
e de vigilancia da qualidade da agua para consumo humano e seu padrédo de
potabilidade.

Portaria MS N° 1.428, DE 26 de Novembro de 1993. Regulamento Técnico
para a inspecgao sanitaria de alimentos, as diretrizes para o estabelecimento de
Boas Praticas de Produgéo e de Prestacéo de Servicos na Area de Alimentos e
o Regulamento Técnico para o estabelecimento de padrdo de identidade e
qualidade para servicos e produtos na area de alimentos.

Portaria CVS 6/99, de 10 de Margo de 1999

RESOLUCAO - RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002. Dispde sobre
o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/industrializadores de Alimentos e a
Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

BRASIL, Ministério da Saude, Portaria N° 326, de 30 de julho de 1997 —
Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para

Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de Alimentos.

&

Elaborado:

Aprovado:
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POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITAGAO DOS
COLABORADORES

Emissao:

Revisao:

Procedimento Operacional Padronizado

3. CAMPO DE APLICACAO:

\ o

pelo recebimento, produgao, manutencao e distribuicdo dos alimentos.

4. DEFINIGOES

Boas Praticas: Procedimentos que devem ser adotados para garantir a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

Alimento: toda substancia ou mistura no estado sélido, liquido, pastoso ou
qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os
nutrientes necessarios para sua formagéo, manutengéo e desenvolvimento e
satisfazer as necessidades sensoriais e socioculturais do individuo.

Alimento preparado: Alimentos manipulados em servigos de alimentacao.
Antissepsia: Operagao destinada a reducéo de microrganismos presentes na
pele, em niveis seguros.

Higienizagao: procedimentos de limpeza e sanitizacao.

Controle: Condicédo obtida pelo correto cumprimento dos procedimentos e do
atendimento dos critérios estabelecidos.

Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA): Doencas causadas pela
ingestao de alimentos ou bebidas contaminados com microrganismos
patogénicos.

5. RESPONSABILIDADE
Responsaveis pela execucdo dos procedimentos de higienizacao:
Manipuladores de Alimentos — Auxiliares de cozinha e Cozinheira.
Elaborado: Aprovado:
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VERDE MAR ALIMENTAGAO - LTDA

POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITAGAO DOS
COLABORADORES

Emissao:

Revisao:

Procedimento Operacional Padronizado

)

Responsavel pelos controles de saude: Responsavel Técnico VERDE MAR -

ALIMENTAGCAO- LTDA.

6. DESCRIGAO DOS PROCEDIMENTOS

A Empresa contempla informagdes sobre higiene e salde dos manipuladores

através de reunioes e treinamentos.

TREINAMENTOS A SEREM REALIZADOS:

1. BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO DOS ALIMENTOS
2. ENTENDENDO A CONTAMINACAQ DOS ALIMENTOS.
Conteudo programatico:
o Alimento Seguro;
e Perigo Nos Alimentos;
e Microrganismos;
o Condigoes para Multiplicagdo dos Microrganismos;
¢ Multiplicagdo dos Microrganismos;
e Esporos e Toxinas;
e Doencgas Transmitidas por Alimentos;
¢ A Importancia das Boas Praticas na Prevencéo das Doencgas
Transmitidas Por Alimentos.
3. Ambiente de Manipulacdo e Cuidados com a Agua.
Contetdo Programatico:
e |nstalagoes;
e Cuidados no Ambiente de Trabalho;
Elaborado: Aprovado:
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VERDE MAR ALIMENTAGAO - LTDA
V & ) Emiss&o:
wERVE POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITAGAO DOS
COLABORADORES
' MA@ Revisao:
’ Procedimento Operacional Padronizado

o Equipamentos e utensilios; 7o e,
¢ Instalagbes Sanitarias, Vestiarios e Lavatorios para Maos; i \ 68_5;\
¢ Qualidade da agua. ‘ ) ‘{y

~
\_1\/“— -

4. Manuseio de lixo e controle de Vetores e Pragas.

Conteudo Programatico:

e Lixo;
» Prevencao e Controle de Vetores e Pragas;

¢ Cuidados no ambiente de Trabalho de Manipulagéo.

5. Higienizacao.

Conteudo Programatico:

¢ Introducao;

e Produtos para Limpeza e Desinfecgéo;
e Periodicidade da Higienizacéo;

e Matérias para Limpeza e Desinfecgéo

e Responsaveis

6. Manipuladores e visitantes.

Contetdo Programatico:

¢ Quem é o Manipulador de Alimento;
e Uniforme;

o Habitos de Higiene;

¢ Higiene das Maos;

e Saude dos Manipuladores;

Elaborado: Aprovado:

J
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VERDE MAR ALIMENTAGAO - LTDA
\j £ ) Emissio:
& m@ : POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS
_ _ COLABORADORES
: WA Reviséo:
: Procedimento Operacional Padronizado
: Co
. = S FA 4
o Orientagbes e Capacitacdes; L «GXMZ
e Visitantes na area de Manipulagéo. _Ql,é/
> _;.',} ]’y

Etapas da Manipulagdo dos Alimentos. g Y

Conteudo Programatico:

8.

Selecdo de fornecedores compra e recebimento das matérias-primas,
ingredientes e embalagens.

Armazenamento de Alimento;

Preparo do Alimento;

Higienizagao de frutas, legumes, e verduras;

Descongelamento;

Tratamento Térmico;

Resfriamento dos Alimentos;

Conservacao do Alimento Preparado;

Transporte do Alimento Preparado;

Exposicao dos Alimentos prontos.

Documentacao e funcao do Responsavel pelo servigo.

Conteudo Programatico:

Documentacgao e Registros;

Manual de Boas Praticas de Fabricagéao;
Procedimentos Operacionais Padronizados — POP;
Registros;

Responsabilidade.

Elaborado:

Aprovado:
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COLABORADORES

VERDE MAR ALIMENTAGAO - LTDA

g Emissao:

Revisao:

Procedimento Operacional Padronizado

7. MONITORAGAO AL
Cabe ao responsavel Nutricionista a supervisdo da aplicagao das boas prétic;ag
e controle de saude durante o trabalho.

As funcionarias devem ser monitoradas pelas responsaveis técnicas
diariamente e o ndo cumprimento dos procedimentos ou atividades destinadas

a funcionaria responsavel, acarretara adverténcia verbal no primeiro momento,

seguindo da proxima por escrito.

8. AGAO CORRETIVA:
Desvios encontrados na conduta de boas praticas de produgéo: deve-se dar a

orientagdo para o funcionario de acordo com a avaliagéo de risco que o desvio

interfira na operacionalizagédo do processo produtivo.

9. VERIFICAGAO:
A verificagdo deve ser feita pelo responsavel Nutricionista da unidade.

10. REGISTROS
Identificagao: Procedimento Operacional Padronizado — HIGIENE E SAUDE

DOS MANIPULADORES.

Os documentos pertinentes ao controle de satde dos funcionarios ficam
armazenados em pasta separada na administragao.

Arquivamento: Eletronico, na maquina da administragao.

Armazenamento: Arquivo: XXXXXXXXXXXXXXXXXX

Tempo de retengio: 3 meses na unidade enviando posteriormente para a

matriz onde o mesmo devera ficar retido por tempo indeterminado.

‘ Elaborado: Aprovado:




COCC Q00000000 gonLneygsegsryrsyygssegraehnbpees

( (




—

) )

)

)

2 A0 B B X B» |

)2 DDDIDDIDDDDIINIIEINIIIND

VERDE MAR ALIMENTACAO - LTDA
_ Emisséao:
POP 03.02 - PROGRAMA DE CAPACITAGCAO DOS
COLABORADORES
Revisao:
Procedimento Operacional Padronizado
A

~
N

NOME ASSINATURA DATA
Elaborado por:
-
Implantado por:
Revisado em:
Revisado por:
p—
Aprovado:

Elaborado:




_HHWJH%J;M;MIMM. ..._.‘.»..‘. ...g&.é.—— .:-m_._ g_f._.;_»AAAA.»A?n?.,
\‘.\ ./ v oL

y -




10/05/2018 https://sipac.ufpb.br/sipac/protocolo/documento/documento_visualizacao.jsf?idDoc=694628

MINISTERIO DA EDUCAGAO - %/
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA S

DESPACHO N° 10770 /2018 - PU - CPL (11.01.12.17)

N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Jodo Pessoa-PB, 10 de Maio de 2018

DESPACHO FAVORAVEL

De ordem , faz-se apensar o processo n°® 23074.028612/2018-36 o processo n°023074.058505/2017-51.

(Assinado digitalmente em 10/05/2018 15:32 )
GISELLE DE MOURA ARANTES
Matricula: 2076773

A,
Processo Associado: 23074.058505/2017-51
Para verificar a autenticidade deste documento entre em https://sipac.ufpb.br/documentos/ informando seu
numero: 10770, ano: 2018, tipo: DESPACHO, data de emissédo: 10/05/2018 e o cddigo de verificagao:
344e94fa22
-

https:/fsipac.ufpb.br/sipac/protocolo/documento/documento_visualizacao.jsf?idDoc=694628

171
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https://sipac.ufpb.br/sipac/protocolo/documento/documento_visualizacao.jsf?imprimir=true&idDoc=694629
géé

o

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

TERMO DE JUNTADA POR APENSAGAO N° 385/ 2018 - PRAPE - SRU (11.01.29.03)

N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Jodo Pessoa-PB, 10 de Maio de 2018

Em 10/05/2018 as 15:32, atendendo o despacho do(a) AUX EM ADMINISTRACAOQO, GISELLE DE MOURA ARANTES
(2076773), fago apensar ao presente processo n® 23074.058505/2017-51 o(s) processo(s) n°(s) 23074.028612/2018-36.

(Assinado digitalmente em 10/05/2018 15:33 )
GISELLE DE MOURA ARANTES
AUX EM ADMINISTRACAQO
Matricula: 2076773

Processo Associado: 23074.058505/2017-51

Para verificar a autenticidade deste documento entre em https://sipac.ufpb.br/documentos/ informando seu
numero: 385, ano: 2018, tipo: TERMO DE JUNTADA POR APENSAGAO, data de emissdo: 10/05/2018 e o
codigo de verificagdo: a9872e6f3a

https://sipac.ufpb.br/sipac/protocolo/documento/documento_visualizacao.jsf?imprimir=true&idDoc=694629

7






08/05/2018 Sistema Integrado de Patrimanio, Administragdo e Coniratos

Servigo Publico Federal N i

& MinisTérIo bA Epucacho
Universioape Feoerat oa Paraisa
SiSTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRACAO & CONTRATOS

EyE
PROCESSO BT

it brtag i T

Processo disponivel para recebimento com '

chdigo de barras/QR Code
Nome(s) do Interessado({s): E-mail: Identificador:
M5, ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA atldobrasil@uol.com.br 00.785.860/0001-88
Tipo do Processo:
PREGAO

Assunto do Procg_sso: . .
036.1 - REQUISICAQO E CONTRATACAO DE SERVICOS (INCLUSIVE LICITACOES)

Assunto Detalhado:
PREGAQO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N© 006/2018 PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-
51

Unidade de Origem:
PRA - PROTOCOLO GERAL (11.01.08.02.04.03)

Criado Por:
DENISE COELI RIBEIRO HONORATO
Observacdo:
MoviMENTACOES AssociAaDAas
Data Destino Data Destino

08/05/2018 PU - COMISSAC PERMANENTE DE LICITAGAO (11.01.12.17)

SIPAC | STI - Superintendéncia de Tecnologia da Informacgdo - | Copyright © 2005-2018 - UFRN - sistemas-
b.bbn.ufpb.br.sistemas-b

https://sipac.ufpb.br/sipac/protocolo/processolcadastro/cadastro_sucesso.jsf 11
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Cabedelo, 20 de abril de 2.018.
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA ot
PREFEITURA UNIVERSITARIA

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

constantes em Edital e todos os anexos, conforme descrito a seguir:

CARTA-PROPOSTA

A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., localizada & Rua das Mangueiras, n°. 182, Galpdo C, BR 230, Km 09,
Amazénia Park, Cabedelo/PB, CNPJ sob o n°. 00.785.860/0001-88 e Inscri¢do Estadual n°, 16.109.629-8, através do de seu
representante legal abaixo assinado apresenta a sua proposta para o PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N°
027/2017, que tem por objeto o registro de pregos para eventual contratagfio de pessoa juridica especializada no fornecimento
de refei¢des (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produgfo, transporte e distribuigio para os alunos,
servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, II, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as
necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugdo

Item

Campus

Especificagiio

Unidade

Quantida
de
Mixima
Didria
Estimada

Valor
Didrio
Unitario
Estimado

Valor Diario
Miximo
Total
Estimado

Quantidade
Total
Midximo p/ o
campus

Valor Total
Miximo p/ o
campus

(un) _

(RS)

(RS)

(un)

(RS)

Campus

Desjejum
Fornecimento
refeicdes
(DESJEJUM),
incluindo  produgdo,
transporte e
distribui¢do para os
alunos, servidores e
autorizados da UFPB,
nas dependéncias do
Campus II.

de

Un/Dia

360,00

R§$ 3,50

R$ 1.260,00

72.000

R§ 252.000,00

Almogo
Fornecimento de
refeigdes (ALMOCO),
incluindo  produgéo,
transporte e
distribuigdo para os
alunos, servidores e
autorizados da UFPB,
nas dependéncias do
Campus I1.

Un/Dia

720,00

R$ 5,96

R$ 4.291,20

144.000

R$ 858.240,00

Jantar

Fornecimento de
refeicdes (JANTAR),
incluindo produgio,
transporte
distribuigdo para os
alunos, servidores e
autorizados da UFPB,

Un/Dia

600,00

RS 5,90

R$ 3.540,00

120.000

RS 708.000,00
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nas dependéncias do

Campus II. i

Lanche da Noite Y
Fornecimento de g ?/
refeicdes (LANCHE o U

DA NOITE), incluindo
produgdo, transporte e
distribuigdo para os
alunos, servidores e
autorizados da UFPB,
nas dependéncias do
Campus II.

Un/Dia

360,00

R$ 3,60

R$ 1.296,00

72.000

R$ 259.200,00

Estimativa do total didrio miximo para o Campus II - RS 10.387,20 (Dez mil, trezentos e oitenta e sete reais e vinte

centavos).

Estimativa do total geral maximo para o Campus II - RS 2.077.440,00 (Dois milhdes, setenta e sete mil, quatrocentos e
uarenta reais).

Desjejum
Fornecimento
de refeicdes
(DESJEIUM),
incluindo
produgéo,

9 g?“s."‘“.te. ®\ UnDia 360,00] R$ 3,60| RS 1.296,00 72.000 R$ 259.200,00
istribuigdo
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus I1I.
Almogo
Fornecimento
de refeictes
(ALMOCO),
incluindo

Campus Froduqao,

10 [ |transporte €l yynia 720,00 RS 5,59| R$ 4.024,80 144.000 R$ 804.960,00
distribuicdo
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus III.
Jantar
Fornecimento
de refeicdes
(JANTAR),
incluindo
produgdo,

11 transporte e| Un/Dia 600,00 R$ 5,59| RS 3.354,00 120.000 R$ 670.800,00
distribuigdo
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do

.\}\\2
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(LANCHE DA
NOITE),
incluindo
produgdo,

12 transporte e| Un/Dia 300,00 R$ 3,49| RS 1.047,00 60.000 R$ 209.400,00
distribui¢do
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus II1.

Campus [II.

Lanche da Noite
Fornecimento
de refeicoes

N
g™

(W)

2

Estimativa do total didrio miximo para o Campus III - RS 9.721,80 (Nove mil, setecentos e vinte e um reais e oitenta

centavos.

Estimativa do total geral mdximo para o Campus III - R$ 1.944.360,00 (Hum milhiio, novecentos e quarenta e quatro mil,

trezentos e sessenta reais).

Desjejum
Fornecimento
de refei¢des
(DESJEJUM),
incluindo
produgdo,
transporte e .
i distribuigio EiniDia ) ) ) . i
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus [V,
Almogo
Fornecimento
de refeicdes
Campus gALMOCO)’
v incluindo
produgdo,
13 transporte €| {5/ 360,00{ RS 6,65| RS 2.394,00 72.000 RS 478.800,00
distribui¢do
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus [V.
Jantar
Fornecimento
de refei¢des
(JANTAR),
14 incluindo Un/Dia 300,00 R$ 6,60| R$ 1.980,00 60.000 R$ 396.000,00
produgio,
transporte €

distribuigdo
para os alunos,
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servidores e
autorizados da

UFPB, nas é
dependéncias do io f éq
Campus IV, M /
Lanche da Noite -
Fornecimento
de refeicdes
(LANCHE DA
NOITE),
incluindo
produgdo,

- transporte e| Un/Dia - - - -
distribuigdo
para os alunos,
servidores e
autorizados da
UFPB, nas
dependéncias do
Campus IV.

Estimativa do total didrio maximo para o Campus IV - RS 4.374,00 (Quatro mil, trezentos e setenta e quatro reais).
Estimativa do total geral miximo para o Campus IV - RS 874.800,00 (Oitocentos e setenta e quatro mil e oitocentos reais

s

ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL ANUAL MAXIMO RS 4.896.600,00 (QUATRO MILHOES, OITOCENTOS E
NOVENTA E SEIS MIL E SEISCENTOS REAIS.

100,785 960.0001 881
ATL - Alimentos do Brasil Ltda,

Rua das Mangueiras| 182 C - 3R 230 KM 9
Lot Amazonia Parque - Estrada de Cahedelo
| o a0 st31000- v |
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1. Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados a partir da data fixada nesta licitagdo,
para a apresentagfio das propostas.

2. Prazo para Execuciio dos Servigos: O prazo para conclusdo da execugdo dos servigos objeto desta
licitagdo serd a partir da data do recebimento da Ordem de Servigos emitida pela Prefeitura Universitaria, conforme

Cronograma Fisico-Financeiro apresentado em anexo a presente proposta de pregos.

3. Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais resultantes da execugfio do objeto da referida licitagdo. Responsabilizamo-nos integralmente pelos

prejuizos e danos causados a Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento de

tais obrigagdes.

4, Declaramos que recebemos todos os documentos relativos ao Edital e todos os seus anexos; visitamos
os locais onde serdo executados os servigos; tomamos conhecimento de todas as informagdes, dificuldades e demais

condigBes para o cumprimento das obrigagdes inerentes ao objeto da presente licitagdo.

5. Declaramos que aceitamos a forma de pagamento estabelecida no presente Edital.

Referéncias Bancarias:

Banco do Brasil

Banco n®. 001

Agencia: 1681-0

Conta Corrente n°. 105.728-6.

100,785.250,0001 831
ATL - Alimendos do Brasi| Ltda,
Rua das Mangusiras, 182 C - BR 230 KM 9

Lot, Amatonia #arque - Estrada de Cabedelo
| Prlado e (23831000 CABEDELO8
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DECLARACOES

A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., localizada 4 Rua das Mangueiras, n°. 182, Galpdo C, BR
230, Km 09, Amazénia Park, Cabedelo/PB, CNPJ sob o n®. 00.785.860/0001-88 e Inscri¢do Estadual n°
16.109.629-8, através do de seu representante legal in fine assinado, declara para os devidos fins que:

a. Alé a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no presente processo licitatorio,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

b. Para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela
Let n® 9.854, de 27 de outubro de 1999, declara que ndo possui em seu quadro de pessoal
empregado(s) com menos de 18 (dezoito) anos em frabalhe nofurno, perigoso ou insalubre e de 16

(dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condi¢fio de aprendiz, nos termos do inciso XXXIIT
do art. 7° da Constituigiio Federal de 1998 (Lei n°. 9.854/99);

c. Declara, sob as penas da lei, que atende plenamente todos os requisitos de habilitagdo;

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM TODAS AS CLAUSULAS E CONDICOES DO REFERIDO
EDITAL.

/; /// ’//’A/ﬁ/

Agildo Villar T, vindade '
R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

100,785 60,0001 831
ATL - Alimicatos do Brasil Ltda,
Rua das Manguiiras, 182 C - 8R 230 KM 9

oy Lot Amazonia fargus - Sstrada de Cabedelo
Lﬁﬂa do Jacaré « (*0 58310000 - CABEDELO-PE
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PREFEITURA UNIVERSITARIA

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. Objeto:

1.1

1>} !
B [ALIMENTOS DO BRASIL

i

LTDA

Cabedelo, 20 de abril de 2.018.

Registro de pregos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de

refei¢des (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produgéo, transporte e distribui¢@o para os alunos,
servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, II, 111, IV, e/ou unidades isoladas, para atender
as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e
condigdes de execugdo constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus II:
Quantida : Valor total Valor total
de Quantidade .
Refeigdes Pregos Mixima Mixima Didric glo!:!al
¢ Ofertados " ; previsto previsto
diaria | total prevista
. (RS) (RS)
prevista
Desjejum
Fornecimento de refeigdes
(DESIEIUM),  incluinde: grodugha,|  po 30q) 350 72.000 RS 1.260,00 | R$252.000,00
transporte e distribuicdo para os alunos,
servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias do Campus 1.
Almogo
Fornecimento de refeigdes (ALMOCO),
inchimdo:  produgho, transpore 8 pi gopl 144.000 R$ 4.291,20 | R$858.240,00
distribuigdio para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias
do Campus II.
Jantar
Fornecimento de refeigdes (JANTAR),
inéluindo:  produglo, HApSpOrtE B} oy egnl g 120000 | R$ 3.540,00| R$708.000,00
distribui¢do para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias
do Campus I1.
Lanche da Noite
Fornecimento de refei¢gdes (LANCHE
Da.  NOLIE), incluindo produsho,| po senl gep 72.000 RS 1.296,00 | R$259.200,00
transporte e distribui¢do para os alunos,
servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias do Campus II.

Total Geral Didrio Previsto - R$ 10.387,20 (Dez mil, trezentos e oitenta e sete reais e vinte centavos).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182-

GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO~PB-CEP: 58.106-542
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Desjejum s
Valor ofertado unitério - R$ 3,50 (Trés reais e cinquenta centavos). [

Valor total didrio previsto - R$ 1.260,00 (U mil, duzentos e vinte ¢ sessenta reais).
Valor total global previsto - R$ 252.000,00 (Duzentos e cinquenta e dois mil reais).

Almogo
Valor ofertado unitario - R$ 5,96 (Cinco reais e noventa e seis centavos)

Valor total diario previsto - R$ 4.291,20 (Quatro mil, duzentos e noventa e um reais e vinte centavos).
Valor total global previsto - R$ 858.240,00 (Oitocentos e cinquenta ¢ oito mil, duzentos e quarenta reais).

Jantar

Valor ofertado unitério - RS 5,90 (Cinco reais e noventa centavos)

Valor total diario previsto - R$ 3.540,00 (Trés mil, quinhentos e quarenta reais).
Valor total global previsto - R$ 708.000,00 (Setecentos e oito mil reais).

Lanche da noite -
Valor ofertado unitério - RS 3,60 (Trés reais e sessenta centavos)

Valor total diario previsto - R$ 1.260,00 (Um mil, duzentos e sessenta reais).

Valor total global previsto - R$ 259.200,00 {Duzentos e cinquenta e nove mil, e duzentos reais).

TOTAL GERAL CAMPUS II - R$ 2.077.440,00 (DOIS MILHOES SETENTA E SETE MIL,
QUATROCENTOS E QUARENTA REAIS).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — TE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.



B ,ALIMENTO-S DO BRA

1. Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados a partir da data fixada nesta licitagfio, para a
apresentagdio das propostas.

2. Prazo para Execugdo dos Servigos: Ap6s a assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo,
emitida pela Prefeitura Universitaria, conforme estabelecido no referido edital.

3. Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execugio do objeto da referida licitagdio. Responsabilizamo-nos integralmente pelos

prejuizos e danos causados a Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento
de tais obrigagses.

4. Local de presta¢do do servigo: A prestagéio dos servigos de produgfo e distribuigfio local de refeigtes sera
realizada integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da Universidade Federal da
Paraiba, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagdes de refeitério e cozinha industrial.

4,1  Campus [I: Restaurante Universitério, situada no Centro de Ciéncias Agrarias, Rodovia BR 079 - Km 12 -
Areia - PB - CEP: 58.397-000.

5. Hordrios de distribuigio das refei¢des diarias:

Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;
Almogo: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;
Jantar: segunda a domingo das 17h00min as 19h00min;
Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.

6. Sistema de Distribuigdo: A forma de distribuigdo serd do tipo cafeteria mista, sendo servida por
empregado da empresa CONTRATADA a opgdo proteica principal, e as demais preparagdes servidas pelo
proprio comensal (self-service).

7 Pagamento: Em até 30 dias, contados a partir da data de recebimento do documento fiscal da empresa,
conforme o estabelecido no edital.

N\
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CARACTERISTICAS DAS REFEICOES DIARIAS: '

Os pardmetros nutricionais utilizados para elaboragio dos cardépios destinados a alimentagdo dos usuarios dos
Restaurantes Universitarios da UFPB, deverdo ser calculados em relagdo ao Valor Energético Total — VET de
aproximadamente 2000 Kcal/dia, sendo 15% de proteina, 60% de carboidrato e 25% de lipideos. Serd aceita uma
variagdo de até 10% sobre o valor energético e os percentuais de proteinas e carboidratos.

Cada refeigiio principal (almogo ou jantar) devera conter de 600 (seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias,
correspondendo as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do VET didario.

Os cardépios elaborados para as refei¢Oes de desjejum, almogo, jantar e lanche noturno, deverfio promover uma
alimentagfio saudéavel tal como preconizada pela Organizagdo Mundial de Satde, além de atender a composigio
nutricional proposta, a cultura alimentar regional e a seguranga higiénico-sanitaria.

O cardapio mensal deverd ser submetido a apreciagdo e aprovagio da CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias de sua utilizagdo. Apés a aprovagéo, os cardapios poderdo sofrer alteragdes, desde que
com prévia anuéncia da CONTRATANTE e mediante justificativa da CONTRATADA.

A CONTRATADA deverd elaborar carddpio quantitativo, diariamente, e este poderd ser solicitado pela
CONTRATANTE, através da equipe de Nutrigdo da UFPB, para apreciagfio a qualquer momento;

Poderd ser solicitada a execugfio de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas festivas nos mesmos
padrdes do cardapio contratado.

O cardépio devera ser unico para todos os Campi da UFPB, com opgdo vegetariana em todas as refeigdes e as
preparagdes do almogo deverdo ser diferentes das servidas no jantar.

Todas as preparagdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagdo pelo usuario, inclusive os sabores dos
sucos, deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas.

Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao ltimo usudrio, mantendo-

se a quantidade adequada a todos. Substituigdes emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas a
CONTRATANTE.

0001 881

y \ A
ATL - Alimsntos do Brasil Ltda.
Rua das Manguciras, 182 C - BR 230 KM 9
Lot. Amaronia Farque - Sstrada de Cabedelo
Llir_aia do Jacaré - F£5 58310000 - CASEDELO-[’_B_J
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RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS.

DESJEJUM
COMPONENTES

Fruta

Opgiio proteica

Opcio proteica vegetariana

Acompanhamento

Sanduiche / Bolo

Café

Qutras Bebidas

ESPECIFICACAO Ml

01 opciio de fruta diariamente

As frutas deverfio ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.

As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

01 opciio de prato proteico diariamente,

O prato proteico serd uma preparagio composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, carne de charque, frango, salsicha, linguica calabresa
€ ovo.

E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou
de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios.

01 opcdo de prato proteico vegetariano diariamente

As receitas culindrias desta opg¢do devem ter como fonte proteica: ovo ou
proteina texturizada de soja. Estes ingredientes podem ser usados em
combinagfo ou de forma isolada de acordo com a frequéncia estabelecida.

01 opciio de acompanhamento diariamente, variando entre flocos de milho
(cuscuz), macaxeira, inhame e batata doce.

O cuscuz deverd ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

01 opgio diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche e bolo.
Os sanduiches deverdio ser de pdo francés, com queijo (tipo prato ou mussarela
ou requeijdo) ou presunto (de peru ou carne suina) ou mortadela de frango.

Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).

Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.
Os frios deverdio ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.

O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.

O café devera ser servido diariamente, quente e adogado.

01 opgiio de bebida diariamente, alternando entre suco de fruta e leite com
achocolatado.

Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas (pasteurizados ou ndo) néo
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
sabores: acerola, cajd, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva,

Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigio.

Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refeigéo.

A preparagdo do leite com achocolatado deverd obedecer a seguinte diluigiio
para cada 200 ml:

Leite de vaca integral (pd) - 2 colheres de sopa (aproximadamente 25g)
Chocolate em p6 - 2 colheres de sopa (aproximadamente 20g).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055

E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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ALMOCO
COMPONENTES ESPECIFICACAO
. N“ -
Buffet de Saladas 01 tipo de salada diariamente, alternando entre salada crua e cozida, conforme
Anexo - Composigdo das saladas.
Todas as saladas devem ter pelo menos trés ingredientes e serem servidas
temperadas.
Pelo menos duas vezes na semana a salada crua deverd conter folhosos como
ingrediente principal.
As saladas servidas deverdo ser variadas e diferentes das servidas no jantar.
Prato Principal 02 opgdes de prato proteico, diariamente, sendo uma preparagdio cozida e a

outra, frita ou assada. O usudrio deveré optar por uma delas.

O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, pescado, carne suina (Pernil e Bisteca) e
linguiga toscana.

Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.

Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.

As preparagdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de
15 (quinze) dias.

Nio serd permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do cardépio, o uso de visceras de qualquer animal.

Nio serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.

E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou
de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios.

Prato Principal Vegetariano 01 opciio de prato proteico vegetariano diariamente
As receitas culindrias desta op¢do devem ter como fonte proteica pelo menos um
dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, griio-de-bico e/ou
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagdo ou de forma
isolada, sem repeti¢do da preparagiio no periodo de uma semana e de acordo
com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos 01 opgdes de arroz diariamente
As preparagdes de arroz deverdo ser enriquecidas com legumes, verduras, milho,
ervilha, passas, entre outros.
01 opgdo de feijao diariamente, variando entre feijdo carioca, feijdo preto e
feijdo macassar.
Os feijdes deverdo ser acrescidos de carne de charque (per capita: 3g).
Para os vegetarianos deverd ser disponibilizado op¢éo de feijdo sem charque.

Guarnic¢iio 01 opcio de guarniciio diariamente
A opgdo de guarnigdo deveréa ser composta por massas ou farofas ou preparagdes
a base de legumes e verduras (puré, suflé e torta).
As massas serdo macarrdo espaguete, parafuso, ninho e lasanha, enriquecidos
com molhos e/ou outros ingredientes.
As farofas deverdo ser de farinha de mandioca ou flocos de milho (cuscuz)
acrescidas de verduras, calabresa, charque, frutas ou outros ingredientes.
Os purés deverdio ser de batata inglesa, abdbora, macaxeira, e outros. NAO
PODENDO ser utilizados bases e/ou preparados e/ou purés industrializados para
compor a preparagéo.

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.
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01 sabor de suco diariamente

Os sucos servidos deverfio ser de polpa de frutas (pasteurizados ou néo) n#o
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
sabores: acerola, cajd, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva.

Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigéo.

Os sabores de suco ndo deverfo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refeico.

01 op¢io de sobremesa diariamente, sendo composta por doce ou fruta, em
dias alternados.

As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.

Os doces deverdo variar entre goiabada, bananada, cajuada, doce de leite em
barra, lanchinho e pé de moleque embalados individualmente, além de compota
de frutas {banana, mamdo, goiaba, etc.), doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina, servidos em recipientes descartaveis com tampa e colher.

Os doces preparados (compotas, doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina) deverdo constar no cardapio pelo menos duas vezes no més.

Disponibilizar diariamente saché de sal, palito de dente e guardanapo.

100,785 360.0001 831
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COMPONENTES ESPECIFICACAO

Sopa / Mungunzi 01 ope¢io diariamente, sendo o Mungunza restrito a frequéncia de. 01.
vez/semana.
As preparagdes de sopa deverfio variar entre sopa de carne, sopa de feijdo, canja
de galinha e sopa de legumes.
O mungunza devera ser servido doce.

Prato Principal 02 opgdes de prato proteico diariamente, sendo uma preparagfio cozida e outra
frita ou assada. O usudrio devera optar por uma delas.
O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, steak de frango, linguiga toscana, linguiga
calabresa (preparagdio do mistdo) e bisteca suina.
Diariamente as opg¢des de prato proteico ndo poderdio conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.
Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.
As preparagdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de 15
(quinze) dias.
Nio sera permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do cardapio, o uso de visceras de qualquer animal.
Nio serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.
E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
géneros alimenticios.

Prato Principal 01 opgdo de prato proteico vegetariano diariamente

Vegetariano As receitas culinarias desta opgdo devem ter como fonte proteica pelo menos um

dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grAio-de-bico e
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagido ou de forma
isolada, sem repeti¢do da preparagdo no periodo de uma semana e de acordo com
a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos-I 01 opc¢io de acompanhamento-I diariamente, alternando entre arroz, massa e
flocos de milho (cuscuz).
As observagdes referentes as preparagdes de arroz e massas sdo idénticas as do
almogo.

O cuscuz devera ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

Acompanhamentos I1 01 op¢do de acompanhamento-II diariamente, alternando entre inhame/card,
macaxeira e batata doce, servidos em pedagos ou em forma de puré.

Pio 01 unidade de pao diariamente, variando entre pdo francés tradicional, pdo seda e
pdo doce.
O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.

Café O café devera ser servido diariamente, quente e adogado.

Suco 01 opciio de suco diariamente

-As observagdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do almogo.

Complementos Disponibilizar diariamente margarina, saché de sal, palito de dente e
guardanapo, 3

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
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COMPONENTES ESPECIFICACAO
Fruta 01 opcdo de fruta diariamente S
As frutas deverdo ser servidas em porg¢des conforme per capita estabelecido,
variando entre mam#o, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.
Sanduiche / Bolo / 01 opgiio diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche, bolo e
Cachorro quente cachorro quente.
Os sanduiches deverdo ser de francés ou seda, com queijo (tipo prato ou
mussarela) ou presunto (de peru ou carne suina) ou paté de frango.
Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).
Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.
O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.
Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.,
O cachorro quente devera ser composto por pelo menos, salsicha, carne moida,
verduras e molhos.
Para os vegetarianos, o cachorro quente deverd ser de proteina texturizada de
soja.
Suco 01 opcdfio de suco diariamente
- As observagdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do almogo.
Complementos Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

100,785 360,0001 881
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Relacio de géneros e produtos alimenticios e Quadro de planejamento semanal de carnes:

DESJEJUM
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA
LiQUIDO
Fruta Frutas inteiras (laranja e banana) 1 unidade 1x/semana (cada)
Frutas de corte (abacaxi, mamfio e 150g 1x/semana (cada)
meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g 2x/semana
Opciio proteica Carne bovina (isca/cubo) 100g 1x/semana
Carne moida 100g 1x/semana
Carne de charque 100g 1x/semana
Frango 100g 1x/semana
Salsicha 100g 1x/semana
Linguiga calabresa 100g 1x/semana
Ovo mexido 1 unidade Ix/semana
Opgiio proteica vegetariana  Proteina texturizada de soja 80g 3x/semana
Ovo 1 unidade 4x/semana
Acompanhamento Flocos de milho (cuscuz) 150g 3x/semana
Macaxeira 150g 2x/semana
Inhame 150g 1x/semana
Batata doce 150g Ix/semana
Sanduiche / Bolo Sanduiche de queijo mussarela/prato 1 unidade 2x/semana
(Queijo - 40g)
Sanduiche de presunto 1 unidade 1x/semana
(Presunto - 40g)
Pédo com mortadela 1 unidade 1x/semana
(Mortadela -
40g)
Pdo com requeijdo 1 unidade 1x/semana
(Requeijdo -
30g)
Bolo 150g 2x/semana
Café Caf¢ diluido 200 ml Diariamente
Outras Bebidas Suco de fruta 250 ml 4x/semana
Leite com achocolatado 250 ml 3x/semana

100,785 3600001 881
ATL - Alimentos do Brasil Ltda,
Rua das Mangucias, 182 C - 3K 230 KM 0

Lot, Amazoni Farque - Estrada de Cabedelo
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COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA
LIQUIDO

Buffet de Saladas Salada crua 120g 4x/semana
Salada cozida 150g 3x/semana

Prato Principal Coxdo mole bovino (cubos / isca) 150g 1x/semana
Coxdo mole bovina (bife) 150¢g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g Ix/semana
Peito de frango sem osso (filé, isca  150g 3x/semana
ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g 1x/semana
Pernil suino sem o0sso 150g 1x/semana
Bisteca suina 200g Ix/semana
Linguiga toscana 150g 1x/semana

Prato Principal Vegetariano Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo 1 UNIDADE 2x/semana
Grdo-de-bico 150g Ix/semana
Lentilha 150g Ix/semana

Acompanhamentos Arroz parboilizado 70g Diariamente
Feijdo carioca 70 3x/semana
Feijdo preto 70g 2x/semana
Feijdo macassar 70 2x/semana
Charque 3g Diariamente

Guarnic¢iio Massa 80g 3x/semana
Farofa (a base de farinha de 40g Ix/semana
mandioca)
Farofa (a base de flocos de mitho)  60g 1x/semana
Puré 100g 1x/semana
Suflé / Torta 100 1x/semana

Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente

Sobremesa Frutas inteiras (laranja) 1 unidade 1x/semana
Frutas de corte (abacaxi e meldo) 150g 2x/semana
Frutas de corte (melancia) 200g 1x/semana
Doce 40g 3x/semana

100,785.369,0001 881
ATL - Alimentos do Brasil Ltda,
Rua das Manguciras, 182 C - 8R 230 EM 9
Lot, Amatonia erque - Sstrada de Cabedelo

| o . rstato 0. hoeions |

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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JANTAR
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA
LIQUIDO

Sopa/Mungunzi Mungunzd 200g 1x/semana
Sopa 200g 6x/semana

Prato Principal Cox#o mole bovino (cubos / 150g 2x/semana
isca/bife)
Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
Acém bovino (preparagdio mistdo)  75g Ix/semana
Peito de frango sem osso (filé, isca  150g 3x/semana
ou cubos)
Coxa/ Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g 1x/semana
Bisteca suina 200g Ix/semana
Linguiga toscana 150g 1x/semana
Linguiga calabresa (preparagéo 75g 1x/semana
mistdo)

Prato Principal Vegetariano Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo | UNIDADE 2x/semana
Gréo-de-bico 150g 1x/semana
Lentilha 150g 1x/semana

Acompanhamento I Arroz parboilizado 70g 3x/semana
Massa (macarrdo espaguete, 80g 2x/semana
parafuso, ninho e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho) 70g 2x/semana

Acompanhamento II Inhame/cara 150g 2x/semana
Macaxeira 150g 2x/semana
Batata doce 150g 2x/semana

Pio Pdo francés ou pdo seda ou pdo doce 1 unidade (50g) Diariamente

Café Café diluido 200 ml Diariamente

Suco Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente

100,785 60,0001 831
ATL - Alimzntos do Brasil Ltda,
Rua das Manguciras, 182 € - BR 230 KM 9

Lot, Amazonis Fargue - Estrada de Cabedelo
| Pl do a5 Sta10400- CarDeLc 8

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELQ=PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MATIL: atldobrasil@uol.com.br

12



L Ci< !
/:. 137 ¥
ALIMENTOS DO BRA
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LANCHE NOTURNO
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUE‘.NCIA
LIQUIDO
Fruta Laranja 1 unidade 2x/semana
Banana 1 unidade {xheatnaii
Frutas de corte (abacaxi, mamdoe  150g 1x/semana (cada)
meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g Ix/semana
Sanduiche / Bolo / Sanduiche de queijo 1 unidade
Cachorro quente mussarela/prato (Queijo - 40g) Zxscmann
Sanduiche de presunto 1 unidade
(Presunto - 40g) Lilsemana
Sanduiche de frango 1 unidade
(Recheio -50g) 1&/semana
Cachorro quente 1 unidade o
(Recheio -50g)
Bolo 150g 1x/semana
Suco Suco de fruta 250 ml Diariamente

100,785 360.0001 88

ATL - Alimeat os do Brasil (tda.
Rua das Manguiiras, 182 € - BR 230 KM 9

Lot, Amatonia Parque - Estrada de Cabedelo
| Pl cré 99531040 CpeDELO

RUA DAS MANGUEIRAS, N” 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELQ-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.1006.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: do sil{@uol.
13
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TOS DO BRASIL ETDA

DECLARAGOES

A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., localizada 4 Rua das Mangueiras, n°. 182, Galpéo C, BR
230, Km 09, Amazonia Park, Cabedelo/PB, CNPJ sob o n° 00.785.860/0001-88 e Inscricdo Estadual n:‘ _
16.109.629-8, através do de seu representante legal in fine assinado, declara para os devidos fins que: oo

v ) 4

Sy g

Até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagio no presente processo licitatério, ciente da "
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

Para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Le1 n° 9.854,
de 27 de outubro de 1999, declara que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo

na condi¢iio de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII do art. 7° da Constituigiio Federal de 1998 (Lei n°.
9.854/99);

Declara, sob as penas da lei, que atende plenamente todos os requisitos de habilitagéo;

Declaramos que serfio de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execucgio do objeto da referida licitagio. Responsabilizamo-nos integralmente pelos

prejuizos e danos causados a Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do nfio atendimento
de tas obrigagdes.

Declaramos que recebemos todos os documentos relativos ao Edital e todos os seus anexos; visitamos os locais
onde serdo executados os servigos; tomamos conhecimento de todas as informacgdes, dificuldades e demais
condigdes para o cumprimento das obrigagdes inerentes ao objeto da presente licitagio.

Declaramos que aceitamos a forma de pagamento estabelecida no presente Edital.

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM TODAS AS CLAUSULAS E CONDICOES DO REFERIDO
EDITAL.

Agildo Villar Trindade
R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

[00,785.360,0001 851

ATL - Alimtos do Brasil Ltda,
Rua das Mangucivas, 182 € - 8K 230 KM §

Lot, Amazoniz Farque - Estrada de Cabedelo
| Prfdo 5 SE310.00- CABEDEL098

KUA UAD MANGULELIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629.8 ~ FONE: (083) 3248.2035

E-MAIL: atldobzasil@uol.com. by
14
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Alimentos do brasil Ltda.

A ‘
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA !
PREFEITURA UNIVERSITARIA

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

REF.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. OBJETO:
1.I. Registro de pregos para eventual contratagdio de pessoa juridica especializada no forneci-mento de refei¢des (desjejum, almogo,

jantar e lanche da noite), incluindo produgdo, trans-porte e distribui¢do para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, [1, IIT, IV, e/ou unidades isoladas, para atender &s necessidades da Universida-de Federal da Paraiba, conforme

especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugiio constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus II

Planilha de Custos e formagio de Pregos

COMPOSICAO DE CUSTOS [ Vvalor®S) ] %o
Fornecimento de refeiges (DESJEJUM), incluindo pror";lucao, transporte tribui¢iio para os alunos, servidores e autor
UEPB, nas dependéncias do Campus 1L : e :
Cereais RS 0,05 1,35%
Verduras, frutas, raizes e tuberculos RS 0.11 3,00%
Laticinios e derivados RS 0,12 3,50%
Proteina animal R$ 0,14 4,00%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas RS 0,16 4,50%
Sucos RS 0,24 6,80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) RS 0,08 2.33%
Mo ¢ obra (higienizagdo, separagdo e produgdo) RS 0,37 10,49%
Transporte / logistica. RS 0,11 3,00%
Manutengdo de equipamentos / utensilios RS 0,14 4,00%
Material de limpeza / gés. RS 0,12 3,50%
Uniformes / EPI's R$ 0,11 3,00%
Taxa de Administragdo RS 0,21 6,00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 0,84 23,93%
Lucro RS 0,72 20,60%
VALOR TOTAL RS 3,50
Prego unitirio por alimentagiio I RS 3,50
Tres reais e cinquenta centavos.
Quantidade méxima didria prevista 360,00
Valor total diario previsto RS 1.260,00
Valor total anual previsto R$ 252.000,00
Duzentos e cinquenta e dois mil reais,

Cabedelo (PB), 20 de Abril de 2018.

A1 //%M/ﬁe 785.460,0001 83

A/B'rlda Villar Trindade ATL Atln't;"‘os d{} Bf&:ll Ltda-

Rua das Manguiiras, 182 C - BR 230 KM 9
R.G 1.234.790 SSP/PB Lot, Amazonia farqu’e Estrada de Cabedelo
Representante Legal Prala do Jacaré - FFP 50310-000 - CABEDELO-PE

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-mail: atldobrasil@uol.com.br



Alimentos do brasil Ltda.

A o
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA :
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO =P

REF.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. OBJETO:
1.1. Registro de pregos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no forneci-mento de refeigdes (desjejum, almogo,

jantar e lanche da noite), incluindo produgdio, trans-porte e distribui¢do para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, II, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universida-de Federal da Paraiba, conforme

especificidades, exigéncias, quantidades ¢ condi¢des de execugdio constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus 11

Planilha de Custos e formagdio de Pregos

COMPOSICAO DE CUSTOS [ ValorRS) | Yo

Fornecimento de refencﬂes (ALMOCO), mclumdo pmducﬁu. transpbrte e dnsmhuu;!io para 08 alunos, semdores e autorizados da UFPB
nas dependéncias do Campus I1. o &

Cereais RS 0,08 1,35%
Verduras, frutas, raizes e tuberculos RS 0,18 3.00%
Laticinios e derivados R$ 0,21 3,50%
Proteina animal RS 0,24 4,00%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas RS 0,27 4,50%
Sucos R$ 0,41 6,80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) RS 0,14 2.33%
Mio e obra (higienizagdo, separagdo e produgdo) RS 0,63 10,49%
Transporte / logistica. RS 0,18 3,00%
Manuteng¢do de equipamentos / utensilios RS 0,24 4,00%
Material de limpeza / gés. R$ 0,21 3,50%
Uniformes / EPI's R$ 0,18 3,00%
Taxa de Administragiio RS 0,36 6,00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 1,43 23,93%
Lucro RS 1,23 20,60%
VALOR TOTAL RS 5,96

Prego unitirio por alimentagio 1 Rrs 5,96
Cinco reais ¢ noventa e seis centavos

Quantidade maxima didria prevista 720,00
Valor total didrio previsto R$  4.291,20
Valor total anual previsto RS 858.240,00
Oitocento e cinquenta e oito mil, duzentos e quarenta reais.

Cabedelo (PB), 20 de Abril de 2018.

/] 5 . -
T 00.785.360.0001 881
/ ,i,'»l/ﬂ // % ; ATL - Alime: ?tosdu Brasil Ltda,

Agildo Villar Trindade ﬁ;f :as Mag:s|P.--as, wﬁﬂ c ¢ B8 230 b:za 9
R.G 1.234.790 SSP/PB ko (WIS  ETNON 08 L RdED
Prala do Jacaré - ¢ ‘
mmhied | s dobcre-roe sgasno00- capepeLo s |

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP; 58.106-542
CNPI: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-mail: atldobrasil@uol.com.br
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Alimentos do brasil- L da.

A
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA ;’ d
PREFEITURA UNIVERSITARIA (
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

REF.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. OBJETO:
1.1.  Registro de pregos para eventual contratagdio de pessoa juridica especializada no forneci-mento de refei¢des (desjejum, almogo,

jantar e lanche da noite), incluindo produgdo, trans-porte e distribuigdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, II, TII, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universida-de Federal da Paraiba, conforme

especificidades, exigéneias, quantidades e condigdes de execugfio constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus I1

Planilha de Custos e formagiio de Pregos

COMPOSICAO DE CUSTOS | Valor (RS) | %

Fornecimento de refeigdes (JANTAR), incluindo produgio, transporte e distribuicio para os alunos, servidores e autorizados da UFPB,
)nas dependéncias do Campus II. 3 : i i =
Cereais R$ 0,08 1,35%
Verduras, frutas, raizes e tuberculos RS 0,18 3,00%
Laticinios e derivados RS 0,21 3,50%
Proteina animal R$ 0,24 4,00%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas R$ 0,27 4,50%
Sucos RS 0,40 6,80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) RS 0,14 2.33%
Mo e obra (higienizagdo, separa¢do e produgio) R$ 0,62 10,49%
Transporte / logistica, RS 0,18 3,00%
Manutengdo de equipamentos / utensilios RS 0,24 4,00%
Material de limpeza / gés. R$ 0,21 3,50%
Uniformes / EPI's R$ 0,18 3,00%
Taxa de Administragfio R$ 0,35 6,00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 141 23.93%
Lucro R$ 1,22 20,60%
VALOR TOTAL RS 5,90

Prego unitirio por alimentacgiio | RS 5,90
Cinco reais e noventa centavos

Quantidade méaxima didria prevista 600,00
Valor total didrio previsto R$  3.540,00
Valor total anual previsto R$ 708.000,00

Setecentos e oito mil reais.

Cabedelo (PB), 20 de Abril de 2018.

"z 1 /), A00.785.860,0001 881
é // / i ,/%%TL-Aiimanfosdo Brasil Ltda,

Agildo Villar Trindade ' fgf Sj; Ma?@‘;"m' iﬁéc -dsiembi? iz
. Amaroniy Parque - Estrada de Cabede
R}gp‘éﬁigiiiﬁ‘;ﬁ B Prla doJcaré- 9 56310000 CABEDFLO-98 |

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-mail: atldobrasil@uol.com.br
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Alimentos do brasil Ltda.

A

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAQ

REF.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. OBJETO:
1.1. Registro de pregos para eventual contratagiio de pessoa juridica especializada no forneci-mento de refei¢des (desjejum, almogo,

jantar e lanche da noite), incluindo produgfo, trans-porte e distribuigio para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, II, IIT, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universida-de Federal da Paraiba, conforme

especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugdo constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus 11
Planilha de Custos e formagiio de Pregos
COMPOSICAO DE CUSTOS [ Valor(RS) [ %
Fornecimento de refeicies (LANCHE DA NOITE). incluindo producﬁo. lransporte e dxsmbuxcio para os alunas, servidores e aummdos
da UFPB, nas depgnggngms do Campus II.
Cereais R$ 0 ,05 l 35%
Verduras, frutas, raizes e tuberculos RS 0,11 3,00%
Laticinios e derivados R$ 0,13 3,50%
Proteina animal RS 0,14 4,00%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas RS 0,16 4,50%
Sucos R$ 0,24 6,80%
Qutros (Temperos, gorduras, doces) RS 0,08 2.33%
Mo e obra (higienizagdo, separagdo e produgiio) RS 0,38 10,49%
Transporte / logistica. R$ 0,11 3,00%
Manuteng¢#o de equipamentos / utensilios RS 0,14 4,00%
Material de limpeza / gés. RS 0,13 3,50%
Uniformes / EPI's R$ 0,11 3,00%
Taxa de Administragdio RS 0,22 6,00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 0,86 23,93%
Lucro R$ 0,74 20,60%
VALOR TOTAL RS 3,60
Prego unitirio por alimentagiio | Rs 3,60
Tres reais e sessenta centavos.
Quantidade méaxima didria prevista 360,00
Valor total diario previsto R$ 1.296,00
Valor total anual previsto R$ 259.200,00
Duzentos e cinquenta e move mil e duzentos reais.

Cabedelo (PB), 20 de Abril de 2018.

/ / rS 100.785.360.0001 881
A / D ATL - Alimentos do Brasil Ltda,
 "Agildo Villar Trindade "’ Rua das Mangiiras, 182 C - BR 230 KM 9

Lot. Amazoniz farque - Estrada de Cabedelo
R.G 1.234.790 SSP/PB
Prala d - FFO5R310000 -
Representante Legal el CASEDELG'LE-J

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-342
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-mail: atldobrasil@uol.com.br
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Cabedelo, 20 de abril de 2.018.

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. Objeto:

1.1 Registro de pregos para eventual contratagio de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeigdes
(desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produgéo, transporte e distribuigdo para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, 11, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades

da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugdo
constantes em Edital e todos os seus anexos.

Campus III:

Refei¢des

Pregos
Ofertados

Quantidade
Maxima
didria
prevista

Quantidade
M:dxima
total prevista

Valor total
Didrio previsto

(RS)

Valor total
global previsto

(RS)

Desjejum

Fornecimento de refeigdes
(DESJEJUM), incluindo
produgdo, transporte e
distribuigdo para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus I11.

R$ 3,60

360

72.000

R$

1.296,00

RS

259.200,00

Almogo

Fornecimento de refeigdes
(ALMOCO), incluindo
produgfo, transporte e
distribuigdo para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus II1.

R$ 5,59

720

144.000

R$

4.024,80

RS

804.960,00

Jantar

Fornecimento de refei¢des
(JANTAR), incluindo
produgéo, transporte e
distribuigdo para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus 1.

R$ 5,59

600

120.000

R$

3.354,00

RS

670.800,00

Lanche da Noite
Fornecimento de refeigdes
(LANCHE DA NOITE),
incluindo produgio, transporte
e distribui¢do para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus [II.

R$ 3,49

300

60.000

RS

1.047,00

R$

209.400,00

Total Geral Didrio Previsto - R$ 9.721,80 (Nove mil, setecentos e vinte e um reais e oitenta centavos).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055 \
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br )

I
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Desjejum

Valor ofertado unitario -
Valor total diario previsto
Valor total global previsto -

Almogo

Valor ofertado unitério -
Valor total didrio previsto
Valor total global previsto -

Jantar

Valor ofertado unitario -
Valor total dirio previsto
Valor total global previsto

Lanche da noite

Valor ofertado unitario -
Valor total didrio previsto -
Valor total global previsto -

»,

¥

TD A
RS 3,60 (Trés reais e sessenta centavos).

R$ 1.296,00 (Um mil, duzentos e noventa e seis reais).
R$ 259.200,00 (Duzentos e cinquenta e nove mil e duzentos reais).

R$ 5,59 (Cinco reais e cinquenta e nove centavos)
RS 4.024,80 (Quatro mil, vinte e quatro reais e oitenta centavos).
RS 804.960,00 (Oitocentos e quatro mil, novecentos e sessenta reais).

R$ 5,59 (Cinco reais e cinquenta e nove centavos)
R$ 3.354,00 (Trés mil, trezentos e cinquenta e quatro reais).
R$ 670.800,00 (Seiscentos e setenta mil e oitocentos reais).

RS 3,49 (Trés reais e quarenta e nove centavos)
R$ 1.047,00 (Um mil e quarenta e sete reais).
RS 209.400,00 (Duzentos e nove mil, e quatrocentos reais).

TOTAL GERAL CAMPUS III - RS 1.944.360,00 (UM MILHAO NOVECENTOS E QUARENTA E
QUATRO MIL, TREZENTOS E SESSENTA REAIS).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055

E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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1. Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados a partir da data fixada nesta licitagdo, para a
apresentagdo das propostas,

2. Prazo para Execugdo dos Servigos: Apds a assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo,
emitida pela Prefeitura Universitaria, conforme estabelecido no referido edital.

3. Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdo do objeto da referida licitagdo. Responsabilizamo-nos integralmente pelos

prejuizos e danos causados a Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento de
tais obrigacdes.

4. Local de prestagdo do servigo: A prestagdo dos servigos de produgdio e distribuigdo local de refeigdes sera
realizada integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da Universidade Federal da
Paraiba, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagdes de refeitério e cozinha industrial.

4.1  Campus III: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Humanas, Sociais e Agrarias, Campus
universitario II1I, s/n — Cidade Universitaria — Bananeiras - PB - CEP: 58.220-000.

3 Horarios de distribuigdo das refei¢des diarias:

Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;
Almogo: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;
Jantar: segunda a domingo das 17h00min 4s 19h00min;
Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.

6. Sistema de Distribuigdio: A forma de distribui¢@o sera do tipo cafeteria mista, sendo servida por empregado

da empresa CONTRATADA a opgfio proteica principal, e as demais preparagdes servidas pelo préprio comensal
(self-service).

T Pagamento: Em até 30 dias, contados a partir da data de recebimento do documento fiscal da empresa,
conforme o estabelecido no edital.

i‘“ﬁo.m.s}b.oom 881

ATL - Alimzntos do Brasil Ltda,
Rua das Manguciras, 182 C - BR 230 KM 9
Lot, Amazonfa Parque - Estrada de Cabedelo
| P do e 5 5310.00- CeDL098
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CARACTERISTICAS DAS REFEICOES DIARIAS:

Os pardmetros nutricionais utilizados para elaboragfio dos cardapios destinados a alimentagfio dos usudrios dos
Restaurantes Universitarios da UFPB, deverdo ser calculados em relagdo ao Valor Energético Total — VET de
aproximadamente 2000 Kcal/dia, sendo 15% de proteina, 60% de carboidrato e 25% de lipideos. Serd aceita uma
variagfio de até 10% sobre o valor energético e os percentuais de proteinas e carboidratos.

Cada refeigdo principal (almogo ou jantar) deverd conter de 600 (seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias,
correspondendo as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do VET didrio.

Os cardéapios elaborados para as refeigdes de desjejum, almogo, jantar e lanche noturno, deverdo promover uma
alimentagio saudavel tal como preconizada pela Organizagdo Mundial de Saude, além de atender a composigédo
nutricional proposta, a cultura alimentar regional e a seguranga higiénico-sanitéria.

O cardapio mensal devera ser submetido a apreciagéio e aprovagdo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima
de 30 (trinta) dias de sua utilizagdo. Apés a aprovagdo, os cardapios poderdo sofrer alteragdes, desde que com prévia
anuéncia da CONTRATANTE e mediante justificativa da CONTRATADA.

A CONTRATADA devera claborar carddpio quantitativo, diariamente, e este poderd ser solicitado pela
CONTRATANTE, através da equipe de Nutrigdo da UFPB, para apreciagdo a qualquer momento;

Podera ser solicitada a execugdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas festivas nos mesmos
padrdes do cardépio contratado.

O cardépio deverd ser Gnico para todos os Campi da UFPB, com opgdo vegetariana em todas as refei¢des e as
preparagdes do almogo deverdio ser diferentes das servidas no jantar.

Todas as preparagdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagiio pelo usudrio, inclusive os sabores dos
sucos, deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas.

Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao tltimo usudrio, mantendo-se

a quantidade adequada a todos. Substituigdes emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas a
CONTRATANTE.

J,
100,785.860.0001 881

ATL - Alimeatos do Brasil Ltda.
Rua das Mangusiras, 182 €~ 3R 230 KM 9
Lot. Amatonia Fargue - Estrada de Cabedelo
L o 795331000 CABEDELO8

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — TE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: brasil@uol.com.



4 (\“" g 7.
> J \j‘ NG
- ,ALIMENTOS DO BRASIL L

TDA

RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS. { _;:"

DESJEJUM

COMPONENTES ESPECIFICACAO

Fruta 01 opciio de fruta diariamente
As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

Opgio proteica 01 ope¢dio de prato proteico diariamente,

O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, carne de charque, frango, salsicha, linguica calabresa
€ 0VO.

E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou

de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios.

Opciio proteica vegetariana 01 opcfio de prato proteico vegetariano diariamente
As receitas culinarias desta opgdo devem ter como fonte proteica: ovo ou
proteina texturizada de soja. Estes ingredientes podem ser usados em
combinagdo ou de forma isolada de acordo com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamento 01 opciio de acompanhamento diariamente, variando entre flocos de milho
(cuscuz), macaxeira, inhame e batata doce.

O cuscuz devera ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

Sanduiche / Bolo 01 opg¢io diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche e bolo.
Os sanduiches deverdo ser de pdo francés, com queijo (tipo prato ou mussarela
ou requeijdo) ou presunto (de peru ou carne suina) ou mortadela de frango.

Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).

Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.
Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.

O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou

deformagdes.

Café O café devera ser servido diariamente, quente e adogado.

Outras Bebidas 01 opgiio de bebida diariamente, alternando entre suco de fruta e leite com
achocolatado.

Os sucos servidos deverdio ser de polpa de frutas (pasteurizados ou nfio) ndo
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva.

Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigo.

Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refeigéo.

A preparagdo do leite com achocolatado devera obedecer a seguinte diluigdo
para cada 200 ml:

Leite de vaca integral (pd) - 2 colheres de sopa (aproximadamente 25g)
Chocolate em po - 2 colheres de sopa (aproximadamente 20g).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br



s ¥ o
- J \]“ .
g < LLIMENTOS DO BRASTL LUDA

ALMOCO &4
COMPONENTES ESPECIFICACAO
Buffet de Saladas 01 tipo de salada diariamente, alternando entre salada crua e cozida, conforine
Anexo - Composigdo das saladas.
Todas as saladas devem ter pelo menos trés ingredientes e serem servidas
temperadas.
Pelo menos duas vezes na semana a salada crua devera conter folhosos como
ingrediente principal.
As saladas servidas deverdo ser variadas e diferentes das servidas no jantar,
Prato Principal 02 opgdes de prato proteico, diariamente, sendo uma preparagdo cozida ¢ a

outra, frita ou assada. O usudrio devera optar por uma delas.

O prato proteico serd uma preparagio composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, pescado, carne suina (Pernil e Bisteca) e
linguiga toscana.

Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.

Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.

As preparagdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de
15 (quinze) dias.

Nio serd permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do carddpio, o uso de visceras de qualquer animal.

Ndo serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.

E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou
de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios.

Prato Principal Vegetariano 01 opcio de prato proteico vegetariano diariamente
As receitas culindrias desta opgfio devem ter como fonte proteica pelo menos um
dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grio-de-bico e/ou
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagdo ou de forma

isolada, sem repeti¢do da preparagdo no periodo de uma semana e de acordo
com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos 01 opgdes de arroz diariamente
As preparagdes de arroz deverdo ser enriquecidas com legumes, verduras, milho,
ervilha, passas, entre outros.
01 opgdo de feijao diariamente, variando entre feijdo carioca, feijdo preto e
feijdo macassar.
Os feijdes deverdo ser acrescidos de camne de charque (per capita: 3g).
Para os vegetarianos devera ser disponibilizado opgdo de feijdo sem charque.

Guarnigiio 01 opciio de guarnic¢io diariamente
A opgdo de guarnigdo devera ser composta por massas ou farofas ou preparagdes
a base de legumes e verduras (puré, suflé e torta).
As massas serdo macarrdo espaguete, parafuso, ninho e lasanha, enriquecidos
com molhos e/ou outros ingredientes.
As farofas deverdo ser de farinha de mandioca ou flocos de milho (cuscuz)
acrescidas de verduras, calabresa, charque, frutas ou outros ingredientes.
Os purés deverdo ser de batata inglesa, abdbora, macaxeira, e outros. NAQ
PODENDO ser utilizados bases e/ou preparados e/ou purés industrializados para
compor a preparagio.

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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Suco 01 sabor de suco diariamente
Os sucos servidos deverdio ser de polpa de frutas (pasteurizados ou ndo) ndo
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os segumtes,.‘
sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva.
Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigéo.
Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refeigo.

Sobremesa 01 opgiio de sobremesa diariamente, sendo composta por doce ou fruta, em
dias alternados.

As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre abacaxi, melancia, melfo, laranja e banana.

Os doces deverdo variar entre goiabada, bananada, cajuada, doce de leite em
barra, lanchinho e pé de moleque embalados individualmente, além de compota
de frutas (banana, mam#o, goiaba, etc.), doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina, servidos em recipientes descartiveis com tampa e colher.

Os doces preparados (compotas, doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina) deverdo constar no cardépio pelo menos duas vezes no més.

Complementos Disponibilizar diariamente saché de sal, palito de dente e guardanapo.

150,785 360.0001 871
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JANTAR

COMPONENTES ESPECIFICACAO

Sopa / Mungunzi 01 opgdo diariamente, sendo o Mungunza restrito a frequéncia de- 01
vez/semana. e
As preparagdes de sopa deverdo variar entre sopa de carne, sopa de feijdo, canja
de galinha e sopa de legumes.
O mungunza devera ser servido doce.

Prato Principal 02 opgdes de prato proteico diariamente, sendo uma preparagdo cozida e outra
frita ou assada. O usudrio devera optar por uma delas.
O prato proteico serd uma preparagio composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, steak de frango, linguiga toscana, linguiga
calabresa (preparagdo do mistdo) e bisteca suina.
Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.
Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.
As preparagdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de 15
(quinze) dias.
Nio sera permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do cardapio, o uso de visceras de qualquer animal.
Ndo serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.
E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
géneros alimenticios.

Prato Principal 01 opgdo de prato proteico vegetariano diariamente

Vegetariano As receitas culindrias desta opg¢do devem ter como fonte proteica pelo menos um

dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grio-de-bico e
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagdio ou de forma
isolada, sem repeti¢dio da preparagdo no perfodo de uma semana e de acordo com
a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos-1 01 opcdo de acompanhamento-I diariamente, alternando entre arroz, massa e
flocos de milho (cuscuz).
As observagdes referentes as preparagdes de arroz e massas sdo idénticas as do
almogo.

O cuscuz deverd ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

Acompanhamentos 11 01 op¢iio de acompanhamento-II diariamente, alternando entre inhame/card,
macaxeira e batata doce, servidos em pedagos ou em forma de puré.

Pio 01 unidade de pdo diariamente, variando entre pfo francés tradicional, pdo seda e
pio doce.
O plo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.

Café O café deveri ser servido diariamente, quente e adogado.

Suco 01 op¢do de suco diariamente

-As observagdes referentes ao suco de fruta séio idénticas as do almogo.

Complementos Disponibilizar diariamente margarina, saché de sal, palito de dente e
. guardanapo.

RUA DAS MANGUEIRAS, N® 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.by
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LANCHE NOTURNO
COMPONENTES ESPECIFICACAO
Fruta 01 opcdo de fruta diariamente
As frutas deverdo ser servidas em por¢des conforme per capita estabelecido,
variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.
Sanduiche / Bolo / 01 opgiio diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche, bolo e
Cachorro quente cachorro quente.
Os sanduiches deverfio ser de francés ou seda, com queijo (tipo prato ou
mussarela) ou presunto (de peru ou carne suina) ou paté de frango.
Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).
Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.
O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.
Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.,
O cachorro quente devera ser composto por pelo menos, salsicha, carne moida,
verduras e molhos.
Para os vegetarianos, o cachorro quente deverd ser de proteina texturizada de
soja.
Suco 01 opgdo de suco diariamente
- As observag@es referentes ao suco de fruta sfio idénticas as do almogo.
Complementos Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

N

100.785/360.0001 871
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Relag¢iio de géneros e produtos alimenticios e Quadro de planejamento semanal de carnes:

DESJEJUM

COMPONENTES

Fruta

Opgdo proteica

Opgiio proteica vegetariana

Acompanhamento

Sanduiche / Bolo

Café
QOutras Bebidas

\

[00.785.380.0001 851
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ESPECIFICACAO

Frutas inteiras (laranja e banana)
Frutas de corte (abacaxi, mamao e
meldo)

Frutas de corte (melancia)

Carne bovina (isca/cubo)

Carne moida

Carne de charque

Frango

Salsicha

Lingui¢a calabresa

Ovo mexido

Proteina texturizada de soja

Ovo

Flocos de milho (cuscuz)
Macaxeira

Inhame

Batata doce

Sanduiche de queijo mussarela/prato

Sanduiche de presunto

Pdo com mortadela

Pdo com requeijdo

Bolo

Café diluido

Suco de fruta

Leite com achocolatado

PER CAPITA
LIQUIDO

1 unidade
150g

200g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

1 unidade
80g

1 unidade
150g

150g

150g

150g

1 unidade
(Queijo - 40g)
1 unidade
(Presunto - 40g)
1 unidade
(Mortadela -
40g)

1 unidade
(Requeijdo -
30g)

150g

200 ml

250 ml

250 ml

FREQUENCIA

1x/semana (cada)
1x/semana (cada)

2x/semana
Ix/semana
1x/semana
1x/semana
1x/semana
1x/semana
1x/semana
1x/semana
3x/semana
4x/semana
3x/semana
2x/semana
Ix/semana
Ix/semana
2x/semana

1x/semana

1x/semana

1x/semana

2x/semana
Diariamente
4x/semana
3x/semana

CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA >
LiQUIDO g
Buffet de Saladas Salada crua 120g 4x/semana
Salada cozida 150g 3x/semana
Prato Principal Cox#o mole bovino (cubos / isca) 150g Ix/semana
Coxdo mole bovina (bife) 150g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g Ix/semana
Peito de frango sem osso (filé, isca  150g 3x/semana
ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g Ix/semana
Pernil suino sem osso 150g Ix/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguiga toscana 150g 1x/semana
Prato Principal Vegetariano Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo 1 UNIDADE 2x/semana
Grio-de-bico 150g 1x/semana
Lentilha 150g Ix/semana
Acompanhamentos Arroz parboilizado 70g Diariamente
Feijdo carioca 70 3x/semana
Feijdo preto 70g 2x/semana
Feijdo macassar 70 2x/semana
Charque 3g Diariamente
Guarnigiio Massa 80g 3x/semana
Farofa (a base de farinha de 40g 1x/semana
mandioca)
Farofa (a base de flocos de milho)  60g 1x/semana
Puré 100g Ix/semana
Suflé / Torta 100 1x/semana
Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente
Sobremesa Frutas inteiras (laranja) 1 unidade 1x/semana
Frutas de corte (abacaxi e meldo) 150g 2x/semana
Frutas de corte (melancia) 200g Ix/semana
Doce 40g 3x/semana
[00.785.350,0001 881
ATL - AlimzAtos do Brasi] Ltda,
Rua das Manguciras, 182 C - BR 230 KM 9
Lot. Amatoniz Perque - Estrada de Cabedelo
Prala do Jacaré « %9 58310-000 - CABEDELO-P
RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055

E-MAIL: atldobrasil@uol. L
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COMPONENTES

Sopa/Mungunzi

Prato Principal

Prato Principal Vegetariano
Acompanhamento |

Acompanhamento II

Pio
Café

hY

ESPECIFICACAO

Mungunza

Sopa

Coxdo mole bovino (cubos /
isca/bife)

Acém bovino (cubos)

Acém bovino (preparagéio mistdo)
Peito de frango sem osso (filé, isca
ou cubos)

Coxa/ Sobrecoxa

Steak de frango

Bisteca suina

Linguiga toscana

Linguiga calabresa (preparagio
mistdo)

Proteina texturizada de soja
Ovo

Griao-de-bico

Lentilha

Arroz parboilizado

Massa (macarrdo espaguete,
parafuso, ninho e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho)
Inhame/cara

Macaxeira

Batata doce

Pio francés ou pdo seda ou pdo doce
Café diluido

Suco de Polpa de fruta

Fﬁo.mgs&.oom 831

ATL « Alimentos do Brasil Ltda.
Rua das Mangueiras, 182 C - BR 230 KM 9
Lot. Amazoniz Pargue - Estrada de Cabedelo
Bl do a5 SER1000- CBEDELO |

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542

PER CAPITA
LIQUIDO

200g
200g
150g

150g
75¢g
150g

200g
120g
200g
150g
75g

150g

1 UNIDADE
150g

150g

70g

80g

70g

150g
150g
150g

1 unidade (50g)

200 ml
250 ml

Eon

/{ 3= |
¥ :i ,ALIMENTOS DO BRASFL-LTDA

/

i

/
FREQUENC%}?‘. 19

1x/semana
6x/semana
2x/semana

2x/semana
1x/semana
3x/semana

3x/semana
Ix/semana
1x/semana
Ix/semana
1x/semana

3x/semana
2x/semana
1x/semana
Ix/semana
3x/semana
2x/semana

2x/semana
2x/semana
2x/semana
2x/semana
Diariamente
Diariamente
Diariamente

CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 35248-2055

E-MAIL: atldobras)

@uol.com.br
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LANCHE NOTURNO

COMPONENTES

Fruta

Sanduiche / Bolo /
Cachorro quente

Suco

ESPECIFICACAOQ

Laranja

Banana

Frutas de corte (abacaxi, mamio e
meldo)

Frutas de corte (melancia)
Sanduiche de queijo
mussarela/prato

Sanduiche de presunto

Sanduiche de frango
Cachorro quente

Bolo
Suco de fruta

b
100,785 360,001 881

ATL» Alimentos

Brasil Ltda.

Rua das Manguciras, 182 C - 8K 230 KM 9
Lok, Amazoniz Parque - Sstrada de Cabedelo
| Pl dolcae 9 53340000 gL 99

PER CAPITA
LiQuiDO

1 unidade

1 unidade

150g

200g

1 unidade
(Queijo - 40g)
1 unidade
(Presunto - 40g)
1 unidade
(Recheio -50g)
1 unidade
(Recheio -50g)
150g

250 ml

429
;2

LTDA

FREQUENCIA, *

2x/semana

1x/semana

1x/semana (cada)
1x/semana

2x/semana
1x/semana
1x/semana

2x/semana

Ix/semana
Diariamente

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542

E-MAIL: atldobrasii@uol.co

CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
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DECLARACOES

A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., localizada & Rua das Mangueiras, n°. 182, Galpdo C, BR 3 9,
230, Km 09, Amazoénia Park, Cabedelo/PB, CNPJ sob o n° 00.785.860/0001-88 e Inscrigio Eshcluai n°. :}

16.109.629-8, através do de seu representante legal in fine assinado, declara para os devidos fins que: \v C)/

Até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagio no presente processo licitatério, ciente da~. -
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

Para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n® 9.854,
de 27 de outubro de 1999, declara que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condi¢fio de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII do art. 7° da Constituigio Federal de 1998 (Le1 n®. 9.854/99);

Declara, sob as penas da lei, que atende plenamente todos os requisitos de habilitagéo;

Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos ftrabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdo do objeto da referida licitagiio. Responsabilizamo-nos integralmente pelos
prejuizos e danos causados & Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento de
tais obrigagdes.

Declaramos que recebemos todos os documentos relativos ao Edital e todos os seus anexos; visitamos os locais
onde serio executados 0s servigos; tomamos conhecimento de todas as informagdes, dificuldades e demais
condig¢des para o cumprimento das obrigagdes inerentes ao objeto da presente licitagio.

Declaramos que aceitamos a forma de pagamento estabelecida no presente Edital.

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM TODAS AS CLAUSULAS E CONDICOES DO REFERIDO EDITAL.

2 f

/
L
[olty V.2 /ﬂ MZ&/
Agrido Villar Trindade
R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

100,785.460,0001 881
ATL - Aliméntos do Brasil Ltda,
Rua das Manguciras, 182 € - 3R 230 KM 9
Lot, Amazoniz Farque - Estrada de Cabedelo
Prala o Jacaré - £2 58310000 - CAREDELOAPE

RUA DAS MANGUEIRAS, N* 182. GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 — FONE: {063) 3248-20353

E-MAIL: atldobrasil@uol.com b
14
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA Jr‘
PREFEITURA UNIVERSITARIA { &
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Ref.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N* 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N® 23074.038205/2017-51

1, OBJETO:
1.1, Registro de preos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no fomecimento de refeigdes (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite),
incluindo produgdo, transporte ¢ distribuigdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi [, IT, III, IV, e/ou unidades isoladas, para

atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugio constantes em Edital e todos
05 Seus Anexos.

Campus II:
Planilha de Custos ¢ formagio de Precos
COMPOSICAO DE CUSTOS
Fornecimento de rzfei;m (DESJEJUND), incluindo produca 'h'amponeedmribul A
'UFPB, nas dependéncias do Ca mpus [T AT
Cereais RS 0,07 2.00%
Verduras, frutas, raizes e mberculos B 0.00 2.50%
Laticinios e derivados RS 043 3.50%
PRttt RS 013 3.50%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas B 013 3.50%
Soond RS 024 6.80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) RS 0.09 338%
Mao e obm (higienizagilo, separagio & produgio) RS 0.38 10.49%
Transporte / logistica. RS 0.14 3.80%
Manutengio de equipamentos / utensilios 7S 0,16 4,30%
Material de Himpeza / gis. R§ 011 3.00%
Unifores ¢ EFTs RS 013 3.50%
Taxa de Administragdo RS 0,22 6.00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 0.86 33.03%
Fa RS 074 20,60%
VALORTOTAL RS 3.60
Preco umitario por alimentagao RS 3.60 |
Trés reais e sessenta centavos.
Quantidade mixima didna prevista 360,00
alor total didno previsto RS 1.296,00
Valer total anual previsto %3 335.300,00 |
Duzentos ¢ cinguenta ¢ nove mil e duzeutos reais.

Cabedelo (PB}. 20 de abril de 2018.

_ Fég.igsss%.oem 881
N ’ | 7 - nignd | i i .
/:’iﬂ] ) /L/ﬂ }/ J /’!1 f\)\ M Rua das ML;MMSSMEC?;?(S;iﬁ[iiﬂg

s ‘43 Lot, Amazonis Farque « Estrada de Cabadelo
Agildo Villar Trindade Frvtado maré-rwssazm-memmgg_j
R.G 1.234.790 SSP/PB

Representante Legal

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 38.106-542
CNPI: 00.785.860/0001-88 - 1E: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-nail: atldobrasiliinel.combr
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAQ PERMANENTE DE LICITAGAQ

Ref.: PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N” 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058508/2017-51

1. OBJETO:

1.1, Registio de pregos para eventual contratagio de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeigdes (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite),
incluindo produgio, transporte e distribuicio para oz alunes, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, IL IIL IV, ¢/ou unidades isoladas, para
atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execugdo constantes em Edital e todos

05 Seus anexos.

Campus I1I:

Planilha de Custos ¢ formagio de Pregos

COMPOSICAO DE CUSTOS 1 Valer ®S) | %
Fornecimento de refeicdes (.-\I.‘HOCO), tnchﬂudo produdo transporte e dlshihui;io pm 05 alu 0 m-ridnres ¢ amorhadus da UFPB,
nas depgudinciu do Campus THL, : i . .
Cereais RS Ml 2.00%
Ve:idum, frutas, raizes e tuberculos BS 014 2.50%
Laticimos e.demados RS 020 3.50%
Frofeias sl RS 0,20 3.50%
Produtos panificades, biscoitos e bolachas RS 020 3.50%
= P )

Sucos RS 038 6.80%
Qutros (Temperos, gorduras, doces) RS 0,13 2.38%
Mio e obra (higienizagdo, separagio e produgdo) RS 0,59 10.49%
Transporte / logistica. RS 0.21 3.80%
Manutencdo de equipamentos / utensilios RS 0.25 4.50%
Material de limpeza / gis. RS 0,17 3.00%
Uniformes / EFT's RS 020 3.50%
Taxa de Administragio RS 034 6.00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPT / CSSL / FGTS e outros) RS 134 23.93%
Lucro RS 115 20,60%
(VALOR TOTAL RS 559
Preco unitario por alimentagio RS £,59
Cinco reais ¢ cinquenta ¢ nove centavos.
3}?’4—“ ade maxima diana prevista 720,00

or tot 0 previsto R 4.024.80

alor total ammal previsto RS  804.960,00 |

Oitocentos e quatro mil, novecentos e sessenta reais.

Cabedelo (PB). 20 de abril de 2018.

100.785.360.0001 881
/ T 2 . ATL - Alimzntos do Brasil Ltda.
T - / » // J } Rua das Manguiras, 182 € - 8K 230 KM 9
/ d }é - g Lot, Amazonis Farque - Estrada de Cabadelo
dgildo Villar Trindade Lo o550 a0 |
R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 38.106-342
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248.2033
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA ’_\,33 5
PREFEITURA UNIVERSITARIA \

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO X

Ref.: PREGA0 ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N* 006/2018 W
PROCESSO ADMINISTRATIVO N' 13074.058508/2017-51

1. OBJETO:
L1. Regstro de pregos para eventual contratagio de pessoa juridica especializada no fomecimento de refeigdes (desjejun, almogo, jantar e lanche da noite),
meluindo produgiio, ransporte ¢ distribuicdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, IL III, IV, e/ou unidades 1soladas, para

atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéneias, quantidades e condigdes de execucio constantes em Edital e todos
0% 1S ANEXOS.

Campus ITI:
Planilha de Custos ¢ formacio de Pregos
COMPOSICAQ DE CUSTOS | vale®$) | %

Foruecimento de refeicoes {JANI" incluindo producio, transp e &is(rihuiv;in para as alums, servidores e amrindns da 251-?8.
nas dependéncias do Campus IIL b R : N
Cereais RS 0.1 l 2 OO’.

- -
V er-duras. frutas, raizes e tuberculos RS 0,14 2.50%
Laticinios e denivados RS 0,20 3.50%
Proteina anumal R¢ 0,20 3.50%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas RS 0.20 350%
Sucos RS 038 6.80%
Qutros (Temperos, gorduras, doces) RS 0.13 2.38%
Mio e obra (higienizagfo, separagio ¢ produgio) RS 0,59 10.49%
Transporte / logistica. RS 021 3.80%
Manutengio de equipamentos / utensilios RS 0.25 4.50%
Material de limpeza / gis. RS 0.17 3,00%
Uniformes / EPI's RS 020 3.50%
Taxa de Administracio RS 0,34 6.00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 134 23.03%
Lucro RS 1,15 20.60%
VALORTOTAL RS 5,39
Preco unitario por alimentacio RS 559
Cinco reais e cinquenta ¢ nove centavos,

nantidade mixima difnia prevista 600.00
Valor total diario previsto RS 3.334.00
Valor total anual previsto RS 70.800,00
Seiscentos e setenta mil e oitocentos reais.

Cabedelo (PB), 20 de abril de 2018.

= [00.785.360.0001 881
/ //u j/% ,f / ¥ ATL - Alimientos do Brasil Lida.
;r\‘-) "

Rua das Manguelras, 182 C - 8% 230 KM 9

” 7 Lot Amazonlz bar £
Agrldo Vitlar Trindade Prelz do im,i #:ﬁ”é’g;m}.’..f‘cﬁ&”fg;“i |

R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

RUA DAS MANGUEIRAS. N* 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3243-2055
E-mail: atldobrasitiuel.combr
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARATBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA

COMISSAQ PERMANENTE DE LICTTAGAQ

Ref.: PREGA0 ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N” 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N* 23074.058505/2017-51

1. OBJETO:

1.1, Regstro de pregos para eventual contratacio de pessoa juridica especializada no fomecimento de refeicdes (desjejum almogo, jantar e lanche da noite),
ncluindo produgdo, transporte € distribuigdo para os ahmos, servidores e autorizados da UFPB. nas dependéncias dos Campi L IT, IO, IV, e/ou unidades isoladas, para
atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condicdes de execugio constantes em Edital e todos

05 $eus anexos.

Campus III:

Planilha de Custos ¢ formacio de Precos

COMPOSICAO DE CUSTOS | Valor RS) | %
Fornecimento de rd’npés {LANCHE DA NOITE), mtlnindo produ;io, imn:pom € dismbui;ﬁo para 05 alunos, sen‘i&om 3 nntoﬁndm
da UFPB, nas dependéncias do Campus IIL. . : : i -
Cereais RS 0, 07 2 00
Verduras, frutas, raizes e tuberculos RS 0.09 2.50%
Laticinios e denvados RS 0.12 3.50%
iz N RS 0,12 3,50%
Produtos pamficados, biscoitos e bolachas RS 012 3.50%
Sucos RS 0,24 6.80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) RS 0.08 2.38%
Mio e obr (ligienizagdo, separagiio e produgio) RS 037 10,49%
Transporte / logistica. RS 013 3.80%
Mamutengdo de equipamentos / utensilios RS 0.16 1.50%
Material da lhupezn ! gﬁs_ RS 0.10 3.00%
Uniformes / EPl's RS 0.12 3.50%
Taxa de Admimstragio RS oo 6.00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL/ FGTS e outros) RS 0.84 13.03%,
ek RS 0n 20,60%
VALOR TOTAL RS 349
Preco unitario por alimentacio | RS 349
Trés reais e quarenta e nove centavos.
Quantidade maxima didria prevista 300,00
Valor total didno previsio RS 1.047.00 |
Valor total amul previsto S 309.400,00
Duzentos ¢ nove il ¢ quatrocentos reais.

Cabedelo (PB), 20 de abril de 2018,

100.785.360.0001 881

ATL - Alimentos do Brasil Ltda,
Rua das Manguciras, 182 € - 8K 230 KM §

’/ Lot, Amaronis Farque - Estrada de Cabedelo
1’4} / Vi // S m «J/;t[ |_pra do e oo sg3t0.000. wsofwfmj
Agilde Villar Trindade

R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-342
CNPI- 00 785 R60/0001.88 - TF- 16 106 620.8 . FONFE: i0R3) 32482055
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Cabedelo, 20 de abril de 2.018.

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018 \ (E/
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. Objeto:

1.1 Registro de pregos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de
refeigdes (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produgdo, transporte e distribuigdo para os alunos,
servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi [, II, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender
as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e
condi¢des de execugdo constantes em Edital e todos 0s seus anexos.

Campus 1V:
P Quaflt!dade Quantidade Val({l: t'o tal Valor total
g recos Maxima p Didrio :
Refeic¢des Of. S Miaxima g global previsto
ertados diaria total prevista previsto (RS)
prevista (RS)
Almogo
Fornecimento de refeigdes
(ALMOCO), incluindo
g?"d.‘“?ﬁ.o’ ScspoRe: 8 R$ 6,65 360 72000 | RS 2.394,00| R$  478.800,00
istribui¢do para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus V.
Jantar
Fornecimento de refeigdes
(JANTAR), incluindo
produgdo, ~tenspone &)  pg sl  3mp 60.000 | RS 1.980,00| R$  396.000,00
distribuigdo para os alunos,
servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do
Campus 1V.
Total Geral Didrio Previsto - RS 4.374,00 (Quatro mil, trezentos e setenta e quatro reais).

Almoco

Valor ofertado unitério - RS 6,65 (Seis reais e sessenta e cinco centavos)

Valor total diario previsto - R$ 2.394,00 (Dois mil, trezentos e noventa e quatro reais).

Valor total global previsto - R$ 478.800,00 (Quatrocentos e setenta e oito mil e oitocentos reais).

Jantar

Valor ofertado unitério - RS 6,60 (Seis reais e sessenta centavos)

Valor total diario previsto - R$ 1.980,00 (Um mil, novecentos e oitenta reais).
Valor total global previsto - R$ 396.000,00 (Trezentos e noventa e seis mil).

TOTAL GERAL CAMPUS IV - RS 874.800,00 (OITOCENTOS E SETENTA E QUATRO MIL,
OITOCENTOS REAIS).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542 L
CNTP]J: 00.785.860/0001-88 —« IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
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1. Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados a partir da data fixada nesta licitagéo, qu?'ja q,
apresentagdo das propostas. \ o -

2. Prazo para Execugdio dos Servigos: Apds a assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo,
emitida pela Prefeitura Universitaria, conforme estabelecido no referido edital. T

3. Declaramos que serfio de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execugdio do objeto da referida licitagdo. Responsabilizamo-nos integralmente pelos

prejuizos e danos causados & Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento
de tais obrigagdes.

4, Local de prestagdo do servigo: A prestagdo dos servigos de produgdo e distribuigdo local de refei¢des sera
realizada integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da Universidade Federal da
Paraiba, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagdes de refeitério e cozinha industrial.

4.1  Campus IV: Restaurante Universitario, situado no Centro de Ciéncias Aplicadas e Educagéo, Av. Santa
Elizabete, s/n - Centro - Rio Tinto - PB - CEP 58.297-000

42 A CONTRATANTE poderd, também, solicitar fornecimento de refeigdes para Unidade Académica de
Mamanguape. O servigo dar-se-a por produgdo e distribui¢do no Restaurante Universitario de Mamanguape, ou

por refeigdes transportadas, produzidas no Restaurante Universitario do Campus IV - Unidade Académica de Rio
Tinto.

43  Unidade Académica de Mamanguape — CCAE — Centro de Ciéncias Aplicadas e Educagio, situada na
Coxilha Comunitaria Engenho Novo - s/n — Mamanguape — PB - 58280-990.

5. Horarios de distribuigfo das refeigdes diarias:

Desjejum: segunda a domingo das 07h00min as 08h00min;
Almogo: segunda a sexta das 11h00min as 13h30min;

Jantar: segunda a sexta das 17h30min as 19h00min;

Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h00min as 22h00min.

6. Sistema de Distribuigdo: A forma de distribuigdo sera do tipo cafeteria mista, sendo servida por

empregado da empresa CONTRATADA a opgdo proteica principal, e as demais preparagdes servidas pelo
préprio comensal (self-service).

1. Pagamento: Em até 30 dias, contados a partir da data de recebimento do documento fiscal da empresa,
conforme o estabelecido no edital.
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CARACTERISTICAS DAS REFEICOES DIARIAS:

Os pardmetros nutricionais utilizados para elaborag@o dos cardapios destinados a alimentagdo dos usuarios dos
Restaurantes Universitarios da UFPB, deverdio ser calculados em relagdio ao Valor Energético Total — VET de
aproximadamente 2000 Kcal/dia, sendo 15% de proteina, 60% de carboidrato e 25% de lipideos. Sera aceita uma
variagdo de até 10% sobre o valor energético e os percentuais de proteinas e carboidratos.

Cada refeigdo principal (almogo ou jantar) devera conter de 600 (seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias,
correspondendo as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do VET diario.

Os cardépios elaborados para as refeigdes de desjejum, almogo, jantar e lanche noturno, deverdo promover uma
alimentag@o saudavel tal como preconizada pela Organizagio Mundial de Sande, além de atender a composigdo
nutricional proposta, a cultura alimentar regional e a seguranga higi€nico-sanitaria.

O cardapio mensal deverd ser submetido a apreciagio e aprovagdo da CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias de sua utilizagdo. Apos a aprovagdo, os cardapios poderdo sofrer alteragdes, desde que
com prévia anuéncia da CONTRATANTE e mediante justificativa da CONTRATADA.

A CONTRATADA devera elaborar cardapio quantitativo, diariamente, e este poderd ser solicitado pela
CONTRATANTE, através da equipe de Nutrigdo da UFPB, para apreciagfio a qualquer momento;

Podera ser solicitada a execugdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas festivas nos mesmos
padrdes do cardépio contratado.

O cardapio devera ser unico para todos os Campi da UFPB, com opgdo vegetariana em todas as refeigdes e as
preparagdes do almogo deverdo ser diferentes das servidas no jantar,

Todas as preparagdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagdo pelo usuério, inclusive os sabores dos
sucos, deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas.

Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao ultimo usudrio, mantendo-

se a quantidade adequada a todos. Substituicdes emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas a
CONTRATANTE.
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RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS.

DESJEJUM

COMPONENTES ESPECIFICACAO

Fruta 01 opciio de fruta diariamente
As frutas deverfio ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

Opgdo proteica 01 opcdio de prato proteico diariamente,

O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, carne de charque, frango, salsicha, linguiga calabresa
€ ovo.

E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou
de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios.

Opeio proteica vegetariana 01 opcfio de prato proteico vegetariano diariamente
As receitas culinarias desta opgdo devem ter como fonte proteica: ovo ou
proteina texturizada de soja. Estes ingredientes podem ser usados em
combinagdo ou de forma isolada de acordo com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamento 01 opcdio de acompanhamento diariamente, variando entre flocos de milho
(cuscuz), macaxeira, inhame e batata doce.

O cuscuz devera ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

Sanduiche / Bolo 01 opciio diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche e bolo.
Os sanduiches deverdo ser de pdo francés, com queijo (tipo prato ou mussarela
ou requeijdo) ou presunto (de peru ou carne suina) ou mortadela de frango.

Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).

Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.
Os frios deverdio ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.

O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou

deformagdes.

Café O café devera ser servido diariamente, quente e adogado.

Outras Bebidas 01 opgiio de bebida diariamente, alternando entre suco de fruta e leite com
achocolatado.

Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas (pasteurizados ou ndo) ndo
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva.

Os sucos deverfio ser de sabor diferente a cada refeigdo.

Os sabores de suco néio deverdo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refeigdo.

A preparagdo do leite com achocolatado devera obedecer a seguinte diluigao
para cada 200 ml:

Leite de vaca integral (p6) - 2 colheres de sopa (aproximadamente 25g)
Chocolate em p6 - 2 colheres de sopa (aproximadamente 20g).

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
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ALMOCO
COMPONENTES ESPECIFICACAO _
\ [
Buffet de Saladas 01 tipo de salada diariamente, alternando entre salada crua e cozida, conform
Anexo - Composigdo das saladas.
Todas as saladas devem ter pelo menos trés ingredientes e serem servidas
temperadas.
Pelo menos duas vezes na semana a salada crua deverd conter folhosos como
ingrediente principal.
As saladas servidas deverdo ser variadas e diferentes das servidas no jantar.
Prato Principal 02 opg¢des de prato proteico, diariamente, sendo uma preparagdo cozida e a

outra, frita ou assada. O usudrio devera optar por uma delas.

O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, pescado, carne suina (Pernil e Bisteca) e
linguiga toscana.

Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderfio conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.

Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.

As preparag0es deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de
15 (quinze) dias.

Nio serd permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do cardépio, o uso de visceras de qualquer animal.

Nio serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.

E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de carnes ou
de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios,

Prato Principal Vegetariano 01 opg¢iio de prato proteico vegetariano diariamente
As receitas culindrias desta opgdo devem ter como fonte proteica pelo menos um
dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grio-de-bico e/ou
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagdo ou de forma

isolada, sem repeti¢do da preparagfio no periodo de uma semana e de acordo
com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos 01 opcdes de arroz diariamente
As preparagdes de arroz deverfio ser enriquecidas com legumes, verduras, milho,
ervilha, passas, entre outros.
01 opgdo de feijdo diariamente, variando entre feijdo carioca, feijao preto e
feijdo macassar.
Os feijoes deverdo ser acrescidos de carne de charque (per capita: 3g).
Para os vegetarianos devera ser disponibilizado opgéo de feijdo sem charque.

Guarnicio 01 opgiio de guarnicio diariamente
A opedo de guarni¢do devera ser composta por massas ou farofas ou preparagdes
a base de legumes e verduras (puré, suflé e torta).

As massas serdo macarrdo espaguete, parafuso, ninho e lasanha, enriquecidos
com molhos e/ou outros ingredientes.

As farofas deverdo ser de farinha de mandioca ou flocos de milho (cuscuz)
acrescidas de verduras, calabresa, charque, frutas ou outros ingredientes.

Os purés deverdio ser de batata inglesa, abobora, macaxeira, e outros. NAOQ
PODENDO ser utilizados bases e/ou preparados e/ou purés industrializados para
compor a preparagéo.

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
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Suco 01 sabor de suco diariamente : ‘}[{ 0 ;
Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas (pasteurizados ou ndo) néo ‘
contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga, tangerina e uva.

Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigdo.

Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias consecutivos
na mesma refei¢éo.

Sobremesa 01 opciio de sobremesa diariamente, sendo composta por doce ou fruta, em
dias alternados.
As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita estabelecido,
variando entre abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.
Os doces deverdo variar entre goiabada, bananada, cajuada, doce de leite em
barra, lanchinho e pé de moleque embalados individualmente, além de compota
de frutas (banana, mamao, goiaba, etc.), doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina, servidos em recipientes descartaveis com tampa e colher.
Os doces preparados (compotas, doce de leite cremoso, mouses, pudins e
gelatina) devero constar no cardépio pelo menos duas vezes no més.

Complementos Disponibilizar diariamente saché de sal, palito de dente e guardanapo.

[00,785.360.0001 831
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JANTAR
COMPONENTES

Sopa / Mungunzé

Prato Principal

Prato Principal
Vegetariano

Acompanhamentos-I

Acompanhamentos I1

>

SIL LTDA

01 opgdio diariamente, sendo o Mungunza restrito a frequéncia de 01
vez/semana. ’ i
As preparagdes de sopa deverdo variar entre sopa de carne, sopa de feijdo, canja
de galinha e sopa de legumes.

O mungunza devera ser servido doce.

ESPECIFICACAO

02 opgdes de prato proteico diariamente, sendo uma preparagdo cozida e outra
frita ou assada. O usuario devera optar por uma delas.

O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina, frango, steak de frango, linguiga toscana, linguiga
calabresa (preparagdo do mistdo) e bisteca suina.

Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma proteina
animal como ingrediente principal.

Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes: cubos, isca,
bife, etc.

As preparagdes deverdio ser variadas, ndo podendo ser repetidas no periodo de 15
(quinze) dias.

Néo serd permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer outro item
do cardapio, o uso de visceras de qualquer animal.

Nio serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato proteico.

E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
géneros alimenticios.

01 opgdo de prato proteico vegetariano diariamente

As receitas culinarias desta opgdo devem ter como fonte proteica pelo menos um
dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grdo-de-bico e
lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em combinagdo ou de forma
isolada, sem repeti¢do da preparagiio no periodo de uma semana e de acordo com
a frequéncia estabelecida.

01 op¢iio de acompanhamento-1 diariamente, alternando entre arroz, massa e
flocos de milho (cuscuz).

As observagdes referentes as preparagdes de arroz e massas sdo idénticas as do
almogo.

O cuscuz devera ser servido em forma de farofa refogado com verduras e/ou
outros ingredientes.

01 opgiio de acompanhamento-11 diariamente, alternando entre inhame/card,
macaxeira e batata doce, servidos em pedagos ou em forma de puré.

Pio 01 unidade de péo diariamente, variando entre pao francés tradicional, pdo seda e
pdo doce.
O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformacdes.

Café O café deveri ser servido diariamente, quente e adogado.

Suco 01 op¢iio de suco diariamente
-As observagdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do almogo.

Complementos Disponibilizar diariamente margarina, saché de sal, palito de dente e
guardanapo.
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LANCHE NOTURNO

COMPONENTES

Fruta

Sanduiche / Bolo /
Cachorro quente

Suco

Complementos

U

o €

ESPECIFICACAO

01 opedo de fruta diariamente N
As frutas deverdo ser servidas em por¢des conforme per capita estabelecido,
variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja e banana.

As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

01 opcfio diariamente, variando entre os diferentes tipos de sanduiche, bolo ¢
cachorro quente.

Os sanduiches deverfio ser de francés ou seda, com queijo (tipo prato ou
mussarela) ou presunto (de peru ou carne suina) ou paté de frango.

Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo).

Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de equipamento
adequado, obedecendo per capita estabelecido.

O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagdes.

Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata, inglés, etc.,

O cachorro quente deverd ser composto por pelo menos, salsicha, carne moida,
verduras e molhos.

Para os vegetarianos, o cachorro quente deverd ser de proteina texturizada de
soja.

01 opcdo de suco diariamente
- As observagdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do almogo.

Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

\ -
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Relagiio de géneros e produtos alimenticios ¢ Quadro de planejamento semanal de carnes:

DESJEJUM
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA
LiQuipO
Fruta Frutas inteiras (laranja e banana) 1 unidade 1 x/semana (cada)
Frutas de corte (abacaxi, mamio e 150g 1x/semana (cada)
meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g 2x/semana
Opgdo proteica Carne bovina (isca/cubo) 100g 1x/semana
Carne moida 100g 1 x/semana
Carne de charque 100g Ix/semana
Frango 100g 1x/semana
Salsicha 100g 1x/semana
Linguiga calabresa 100g Ix/semana
Ovo mexido 1 unidade 1x/semana
Opcio proteica vegetariana  Proteina texturizada de soja 80g 3x/semana
Ovo 1 unidade 4x/semana
Acompanhamento Flocos de milho (cuscuz) 150g 3x/semana
Macaxeira 150g 2x/semana
Inhame 150g 1x/semana
Batata doce 150g 1x/semana
Sanduiche / Bolo Sanduiche de queijo mussarela/prato 1 unidade 2x/semana
{Queijo - 40g)
Sanduiche de presunto 1 unidade Ix/semana
(Presunto - 40g)
Pdo com mortadela 1 unidade Ix/semana
(Mortadela -
40g)
Pdo com requeijdo 1 unidade Ix/semana
(Requeijio -
30g)
Bolo 150g 2x/semana
Café Café diluido 200 ml Diariamente
Outras Bebidas Suco de fruta 250 ml 4x/semana
Leite com achocolatado 250 ml 3x/semana

N\
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ALMOCO
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA® (.
LIQUIDO

Buffet de Saladas Salada crua 120g 4x/semana
Salada cozida 150g 3x/semana

Prato Principal Coxdo mole bovino (cubos / isca) 150g 1x/semana
Coxdo mole bovina (bife) 150¢g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g Ix/semana
Peito de frango sem osso (filé, isca  150g 3x/semana
ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g Ix/semana
Pernil suino sem osso 150g 1x/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguiga toscana 150g | x/semana

Prato Principal Vegetariano Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo 1 UNIDADE 2x/semana
Gréo-de-bico 150¢g Ix/semana
Lentilha 150g 1x/semana

Acompanhamentos Arroz parboilizado 70g Diariamente
Feijdo carioca 70 3x/semana
Feijdo preto 70g 2x/semana
Feijdo macassar 70 2x/semana
Charque 3g Diariamente

Guarnicio Massa 80g 3x/semana
Farofa (a base de farinha de 40g 1x/semana
mandioca)
Farofa (a base de flocos de milho)  60g 1 x/semana
Puré 100g 1x/semana
Suflé/ Torta 100 1 x/semana

Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente

Sobremesa Frutas inteiras (laranja) 1 unidade Ix/semana
Frutas de corte (abacaxi e meldo) 150g 2x/semana
Frutas de corte (melancia) 200¢g 1x/semana
Doce 40g 3x/semana

Fﬁo.ns.s*o.oom 881
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JANTAR /
COMPONENTES ESPECIFICACAO PER CAPITA FREQUENCIA
LIQUIDO
Sopa/Mungunzi Mungunza 200g 1x/semana
Sopa 200g 6x/semana
Prato Principal Coxdo mole bovino (cubos / 150g 2x/semana
isca/bife)
Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
Acém bovino (preparagdo mistdo)  75g 1x/semana
Peito de frango sem osso (filé, isca  150g 3x/semana
ou cubos)
Coxa/ Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g Ix/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguica toscana 150g 1x/semana
- Linguiga calabresa (preparagéo 75g Ix/semana
mistdo)
Prato Principal Vegetariano Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo 1 UNIDADE 2x/semana
Gréo-de-bico 150g Ix/semana
Lentilha 150g 1x/semana
Acompanhamento I Arroz parboilizado 70g 3x/semana
Massa (macarrdo espaguete, 80g 2x/semana
parafuso, ninho e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho) 70g 2x/semana
Acompanhamento 11 Inhame/card 150g 2x/semana
Macaxeira 150g 2x/semana
Batata doce 150g 2x/semana
Pio Pio francés ou pdo seda ou pdo doce 1 unidade (50g) Diariamente
Café Café diluido 200 ml Diariamente
Suco e Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente

- [00.785.360,0001 851
ATL - Alimzatos do Brasil Utda,
Rua das Mangusiras, 182 C - BR 230 KM 9

Lot. Amatonia Farque - Sstrada de Cabedelo
| Pl do a2 5610000 CABEDELO 8

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.1006-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 — IE: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br
11
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COMPONENTES

Fruta

Sanduiche / Bolo /
Cachorro quente

Suco

ESPECIFICACAO

Laranja

Banana

Frutas de corte (abacaxi, mamdo e

meldo)

Frutas de corte (melancia)

Sanduiche de queijo
mussarela/prato
Sanduiche de presunto
Sanduiche de frango

Cachorro quente

Bolo
Suco de fruta

(00,785 360.0001 831

ATL - Alimzntos da Brasil Ltda,
Rua das Mangusiras, 182 € - BR 230 KM 9
Lot, Amatonia Parque - Estrada de Cabedelo
Prala do Jacaré - (7P 58310-000 - CABEDELC-PB

PER CAPITA
LiQUIDO

1 unidade

1 unidade

150g

200g

1 unidade
(Queijo - 40g)
1 unidade
(Presunto - 40g)
1 unidade
(Recheio -50g)
1 unidade
(Recheio -50g)
150g

250 ml

‘ E ,ALIMENTOS D

LANCHE NOTURNO

BRASIL LTDA

FREQUENCIA

2x/semana

1x/semana

Ix/semana (cada)
1x/semana

2x/semana
1x/semana
1x/semana

2x/semana

1x/semana
Diariamente

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542

E-MAIL: atldobrasil@uol.com.br

CNPJ: 00.785.860/0001-88 — 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
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DECLARACOES

A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., localizada 4 Rua das Mangueiras, n°. 182, Galpdo C, BR il

230, Km 09, Amazonia Park, Cabedelo/PB, CNPJ sob o n° 00.785.860/0001-88 e Inscricio Estadual n° |
16.109.629-8, através do de seu representante legal in fine assinado, declara para os devidos fins que: ‘

Até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagfio no presente processo licitatorio, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

Para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei 0°. 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Le1 n® 9.354,
de 27 de outubro de 1999, declara que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18
(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo

na condigdo de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII do art. 7° da Constitui¢io Federal de 1998 (Lei n°.
9.854/99);

Declara, sob as penas da le1, que atende plenamente todos os requisitos de habilitagdo;

Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugiio do objeto da referida licitagdo. Responsabilizamo-nos integralmente pelos
prejuizos e danos causados & Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do nio atendimento
de tais obrigagdes.

Declaramos que recebemos todos os documentos relativos ao Edital e todos os seus anexos; visitamos os locais
onde serdo executados os servigos; tomamos conhecimento de todas as informacdes, dificuldades e demais
condigdes para o cumprimento das obrigagdes inerentes ao objeto da presente licitagfo.

Declaramos que aceitamos a forma de pagamento estabelecida no presente Edital.

DECLARO ESTAR DE ACORDO COM TODAS AS CLAUSULAS E CONDICOES DO REFERIDO
EDITAL.

A [
By Vil
ﬂ.ﬂ //.’ - /"ﬂ'!k v
Agildo Villar Trindade

R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

100,785 460,0001 881

ATL « Alimentos do Brasil Uda,
Rua das Manguiras, 182 € « BK 230 KM 9
Lot Amazonia P2rque - Estrada de Cabedelo
Prala do Jacaré - (7P 58310-000 - CAREDELO-PE

RUA DAS MANGUEIRAS, N* 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055
E-MAIL: atldobsasil@nol. com by
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Ref.: PREGAQ ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N* 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N* 23074.058503/2017-51

1. OBJETO:

1.1. Registro de precos para eventual contratagio de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeicdes (desjejum. almogo, jantar e lanche da noite).
incluindo producdo, transporte e distmbuicio para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, IL IIL IV, ¢/ou wnidades 1seladas, para
atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigSes de execugio constantes em Edital e todos

08 S¢S anexos.

Campus IV:

Planitha de Custos ¢ formacio de Precos

COMPOSICAO DE CUSTOS [ Valae®RS) | %
[Fornecimento de refeigdes (ALMOCO), incluindo producio, irmpme e distribuicio para o5 almms. servidores e autorizados da TEPE, |
nas dependéncias do Campus IV,

Cereais RS 0.13 2.00%
. -
Verduras, frutas, rizes e tuberevlos BS 0.17 2.50%
Laticimios e derivados BS 0.23 3.50%
Proteina anima) RS 033 3.50%
Produtos panificades, biscoitos e bolachas RS 0.23 3.50%
B RS 0.45 6.80%
Outros (Temperos, gorduras, doces) o) 0.16 2.38%
Mo e obra (higienizacio, separagio e producdo) RS 0.70 10.49%
Transporte / logistica. RS 0,25 3.80%
Mamutengdo de equipamentos / utensilios B 0,30 4.50%
Material de limpeza / gis. RS 0,20 3.00%
Untiooues 7 EELS RS 0.23 3.50%
i R$ 0.40 6,00%
Imposto / Trbutos (ICMS ¢ PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e oufros) RS 1.59 23.03%
Lucro RS 137 20,60%
VALOR TOTAL R$ 6,65
Preco unitario por alimentacio | RS 6,65
Seis reais e sessenta ¢ cinco centavos,
Quantidade mixima diaria prevista 360,00
Jalor total diario previsio RS 1394.00 |
Valor total ammal previsto RS 478.800,00
uatrocentos € sefenta ¢ oito mil e oitocentos reais,

Cabedelo (PB), 20 de abril de 2018,

/7’7 Ay ;/ ol 00.785.460,0001 88

ATL - Alimiceiios do Brasil Ltda,
Agildo Villar Trindade Rua das Mangueiras, 182 € - BR 230 (M 9

tot, Amasoniz ¢ ran}ue fstrada e Dbedcio
R.G 1.234.790 SSP/PB ‘_Pg%adohcaré'«f'?-"SSSim-CABEDﬂﬁ-F"EJ
Representante Legal :

RUA DAS MANGUEIRAS, N* 182. GALPAQ C.LOT. AMAZONIA PARK.CABEDELO-PB.CEP: 8.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2055

ol atldahmeal@nal cam he
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARATRA
PREFEITURA UNIVERSITARIA g2
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO '

Ref.: PREGA0 ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N* 006/2018
PROCESSQ ADMINISTRATIVO N* 23074,038503/2017-51

1. OBJETO:

11, Registro de precos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeicSes (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite),
incluindo produgdo, transporte e distribuicio para o3 ahmos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Carpi I, 11, IIL, IV, e/ou wudades isoladas, para
atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condigSes de execugfio constantes em Edital e todos

03 $2us anexoes.

Campus IV:

Planilha de Custos e formacio de Pregos

COMPOSICA0 DE CUSTOS [ Vaer®S) | %
Foruecimento de refeicoes {JANI'&R}. incluindo prodngio, transpotte ¢ distribuicdo para os alunos, nm‘idm € amnfi:ndos da UFPB,
nas dependéncias do Campus IV, o
Cereais RS G, 13 2.00%
Verduras, frutas, raizes e mberculos RS 017 2.50%
Laticinios e derivados RS 023 3.50%

- ' 0
Proteina animal BS 0.23 3.50%
Produtos panificados, biscoitos e bolachas BS 093 1 50%
i RS 045 6.80%
Qutros (Temperos, gorduras, doces) RS 0.16 2.38%
Mao e obra (ugienizagio, separaciio e produgdo} RS 0.69 10.49%
Transporte / logistica. RS 0.5 3.80%
Manutengio de equipamentos / wtensilios Bt 0.30 4.50%
Material de limpeza / gis. RS 0,20 3,00%
i RS 0.3 3.50%
Taxa de Admmistragio BS 0.40 6.00%
Imposto / Tributos (ICMS / PIS / COFINS / IRPJ / CSSL / FGTS e outros) RS 158 13.03%
Kk RS 136 20.60%
VALORTOTAL RS 6,60
Preco unitario por alimentacio | RS 6.60
Seis reais e sessenta centavos,
Quantidade maxima didnia prevista 300.00
Valor total diano previsto B3 1.980,00
Valor total anual previsto RS 396.000,00
Trezentos € noventa e seis mil reais.

Cabedelo (PB), 20 de abnl de 2018,

Al V. ,.ﬁ;z;/mo.7sa,sso,oocl 83

ey ; 7" ATL- Alime:iios do Brasil Ltda,
Agildo Villar Trindade Rua das Mangusieas, 182 C » 3K 230 KM §
R.G 1.234.790 SSP/PB ‘-E’ii Amatonis }Eégue - Estrada de Cabedelo
Representante Legal rafa do Jacaré - P 58310000 - CABEDELD-PE

RUA DAS MANGUEIRAS, N° 182- GALPAO C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB.CEP: 58.106-542
CNPJ: 00.785.860/0001-88 - IE: 16.106.629-8 - FONE: (083) 3248-2053
E-mail: atldobrasidéivel com.br
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA 3
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

459

&7

L LTDA

Cabedelo, 20 de abril de 2.018.

PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS
(ESPECIFICACAO, QUANTIDADE, DETALHAMENTO E PRECOS)

Item Campus

Especificaciio

Quantida
de
Maxima

Unidade Didria

Estimada

Valor
Didrio
Unitario
Estimado

Valor Diario
Mdiximo Total
Estimado

(un)

(RS)

(RS)

Campus II

Desjejum

Fornecimento de refei¢des (DESJEJUM),
incluindo produgfo, transporte e distribuigéo
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus II.

Un/Dia 360,00

R$ 3,50

RS

1.260,00

Almogo

Fornecimento de refeigdes (ALMOCO),
incluindo produgdo, transporte e distribuigio
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus II.

Un/Dia 720,00

R$ 5,96

RS

4.291,20

Jantar

Fornecimento de refeicdes (JANTAR),
incluindo produgdo, transporte e distribui¢do
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus II.

Un/Dia 600,00

R$ 5,90

R$

3.540,00

Lanche da Noite

Fornecimento de refeicdes (LANCHE DA
NOITE), incluindo produgdo, transporte e
distribuigio para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias do
Campus I1.

Un/Dia 360,00

R$ 3,60

RS

1.296,00

ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS
OITENTA E SETE REAIS E VINTE CENTAVOS.

II - DEZ MIL, TREZENTOS E

RS

10.387,20

10 Campus III

11

Desjejum

Fornecimento de refeigdes (DESJEJUM),
incluindo produgdo, transporte e distribuigdo
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus I11.

Un/Dia 360,00

R$ 3,60

R$

1.296,00

Almogo

Fornecimento de refeicdes (ALMOCO),
incluindo produgdo, transporte e distribuigdo
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus IIL.

Un/Dia 720,00

R§ 35,59

RS

4.024,80

Jantar

Fornecimento de refeigdes (JANTAR),
incluindo produg#o, transporte e distribuigio
para os alunos, servidores e autorizados da

Un/Dia 600,00

R$ 5,59

RS

3.354,00
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UFPB, nas dependéncias do Campus IIL

Lanche da Noite

Formnecimento de refeigdes (LANCHE DA
NOITE), incluindo produgfo, transporte e
distribuigiio para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias do
Campus ITL

Un/Dia

300.00

RS 349

ESTIMAT

IVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS III - NOVE
E VINTE E UM REAIS E OITENTA CENTAVOS.

MIL, SETECENTOS

RS 9.721,80

14

Campus IV

Desjejum

Fornecimento de refeicdes (DESJETUM),
incluindo produciio, transporte e distribuigio
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus IV.

Un/Dia

Almoco

Fornecimento de refeigdes (ALMOCO),
incluindo producdo, transporte e distribuicio
para os alunos, servidores e autorizados da
UEPB, nas dependéncias do Campus IV.

Un/Dia

360.00

RS 6.65

RS 2.324.00

Jantar

Fornecimento de refeicdes (JANTAR),
incluindo produgdo, transporte e distribuicdo
para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias do Campus IV.

Un/Dia

300.00

RS 6.60

RS 1.980.00

Lanche da Noite

Fornecimento de refeigdes (LANCHE DA
NOITE), mcluindo produgdo, transporte e
distribuicio para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias do
Campus IV.

Un/Dia

ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS IV - (QUATRO MIL, TREZENTOS E
SETENTA E QUATRO REAIS).

RS 4.374.00

ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL DIARIO MAXIMO (VINTE E QUATRO MIL, QUATROCENTOS E
OITENTA E TRES REAIS).

RS 2448300

ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL ANUAL MAXIMO - QUATRO MILHOES, OITOCENTOS E
NOVENTA E SEIS MIL E SEISCENTOS REAIS.

RS 4.896.600,00

fols Vi
Agildo Villar Trindade

R.G 1.234.790 SSP/PB
Representante Legal

100,785 360.0001 881

ATL - Alimzntos do Brasil Ltda.
Rua das Manguciras, 182 C - 8k 230 €M ¢
Lot, Amatoniz Parque - Estrada de Cabedelo
Prala do Jacaré - P¥7 58350000 - CABEDELO-PB
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Cabedelo, 20 de abril de 2.018.

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGCAO

Ref.:

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 006/2018
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

OBJETO:

Registro de pregos para eventual contratagdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de refei¢des (desjejum,
almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produg#o, transporte e distribuigfio para os alunos, servidores e autorizados da
UFPB, nas dependéncias dos Campi I, II, ITI, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universidade

Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condig¢des de execugéio constantes em Edital e todos
0S SEUs anexos.

RELACAQ DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

CARNES (PRATO PRINCIPAL)

NOME UND |ESPECIFICACAO FRI?&%ESEEIA P?}é:lﬁl;lg A
MAXIMA

Alméndega Kg Alméndega bovina congelada 2 60 g
Bacon Kg Carne suina defumada 1 2g
Bife de contrafilé Kg Bife de carne bovina 6 80¢g
Bife de patinho Kg Bife de carne bovina 6 80¢g
Bisteca bovina Kg Bisteca de contrafilé, carne bovina. 6 80¢g
Carne moida Kg Patinho moido tnico ou preparado 8 60 g
Fraldinha Kg Carne bovina em pega 5 60 g
Copa lombo Kg Carne suina em pega 5 60 g
Costela suina Kg Costela suina com 0sso 1 110 g
Coxdo duro Kg Carne bovina em pega 4 60g
Cupim Kg Carne bovina em pega 2 60 ¢g
Filé de frango sem osso Kg Carne de frango, filé desossado e sem pele. 6 80g
Filé de sobrecoxa Kg Carne de frango, filé, sem osso. 5 60 g
Fil¢ de pescada Kg Filé de peixe congelado, sem pele e espinha. 2 60 g
Filé de cagio Ke I;Lel l:il:ea[-:oeixe congelado, sem escamas e ) 60g
ke |Simermimen penemcododune |4
Lombo/ Lombinho Kg Carne suina s/ 0sso em pega 2 60 g
Coxdo duro ou coxdo mole Kg Carne bovina em pega 6 60 g
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Patinho ] Kg Carne bovina em pega 3 60 g
Pernil Kg Carne suina sem 0sso em pega 2 60g
Pertences para feijoada Kg garne suina 2 50g
Linguica Kg %arne mista 6 50g
Quibe Kg Quibe bovino congelado 2 60 g
FRUTAS
NOME UND  |ESPECIFICACAO | F%ﬁ%ﬂ?ﬂNﬁA Pi?g[ﬁ;'gA
MAXIMA
Abacaxi un Tipo A graiudo 2 120 g
. |Banana Pacovan Kg Climatizada 4 100 g
Goiaba Un Vermelha ou Branca 2 lud
Laranja Dz Pera tipo A 4 115¢
Limao cX Taiti tipo A com 25 Kg 2 5 ml
Mag# Nacional cX Vermelha (Gala ou Fuji) 3 9¢g
Mamao comum cX Tipo A — formosa 2 100 g
Manga ud Haden, Palmer ou Tommy 2 1ud
Maracuja cxX Azedo tipo A 1 10g
Melancia Kg Grauda tipo A 2 170 g
Meldo cX Amarelo cx com 8 unidades 2 120 g
GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS HORTIFRUTIGRANJEIROS
. |NOME UND |ESPECIFICACAO Fl;%%l&i?A Pi‘;‘&ﬁ;‘; A
MAXIMA
Abdbora X Tipo seca 2 160 g
Abobrinha cx Brasileira ou italiana extra AA 2 100 g
Batata doce cx Rosada extra AA 2 120 g
Batata comum cX Extra AA 4 120 g
Berinjela cx Extra AA 2 110 g
Beterraba cx Extra AA 4 80¢g
Inhame cX Extra AA 2 120 g
Card cx Extra AA 1 120 g
Cenoura cX Extra AA 4 100 g
Chuchu cX Extra AA 4 100 g
Cogumelo pet Paris ou em Conserva 2 6g
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Gengibre Kg Cru ou conserva 1 0,02¢g
Mandioca (macaxeira) Kg Gratda 4 120 g
Pepino Kg Comum ou japonés 4 50g
Pimenta vermelha Kg Extra AA (molho) 30 05¢g
Pimentdo verde Kg Graudo 11 05g
Quiabo Kg Liso extra AA 1 g
Tomate molho Kg Maduro 6 30g
Tomate salada Kg Extra AA ou cereja 6 130 g
Vagem Kg Macarrdo Extra AA 2 72 ¢
Acelga Kg Extra 4 65¢
Agrido mg Extra 2 60 ¢
Alface mg¢ Crespa, lisa, romana, roxa ou americana. 12 70¢g
Alho porré mg Extra 1 6g
Cebolinha mg Extra 20 lg
Coentro mg Extra 2 05g
Couve flor mg Extra 2 120 g
Couve manteiga me¢ Extra D 100 g
Escarola mg Extra 4 50g
Espinafre mg Extra 1 30¢g
Horteld me Extra com 300 g 1 0,02¢g
Louro mg Mago com 500 g 10 0,03g
Milho verde Kg Extra na palha, congelado ou enlatado 2 40 g
Brécolis me Extra 80g
Repolho Kg Liso ou roxo 4 60 g
Salsa me¢ Extra 20 5
Alho Kg Tipo 4 20 2¢g
Batata beneficiada Kg lisa 3 150 g
Cebola Kg Grauda 20 20g
Cebola miuda Kg Do estado 1 100 g
Ovos Dz Branco médio extra 10 100 g
OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS
NOME UND |ESPECIFICACAO F%E:%[A?ATA Pi?g&‘;‘g‘*
MAXIMA
Agucar . Kg De cana, refinado. s/n 20g
Ameixa em calda J It Lata 1 10g

\
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Amido de milho Kg Caixa 4 5g
Brras Kg ;?f;lri(l)inha, longo, fino, tipo 1, beneficiado, 50 95 g
Azeite de oliva Lt Extra virgem 30 3ml
Azeitona verde bd Tamanho médio, tipo verde em conserva. 2 4g
Café em po Lt Comum 20 l4g
Canela em pau Kg Em po, 1 qualidade 1 0,01g
Catchup It Industrializado = 2 5g
Chocolate em po Kg Tradicional, 1 qualidade 1 7¢g
Coco ralado Kg Seco, ralado e sem agticar. 1 5g
Cravo da india Kg Pacotes de 500 g 2 5g
Ervilha It Em conserva 4 12¢g
Esséncia de baunilha Kg Industrializado 1 0,03g
Extrato de tomate It Extrato de tomate simples. 5 15¢g
Farinha de mandioca Kg Mandioca crua, fina. 4 40 g
Farinha de milho Kg Milho amarelo 5 20¢g
Farinha de rosca Kg Rosca de pédo 2 20g
Farinha de trigo Kg Trigo especial 2 10g
Feijdo carioca Kg Tipo 1 extra novo 50 60 g
Feijdo preto Kg Tipo 1, extra novo 4 60 g
Feijdo branco Kg Tipo 1 1 60 g
Fermento em pé It Quimico 1 l,4g
Fuba Kg Fuba de milho 1 20g
Goma Kg Goma de Mandioca 2 60 g
Gelatina Kg Em pd, sabores diversos. 3 20g
Goiabada cx Para corte ou cremosa 2 50g
Groselha Kg Industrializado 4 5g
Leite de coco vd Em vidro 1 4 ml
Leite tipo B It Integral — em preparagdes 7 150 ml
Macarrdo Kg Industrializado com ovos qualidade superior 2 100 g
S aeteada Kg I;rd;:;f) f(;rjs::g?jté .seca recheada com carne, ) 100 g
Massa para lasanha Kg Massa fresca ou pré-cozida para lasanha 1 40 g
Massa para panqueca Kg Massa fresca 1 40g
Margarina Lt Vegetal 6 Tg
Molho de soja FR Industrializado (shoyu) 4 1 ml
Molho inglés FR Industrializado 4 I ml
Mostarda Bd Molho de mostarda 2 8.8 ml
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Mousse em pé Kg s’:zga::spam mousse em pod, sabores 2 150g
Noz moscada Kg Em ameéndoas secas 1 0,001
Oleo de soja It Soja refinado 30 34 ml
Orégano Kg Condimentos em pacotes 4 0,01g
P6 para flan Kg Sem leite, com aguicar, sabores diversos. 4 15 g de pd
P6 para pudim Kg Sem leite com aguicar, sabores diversos. 4 20 g de po
Sal Kg Refinado 30 8g
Soja em grio Kg Grio seco 5 50g
Sorvete Lt Massa de leite pasteurizado 1 200 ml
Trigo para quibe Kg Grio seco 1 20g
Uva passa Kg Sem semente, preta. 4 25¢g
Vinagre fr Vinagre de vinho 20 6,5 ml
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ALIMENTOS DO BR&SIL LTk [/ :lé‘q/

PROCURACAD

Ao 28° (Vigésimo oitavo) dia do més de Novembro do ano de 2.017 (Dois mil e Dezessete) a
ATL Alimentos do Brasil Ltda, com sede & Rua das Mangueiras, n°. 182 Galpfio C, BR 230 km 09,
Loteamento Amaz6nia Park, Cabedelo/PB, CNPI/MF sob o n®. 00.785.860/0001-88 e Inscrigio Estadual
n°. 16.109.629-8, representada pelo seu proprictario o Senhor Alexandre Trindade Leite, brasileiro,
casado, empresdrio, portador do CPF/MF n°. 726.286.184-00, e da Carteira de Identidade N°. 1.273.047-
SSP/PB, residente ¢ domiciliado em Jofio Pessoa - PB. Aos que confere amplos e gerais poderes para ao

Senbor Agildo Villar Trindade, brasileiro, portador do CPF/MF N° 840.546.464-68 e do RG. N°

1.234,790 SSP/PB, residente e domiciliado na Rua José Simdes de Aratjo, 681 apt. 302, Bessa, Cep:
58.035-070, Jodo Pessoa - PB, a representa-lo junto aos Consethos de Classes, Orgdios Piblicos, sejam
Federais, Estaduais e Municipais ou Autarquias em geral em todo territorio nacional, com a finalidade
de requerer documentos, renovar certiddes, participar e/ou requerer editais de Concorréncias, Tomada
de Precos, Pesquisas de Pregos, Carta Convite, Pregio Presencial e /ou eletrdnico ou quaisquer
modalidade de compra e venda, podendo para tanto o exercicio do presente mandato, negociar pregos,
formular ofertas, propor lances eletrdnicos e verbais de pregos, conceder descontos e decidir sobre
interposicio de recursos, assinar; atas, termo de responsabilidade, declaragBes de quaisquer naturezas
solicitadas no Edital e outros documentos relativos ao desenvolvimento de reunido de licitagdo, bem
como assinar a celebragdo de contrato proveniente de processos licitatorios e outros documentos caso a
outorgante seja vencedora. Entregar e solicitar amostras, inter;ﬁor ou desistir de recursos inclusive
administrativos, solicitar entrega de documentos para cadastramento, assinar ficha cadastral, entregar
propostas, assinar e rubricar propostas, rubricar documentos de terceiros, receber documentos, receber
pagamentos, transigir, desistir, representar junto a Receita Federal do Brasil, INSS (Instituto Nacional
de Seguridade Social), Previdéncia Social, Detran, enfim praticar mais todos 0s atos necessarios ao fiel
e cabal cumprimento do presente mandato, dando tudo por bom, firme e valioso. O Presente instrumento
terd validade por 01 (Um) Ano,

e L

¥ (s : ” i
& + oiielg Go NOiES DY Alf.xandre Trindade Leite
R T RG. 1.273.047-SSP/PB
. Séciv Proprietdrio

(0

AG C-LOT. AMAZONIA PARK-CABEDELO-PB-CEP: 58.106-542
88 - 1E: 16.106.629-8 — FONE: (083) 3248-2055
AlL: atldobrasil@uol.com. br
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRI\AATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA GOMARCA DE
JOAOQ PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484

http://iwww.azevedobastos.not.br 6 ‘g
E-mail; cartorio@azevedobastos.not.br fo

g)

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigoes e

Tutelas com atribui¢do de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na

referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justi¢a editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergdo de um cédigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagado Extrajudicial contém um codigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario

através do site do Tribunal de Justi¢a do Estado da Paraiba, enderego http:/corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticacéo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS

DO BRAISL LTDA a responsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARAGAD foi emitida em 21/12/2017 15:39:35 (hora local) através do sistema de autenticagéo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego

de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informacbes mais detalhadas deste ato, acesse o site htips://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta

Declaragéo.
Codigo de Consulta desta Declaragéo: 871232
A consulta desta Declarag&o estara disponivel em nosso site até 18/12/2018 17:12:02 (hora local).

'Codigo de Autenticagéo Digital: 71061812171611260304-1

*Legislagoes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei

Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014,
O referido & verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bcO5beabe6423cc04c1323053498e197e0c0ff1dd6dae9568e7175ef6abbd 7dc05b0a9d34fb66d81367590fdd533732
4233a1f4eddb7eed89f4f49a5a509af361a6a
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Presid@ncia ds Repdblica
Taka Chi [
Madida Provisdria N.# 2.200.2,

- g 20 de agoato de 2001, | sl
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

ESTADO DA PARAIBA \
CARTORIO AZEVEDO BASTOS o :
FUNDADO EM 1888 :
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARC) D o
JOAO PESSOA €N

? 2\

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jo&o Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

e

O Bel. Vélber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigées e
Tutelas com atribuigao de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jo&do Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir fransparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justica editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergdo de um codigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um codigo Unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARAGAQ foi emitida em 08/03/2018 07:59:20 (hora local) através do sistema de autenticagso digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do

titular do Cartorio Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps:/autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Codigo de Consulta desta
Declaragéo.

Codigo de Consulta desta Declaragdo: 923650
A consulta desta Declaragdo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).
‘Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160016-1 a 71062802181358160016-2

*Legislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisoria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido é verdade, dou fe.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94{057f2d69fe6bc05be09a57c0ch9bd620e0aeaBas9c678759730773015f64658bb59affa7549b98d7a9d34fb66d81367590fdd533732
4233a7540688b12a9225222291bd4c8689767
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9° ALTEBAQAO CONTRATUAL DA SOCIEDADE LIMITADA SOB
N EEMPRESARIAL ATL ALIMENTOS DO BRASﬂ. LT DA

-ALEXKNBRE TRINDADE LEITE, brasileito, natural de Campma Graﬂrfe - F’ﬁ 4£ z

casado sob © regime de comunhao parcial de bens, empresario, nascido ém Fis
04102/1971, portador do CPF n°. 726.286.184-00 ¢ RG n®. 1.273.047 - 2° VIA X7

SSPIPEi, residente e domiciliado & Av. Jodo Cancio da Silva, n® 758, Apto 1500,
"E'd"iﬁf”‘a”i&;_ Principe de Gales, Manaira, Joao Pessoa - Estado da Paraiba, CEP
58 038-341 MARIA ALICE ASSIS ALENCAR TRINDADE, brasileira, casada sob o
ragime de comunhao de parcial de bens, empreséria, nascida 18/04/1973, nalural
de 'Fi‘_a_ciie ~ PE. portadora do CPF n° 899.390.694-72, ¢ RG n°% 4.141.866 ~
SSPIPB, residente e domiciliado a Avemda Joao Cancio da Silva, n® 758, Apto
1600, Edificio Principe de Gales. Manalra. Joao Pessoa - Estado da Paraiba, CEP
58038-341, Unicos socios da sociedade limitada denominada ATL ALIMENTOS
DO BRASIL LTDA, com sede na Rua das Mangueiras, 182. Galpgo - C,
loteamento Amazonia Park, KM 08, BR 230, Jacaré, Cabedeio — PB, CEP 58.320-
000, inserita no CNPJ n°. 00.?85.860}0001-88, devidamente arquivada na Junia
Comercidl do Estado da Paraiba, sob n° 25200280108, por despacho de
30/08/1995. Resolvern de comum acorde alterar o referido contrato e o fazem
mediante as seguintes clausulas

CLAUSULA PRIMEIRQ - O enderego que @ na Rua das Mangueiras. 182, Galpdo -
C. ioteamento Amazomia Park, Km 08, BR 230, Cabedelo - PB, CEP 58 320-000,
passard a ser na Rua das Mangueras, 182 Galpao - C, 1otearreﬂto Amazoma
- F’ark Km 09, BR 230, Cabedelo ~ PB, CEP 58 106-542

CLAUSULA SEGUNDA - A sociedade que tem por Objeto Social v Comércio
atacadista de-mercadorias em geral, sem pr_edomnﬁéncia de alimentos ou INSUMOS
agropecuarios (46 93-1/00). Comeércio atacadista de mercadonas em geral,

101
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Junma Comerclal do Estato da Paraiba
Candico o Haglsta em 27/08/2018 Sco N° 20160002080
Pfo'umlu :am;asm g YOS NIRE. zszﬁegama;
ATL mmamos uo BRABILLTOA
Chancali : 1msushLt*:mﬁ.mawwmmi:m.hmmﬁmmsw
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Marnia de Farimn i Yeagnon
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Junta Comercial do Ezstado da Paraiba
'Certifizo o Registn am 27/05.2015 Sob N 25600225677
Protoreio - 160407566 do 19057013 MIRE 25000226677
ATLALIMENTQOS DO BRASIL LTDA
Chancets | BEFDEGIMGCA0IFOAF0BDETBEIRSIGACHT JIaE 2
Joho Passon - PR, 2V08201E
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g® ALTERAQAO CGNTRATUAL DA SOC!EDAEfE LIV DA '&@B 2
O NOME EMPRESARIAL: ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

com predantinancia depradutms alimenticios (46.91-5/00) Coméraio atacadista de
frutas, verduras, raizes, tubérculos, horalicas & legumss frescos (46 33-8/01)
Comeércio atacadista de carnes bovinas e suinos e derivados (46 34-6/01).
Comércio  atacadista de aves abatidas e derivadas (46,34-6/02), Comércio
atacadista de pescados e fiutos do mar (46.34-6/03); Comércio atacadista de
bebidas ndo especificadas anteriormente (46,35-4/99); Lanchonete. casas de cha,
de sucos e similares (56. 11-2!(33 ), Restaurantes e similares (56.11-2/01), passa a

ter neste ato » atividade o Fornecimento de alimentos preparados

preponderantemente para a empresa (58.20-1/01); Comércio atacadista de

mercadorias _em _geral, sem predominancia de alimentos ou insumos
agropecuarios (46.93-1/00); Comeércio atacadista de mercadorias em geral,
com predomindncia de produtos alimenticios (46.91-5/00); Comércio

atacadista de frutas. verduras, raizes, tubérculos, hortalicas e legumes

frescos (46.33-8/01); Comércio atacadista de carnes bovinas e suinos e
derivados (48.34-6/01); Comércio atacadista de aves abatidas e derivadas
46.34-6/02); Comércio atacadista de pescados e frutos do_mar (46.34-6/03);
Comercio atacadista de bebidas ndo especificadas anteriormente (46.35-4/89);
Lanchonete, casas de cha, de sucos e similares (56.11-2/03); Restaurantes e

similares (56.11-2/01); Locacdo de automoveis sem condutor (77.11-0/00);

Servico de transporte de passageiros - locagdo de automoveis com motorista

(49.23-0102).

CLAUSULA TERCEIRA - Fica criada neste alc nossa Filial, localizada na cidade
de Joao Pessoa - PB, no Pargue Solon de Lucena, n® 468, Bairro Centro — CEP
58.013-131 - Jodo Pessoa - PB.

l@gnrmlﬁmn"‘
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Junta Comercinl do Estodo da Paraltin
Canilicg o Rogiatro em 27062016 Sob N° 20160002045
Prodocgls - 100002085 ca 10052018 BIRE 26200200108
ATLALIMENTOS DO BRASIL LTDA
Chanesia - 1ASATICCHTHACIERIATCDIEDUTIABSC FAC 1S5ED
Jaibo Peason - PR, 27062016
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Menria e Fatims Wmura Yerdneln
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Junta Comarclal do Eatado da Parsiha
Maemtivg o Risgisto om 270GIL6 Bl N 2500032877
Frowcakl | 10040YSH6 de YODG20 18 NIRE. 2880026671
AT LALIMENTOS DO BRASIL LTDA
Ghangala : B0FRESNABCADIFDIFOE0E 7AB0ESREALDT2E00ELD
Jodo Peskob - PB, 270503010
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9° ALTERAGAO CONTRATUAL DA SOCIEDADE LlMlTA@AsﬁB
O NOME EMPRESARIAL: ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

CLAUSULA QUARTA - As demals clausulas o condigbes que nao foram
maodificadas pela expressa neste documento. permanecem em plena vigéncia. \

E por estarem assim juntos e conlralades. assinam o presente instrumento em uma
‘Via para o arguivamento na Junla Comercial do Estado da Paraiba ‘8 demais

Jogio Pessoa, 12 de Maio de 2016.

git ALEXANDRE TRINDADE LEITE

MARIA ALiLE ASSIS ALENCAR TRI!\.L’JADE

Junta Comercial do Estado da Paraiba
Madifico o Regieto em 27/062018 Sk ne 25500226677
Protoenlc fﬁDAﬁ?ﬁBﬁ e '%51'20!5 NIRE 2590043567 Y
ATLALIMENTOS DO BRASIL LTDA
Chincala | 6DFOES(MBCIOIFDIFISTET0DUEISHAC T 2HMEST
Joko Posson « PR, 27082016

dunta Comersisl do Estado da Paraibs
Canfico s Registro um RROA2016 Son " 20160052085
F'uxoon!o !80619203& dé 1082016 NIRE. 25200280105
AT LALIMENTOS DO BRABIL LTDA
Chancals : !99891.606 $54ﬁﬁJM9AI)CO3EOQ’ﬁAGEGFAC 185EQ
Foig Pussod- PB, 21062015
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA fos }6’8
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS D COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB e,
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http:/fwww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigtes e
Tutelas com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jo&do Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, 0 documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital” ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paralba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergdo de um cédigo em todos 0s
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo Unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagao digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartdrio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 08/03/2018 07:57:53 (hora local) através do sistema de autenticago digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagbes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps:/autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragdo.

Codigo de Consulta desta Declaragio: 923649

A consulta desta Declaragao estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).

'Cédigo de Autenticagdoe Digital: 71062802181358160106-1 a 71062802181358160106-6

*Legislagbes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido € verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05be09a57c0cb9bd620e0aeaBa59c678759f978e9dd331b051e2833¢31d5fa35275a9d341b66d81367590fdd53373
24233abfdff863cfccab30e422dc033937d996
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8" Alteragao Contrawal da Sociedade Limitada
"‘A’I’L ALIMEN’I‘OS DO BRASIL LTDA”, ’

e

ALEXANDRE TRINDADE LEITE. brasileira, natural de Campina Grande

Estado da Paraiba, casado sob o regime de comunhio parcial de bens, empresirio,
nascido em 04/02/1971, pormador do CPF n” 726.286.184-00 ¢ RG n* 1.273.047 - 2¢
Via - SSP-PB, residente ¢ domiciliado & Avenida Joio Cincio da Silva, n 758, Apto
1500, Fdificio Principe de Gales, Manair, Joio Pesson - Fstado da Pasafla, CEP:
58.038-341,

MARIA ALICE ASSIS ALENCAR TRINDADE, brasileiri, casada no regime de
comunhiio [ﬁzaxcifﬂ de bens, empresiria, nascida 18/04/1973, nawsal de Recite ~ PL,
portadora da RG n” 4.141.866 — SSP - PB, ¢ CPF n” 899.390.694-72, residente na
Avenida Jodo Cancio da Silva, n® 758, Apto 1500, Edificio Principe de Gales,
Manaira, Jodo Pessoa - Estado da Paraiba, CEP: 58.038-341, (nicos sécios da
sociedade hmitada denominada “ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDAY, com
sede na Rua das Mangueiras, 182, Galpio-C, Loteamento Amazoma Park, KM 09, BR
230, Jacaré, Cabedelo — PB, CEP 58310-000, inscrita no CNP] n® 00.785.860/0001-
88, devidamente arquivada na Junte Comercial «do Fstado da Paraiba, sob o

25200280103, por c.ie::apflclm de 30/08/1995, RESOLVEN de comum acordo alterar

referido contrato ¢ o fzem mediante as seguintes clansulas:

Cliusula Primeira: — Fien criado neste ato nossa Filial, localizada na cidade de Joao
Pesson - PB, na Rua Irancisco Pereirn de Souza, 8N, — Mang mbeira — Jodo Pessoa -

PB, CEP: 88055-440).

Clausula Segunda: - As demais cliusulas ¢ condiches que nin foram modificadas

43" wﬂv&m E 7 “?3?&“&.‘?’3‘%»%“#‘&“%&‘%“2&%‘:“# .
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8* Alteracio Contratual da Sociedade Limitada
“ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA”.

E por estarem assim justos e contratados, assinam o presenté instrumento: na

em 03 (1és) vias de igual teor para arquivamento na Junta Cometcial do Fstado da
‘ Paraiba e demais reparticoes competentes. &
Joio Pessoa, 13 de Junho de 2013
Y .

ALEXANDRE TRINDADE LEITE

qé{(ﬁ*fi@ @.Cﬁ’ﬁﬁf& 3 (j%f(f( '

MARIA ALICE ASSIS ALENCAR TRINDADE

dunga Somercisl do Edlade da Potaia
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484 &
http:/lwww.azevedobastos.not.br i 5N
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br ‘:I_:J,L \

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Vélber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e
Tutelas com atribui¢do de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paralba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a inser¢ao de um cédigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, tnica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartdrio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 08/03/2018 07:58:09 (hora local) através do sistema de autenticacéo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Codigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cédigo de Consulta desta Declaragdo: 923648
A consulta desta Declaragao estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).
'Codigo de Autenticagao Digital: 71062802181358160204-1 a 71062802181358160204-3

!Legislagdes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisdria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n° 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014,

~. O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69febbc05be09a57c0chb9bd620e0aeaBas9c678759450d3e27935908234e0f9f29a58ad5bcadd34th66d81367590fdd53373
24233ab1502d2d82ebc042deb0c2a1becc25e95
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i Stiva 0 7. ;ac?pta ;550 Manafm CE}" 5393&341 ot PessoalPB, ¢ JOAO

- L701.617
- Pacifico, n". 500, apto. 501. Bloco B, Intermares, CEP S8310-000; Cabedelo/PB. Th
da sociedade |

 Cldusula 1% A soctedade passa a ter o nome de-famam'A-mmszBXiBR

naseida en 18041973, inserita no CPE sob 1 899,390,694-72, portador
1.500, Manaira, Jodo Pessoa’PB, CEP: 58038-341.

Clausula 3% Retiva-se da sociedeade, livre ¢ desembaragddo de qualguey compmm}m: 0

| Reah) pard a sdcia ord t?dmﬂfda MARIA ALICE A.S‘SIS : ENCHR zmnm E. |

T 730.»5&0?1):1*@::1*93 mif), quotas no valor nominal de R f:ﬁﬂ(um reaﬂ cada

" - s

?"Allera:;&o Contratual da Sociedade Empresaria Limitada
S4TL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA.”

AIMSRE ???TM)AQ}E LEI?“E‘ brastletro, natwal de (L’ampma Grmdad"ﬂ,hmmd’a?ﬁf o

Do NfiSC'MNTG FILHO brasileivo, natural de Patos/PB, casado no regime t:omun?:do X
mmmi:dg bens, naseido ém 06/05/1978, empresdrio, portador da carteira de identidade n°
2% vig SSDSPB ¢ CP nS 026.133.044-64, domictliade. na: Avenida ()cemw

da. sob a denmmupaa “ATL ALIMENTOS m? BRASIL_LTDA".

, olo - PB ! C‘P 5?;3'}0-090‘ lmov*ffa Ho CNPJ sab nl; ' ' :
fegfsfma’a Ha .ﬁcmz? Camercial do-Fstado da Paratba ~ JUCEP sob. A% 25200380105 por
despacho em 30 de Agosio de 1993, resolvem de comum acordo alterdr o seu enmmm da
constituigdo de acordo com as. eltusulax ¢ condigdes seguintes; -

Cléusiila 2% fica ddwitida na sociédade MARIA ALICE ASSIS ALENCAR TRINDADE,
brasileira; casada no regime commhao parc:‘a! de bens, empresdria, natural de Reci

Ut
idenﬂddde 1 4.141.866 = SSP/PB, residente ¢ domiciliada a Rua Joda Cancio, nt. -

JOAO BATISTA DO NASCIMENTO FILHO, que possul suas quotas de capltal no valor de
RS 100.000,00, que cede ¢ rangfere suas quotas de capital, no valor de RS 2.000,00 (Do

:udnmln, 4% () capital social que & RS 200.000,00 (Duzentos mil reais), divididos .

R8400.000,0000Qnctracentos mil reais), divididas em 400.

) ,?akrm de RS 1,00 (i real), Jntegralizado neste ato em moeda ﬁﬂrfgn{éu e
Pals, seuda divido da seguinte forme: e

| — Sbeioy__ . Quotax | % | TowlRS |
ALESANDRE TRINDADE LETTE 306000 | 9% | RE396.00000 |
mmzmcazl.mmu.mcm TRINDADE 4.000 | 1% -
Tam‘f . Lo SO0e dbe

afimmtiua.\ em geml cereafs ¢4, nms hamfru!igrwtjwm.s, de carnes v seus dwv&i ey,
peixes. bebidas alcodlivas e mercadorias. e geral fica acrescido a atyidade. de lanchanetes,
restaurantes ¢ similares. _.

@
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br i

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, InterdigSes e
Tutelas com atribuigdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.
™. DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a inserg&o de um cédigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, tnica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 08/03/2018 07:58:29 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartorio Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagbes mais detalhadas deste ato, acesse o site https:/autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Coddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cadigo de Consulta desta Declaragdo: 923647

A consulta desta Declaragéo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).

'Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160252-1 a 71062802181358160252-2

!Legislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N°® 003/2014.

O referido é verdade, dou fé.
CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05be09a57c0chb9bd620e0aeaBa59c678759205fe2757c9448a1cbb67d61be664 1aca9d34fb66d81367590fdd53373
24233a20d39¢4599563¢7e995020aea43a819%

i - b e Cmd P lcp
Ereter sk wmiy Eyyinde Nutor: o0 “wrmvegy S0 kmdus (7]

Presigdneia da Repdblica
Casa Chl
l Madiaa Provisdria N.# 2.200.2,

&
6 24 di agosto de 2001, P - 7]

https://autdigital.azevedobastos.not.br/fhome/comprovante/71062802181358160252 7



ALEXANDRE TR:NDABE LEITE, brasileiro, natural de Campzna Grande/PB, casado
no ragime comunhdo parcial de bens, nascido em 04/02/1971, empresario, portador
&W de _idenﬁdade rj° 1.273. 04? SSF’JPB e C P:F ne, 726 288 184-00

identidade n“ 1,234, 790 SSPIPB eC. P.F ne; 840 546.464-68, domrc:hado na Avemda
Juarsz Tavora, n. ° 488, Torre, CEP 58020-040, Jodo Pessoa/PB. Unicos sdcios da
sociedade limitada sob a denominagio “ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA”,
sstzbelacida @ Rua da Mangueira, n°, 182, Galpéo-C, Loteamento Amazonia Park, KM
09, BR 230, Jacaré, Cabedelo-PB, CEP 58310-000, inscrita no CNPJ sob n°

~ 00.785.860/0001-88 e registrada na Junta Comercial do Estado da Paralba - JUCEP

 sob % 25200280105 por despacho em 30 de Agosto de 1995, resolvem de comum

i ~ acordo alterar o seu contrato de constituigdo de acordo com as clausulas e condicoes
T - seguintes;

Clausula 1%: Fica admitido na sociedade JOAO BATISTA DO NASCIMENTO FILHO,
brasileiro, casado no regime comunh&o parcial de bens, empresario, natural de
Patos/PB, nascido em- 06/05/1978, inscrito no CPF sob n®. 026.133.044-84, portador
da canteira de identidade n°. 1.701.617- 2° via, SSDS/PB, residente e domiciliado 2
a Oceano Pacifico, n®, 500, apto, 501, ‘Bloco B, Intermares, Cabadeiof?s CEP: %

3fausu!a 2% Refira-se da sociedade, livre e desembaracado de gqualquer
compromisso o sécio AGILDO VILLAR TRINDADE, que cede e transfere suas quotas
de capital no valor de R$ 20,000,00 (Vinte Mil Reais) para 0 socio ora admitido JOAO
'BATISTA DO NASCIMENTO FILHO, dando ao stcio pleno e geral quitagdo das
‘mesmas, ficando o mesmo sem' direito a fazer quatquer reclamacao, que no presente,
/ no futuro em 1uizo ou fora dele,

Clausula 3% O socio ALEXANDRE TRINDADE LEITE, transfere quotas de capital no
valor de R$ B0.000,00 (Oitenta Mil Reais) para o socio ora admitido JOAQ BATISTA 1
DO NASCIMENTO FILHO. |

Clausula 4*: O capital social que & R$200.000,00 (Duzentos Mil Reals), dividide em
200.000 (Duzentas Mif) quotas de valor nominal de 1,00 (Um Real), ja tota!mama
integralizados anteriormente, permanece inalterado dividido e distribuldo entre os

séc:os da seguinte: forma:
Sécios Quotas | % Total RS
ALEXANDRE TRIDADE LEITE 100.000 | 50| RS 100.000,00
"JOAO BATISTA DG NﬁSCIMENTO F!LHO 100.000 | 50 | RS 100. 000 00
TOTAL . 200.000 | 100 | RS 2@0.0@@,_!39, :

Clausula 5° O objeto social que & servi¢o de alimentag&o, comércio atacadista de
géneros alimenticios em geral, cereals, estivas @ mercadorias em geral, fica acrescido
o comeércio atacadista de hortifrutigranjeiros, comércio atacadista de cames e
derivados, aves e peixes, e 0 comércio atacadista de bebidas alcodlicas.
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S

e a 6% A administracdo da somedade serd exercida pelos socios ALEXANDRE
 TRINDADE LEITE e JOAO BATISTA NASCIMENT@.'F!LHQ isoladamente, com

. - poderes e atribuigoes de admlmstradores autorizado o uso do nome empresarial, Lolena
! vedado, no entanto, em atividades estranhas ao interesse social ou empresarial, f\/}}\ '
i vedado, no entanto, em favor de qualquer dos quotistas ou de terceiros, bem como - = }

onerar ou alienar bens imoveis da sociedade, sem autorizagdo do outro sécio. (%/f
Clausula “7‘i ‘Os administradores declaram sob as penas da lei, de que ndo estéo

impedidos de exercerem a admmistraf;éo da sociedade; por Jei especial, ou em v:rtude
de condenacdo criminal, ou por se encontrar sob os efeitos dela, a pena que vede,
ainda que lemporanamente 0 acesso a cargos publico; ou por crime falimentar, de
prevaricagdo, peita ou subomno, concussdo, peculato, ou contra a economia popular,
contra o sistema financeiro nacional, contra normas de defesa da concorréncia, contra
as relagdes de consumo, fé ;publtca ‘ou a propriedade.

Clausula 8% Todas as demais clausulas do seu contrato primitivo, por este
-_iﬁstrumeﬂbo nao: alterado pennanec.em em plenc wgon
E gor estarem assim ;ustss a cuntratados assinam o pmseme instrumento em 3 vmf' .
de igual teor com a primeira destinado o registro na Junta Comercial do Estado da
Paraiba.
Joo PessoalPB, 19 de marco de 2009
e 2 Wik :
2 A s 7 S AD |
ALEXANDRE TRINADADE LE!’I’E,
F 4 ”"‘ ﬁ f A‘ _p. ok .g'.’ a‘&.}é{
—
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE GASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e
Tutelas com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergéo de um codigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo Unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justi¢a do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagéo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, Gnica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARAGAOQ foi emitida em 08/03/2018 08:00:23 (hora local) através do sistema de autenticago digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art, 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Caodigo de Consulta desta Declaragdo: 923646
A consulta desta Declaragdo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).
'Cédigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160265-1 a 71062802181358160265-2

*Legislagoes Vigentes: Lei Federal n°® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Proviséria n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei
Estadual n° 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

~ . O referido & verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05be09a57c0cb9bd620e0aeaBas9c678759d5e379922781¢27159b0c8317590484ea9d34fb66d81367590fdd5337
324233a5f673d565cc96e9636¢c375f3a3b5706
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ALEXANDRE TRINDADE LEIT

pta '_15&& Eafﬁcm Pﬂncipe de Galas
’*i e AGILDO VILLAR TRINDADE,
pi;raséﬂa CPF n" 840.546.464-68,

.ldenffdade 1.234.790 sSP-PB residé

CLAUSULA PRIMEIRA: O capital social que era de: R$: 100.000, DO (cem mil
reias) Tem aumento de R$: 100.000,00 (cem mil reais), proveniente de lucros
acumulados constande no balango paftimnniaf de 2003 (dois mil e trés), passando
a ser de R%: 200.000,00 (duzentos mil reais), dividido em 200.000 quotas de valor
nominal RS 1,00 (um real). integralizadas pelos sdcios:

ALEXANDRE TRINDADE LEITE.........c...... 180.000 quotas ... R$ 180.000,00
AGILDO VILLAR TRINDADE .......... T 20.000 quotzs . RS 20.000,00

CLAUSULA SEGUNDA: Todas as demais ¢lausulas e condigbes do contrato de
Constituicdo, aqui nfo expressamente alteradas por este instrumento,
permanecem em pleno vigor. .

E por estarem assim justos e contralados assinam a presente alleragéio em 03
vias de igual teor, com a primeira vig destinada ao registro e arquivamento na
Junta Comercial do Estado ﬁa Paraiba, ;s

Cabedelo/PB, 31 de Dezembro de 2004,

/’i"{ }??w ":;

* Alexandre Trindade Lelte'
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 .
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRngAﬂvo DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAQ PESSOA

Av. Epitécio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jo&o Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http:/fiwww.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e
Tutelas com atribui¢do de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergéo de um cédigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo Unico (por exemplo: Sele Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagéo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, tinica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARAGAQ foi emitida em 08/03/2018 07:55:04 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrdnico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informacbes mais detalhadas deste ato, acesse o site https:/autdigital.azevedobastos.notbr e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cddigo de Consulta desta Declaragdo: 923645

A consulta desta Declaragéo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).

'Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160305-1

’Legislagoes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisdria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL
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Silva, n? 780 aptu 1500 - Lch!‘icm Prfnupb du (miu Manaxm. joﬁﬁ Peswuﬁ’la CEP
58038-341 ¢ AGILDO VILAR TRINDADE, brasileiro, solteiro; naseido em 07/07/1969,
empresdrio, CPF n® 840.546.464-68. identidade 1.234.790 SSP-PB, residente e domiciliado
na Av, Juarez Tdvora, 466, Torre, Jodo Pessoa/PB, CEP: 58020-040, (nicos socios du
“ATL Alimentos do Brasil Ltda.” , com sede na Rua das Mangueiras, n° 182 C Loteamento
Amuzinia Park KM 09, BR 230, Praia do Jacaré, Estrada de Cabedelo, Cabedelo-PE,
,fegistraﬁa na Junta Camen.m! da Pami‘ba, sob o NIRE 25200280105 em 30/08/1995 ¢

inserita no CNPJ sob o n® 00,785.860/0001-88 resolvem, assim, consolidar o conrta
social de acordo com o novo Codigo C‘swi Brasileiro, lei n°10.406/2002, com as seguintes .

cldusulas:

CLAUSULA PRIMEIRA: A sociedade gira sob o nome empresarial de ATL -

ALIMENTOS DO BRASIL LTDA.

' : A sociedade tem sua sede na Rua das Mangueiras, n®
- 182 C Lntemmnm Amw?sma Park- KM 09, BR 230, Praia do Jucaré, estrada de Cabelo.
Cabedélo-PR.

donta pwpm da ntxwdade comercial de “SERVICOS DE AL{MENTACRO E

COMERCIO ATACADISTA DE CEREAIS, ESTIVAS E MERCADORIAS EM
GERAL”,

~ CLAUSULA QUARTA: O capital social ¢ de RS 100.000,00 (cem mil reais),
dividido em 100.000 quotas de valor nominal R$ 1,00 (hum real). integralizadas, neste ato
em moeda corrente do Pais. pelos socios:

ALEXANDRE TRINDADE LEITE... .....QO.OTQ.Q:qﬁOEw; RS 90.000,00
AGILDO VILAR TRINDADE.., . 10,000 quotas......RS 10.000,00

;‘ " CARTORIO AZEVEDQ BASTOS * OFICIO uenzsrsmncmn. DAS PESSOAS NATURAIS
;f m“ m_;...“:.‘;ﬂﬂm YODENOI’AS Cédru CN:.JOLN'M

Autentlcaqao Dlgifal k!

D i com on wigos 14, 2 8 T VA 41 & nmummwmumenm -
. o Lef Entakunl 8T21/2008 mhotcn a preseria imagem

fops o 3
refendo @ verdade. Dou e, : 3
Cod. Autenticagio: 71062802181353150351 13 Data 28[0212018 14; 1E

Sela Digﬂal 7 is\t,:allzagéo Tipa Narmat G AGNSE:!Z&X?ZS‘ s
S b Vaior Total do Ato=RS 4,23/
il ""‘E’ 08 do ato em: https: rfuhdlulml :[pb.lus.br i

IRA: 0 objeto sociul permanece: wndu i expluras,ﬁo nar /




LAUSULA OUINTA: As quotas sdo indivisiveis e ndio poderdo ser cedidas ou
traustendas a terceiros sem o consentimento do outro séeio, a quem fica assegurado, em

- igualdade de esndlg:ﬁes e prego direito de preferéncia para @ sua aquisiciio se postas a
-~ venda, tommhz_and' . se realizada a cessdo delas, a alteragio contratual pertinente. (art.
1.056, art. 1.057 ﬂa'C‘C’QOQZ)

CLAUSULA SEXT
prazo de: duragiio ¢ mdemmnnadn

CLAUSULA SETIMA: A responsabilidade de cada socio ¢ restrita ao valor de
suas quotas, mas todos respondem solidariamente pela integralizagdo do capital aucml (art,
1.052, CC2002)

A socledade iniciou suas atividades em 30/08/1 99% & seu

CLAUSULA OITAVA: A administragio ‘da sociedade caberd ao  sdcio
ALFXANDRE TRINDADE LEITE, com poderes ¢ atribuigdes de administrador
autorizado o uso do nome empresarial, vedado. no entanto, em atividades estranbas 20
mwsasu soc ..éu assurmr ohﬁgagﬁw wja cm ﬁ;wor ée quaiquer dor: qustm' ou de

Ao término do exercicio social que encerrg ém

dezembro de cada ano, quando serd feito o haiam;c gemi sendo 08 Jucros ou prejuizos ‘
distribuidos na proporedo do capital social de cada sécio.

CALJ‘SULA DECIMA: Nos quatro primeiros meses seguintes ao término do
exercicio social deverd ser realizado o balango anual.

LAUSULA DECIMA _PRIMEIRA; A retirada do  socio no uso da
(‘ERf’N(‘IA a titulo de pro-lubore, serd levado a débito da conta de despesas gerais até ¢
limite maximo. permmdo pela legislagio do imposto de renda.

CLAUSULA INDA: O s6eio que por qualquer motivo desejar
retirar-se da mcledade devcrﬁ comunimr tal hbera;ﬁe com prazo minimo de (60) sessenta
dias.

Autentl’cagao Dug;fa] SR mm' i3 [

BT212008
wum-mww Drofmov-m

Céd. Autenllca B 7?0626021813581603572 Dala 28!02!201814 ﬂi :

5
"'w;?_fmalwni r-rmvr n-&aumaﬂmw-msmm N { X\




: DECI ERCEIRA: A nenhum dog socios serd permitida
alienar, cedx_r. transrerir cu cmerar. tpor qualquer forma de razdio as suas cotas de capitalna
sociedade, sem a permissdo antecipada ¢ por eserito de outro sdcio, que terd sempre
proﬁ:rén_cia na aquisigio das mesmas.

L - ' ARTA: Os s6cios estipulam que, ocorrendo o
t‘a}emm:.nto de qualqucr am dos. sc’mros 2 sociedade continuard com o remanescente & os
herdeiros do pré-morto, niio sofrendo assim, soligio de continuidade. Em caso de retireda.
insolvéncia ou declaragiio de mterdu;au, a sociedade nfio dissolverd, desde gue promova
simultaneamente qualquer dos eventos, 4 admissio de um novo sacio, procedendo de
imediato a um balango especial para apuragfio dos deveres e direitos; e pagar a quer de

“direito em moeda corrente do pafs, em 10 (dez) prestughies mensais iguais e sucessivas.
vencendo-se a primeira apos 120( cento ¢ vinte dias) da data do balang¢o especial.

L A QUINTA: O Administrador, declara, sob as penas da

lei, de que niio uatzi lmpedldo e exercer a administragiio da sociedade, por lei espegial. ou

em vn-tude de condenagdo criminal, ou por se encontrar sob 0s efeitos dela, 8 pens que
vede, ainda que temporariamente, o acesso a cargos pablicos; ou por erime flimentar, de
prevancm;ﬁo peita ou suborno, concussio, peculato, ou contry & economit populan cmim' _

o sistema financeiro nacional, contra normas de defesa da concorréncia, conmi as w}ﬁm

de consumo, [ piiblica, oua propriedade. (art. 1,011, § 1% c¢/2002) e

\: O socio AGILDO VILLAR TRIND:
faz parte da sociedude tho somerite em

}nao faz nenhuma ret:rad:s depré-ﬁlahnw.
colista,

CLAUSULA DECIMA SETIMA: Fica eleito o foro de Cabedelo ~ PB, pars o

exercicio e o cumprimento dos direitos e obrigagdes resultantes deste contrato.

<"';. CARTDRlO AZEVEDO BAST%S i oﬂc;obeamsmo CIVIL DAS PESSOAS NATURAS

C6 Aufantlca do! 71052802151353180357-3 Data: 28[02}‘2015

TABELIONATO DE NDI’AS CM:HoCPU 08.670-0 ;;

Autenﬂ&aqao Digital =

: Dlwdoemn-rﬂm1 YaT e Ve, qnnu-umnaws.lw.mu.e
Sl 72172008

’ dumuqmamuumnw or-hﬂduowdodo Doute. L.

Sela Dlgdhzl ua Flscailzacao Tipa Normal C AG
" Valor Total do Ato: RS 4,23
nfira os dados do ato em: httpn liseledigital.tip
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-‘destumda 40 regiqtro e nrquiva”n-;ento na Junta Comercial da Estadn da Paralba_
Cabedelo, 15 de dezembro de 2003,

T e

ALEXANDRE TRINDADE LEITE

A(‘ILDO VILLAR TRINDA DE

TESTEMUNHAS:

Y\.,?m\ww ’W‘r\?\ ..m Wk’\é“@ Wt v L
Luciang Trindade Som'es (RGn? 1.336.401 -SSP/PB) .

Jassi.. e ek M. A 6 S
wia de Fatima Alves da Sﬂva (RG n® L.701. StﬁwSSf ?}3)
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

ESTADO DA PARAIBA i
CARTORIO AZEVEDO BASTOS e
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 [ Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail; cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevéda de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdig8es e
Tutelas com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paralba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, 0 documento em anexo identificado individualmente em cada Cddigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justica editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a inserg&o de um codigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um codigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na cépia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, Ginica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 08/03/2018 07:55:37 (hora local) através do sistema de autenticagio digital do Cartorio Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps:/autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cédigo de Consulta desta Declaragdo: 923644

A consulta desta Declaragdo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).

'Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160357-1 a 71062802181358160357-4

*Legislagdes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd941057f2d69fe6bc05be09a57 c0cbIbd620e0acaBas9c6787599bb1b01d9baf287821f7795689f14ce2a9d34Mh66d81367590fdd53373
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MENTOS DO BRASIL LTDA,

. ALEXANDRE TRINDADE LEITE, brasileiro, casado, Regime parcial de bens,
- empresari CFF 726 286.184-00, identidade 1.273.047 SSP-PB, residéncia ¢ domicilio

na Av, .foio Céncio Silva, 780 apto 1500~ Edificio Principe de Gales, Manaira,” Jaao
~ Pessoa/PB, CEP: 58038-341 ¢,

2. AGILDO VILLAR TRINDADE, brasileiro, solteiro, nascido em 07/07/1969,
empresario, CPF n® 840.546.464-68, identidade 1.234.790 SSP-PB, residéncia ¢ domicitio
na Av. Juarez Tavora 466, Torre, .f_oﬁo Pessoa/PB, CEP: 58020-040, Gnicos socios da
SATL Alimentos do Bmsd Ltda.”, com sede na Rua Projetada 03 n° 182 C Loteamento
Amazonia Park Km 09, BR 230 Praia do Jacaré, Estrada de Cabedelo, Cabedelo/PB,
mg:mda na Junta Comemm& da Paraiba, sob o NIRE 25200280105 em  30/08/1995 ¢
nserita ne’ CNPI sob on® (0,785.860/0001-88 resolvem, assim, alterar o contrato social:

SULA PRIMW O capital social que era de RS: 50.000,00 (cinquenta mil reais),
ser de RS: 100.000,00 (cem mil reais), dividido em 100.000 quotas de valor
R$ 1,00 (:um real), integralizadas, neste ato em moeda corrente do Pals, pelos

- ALEXANDRE TRINDADE LEITE............... 90.000 quotas...... R$ 90.000,00
AGILDO VILLAR TRINDADE .., - 10.000 quotas..... R$ 10,000,00

CLAUSULA SEGUNDA: O enderego da sociedade que ert na Rua Projetada 03 n° 182 C
Lo “Amw&mParkaesBRZBO Praia do Jacaré, Estrada de Cabedelo,
Cab&é&kﬂ’ﬂr Pmmeﬂmﬁsl\dangnms. 182 C, Bairro de Jacaré, Cabedelo/PB.

-CLAUSULA TERCEIRA: O objeto social permanece sendo a Exploragdo por cona
-pr?sm‘inda atividade commml de Servigos de alimentagdo e o comercio atacadista de
ceraats estivas e mercadorias em geral,

e CLAUSULA QUARTA: A sociedade iniciou suas atividades em 30/08/1995, ¢ seu prazo
- dsda:a@oé indeterminado.
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
) FUNDADO EM 1888 i
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e
Tutelas com atribui¢o de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagbes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paralba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergéo de um cddigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo tnico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticago processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.brfselo-digital/

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Esta DECLARACAOQ foi emitida em 08/03/2018 07:57:38 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartario Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrdnico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartorio Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedaobastos.not.br

Para informagbes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps:/autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cédigo de Consulta desta Declaragédo: 923643

A consulta desta Declaragdo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).

'Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160415-1 a 71062802181358160415-4

2L egislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisdria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n° 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido & verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL
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SEGUNDA ALTERAGAO CONTRATUAL
DA SOCIEDADE.. POR QUOTAS DE
| Rgspms‘maiunm umrmg,:.}_ s08 A

B

z Pelo presente instrumento particular de alteragdo do contralo social, &

socios ALEXANDRE TRINDADE LEITE, brasileiro, casado, poriador da cédula ds

identidade n.° 1.273.047 SSP-PB e C.P.F. n.°726.286.184-00, residente & Rﬁﬁ

Sidney Clemente Dore, 295, Apto. 402, Jofio Pessoa - PB e Julio Savio Trind:
Martins, brasileiro; solteiro, portador da cédula de Identidade n.° 1.574.939 §

PB ¢ C.P.F. n 9 841 ’?058 ":rssiﬁenfe 4 Rua Leonel Coslho, no°

Passoa - PB Unicos sOcios ﬂampm !

ﬁiﬁade hm:tada. sob 4 den&minag&o

na. Juma C‘nmemf_ :
inserito no CNPJ sob @ n
-euntrato sacial:

g:LAUSULA PRRME!RA G Sr. JULIo Sﬁwld TRINDADE MARTINS. gue paii
da sociedade com §.000 {cinco mil) cotas num total de RS smm;' G
reais) totalmente integralizados em moeda corrente do pais, relim.
sociedade e transfere as cotas supra merncionadas para o Sr. AGIL
o TRINDADE, que lhe pagou no presente ato, em moeda corrente €o pai ;
importancia, tendo recebido todos os seus direitos & haveres mmmﬁ
mais tendo a declarar, em qualquer época e seja a que titulo for.

CLAUSULA SEGUNDA ~ Fica admitida como s6cio na sociedade o Sr. AGILDO
VILLAR TRINDADE, brasileiro, solteiro, portadora da cédula de identdade n°
1,234,780 SSP-PBe CPF. n® &40 546. 484-68 residente & Av. Juarez T&vam ne
486, Torre, Jo&o Pessoa PB.

PARAGRAFO UNICO - o sécio ora admitido declara que néo estar ncuisa
em nenhum dos crimes pravistos em lei.

'CLAUSULA TERGEIRA ~ O capital
totalmente integralizado, dividi
real) cada uma, passando a ser distr

ALEXANDRE TRINDADE LEITE ~ 45.000 (quarenta mil) cotas, com um. m@zﬁe
de R$ 45.000,00 (quarenta e cinco il  reais), Integralizados em moeda comente do
pais; &

AGILDO VILLAR TRINDADE- 5.000 (Cinco mil) cotas, com um mon
5.000,00 (Cinco mil reals), integralizados em moeda corrente do pais.

ial € de R® 50.000,00 (ctnqama’ ~
.000 (cinguienta mil) cotas de
uido entre os sécios da seguints m
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL &
ESTADO DA PARAIBA ; '
CARTORIO AZEVEDO BASTOS -4 >
FUNDADO EM 1888 ’
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitéacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e
Tutelas com atribui¢do de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, efc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justica editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a inser¢ao de um codigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticagdo processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
atraveés do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticagao digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa ATL ALIMENTOS
DO BRAISL LTDA aresponsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Carldrio.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 08/03/2018 07:57:21 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa ATL ALIMENTOS DO BRAISL LTDA ou ao Cartério pelo enderego
de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagBes mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cddigo de Consulta desta
Declaragéo.

Codigo de Consulta desta Declaragdo: 923642
A consulta desta Declaragéo estara disponivel em nosso site até 01/03/2019 07:34:54 (hora local).
'Codigo de Autenticagdo Digital: 71062802181358160448-1 a 71062802181358160448-4

*Legislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei
Estadual n® 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

. O referido e verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69fe6bc05be09a57c0cb9bd620e0aealas9c678759b7d7cad35¢9002ee285945d66b2a%8efadd34fh66d81367590fdd53373)
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Os wbaixo assinados, Alexandre Trindade, brasileiro, solteiro, empresério, residente ¢
domiciliado & Rua Ooeunnindwo s/n° Edificio Atol das roccas, Apariamento 501, no bairro
de Intermares, na cidade de Cabedelo-Pb; portador da Identidade n° 1.273.047 SSP/Pb e
CPF 1n° 726.286.184-00 ¢ Julio Savio Trindade Martins, brssileiro, solteiro, GINpresirio, e
residente e domiciliado 4 Rua Leonal Coelho, o° 247, no conjunto Pedro Gondim, Jofo®
Pessoa-Pb, portador da Identidade n® 1.574.939 SSP/Pb o CPF 841.705.654-87, sbcios’ g
componentes da firma ATL Alimentos do Brasil Lbda, somedad&porc:ﬂas*‘“
responsabilidade limitada devidamente registrada na Junta Comercial do Estado da Parafba,
sob n° 252 0028010 5, por despacho de 30 de agosto de 1993, de comum acordo resolveram
~ alterar a5 cliusulas primeire, segunda e lerceira de seu amixam primitivo, pelas

\modaﬁcaqﬁessogm

: primeira: Omﬂmwodasedo quearananmju:zJoséAlﬁedadaNébmn%ﬁ i
Bairro do Besss, em Joflo Pessios, Parafba, passa o ser na Rua Projetada 03, n® 182C,
Loteamento Amazbnia Park, Km 09, BR 230, Praia do Jacaré, Estrada do. Caiméaiﬂ,mf, !

o :-jxmxmcipm dhCahcdﬁleb

| -,iz.,nosm Ahmmm&mm ........... i ( 90%) RS 45.000,00

e ::agunda' »!mla ssgmuia do contrato pnm%:w (que mm A eladle g
:,ds mmdade) vxgcrmn& com & mgmrrw mdnqao “O cbgeto da xocm:igdq s

4 :emeim Gmpnalmmldaempreaa qmmg ! {
e sor doR$ 50 000, 00 (cmqﬂmta il reais), dwmhuhhs«d&gscgumw:-f i

0 s6oio Juli Savio Trindade MBTDS........orceve 10%) RS 500000
: mTAIM D T L e P e T 'n'-'-g-u(]aﬁ%} msomm‘ :

Arespmsabﬂ;dadodoasécwaémfmdam hnxmdnwtamidamp:talmaj

quarta, Asaltmwbusntunmmm:aummgmmdmdowmemmc
todas 85 demais eléusulns do contrato de constituiglio que niio foram aloancadas pela

presente alteragdo, permanceem tm pleno vigor.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO UFPB/CPL-PU N¢ 006/2018

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 23074.058505/2017-51

TERMO DE ENCERRAMENTO

Nesta data, E ENCERRADO O 42 VOLUME dos autos do Processo

Administrativo n2 23074.058505/2017-51, que tem como assunto o registro de precgos

para eventual contratacdo de pessoa juridica especializada no fornecimento de
refeicdes (desjejum, almoco, jantar e lanche da noite), incluindo produgdo,
transporte e distribuicdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, I, lil, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as
necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades,
exigéncias, quantidades e condicdes de execugdo constantes em Edital e todos os
seus anexos, iniciando na folha nimero 596 e findando na folha nimero 800 (esta),

ndo podendo mais nada lhe ser acrescentado.

Jodo Pessoa, 14 de maio de 2018.

UFPB-PULPL

sto César Temoteo de Oliveira
SIAPE 1665398






