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PU - GABINETE DO PREFEITO

Titulo: Encaminha-se minuta do termo de referéncia do contrato de fornecimento de refeicdes

——

Sr. Prefeito,

Encaminho para vossa apreciacao e providéncias a minuta do termo de referéncia para o novo contrato de

servigo continuado de fornecimento de refeicdes aos Restaurantes Universitarios.

Respeitosamente,

(Autenticado em 04/09/2017 18:17)
CLAUDIO RUY PORTELA DE VASCONCELOS
SUPERINTENDENTE - TITULAR
Matricula: 3363340
Para verificar a autenticidade deste documento entre em https:/ /sipac.ufpb.br/documentos/ informando
seu numero, ano, tipo, data de emissdo e o cédigo de verificagdo: 7aal4bb123
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

PREGAO ELETRONICO: CPL-PU N2 XXXX/XXX
PROCESSO N.2: XXXXXXXX
Tipo de Licitagdo: MENOR PRECO POR GRUPO

Data e hordrio de divulgacdo das propostas e inicio da etapa de lances: A partir das

XXhXXmin do dia xx/xx/2017.

Através do site: www.comprasnet.gov.br

Executante: CPL — Comissdo Permanente de Licitagbes, a Cidade Universitaria, S/N —
Castelo Branco — JoZo Pessoa /PB. CEP: 58.051-900, realizado pelo Pregoeiro e equipe
de apoio a serem oportunamente designados, que poderdo ser contatados através do

seguinte e-mail: cplpu@prefeitura.ufpb.br.

1. OBIETO

1.1. Contratacdo Eventual de Empresa Especializada no Fornecimento de
Refeicbes, (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite) incluindo produgdo,
transporte e distribuicdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB,
nas dependéncias dos Campi |, I, Ill, IV, e/ou unidades isoladas para atender
as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme as
especificidades, guantidades e condigbes de execugdo constantes deste
Termo de Referéncia e anexos.

1.2. A prioridade é conferida a comunidade discente beneficidria do Programa de
Alimentacdo da Universidade Federal da Paraiba em todos os seus Campi
e/ou unidades isoladas, durante o periodo letivo, conforme calendario

aprovado pela UFPB.
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1.3. O objeto prevé também o fornecimento de géneros alimenticios, preparacdes
e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza),
higienizacdo das dependéncias, higienizacdo dos utensilios e equipamentos
utilizados, manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos,
recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nimero
suficiente para desenvolver todas as atividades previstas neste termo de

referéncia e seus anexos.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é
necessario associar a qualidade de ensino ministrado, uma politica efetiva
inclusiva que cumpra os deveres relacionados a responsabilidade social,
com investimento em assisténcia, a fim de atender as necessidades basicas
de moradia, alimentacdo, salde, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio
académico, entre outras condicOes.

2.2. A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o
nomem. Alem das implicagdes fisioldgicas, envolve aspectos sociais,
psicologicos e econdmicos, estamos nos referindo a uma missdo educativa e
social de oferecer uma refeicdo nutricionalmente adequada em termos
qualitativos e guantitativos.

2.3. A Universidade Federal da Paraiba acolhe em suas dependéncias milhares
de jovens, oriundos de varios municipios e localidades dentro e fora do
estado, e das mais diversas classes sociais, que buscam a necessaria
qualificacdo para ingresso no mercado de trabalho.

2.4, Alguns deles exercem atividades de pesquisa, extensdo ou estdgios na
Instituicdo, necessitando deslocar-se muito cedo de suas residéncias,
passando o dia todo nas dependéncias dos seus Campus, retornando

somente a noite aos seus lares devido a distdncia ou sua caréncia financeira.
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Com vistas a implementacdo efetiva do Plano Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES) na Universidade Federal da Paraiba (UFPB), a Pré-Reitoria
de Assisténcia e Promogdo ao Estudante — PRAPE investe em agdes gque
favorecam o acesso e a permanéncia do estudante em condigdo de
vulnerabilidade sécio-econémica na educagdo superior.

Objetivando o cumprimento de metas do PNAES, o Decreto n? 7.234/2010
que preve no seu artigo 3°, § 12, inciso Il a alimentagdo como uma das agdes
de assisténcia estudantil, visando ao atendimento de estudantes de baixa
condicdo socioecondmica, regularmente matriculados em cursos de
graduacdo presencial das instituices federais de ensino superior.

Diante da necessidade de prover alimentacdo aos alunos contemplados no
Programa de Alimentacdo e demais membros da comunidade universitaria
autorizados, faz-se necessario a contratacdo de empresa terceirizada
especializada na producdo, transporte e distribuigdo diaria de alimentagdo
segura e de qualidade, de forma a proporcionar o alcance dos objetivos
institucionais.

Tendo em vista o carater estimativo dos quantitativos apresentados, torna-
se necessaria a aquisi¢ao através de Registro de Precos.

A forma estabelecida para a realizagdo da licitagdo (Pregdo Eletrénico para
Registro de Precos) vai ao encontro da finalidade do sistema “IRP - Intengdo
de Registro de Precos”, implementado pelo Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestdo, por meio da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informacdo e do Departamento de Logistica e Servigos Gerais, com amparo
no Decreto 7.892, de 23 de janeiro 2013, cuja funcionalidade & permitir a
Administracdo tornar pubiicas, no dambito dos orgdos integrantes do SISG
(Sistema de Servicos Gerais), suas intencbes de realizar licitagdes, na
modalidade Pregdo ou Concorréncia para Registro de Pregos, com o intuito
de proporcionar a participacdo de outros o6rgdos governamentais que

tenham interesse em contratar o mesmo objeto.
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2.10. A escolha da licitacdo por Registro de Pregos em um Unico processo
proporciona economia processual para manter nossos estoques abastecidos
pelo prazo de um ano, sem gue se gaste tempo e recursos efetuando diversas
aquisicdes em locais diferentes da Universidade ou até mesmo diversas
licitagdes para aquisicdo destes itens em uma mesma Unidade.

2.11.As vantagens proporcionadas, em sintese, do Registro de Precos, sdo as
seguintes: otimizacdo dos processos de compras, maior flexibilidade em
contrata¢des, eliminacdo de casos de fracionamento de despesas, permite a
compra do guantitativo exato e necessario para atender as necessidades da
administragdo, reduzindo assim o desperdicio de materiais em estoques
desnecessarios, atendendo as necessidades da administracdo na quantidade
certa e no momento exato, além de permitir maior agilidade nas contratagdes.

2.12.Desta maneira, o Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao aluno,
por meio de uma acdo efetiva, um importante instrumento de satisfagdo de
uma necessidade basica e de real funcdo académico social, o qual vem de
forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacédo integral,
bem como, diminuir a evasdo escolar.

2.13.Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo basico de qualidade,
subsidiando a alimentagdo dos alunos, também € um importante espago de
convivéncia para os membros da comunidade universitaria. Integram-se, assim
as acdes de educacédo, formacdo profissional, salude, alimentagdo e lazer, com

vistas ao sucesso escolar.

3. OBIETIVO:

> Proporcionar refeicao nutricionalmente equilibrada, em quantidade adequada e
em condig®es higiénico-sanitarias seguras;;

> Oferecer cardapios diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparacgdes, respeitando a cultura de cada local;

> Oferecer refeigGes isenta de qualquer risco, sejam eles fisicos, quimicos ou

biologicos.
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4. CARACTERIZACAO
4.1 Inicio do Servico
4.1.1 O fornecimento de refeicdes nos diversos Campi serd de até 20 (vinte)

dias apos a assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo.

4.2 Publico alvo
4.2.1 Prioritariamente a comunidade discente beneficiaria do Programa de
Alimentacdo da Universidade Federal da Paraiba e, desde que
autorizados pela Instituicdo, demais discentes da graduagdo e pos-

graduacéo, servidores e autorizados da UFPB dos Campi I, II, lll e IV.

4.3 Local de prestagdo do servigo

A prestacdo dos servicos de produgdo e distribuicdo local de refeicdes sera realizada
integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da Universidade
Federal da Paraiba, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagcdes de refeitério e

cozinha industrial, sendo elas:

» Campus | Restaurante Universitario, situado na Cidade Universitaria, s/n —
Castelo Branco — Jodo Pessoa - PB - CEP: 58.051-900,
» Campus II: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Agrarias,

Rodovia BR 079 - Km 12 - Areia — PB - CEP: 58.397-000.

Y

Campus lil: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Humanas,
Sociais e Agrarias, Campus universitario Ill, s/n — Cidade Universitaria —
Bananeiras - PB - CEP: 58.220-000.

» Campus IV: Restaurante Universitario, situado no Centro de Ciéncias Aplicadas e

Educacdc, Av. Santa Elizabete, s/n — Centro - Rio Tinto — PB - CEP 58.297-000.

4.3.1 As refeicdes de desjejum e lanche noturno dos discentes das Residéncias

Universitarias do Campus | serdo elaboradas nas dependéncias da

s [+
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CONTRATANTE, sendo as refeicdes produzidas nos Restaurantes
Universitarios e depois transportadas para serem distribuidas nas

respectivas Residéncias:

» Residéncia Universitaria Masculina e Feminina — (RUMF), situada na Cidade
Universitaria, S/N — Castelo Branco — Jodo Pessoa — PB - CEP: 58.051-900.
» Residéncia Feminina Universitaria Feminina Elizabeth Teixeira (RUFET), localizada

na Rua Diogo Velho, N2 231- Centro - Jodo Pessoa — PB - CEP: 58013-110.

4.3.2 Por interesse da CONTRATANTE, as refeicoes de desjejum e lanche
noturno, dos discentes residentes do Campus |, poderdo ser produzidas
e distribuidas nas proprias residéncias.

4.3.3 A CONTRATANTE poderd solicitar a implantagdo de fornecimento de
refeicdes transportadas (almogo e jantar) para as Unidades Académicas
de Mangabeira e Santa Rita, sendo estas produzidas no Restaurante

Universitario do Campus .

» Unidade Académica de Mangabeira — CTDR — Centro de Tecnologia e
Desenvolvimento Regional da UFPB, situada na Rua dos Escoteiros, s/n,
Mangabeira VIl - Distrito Industrial de Mangabeira - Jodo Pessoa - PB - CEP
58.058-600.

» Unidade Académica de Santa Rita — CCJ — Centro de Ciéncias Juridicas, situada na
Rua Bardo Adauto Lucio Cardoso, 24, Bairro Tibiri Il - Santa Rita — PB — Paraiba.

CEP: 58.301-645.

434 A CONTRATANTE podera, também, solicitar fornecimento de refeicdes
para Unidade Académica de Mamanguape. O servico dar-se-a por
producdo e distribuicdo no Restaurante Universitdrio de Mamanguape,
ou por refeicdes transportadas, produzidas no Restaurante Universitario

do Campus IV — Unidade Académica de Rio Tinto.

; .
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» Unidade Académica de Mamanguape — CCAE — Centro de Ciéncias Aplicadas e
Educacdo, situada Coxilha Comunitaria Engenho Novo - s/n — Mamanguape — PB

- 58280-990.

4.3.5 Em situagdes gue impliquem na interrupgdo/impedimento da produgéo
de refeicbes em algum dos Restaurantes Universitarios, podera a
CONTRATANTE solicitar a produgdo em outra unidade da UFPB e
transporte destas refei¢cdes para local indicado.

4.4 Nuamero de refeicdes

4.4.1 O qguantitativo estimado de refeicGes a serem fornecidas diariamente
nos diversos Campi da Universidade Federal da Paraiba estd apresentado

no Quadro 01.

QUANTITATIVO ESTIMADO DE REFEICOES DIARIO
B CAMPUS | CAMPUS I CAMPUS Il CAMPUS IV
REFEICAO
Castelo Branco |  CTDR cal CCAE CCAE
CCA CCHSA
Residéncias Mangzbeira | Santa Rita Rio Tinto Mamanguape

DESJEJUM 470 - - 300 300

ALMOCO 2000 - - 600 600 300

JANTAR 1000 | - - 500 500 250

LANCHE

470 - - 300 250

NOTURNO

Quadro 01 — Quantitativo estimado de refei¢cdes fornecidas diariamente nos diversos

Campi da UFPB.

442 A quantidade de refeicdes a serem servidas nos restaurantes
universitarios podera ser variavel, devido as préprias caracteristicas do
calendario académico da universidade.

4.4.3 0O quantitativo estimado das refeigdes didrias podera vir a ser ampliado

em situacBes esporadicas, por demanda de outros segmentos da

v L
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Comunidade Universitaria: servidores, participantes de eventos e
visitantes. Neste caso, o fornecimento de refei¢cbes ndo subsidiadas
deverd ser autorizado previamente pelo Superintendente dos
Restaurantes da UFPB e as despesas, quando for o caso, acertadas
diretamente com a CONTRATADA, respeitando-se os valores das
refeicdes previstos no Contrato, mesmo considerando que o acréscimo
de refeicBes servidas ndo resulte em aumento de despesa para a
CONTRATANTE.

4.4.4 0O quantitativo de refeicdes (almoco e jantar) para discentes ndo
beneficidrios do Programa de Alimentacdo da Universidade Federal da
Paraiba, servidores e autorizados da UFPB, serdo praticados a luz da
capacidade instalada de producdo de cada cozinha industrial e
respectivos refeitorios, em todos os Campi e/ou unidades académicas
isoladas, seguindo as informacdes e autorizagdo da Superintendéncia dos
Restaurantes da UFPB.

445 A CONTRATANTE ndo tem compromisso com a remuneragao de uma
quantidade minima diaria, semanal ou mensal, cabendo a CONTRATADA

prever a variagcdo do nimero de comensais;

4.5 Horarios de distribuicdo das refei¢des didrias
4.5.1 Paraacomunidade discente beneficidria do Programa de Alimentagdo da

Universidade Federal da Paraiba:

» Campus |
= Desjejum: segunda a domingo das 06h00min as 08h00mMin;
®  Almoco: segunda a sexta das 10h30min as 13h30min;
= Jantar: segunda a sexta das 16h30min as 19h00min;

= Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h00min as 22h00min.

» Campus I
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= Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;
*  Almogo: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;
= Jantar: segunda a domingo das 17h00min as 19h00min;

® Llanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.

» Campus llI
=  Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;
®=  Almoco: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;
= Jantar: segunda a domingo das 17h00min as 19h00min;

® Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.

» Campus IV (Unidade de Rio Tinto)

= Desjejum: segunda a domingo das 07h00min as 08h00min;

Almoco: segunda a sexta das 11h00min as 13h30min;

®  Jantar: segunda a sexta das 17h30min as 19h00min;

Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h00min as 22h00min.

4.5.2 Atualmente o Campus IV — unidade de Rio Tinto atende aos estudantes
socmente com as refeicdes de almogo e jantar. As demais refeigdes serdo
inseridas imediatamente apos a implantacdo da Residéncia Universitaria.

4.5.3 Qs dias e horérios previstos acima poderdo sofrer alteragdo de acordo
com a demanda e com autorizagdo da CONTRATANTE.

454 Em periodo de férias, conforme calendario académico, situagdes
adversas de greves e paralisacdes, o restaurante podera ser fechado,

desde que haja autorizacdo da Superintendéncia dos Restaurantes.

4.6 Sistema de Distribuicdo
4.6.1 A forma de distribuicdo sera do tipo cafeteria mista, sendo servida por
empregado da empresa CONTRATADA a opcgdo proteica principal, e as

demais preparacoes servidas pelo proprio comensal (self-service).

9
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4.7 Cadastro e Controle de Usuarios
471 O cadastro e o controle de acesso dos usudrios serdo de
responsabilidade da CONTRATANTE, entretanto a CONTRATADA podera
solicitar que seus funcionarios acompanhem visualmente o processo,

sem autorizacdo para operar o sistema de controle de acesso.

5. FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUGCAO DO OBJETO

5.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo do cumprimento do contrato consistem
na verificacdo da conformidade da prestacdo dos servigos e da alocagdo dos
recursos necessarios, de modo a assegurar o perfeito cumprimento do
contrato, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da
CONTRATANTE, especialmente designados, conforme os arts. 67 e 73 da Lein®
8.666, de 1953, denominado Fiscal do Contrato.

5.2. O Fiscal do Contrato é o servidor publico designado por Portaria, responsavel
pela fiscalizacdo da execucdo do objeto, acompanhamento e controle diario
do servico e cumprimento do contrato.

5.3. A verificagdo da adequacdo da prestagdo do servigo devera ser realizada com
base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia e incidira sobre todas
as etapas do processo de operacionalizacdo (produgdo), (transporte) e
distribuicdo das refeicdes aos usuarios, conforme o padrdo de alimentagdo
estabelecido, o tipo de refeicdo e os respectivos horarios definidos
contratualmente.

5.4. O cumprimento do contrato deverd ser acompanhado e fiscalizado por meio
de instrumentos de controle que compreendam a mensuragdo dos seguintes
aspectos mencionados no art. 34 da Instrugdo Normativa da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informacgdo SLTI/MPOG n°® 2 de 2008:

5.4.1, Os resultados alcancados em relacdo ao contratado, com a verificagdo

dos prazos de execucdo e da qualidade demandada;

; A
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5:4.2, Os recursos humanos empregados, em funcdo da quantidade e da
formagdo profissional exigidas;

5.4.3. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

54.4. A adequacio dos servicos prestados a rotina de execugdo
estabelecida;

5.4.5. O cumprimento das demais obrigacGes decorrentes do contrato;

5.4.6. A satisfacdao do publico usuario.

5.5. O Fiscal do Contrato executara a verificagdo e fiscalizagdo durante toda
vigéncia do contrato, registrando em relatério todas as ocorréncias e as
deficiéncias encontradas, cuja copia sera encaminhada a CONTRATADA,
objetivando a imediata corregdo das irregularidades apontadas.

5.6. Ao Fiscal do Contrato cabera ainda:

5.6.1. Realizar a avaliacdo periddica das atividades desenvolvidas pela
CONTRATADA;

5.6.2. Informar a todas as partes sobre o desempenho da CONTRATADA e
coordenar as reunides (audiéncias) para a avaliagdo semestral, bem como,
apresentar os relatérios de acompanhamento e os planos de acdo da
CONTRATADA, visando acGes necessarias a melhoria da execugdo do
objeto. A CONTRATADA serd convocada a participar das reunides de
avaliacdo semestral, com a SRU e representantes de comensais.

5.6.3. Controlar a quantidade de refeicGes efetivamente servidas.

564, Aprovar as faturas de fornecimento das refeicbes efetivamente
servidas e consumidas;

5.7. A fiscalizacdo sera auxiliada pela equipe de nutricionistas do quadro técnico
da Universidade Federal da Paraiba, lotadas nos Restaurantes Universitarios
de cada Campus, nos seguintes itens:

574 Verificar as atividades da CONTRATADA de acordo com o0s
procedimentos de Boas Praticas para servicos de alimentagdo estabelecidos

por legislagdes especificas: Portaria MS n2 1428, de 26 de novembro de

n A
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1993; Portaria MS n2 326, de 30 de julho de 1997, RDC n? 275, de 21 de
outubro de 2002; RDC n2 216, de 15 de setembro de 2004.

5.7.2. Avaliar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentarem condigcdes
improprias as preparacdes/consumo.

5.7.3. Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades
de refeicbes produzidas e servidas e a compatibilidade com o cardapio
estabelecido.

5.7.4. Averiguar as condicoes de higiene e de conservagdo das
dependéncias, equipamentos e utensilios;

5.8. O Fiscal do Contrato e a Equipe de Nutricdo da CONTRATANTE, bem como
pessoas autorizadas, terdo a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias
inerentes ao objeto licitado.

5.9. A fiscalizacdo da execucdo do objeto, pela UFPB, ndo exclui nem diminui a
completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou

omissdo a legislacdo vigente e as cldusulas contratuais.

6. AVALIACAO DE DESEMPENHO DA CONTRATADA
6.1. A avaliacdo do desempenho da empresa contratada, com a responsabilidade
técnica operacional das atividades nos Restaurantes Universitarios da UFPB,
tem a finalidade de:
6.1.1. Garantir a qualidade do fornecimento das refeigdes;
6.1.2. Dar condigdes a fiscalizacdo para mensurar e aferir o desempenho da
empresa contratada;
6.1.3. Instituir ferramenta de gestdo para dar apoio ao processo decisorio
com a formalizacdo dos resultados;
6.1.4. Garantir o atendimento das obrigagdes contratuais, para que ndo
ocorram desvios, sejam esses pelos descumprimentos de normas,

procedimentos ou especificagdes.
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6.2. A primeira avaliacdo ocorrerz sem agendamento prévio. A partir da primeira
avaliagdo as subsequentes serdo realizadas bimestralmente, também sem
agendamento previo. Caso a empresa apresente na Avaliagdo conceito

7/

“Insatisfatorio”, a mesma tera que apresentar um Plano de Agdo (PA) para
cada NAO CONFORMIDADE encontrada. Se a CONTRATADA ndo apresentar o
PA no prazo méximo de 15 (quinze) dias, a mesma sera Notificada. Caso a
empresa apresente o PA, mas se ndo aplica-lo, a mesma sera Advertida.

6.3. A avaliacdo de desempenho da CONTRATADA versara sobre as seguintes
dimensbes: Satisfacdo dos comensais com o servico prestado; Condigdes
higiénico-sanitarias; Execucdo do cardapio; e, Manutencdo e infraestrutura.

6.3.1. Para efeito da avalicdo de desempenho da contratada na dimensdo
“Satisfacdo dos comensais com o servigo prestado” serdo considerados os
resultados do questionario de avaliagdo de satisfagdo de comensais com 0s
servicos prestados pela CONTRATADA, que é aplicado semestralmente por
meio do SIGAA,;

6.3.2. Para efeito da avalicdo de desempenho da contratada na dimensdo
“CondicBes higiénico-sanitarias” e “Manutengdo e infraestrutura” serdo
considerados os resultados do check-list baseado na RDC 2016, aplicado
bimestralmente, pelos setores de nutrigdo dos restaurantes universitarios;

6.3.3. Para efeito da avalicdo de desempenho da contratada na dimensdo
“Execucdo do cardapio”, serdo considerados os seguintes aspectos: Envio
do cardapio no prazo; Aprovagdo do cardapio; e, Cumprimento do
cardapio;

6.3.4. A somatdria da tabela de pontua¢do e pesos das dimensdes podera

totalizar até 100 pontos, de acordo com a tabela que segue:

13
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RU I i . RUW

e -

| Dimensio

1 - Satisfagdo dos 3
| comensais com o
servigo prestado | 1 | |
2 - Condices 2 1 | 5 !
higiénico-sanitarias
3 - Execucdo do 3
carddpio I
4 - Manutencdo e 2
_infraestrutura
Nota consolidada de
cadaRU

Q(—;sgmp_énho_ global da-Empresa

Peso ~ Nota  Nota = Nota = Nota ' Nota | Nota | Nota | Nota
. {1-10) | parciel | (1-10) | parcial | (1-10) | parcial | (1-10) | parcial

6.3.5. Nota parcial de cada restaurante universitario é igual a nota vezes o

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

peso de cada dimensdoc. A nota consolidada de cada restaurante
universitario corresponde ao somatorio de suas notas parciais. O
desempenho global corresponde a média da nota consolidada de todos os
restaurantes, variando entre 1 e 100.
De acordo com a atividade estabelecida no contrato, a FISCALIZACAO poderd
suprimir ou incluir algum quesito que ache mais especifico ou pertinente para
aguele momento do Contrato, bem como a CONTRATADA podera sugerir
alteragdes para melhor desenvolvimento das atividades, que sera analisado
pela FISCALIZACAO e podera ser acatado ou ndo;
A periodicidade da Avaliacdo de desempenho sera bimestral, sendo realizada
pelo Fiscal do Contrato e seus auxiliares, para emissao dos relatorios;
A classificagdo das ndo conformidades listadas no relatorio pode ser:
Leve — Que incide em apresentacdo do Plano de Agdo (PA).
Grave — Que incide em Notificagdo + Plano de Agdo (PA).
Muito Grave — Que incide em Notificacdo + Adverténcia + Ressarcimento ou
Reposicado (se for o caso).
Caso haja alguma ndo conformidade grave descrita nos relatorios de

Avaliacdo de Desempenho, podera haver adverténcia a CONTRATADA, sendo
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definidas a¢des mais urgentes a serem tomadas, com risco até de rescisdo
contratual ou de penalizacdo quanto ao ressarcimento de prejuizos ao RU, de
acordo com as sangOes previstas no Edital e na Lei n.2 8.666/93;

6.8. O Ressarcimento ou Reposicdo de prejuizo causado ndo impedira o
andamento do processo que poderd incidir em multa ou até em rescisdo
contratual;

6.9. Ao final da Avaliacdo de desempenho da contratada o FISCAL DO CONTRATO
deverg emitir a CONTRATADA o Relatério da avaliagdo de desempenho da
contratada, contendo o valor do desempenho global da CONTRATADA e a
listagem das ndo conformidades, com suas respectivas classificacdes (leve,
grave ou muito grave);

6.10. O conceito de Desempenho: € um parecer dado para cada quesito avaliado da

CONTRATADA, conforme quadro abaixo:

e
Otimo de 80 a 100
Bom de50a79
Insatisfatério abaixo de 49

6.11. Caso a Contratada receba em 2 (duas) avaliagbes conceito “Insatisfatorio”, a
mesma sera Notificada e, se ndo apresentar o PA, a mesma serd Advertida
mais uma vez. Caso a CONTRATADA receba 3 (trés) conceitos “Insatisfatorio”,
a CONTRATADA recebera mais uma Adverténcia que podera incidir em Multa
ou até Rescisdo Contratual.

6.12. Relatérios de Acompanhamento: Sdo documentos gerados pela
FISCALIZACAO, que identifica ndo-conformidades nas atividades da
CONTRATADA e define em conjunto com ela um Plano de A¢cdo de melhorias;

6.13. Plano de Acdo: Medidas corretivas que visam ao redirecionamento das agdes

necessarias ao desenvolvimento das atividades dentro dos padrdes definidos

. }

neste Termo de Referéncia;
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6.14. Procedimentos Operacionais Padrdo (POPs): Sdo normas e padrbes técnicos
operacionais elaborados pela CONTRATADA e aprovados pela equipe de
fiscalizacdo. Devendo ser disponibilizados a CONTRATANTE em até 2 meses
ap0Os o inicio da operacionalizagdo do servigo contratado, que deverao ser
respeitados e seguidos pela Contratada nas atividades desenvolvidas no RU;

6.15. No POP ¢ definida a forma de execugdo das atividades e padrdes de
qualidade, seguranca alimentar, de acordo com os principios e critérios da
ANVISA, RDC 275 e 216;

6.16. ReuniBes Periddicas: Sdo reunides realizadas entre a FISCALIZACAO, membros
da comunidade académica e representante da CONTRATADA que visam
discutir sobre clausulas contratuais e o fornecimento de refeicdes. Essa
reunidgo sera mensal, mas poderd ocorrer mediante convoca¢do da
contratante, com aviso prévio de pelo menos 5 (cinco) dias, dependendo da
complexidade do Plano de Ac3o. Isso sera definido pela FISCALIZACAQ;

6.17. O representante nomeado pela CONTRATADA para representa-la nas reunides
deverd ter capacidade, competéncia e autonomia para falar em nome da
mesma. A empresa CONTRATADA devera manter durante a vigéncia do
Contrato o mesmo representante por ela nomeado. Caso haja necessidade de
trocar o representante, isso so poderd ser feito mediante prévia justificativa e
informando o nome e as qualificacdes do préximo representante para
aprovacdo da FISCALIZACAQ;

6.18. Serd facultativa a presenca de outros membros da empresa CONTRATADA as

reunioes.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
7.1. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idéneo, com
experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refira
a execucdo dos servicos, inclusive a supervisdo. Em caso de eventual
substituicdo do preposto, a CONTRATADA devera comunicar previamente este

16 O(L
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7.2. Comprometer-se em manter durante toda a execugdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢des que
culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da licitagdo.

7.3. Executar os servicos de acordo com as exigéncias constantes do Termo de
Referéncia, seus anexos e da sua proposta.

7.4. Responsabilizar-se integralmente pelas atividades relativas a produgdo de
refeicdes, transporte e por todo controle administrativo, a saber:
planejamento de cardapios; aquisicdo, recebimento e armazenamento dos
variados géneros; pré-preparo e preparo; distribuicdo; manutencdo e
higienizacdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente; seletividade,
guarda dos residuos e destino; contratagdo e administragdo de pessoal.

7.5. Arcar com todos os onus resultantes da exploragdo da atividade, inclusive
limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua, energia, telefone, internet,
gas, material de limpeza, impostos e taxas, seguranca do local onde atua, bem
como todos os tipos de manutengdo preventivas e corretivas dos
equipamentos e area fisica interna e externa utilizada, por uso ou desgaste
natural.

7.6. Responsabilizar-se pela Autorizagdo Sanitaria de Funcionamento de cada
Restaurante Universitario, em nome da licitante e expedido pela autoridade
sanitaria competente;

7.7. Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 2 (dois) meses apés o inicio
da operacionalizagdo do servigo contratado, o Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)
devidamente adequados a execugdo do servigo contratado, nos termos da
Resolugdo da Diretoria Colegiada (RDC) n® 216/2004, a Agéncia Nacional de
vigilancia Sanitaria (ANVISA);

7.8. Respeitar os horarios estabelecidos para o fornecimento das refeicdes aos
usuarios dos Restaurantes Universitarios;

7.9. Afixar o cardapio semanalmente impresso em local visivel e de circulagdo de

usuarios, devidamente assinado pelo Responsavel Técnico da CONTRATADA.

n I
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Caso ocorram alteragdes, o cardapio devera ser corrigido no tempo minimo
de 1 (uma) hora antes da abertura do refeitorio.

7.10. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes
da execugdo dos servicos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.

7.11. Manter diariamente na saida de cada refeitdrio ferramentas para coleta de
opinido diaria para os usuarios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes
através de pesquisa e/ou caderno de sugestoes. A CONTRATADA devera
apresentar os registros de reclamacdes e/ou sugestdes no final de cada més
e/ou quando solicitado pela CONTRATANTE.

7.12. Observar a aceitacdo das preparagbes servidas, e no caso de aceitagao
inferior a 70% (setenta por cento) por parte dos usuarios, a preparagdo
devera ser excluida dos cardapios futuros.

7.13. Permitir visitas técnicas as cozinhas dos Restaurantes Universitarias, quando
solicitado pela CONTRATANTE, devendo providenciar para eles mascaras,
toucas e demais equipamentos de seguranga e higiene que julgar ser
necessario.

7.14. Disponibilizar-se a prestar todos 0s esclarecimentos pertinentes ao objeto do
contrato, requisitados pela CONTRATANTE, de forma clara, concisa e logica,

cujas solicitacGes se obrigam prontamente a atender.

7.15. Da Equipe de Trabalho

7.15.1. Manter gquadro completo de pessoal técnico, operacional e
administrativo, de modo a cumprir plenamente as obrigagdes
contratuais assumidas, conforme determinagdo legal, e em numero
suficiente para suprir a quantidade de refeicdes produzidas e atender
ao desenvolvimento de todas as atividades descritas no Termo de
Referéncia, conforme recomendacdo do ANEXO X — QUADRO MINIMO
DE PESSOAL PARA CADA UNIDADE.

: s
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7.15.2. Manter, obrigatoriamente, nas dependéncias dos restaurantes
universitarios, e durante o hordrio de funcionamento, um ou mais
nutricionistas, com autonomia para pronta resolucdo de problemas,
durante todo o periodo de vigéncia da prestagdo dos servigos,
substituindo-o, em caso de impedimento, por outro de nivel igual ou
superior, mediante previa comunicacdo e ciéncia da CONTRATANTE.

7.15.3. Manter em local visivel quadro de horario de trabalho nos moldes do
Ministério do Trabalho (Art.74 da CLT).

7.15.4. Entregar cépia a CONTRATANTE, por ocasido do inicio das atividades e
sempre que houver alocacdo de novos empregados para cumprimento
do contrato:

a. Relagdo dos empregados;

b. Cépia do contrato de trabalho de todos os empregados;

c. Registro de emprego e copia das pdaginas da carteira de trabalho e
Previdéncia Social atestando a contratacdo de cada funcionario;

d. Atestado de Saude Ocupacional (ASO) de todos os empregados,
comprovando a realizacdo de exames meédicos (admissional e
periddicos e, se for o caso, retorno ao trabalho e de mudanca de
funcdo);

e. Comprovantes de opcdo e fornecimento do vale transporte, quando
for o caso, de acordo com a devida legislagdo;

f. Comprovante de cadastramento no regime PIS/PASEP de todos os
empregados.

7.15.5. Enviar mensalmente a CONTRATADA planilha sintese com relagdo de
empregados, com as seguintes informacgdes: nome completo, nimero
de CPF e PIS, funcdo exercida, saldrio, adicionais, gratificacbes,
beneficios recebidos e sua quantidade (vale-transporte, auxilio
alimentacao), horérios de trabalho, férias, licencas, faltas, ocorréncias,

horas extras trabalhadas, consoante com arts. 31, 34, 36 e Anexo |V, da
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7.15.6.

7.15.7.

7.15.8.

7.15.5.

7.15.10.

7.15.11.

7.15.12.

Instrucdo Normativa n° 2 de 30 de abril de 2008 — MPQOG, na redagdo
de novembro de 2009.

Realizar, a suas expensas, exames admissionais e periddicos de saude
de seus empregados, inclusive exames especificos de acordo com
Norma Regulamentadora — NR7 do Ministério do Trabalho e Emprego,
a fim de que seu quadro de pessoal permaneca em condicdes de saude
compativeis com suas atividades.

Afastar os manipuladores envolvidos nas atividades de preparagdo de
alimentos, que apresentarem lesdes e/ou sintomas de enfermidades
gue possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos, enquanto persistirem essas condi¢des de saude.
Responsabilizar-se pelo fornecimento e conservagdo dos uniformes
dos empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais de
seguranca do trabalho especificos para o desempenho das fungdes,
exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego - NR6.

Manter todos os empregados uniformizados, identificados e com os
equipamentos de seguranca especificos para o desempenho das
fungoes.

Substituir os empregados faltantes, inclusive no caso de férias, licencas
e outros afastamentos e desligamentos, para que o fornecimento das
refeicdes ndo seja interrompido ou prejudicado.

Atender as solicitacoes da CONTRATANTE referentes a substituicdo dos
empregados alocados no prazo estabelecido pelo Fiscal do Contrato,
nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes
relativas a execucdo do servico conforme descrito neste Termo de
Referéncia.

Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer énus ou
encargos relacionados com seus empregados na prestagdo do servigo
que ¢é objeto do contrato, sejam eles previstos na legislacdo

trabalhista, social, previdencidria ou ambiental, ou relativos a

. .
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indenizacoes por acidentes, moléstias ou outra natureza, profissional
e/ou ocupacional.

7.15.13. Promover a capacitagdo e disponibilizar certificados para os
participantes das equipes operacional, administrativa e técnica no
inicio da realizacao da prestacao dos servigos, periodicamente a cada 6
meses ou no maximo 1 ano ou toda vez que houver substituicdo ou
nova contratacdo de funcionario, abordando no minimo os seguintes
temas: contaminantes alimentares; doencas transmitidas por
alimentos (DTA); boas préticas de manipulagdo de alimentos; higiene
pessoal e ambiental; atendimento e acolhimento ao usudrio; e
qualidade de vida do trabalhador.

7.15.14. Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 2 (dois) meses apds
o inicio da operacionaliza¢gdo do servico contratado, o cronograma
para as demais capacitacBes que ocorrerdo ao longo da prestagdo dos
servicos, bem como a comprovagdo, mediante apresentagdo de
documentacao, a cada treinamento realizado.

7.15.15. Manter a disciplina de seus empregados durante a jornada de
trabalho, zelando pelo respeito e cortesia no relacionamento entre
colegas, com os usuarios e servidores da CONTRATANTE.

7.15.16. Manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do
servico, independentemente das escalas de servico adotadas e de
absenteismo.

7.15.17. Impedir que os manipuladores de alimentos pratiquem, possuam
habitos ou condicdes capazes de prejudicar a limpeza, a sanidade dos
alimentos, a higiene do estabelecimento e a salide dos consumidores,
devendo, em especial, adotar as seguintes praticas:
7.15.17.1. Quando no recinto de trabalho, deverdo fazer uso de

uniforme adequado e limpos, devendo ser trocados diariamente e

usados exclusivamente nas dependéncias da unidade;
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7.15.17.2. Quando envolvidas na manipulacdo de alimentos,
deverdo usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro
acessorio apropriado para esse fim, ndo usar barba, manter unhas
curtas e sem esmaltes, ndo utilizar objetos de adornos e maquiagem;
7.15.17.3.  Quando na area interna dos restaurantes universitarios,
ndo fumar e evitar: falar desnecessariamente, cantar, assobiar,

cuspir, comer ou praticar outros atos que possam contaminar o

alimento durante o desempenho das atividades;

7.16. Da Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho.

7.16.1. Obedecer na execucdo e desenvolvimento do seu trabalho, as
determinacdes da Lei n? 6.514, de 22 de dezembro de 1977,
regulamentada pela Portaria n? 3.214, de 08 de junho de 1978, do
Ministério do Trabalho e Emprego e suas alteragdes, além de normas e
procedimentos internos da UFPB relativos a engenharia de seguranca,
medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a
execucao especifica da atividade.

7.16.2. Enviar copia atualizada a CONTRATANTE dos Programas de Controle
Medico de Saude Ocupacional — PCMSO e de Prevenc¢do dos Riscos
Ambientais — PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das
Normas Regulamentadoras n.2 07 e 09, respectivamente, da Portaria
n? 3214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e
Emprego, conforme determina a Lei Federal n? 6.514, de 22 de
dezembro de 1977.

7.16.3. Instalar e manter os Servicos Especializados em Engenharia de
Segurancga e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissao Interna de
Prevencdo de Acidentes (CIPA), considerando o numero total de
trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento das legislagdes

normativas do Ministério do Trabalho em vigor.

. -
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7.17. Quanto as Normas Atinentes ao Objeto:
7.17.1. tender, alem das outras normas atinentes ao objeto ora contratado,
as seguintes normativas:

7473, Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria. Resolucdo RDC n. 275, de 21 de outubro de 2002.
Regulamento Tecnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos estabelecimentos de Alimentos e a Lista de Verificagdo
das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos produtores de
alimentos. Brasilia, DF. DOU de 23/10/2002;

71712, Ministério de Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria. Resolucdo RDC. 216, de 15 de Setembro de 2004. Dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de

Alimentacdo. DOU de 16/09/2004;

7.18. Do Controle de Qualidade e de Produgdo da Alimentagdo

7.18.1. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério da Saude e o prazo de validade,
sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de
caracteristicas ou rotulagens, ainda que, dentro do prazo de validade.

7.18.2. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
o controle dos géneros alimenticios, quanto a qualidade, estado de
conservacao, acondicionamento, condicdes de higiene em todas as
etapas e processos de operacionalizagdo do servico, com base nas boas
praticas de manipulacdo.

7.18.3. Estabelecer, implementar € manter procedimento documentado para
manutencao do estoque minimo de géneros e materiais, compativel
com as quantidades necessdrias para o cumprimento do contrato,

devendo estar previsto estoque emergencial destinado a substituigdo,

J

em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros;

23
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7.184.

7.18.5.

7.18.6.

T.18.¢

7.18.8.

7.18.59.
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Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
conservar 0s géneros processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigdes que ndo produzam,
desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas
que cologuem em risco a saude do consumidor.

Estocar os géneros sobre paletes, estrados ou prateleiras, respeitando-
se o espacamento minimo necessario para garantir adequada
ventilagdao, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do local. Os
paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso, resistente,
impermeavel e lavavel.

Devolver imediatamente ao fornecedor os lotes de material reprovado
ou com prazo de validade vencido. Caso a devolugdo imediata seja
impossivel, devem ser devidamente identificados e armazenados
separadamente.

Armazenar os géneros alimenticios adequadamente de maneira a ndo
serem misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e
de forma a garantir as condigdes ideais de consumo;

Acondicionar os géneros pereciveis sob-refrigeragcdo em temperatura
nao superior a 52C ou sobre congelamento em temperatura igual ou
inferior a -182C.

Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
identificar as matérias-primas que ndo foram utilizadas em sua
totalidade, apds abertura ou retirada da embalagem original, com a
designacdo do produto, data de fracionamento e prazo de validade.
Proceder ao descongelamento em condi¢cbes de refrigeragdo a
temperatura inferior a 52C. Os alimentos submetidos a
descongelamento devem ser mantidos sob refrigeracdo e ndo devem

ser recongelados.
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7.18.11. Manter as preparacfes quentes imediatamente apos o preparo a uma
temperatura superior a 602C até o momento final da distribuicao. Para
preparacoes frias a temperatura devera ser inferior a 59C;

7.18.12. Descartar imediatamente apds o término da refeicdo os alimentos que
néo foram consumidos, ndo podendo ser guardados para utilizacdo
posterior.

7.18.13. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
aferir e registrar em formuldrio préprio as temperaturas dos
equipamentos de conservacao, das preparagdes ou dos alimentos
durante todo o processo de distribuicdo, observando-se os parametros
previstos na legislacdo.

7.18.14. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
coletar diariamente amostras da alimentagdo preparada, que deverao
ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e
lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72
(setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais.

7.18.15. Responsabilizar-se pela gualidade da alimentacdo fornecida, inclusive
perante as autoridades sanitérias competentes, e, quando houver
suspeita de deterioracdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou
preparados, suspender o fornecimento deles e encaminhar amostras
para analise laboratoriais, arcando com suas despesas, independente
da CONTRATANTE tomar a iniciativa.

7.18.16. Estabelecer contrcle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagao do servigo, pelo método APPCC (Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle).

7.18.17. Submeter os alimentos crus a processo de higienizacdo, a fim de
reduzir a contaminacdo superficial. Os produtos utilizados na
higienizacdo dos alimentos devem estar regularizados no orgdo
competente do Ministério da Saude e ser aplicados de modo a evitar a

presenca de residuos no alimento preparado.
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7.18.18.

7.18.19.

712,20,

Adotar medidas a fim de minimizar o risco de contaminacdo cruzada,
evitando o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-
preparados e prontos para 0 consumo.

Utilizar-se de utensilios e/ou maos protegidas com luvas descartaveis
para manipulacdo dos alimentos prontos, ressaltando que o uso de
luvas ndo implica na eliminagdo do processo de higienizagdo e assepsia
das maos.

Os procedimentos/documentos requeridos acima devem ser entregues
ao FISCAL DO CONTRATO no prazo de dois meses do inicio de vigéncia

do contrato.

7.19. Da Higienizacdo

/7.159.1.

7:13.2,

7.19.3.

7194,

7.19:5,

Responsabilizar-se pela higienizagdo diaria das dependéncias internas e
externas, e dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do
servico, bem como pelo acondicionamento apropriado dos residuos,
e/ou restos alimentares, em sacos plasticos proprios e perfeitamente
vedados, descartando-os diariamente de acordo com as normas
sanitarias vigentes.

Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo, preparo,
transporte e distribuicao dos alimentos.

Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagdo dos
alimentos, rigorosamente higienizados, antes e apds sua utilizagdo.
Proceder a higienizacdo adequada da drea interna (pisos, ralos,
paredes, janelas, etc.), e drea externa, inclusive instalagdes sanitarias
dos empregados, bem como, dependéncias vinculadas ao servigo.
Manter funcionario encarregado de reabastecer o material de higiene
pessoal dos banheiros e areas de higienizacdo de mdos dos usuarios,

bem como proceder a limpeza desses locais, durante todo horario de

distribuigdo. OL
26

) ~ //L *-.‘_ M
MINISTERIO DA EDUCACAO A
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA (
PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOCAO AO ESTUDANTE

¥ N






MINISTERIO DA EDUCACAQ /
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA \
PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOCAO AO ESTUDANTE |
COMISSAQ PERMANENTE DE LICITACAO — PROCESSO: XXXXXXXXXXXXXX

7.19.6. Manter todas as pias de higienizacdo de maos na area de produgado
abastecidas com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro
mecanismo permitido para secagem das mdos e sabonete ligquido
inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras
com tampa acionadas com pedal para descarte do papel toalha.

7.19.7. Manter utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo
conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados
em local reservado para essa finalidade. Os utensilios usados na
higienizagdo de instalacdes devem ser distintos daqueles usados para
higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento.

7.19.8. Utilizar produtos saneantes regulamentados pelo Ministério da Saude
e utilizados de acordo com s recomendages do fabricante. Os
produtos deverdo ser identificados e armazenados em local reservado
para essa finalidade.

7.19.9. Higienizar o reservatorio de agua, arquivando-se os originais dos
registros da operacdo e a documentacdo, disponibilizando cépia deste
material para a CONTRATANTE.

7.19.10. Realizar, periodicamente, por meio de empresa devidamente
habilitada, a desinsetizacdo e desratizacdo nas instalacGes, bem como
possuir o Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas,
observando-se que tais servigos deverdo ser realizados em dias e
horarios compativeis, que ndo venham a interromper os servigos do

objeto contratual.

7.20. Estrutura Fisico-funcional
7.20.1. Assinar, assim que iniciar a prestacdo do servico, recibo relativo a todo
material disponibilizado pela CONTRATANTE: mobiliarios,
equipamentos e utensilios conforme descriminacdo do inventdrio

elaborado pela CONTRATANTE. Q
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7.20.2.

22008,

7.20.4.

7.20.5.

7.20.6.

Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicao
de todo item de mobilidrio, equipamento e utensilio sob sua
responsabilidade que venha a ser danificado, extraviado, furtado ou
roubado, por outro do mesmo tipo e do mesmo modelo, mantendo a
gualidade e guantidade do material inicialmente disponibilizado pela
CONTRATANTE, no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, sem 6nus
para a CONTRATANTE.

Restituir o mobiliario, equipamentos e utensilios cedidos pela
CONTRATANTE imediatamente apds o término do contrato em
perfeito estado de conservagdo, ressalvado o desgaste natural de uso
ou em caso de deterioragdo irreparavel, quando a CONTRATADA
deverd efetuar a substituicdo dos equipamentos até a data do
encerramento do contrato.

Disponibilizar, no inicio do contrato, e mesmo ao longo do contrato,
dos equipamentos e utensilios necessérios para produgdo, distribui¢do
e porcionamento, inclusive pratos, talheres, copos, guardanapos e
tudo mais que for necessario a execu¢do das operacdes descritas,
podendo retird-los ao término do contrato, bem como responsabilizar-
se pela instalacdo dos mesmos;

Equipar os refeitérios, quando do inicio das atividades, com mobiliario
confortavel e padronizado, bem como de adequada distribui¢cdo e
organizacido do mesmo de forma a permitir o livre acesso dos usuarios
inclusive as Pessoas com Deficiéncia e mobilidade reduzida.

Instalar e manter em cada restaurante universitdrio uma balanga
digital calibrada e devidamente aferida pelo INMETRO, para pesagem
dos alimentos/preparacdes durante o recebimento ou outro processo
do ciclo produtivo, estando disponivel para CONTRATANTE sempre

gue solicitado; .

A
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7.20.7. Dispor de lampadas de emergéncia, para eventual falta de energia,
instaladas e em numero suficiente a atender a capacidade de cada
Restaurante.

7.20.8. Realizar manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos
equipamentos, respeitando-se a garantia e o manual de uso de cada
equipamento. A CONTRATADA devera apresentar, no periodo de 60
(sessenta) dias, apos a vigéncia do contrato, cronograma anual das
manutencdes especifico de cada equipamento, devendo ser renovado
anualmente.

7.20.9. Providenciar a contagem e a verificagcdo do estado de conservagdo dos
equipamentos com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término
da vigéncia do contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou
reposicdes.

7.20.10. Realizar, as suas expensas, as adaptagdes necessarias no local
especificado para producdo, porcionamento e distribuigdo das
refeicdes;

7.20.11. Responsabilizar-se pela manutengdo preditiva, preventiva e corretiva
das instalacbes fisicas do setor, tanto em termos de manutengdo
interna (pintura, revestimento, telhado, alvenaria, esquadrias, troca de
lampadas, torneiras e sifdo, telas, vedacdes, limpeza de caixa de
gordura e sistema de exaustdo, filtros de agua, aparelhos de ar
condicionado, entre outros), quanto externa (area de recebimento de
materiais, banheiros, lavatorios e vestiarios, entre outros).

7.20.12. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos
de contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua,
energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros,
assegurando a completa manutenc¢do do atendimento adequado.

7.20.13. Responsabilizar-se pela instalagdo de medidor individual de consumo
de energia elétrica e consumo de agua no prazo maximo de 60

(sessenta) dias apos o inicio do contrato. -7.
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7.20.14. Responsabilizar-se pelo 6nus do consumo de agua, energia elétrica,
GLP, servicos de telefonia, internet, coleta residuos, assim como
transporte, no caso de refeigBes transportadas.

7.20.15. ACONTRATANTE no gozo de sua autonomia, e no seu interesse,
podera realizar manutengdes e reparos de equipamentos e estruturas
que nao forem entregues a CONTRATADA em situacdo de perfeito uso,
como tambem poderd fazer investimentos na aquisicdo de novos
equipamentos e na melhoria da estrutura, com vistas a oferta de um
servico de melhor qualidade aos comensais. Todos os materiais
adquiridos permanecerao sob posse da CONTRATAENTE ao final da

vigéncia do contrato.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1. Indicar a CONTRATADA, formalmente, o fiscal que acompanhard o
cumprimento do contrato e o desenvolvimento técnico das atividades que
sdo objeto desse contrato.

8.2. Disponibilizar a CONTRATADA as dependéncias e instalagdes fisicas para o
preparo, distribuicdo e porcionamento das refeicdes aos usuarios.

8.3. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteragdes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

8.4. Fiscalizar todas as etapas do processo de produgdo e distribuigdo de
refeicdes.

8.5. Supervisionar e registrar a quantidade de refeicoes efetivamente fornecida
aos Usuarios.

8.6. Informar a CONTRATADA os valores mensais das despesas com consumo de
energia e agua a serem guitadas mediante respectivas GRUs emitidas com
base no relatdrio de consumo.

8.7. Avaliar, atestar e encaminhar as faturas relativas aos servicos prestados, para

efetivagao do pagamento. %
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9. CARACTERISTICAS DAS REFEICOES DIARIAS

g.1.

8.2,

2.3

9.4.

8.5.

0.5.

0.7,

Os parametros nutricionais utilizados para elaboracdo dos cardapios
destinados a alimentacdo dos usuarios dos Restaurantes Universitarios da
UFPB, deverdo ser calculados em relagdo ao Valor energético Total — VET de
aproximadamente 2000 Kcal/dia, sendo 15% de proteina, 60% de carboidrato
e 25% de lipideos. Serd aceita uma variacdo de até 10% sobre o valor
energético e os percentuais de proteinas e carboidratos.

Cada refeicdo principal (almoco ou jantar) devera conter de 600 (seiscentas) a
800 (oitocentas) calorias, correspondendo as faixas de 30 a 40% (trinta a
quarenta por cento) do VET didrio.

Os cardéapios elaborados para as refeicbes de desjejum, almogo, jantar e
lanche noturno, deverdo promover uma alimentagdo saudavel tal como
preconizada pela Organizagdo Mundial de Saude, além de atender a
composicdo nutricional proposta, a cultura alimentar regional e a seguranga
higiénico-sanitaria.

O cardépio mensal devera ser submetido a apreciacdo e aprovacao da
CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua
utilizacdo. Apos a aprovacdo, os cardapios poderdo sofrer alteragdes, desde
que com prévia anuéncia da CONTRATANTE e mediante justificativa da
CONTRATADA.

A CONTRATADA deverd elaborar cardapio quantitativo, diariamente, e este
podera ser solicitado pela CONTRATANTE, através da equipe de Nutrigdo da
UFPB, para apreciacao a qualquer momento;

Poderd ser solicitada a execucdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos
para datas festivas nos mesmos padrdes do cardapio contratado.

O cardépio deverd ser unico para todos os Campi da UFPB, com opgao
vegetariana em todas as refeicOes e as preparacdes do almogo deverdo ser

diferentes das servidas no jantar.
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5.8. Todas as preparacdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagdo
pelo usudrio, inclusive os sabores dos sucos, deverdo ser identificadas pelo
nome, por meio de placas indicativas.

9.9. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do
primeiro ao Ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.
Substituicbes emergenciais, por guaisquer motivos, deverdo ser notificadas a
CONTRATANTE.

9.10. Os cardéapios para cada refeicdo deverdo ser elaborados de acordo com
composicdo e especificacdes relacionados nos quadros abaixo e conforme

Anexo X Relacdo de géneros e produtos alimenticios.

DESIEJUM o
COMPONENTES = ESPECIFICACA
j 01 opcdo de fruta diariamente
- As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per
Fruta capita estabelecido, variando entre mamdo, abacaxi,

melancia, meldo, laranja e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou
| machucados.

01 opcao de prato proteico diariamente,

- O prato proteico serd uma preparagdo composta por
'um dos seguintes ingredientes: carne bovina, carne de
| charque, frango, salsicha, linguica calabresa e ovo.

|- E vedado o uso de substancias industrializadas para
ﬁamaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos
” com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
' géneros alimenticios.

Opcdo proteica

i- 01 opcdo de prato proteico vegetariano diariamente

|- As receitas culindrias desta opgdo devem ter como

Opcdo proteica vegetariana ' fonte proteica: ovo ou proteina texturizada de soja. Estes
lingredientes podem ser usados em combinacio ou de
| forma isolada de acordo com a frequéncia estabelecida.

01 opcdo de acompanhamento diariamente, variando

‘entre flocos de milho (cuscuz), macaxeira, inhame e
Acompanhamento ‘i batata doce.

i O cuscuz devera ser servido em forma de farofa

'; refogado com verduras e/ou outros ingredientes.

Sanduiche / Bolo ' 01 opcio diariamente, variando entre os diferentes tipos

: ol
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| de sanduiche e bolo.
i: - Os sanduiches deverdo ser de pao francés, com queijo
' (tipo prato ou mussarela ou requeijdo) ou presunto (de
;| peru ou carne suina) ou mortadela de frango.
{;- Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de
“ queijo (tipo prato ou mussarela ou requeijao).

Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho,
ularanja nata, inglés, etc.

- Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por
“ meio de equipamento adequado, obedecendo per capita

| .
estabelecido.
- O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem

amassados ou deformacgdes.

Caf—é_i

! O cafe devera ser servido diariamente, quente e adogado.

QOutras Bebidas

01 opcdo de bebida diariamente, alternando entre suco de
' fruta e leite com acholotadado.
|- Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas
(pasteurlzados ou ndo) ndo contendo corantes e/ou
i_aromahzantes artificiais, variando entre o0s seguintes
H sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga,
|tangerina e uva.
|- Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigéo.
- Os sabores de suco nio deverdo se repetir no periodo
‘ de cinco dias consecutivos na mesma refeigao.
- A preparacdo do leite com achocolatado devera
|\ obedecer a seguinte diluigdo para cada 200ml:
Leite de vaca integral (pd) — 2 colheres de sopal
| (aproximadamente 25g)
' Chocolate em p6 — 2 colheres de sopa (aproximadamente
|‘ 20g).

Complementos

' Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

Quadro 02 — Componentes e especificagbes do desjejum.

ALMOCO

COMPONENTES

_ ESPECIFICACAO

Buffet de Saladas

| 0O1tipo de salada diariamente, alternando entre salada

| 5 O
' crua e cozida, conforme Anexo — Composicdo das saladas

- Todas as saladas devem ter pelo menos trés
| ingredientes e serem servidas temperadas.
- Pelo menos duas vezes na semana a salada crua devera

33 J
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T - " =
.” conter folhosos como ingrediente principal.

- As saladas servidas deverdo ser variadas e diferentes
| das servidas no jantar.

Prato Principal

|O2 opcdes de prato proteico diariamente, sendo uma

| preparacdo cozida e outra frita ou assada. O usuario

| devera optar por uma delas.

-0 prato proteico sera uma preparagao composta por

‘um dos seguintes ingredientes: carne bovina, frango,

'\ pescado carne suina (Pernil e Bisteca) e linguiga toscana.
- Diariamente as opg¢des de prato proteico ndo poderdo

' conter a mesma proteina animal como ingrediente

: principal.

- Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os

' seguintes cortes: cubos, isca, bife, etc.

- As preparagOes deverdo ser variadas, ndo podendo ser

' repetidas no periodo de 15 (quinze) dias.

\| N3o serd permitido, para o preparo do prato proteico

‘ ou de qualquer outro item do cardapio, o uso de visceras

de gualguer animal.

- Ndo sera permitido o uso de salsicha para o preparo do

: prato proteico.

- £ vedado o uso de substancias industrializadas para

!}amacéamento de carnes ou de outros aditivos quimicos

‘com a finalidade de modificar as caracteristicas desses

' generos alimenticios.

Prato Principal Vegetariano

|01 op¢do de prato proteico vegetariano diariamente

- As receitas culindrias desta opgdo devem ter como
‘ fonte proteica pelo menos um dos seguintes
‘ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grao-de-
| bico e/ou lentilha. Estes ingredientes podem ser usados
iem combinacdo ou de forma isolada, sem repeticdo da
' preparacdo no periodo de uma semana e de acordo com
a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos

| 01 opcdes de arroz diariamente

- As preparagOes de arroz deverdo ser enriquecidas com
|1 legumes, verduras, milho, ervilha, passas, entre outros.
|01 opcdo de feijdo diariamente, variando entre feijdo
| carioca, feijdo preto e feijio macassar.
- Os feijdes deverdo ser acrescidos de carne de charque
'.‘ (per capita: 3g).
- Para os vegetarianos devera ser disponibilizado opg¢ao
' de feijdo sem charque.

Guarnigdo

.5 01 opcdo de guarnicdo diariamente

. ok
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A opgdo de guarnicdo devera ser composta por massas
”ou farofas ou preparacdes a base de legumes e verduras
” (puré, suflé e torta).

- As massas serdao macarrdo espaguete, parafuso, ninho e
|, lasanha, enriquecidos com molhos e/ou outros
| ingredientes.

- As farofas deverdo ser de farinha de mandioca ou flocos
| de milho (cuscuz) acrescidas de verduras, calabresa,
| charque, frutas ou outros ingredientes.

‘j - Os purés deverdo ser de batata inglesa, abdbora,
| macaxeira, e outros. NAO PODENDO ser utilizados bases
e/ou preparados e/ou purés industrializados para compor

la preparagdo.

‘ 01 sabor de suco diariamente

- Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas

(pasteurizados ou ndo) ndo contendo corantes e/ou

' aromatizantes artificiais, variando entre os seguintes
Suco sabores: acerola, caja, caju, graviola, goiaba, manga,

| tangerina e uva.

|‘ - Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeicao.

Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo
|} de cinco dias consecutivos na mesma refeigao.

. 01 opcdo de sobremesa diariamente, sendo composta por,
” doce ou fruta, em dias alternados.
|- As frutas deverdo ser servidas em porg¢des conforme per
icapita estabelecido, variando entre abacaxi, melancia,
' meldo, laranja e banana.
- 0s doces deverdo variar entre goiabada, bananada,

caJuada doce de leite em barra, lanchinho e pé de
'moleoue embalados individualmente, além de compota
|de frutas (banana, mamdo, goiaba, etc.), doce de leite
‘cremoso, mouses, pudins e gelatina, servidos em
\. recipientes descartaveis com tampa e colher.

- Os doces preparados (compotas, doce de leite cremoso,
-‘; mouses, pudins e gelatina) deverdo constar no cardapio
' pelo menos duas vezes no més.

Sobremesa

I‘ Disponibilizar diariamente saché de sal, palito de dente e

Complementos ! ,
| guardanapo.

Quadro 03 — Componentes e especificagdes do almogo.
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JANTAR
|

COMPONENTES B ESPECIFICACAO

} 01 opcdo diariamente, sendo o Mungunza restrito a
| frequéncia de 01 vez/semana.

|- As preparaces de sopa deverdo variar entre sopa de
carne, sopa de feijdo, canja de galinha e sopa de
legumes.

.- O mungunza devera ser servido doce.

Sopa / Mungunza

T l

102 opcdes de prato proteico diariamente, sendo uma
| preparacdo cozida e outra frita ou assada. O usuario
devera optar por uma delas.
- O prato proteico serd uma preparagdo composta por
um dos seguintes ingredientes: carne bovina, frango,
steak de frango, linguica toscana, linguica calabresa
(preparagdo do mistdo ) e Bisteca suina.
|- Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo
‘conter a mesma proteina animal como ingrediente
| principal.
i!- Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os
Prato Principal ' seguintes cortes: cubos, isca, bife, etc.
- As preparacdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser
}! repetidas no periodo de 15 (quinze) dias.
- N3o sera permitido, para o preparo do prato proteico
‘| ou de qualquer outro item do carddpio, o uso de visceras
' de qualquer animal.
| - Ndo sera permitido o uso de salsicha para o preparo do
!| prato proteico.
- E vedado o uso de substancias industrializadas para
|amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos
'com a finalidade de modificar as caracteristicas desses
' géneros alimenticios.

“ 01 opcio de prato proteico vegetariano diariamente

- As receitas culindrias desta opgdo devem ter como
“ fonte proteica pelo menos um dos seguintes
ingredientes: proteina texturizada de soja, ovo, grdo-de-
| bico e lentilha. Estes ingredientes podem ser usados em
| combinacdo ou de forma isolada, sem repeticio da
' preparacdo no periodo de uma semana e de acordo com
a frequéncia estabelecida.

Prato Principal Vegetariano

01 opcio de acompanhamento-| diariamente, alternando
Acompanhamentos-I| ' entre arroz, massa e flocos de milho (cuscuz).
|- As observacgdes referentes as preparagdes de arroz e

‘ x
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:' ) T
. massas sdo idénticas as do almogo.

| O cuscuz deverd ser servido em forma de farofa
' refogado com verduras e/ou outros ingredientes.

\
|01 opcdo de acompanhamento-ll diariamente, alternando

Acompanhamentos || ” entre inhame/cara, macaxeira e batata doce, servidos em
. pedacos ou em forma de puré.

” 01 unidade de pdo diariamente, variando entre pdo
| francés tradicional, pdo seda e pdo doce.

Pdo . o : :
- O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem
o __‘| amassados ou deformacdes.
Cafe | O café deverd ser servido diariamente, quente e adogado.

' 01 opcdo de suco diariamente
Suco - As observacdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas
. as do almogo.

' Disponibilizar diariamente margarina, saché de sal, palito

Complementos | de dente e guardanapo.

Quadro 04 — Componentes e especificacdes do jantar.

LANCHE NOTURNO

COMPONENTES I ESPECtFlCAcAs

\ 01 opcao de fruta diariamente

- As frutas deverdo ser servidas em por¢des conforme per
‘capita estabelecido, variando entre mamdo, abacaxi,
'melancia, meldo, laranja e banana.

‘As frutas devem ser maduras, sem feridas ou
| machucados.

Fruta

01 opcdo diariamente, variando entre os diferentes tipos

' de sanduiche, bolo e cachorro quente.

H Os sanduiches deverdo ser de francés ou seda, com
gueijo (tipo prato ou mussarela) ou presunto (de peru ou
carne suina) ou paté de frango.

‘— Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de

' gueijo (tipo prato ou mussarela ou requeijdo).

H - Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por
me*o de equipamento adequado, obedecendo per capita
e:tabelemdo

i! - O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem
‘amassados ou deformacgoes.

|- Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho,
|\ laranja, nata, inglés, etc.,

- O cachorro quente deverd ser composto por pelo
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'l menos, salsicha, carne moida, verduras e molhos.
| - Para os vegetarianos, o cachorro quente devera ser de
| proteina texturizada de soja.

' 01 opcao de suco diariamente

lidénticas as do almoco.

| Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

|
Suco |- As observacdes referentes ao suco de fruta sdo
Complementos “

Quadro 05 — Componentes e especificagdes do jantar.

5.11. Os cardapios deverdo ser diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparacoes, e estarem de acordo com a frequéncia e per capita estabelecida

para cada alimento ou preparagdo, conforme disposto nos quadros abaixo e

de acordo com os anexos X e Y , respectivamente: Relacdo de géneros e

produtos alimenticios e Quadro de planejamento semanal de carnes:

_ ~ DESJEJUM
COMPONENTES ESPECIF!CACEO -
;;l:;ja)mteiras (laranja e 1 unidade 1x/semana (cada)
Fruta i Frutas de chthe (abacaxi, 150g Ix/semana (cada)
| mamao e meldo)
EEptas de co.rte (melancia) 200g 2x/semana
t_Came bovina (isca/cubo) 100g 1x/semana
‘I Carne moida 100g 1x/semana
“_C‘arne de charque 100g 1x/semana
Opcdo proteica I\ Frango 100g 1x/semana
ﬁ__SAatsicha 100g 1x/semana
?mrgu'ga;cglébresa 100g 1x/semana
tio mexido 1 unidade 1x/semana
Opc3o proteica " Proteina texturizada de soja 80g 3x/semana
vegetariana !6;0 1 unidade 4x/semana
| Flocos de milho (cuscuz) 150g 3x/semana
Acompanhamento ;{I\k/l-a;c*a_xefra 150g 2x/semana
i} Inhame 150g 1x/semana
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| Batata doce 150g 1x/semana
| Sanduiche de queijo 1 unidade o —
| mussarela/prato (queijo - 40g)
| . 1 unidade
| 1x/semana
| Sanduiche de presunto (presunto - 40g) x/s
: I :
sanduiche/ Bola  Hpas o imiartadels Lunidagls 1x/semana
“ (mortadela - 40g)
if . - 1 unidade
iP 1x/semana
:i“uao com requeijio (requeiio - 30g) /
“ Bolo 150g 2x/semana
Café | Café diluido 200 ml Diariamente
5 ” | Suco de fruta 250 ml 4x/semana
utras Bebidas
| Leite com achocolatado 250 ml 3x/semana

Quadro 06 — Per capitas e frequéncia dos componentes do desjejum.

AlMoco .
- COMPONENTES | ESPECIFICAGAOD
| Salada crua 4x/semana
Buffet de Saladas ; :
Salada cozida 3x/semana
Coxao mole bovino (cubos / 1x/semana
1 —

| Coxdo mole bovina (bife) 2x/semana
| Acém bovino (cubos) 1x/semana
,‘ P.EtFO‘ de frango sem o0sso 150g 0 —

| (filé, isca ou cubos)
Prato Principal j: Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
'i Filé de peixe (pescada) 150g 1x/semana
w Pernil suino sem osso 150g 1x/semana
;Laisteca suina 200g 1x/semana
Ji Linguica toscana 150g 1x/semana
| Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Prato Principal ovo 100g 2x/semana
Vegetariano ‘ Grio-de-bico 150g 1x/semana
| Lentilha 150g 1x/semana

39
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Arroz parboilizado 200g Diariamente
Feijdo c_arioca 200g 3x/semana
Acompanhamentos | Feijdo preto 200g 2x/semana
Fefj'éo_r-ﬁ;;]ssar 200g 2x/semana
Charf;[;;w 3g Diariamente
Massa 200g 3x/semana
jFarofg (a base de farinha de 40g 1x/semana
| mandioca)
Guarnicdo Fa‘rofa (a2 base de flocos de 608 T —
' mitho)
| Puré 150g 1x/semana
' Suflé / Torta 150g 1x/semana
Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente
Frutas inteiras (laranja) 1 unidade 1x/semana
| Frutas de corte (abacaxi e 2%/semana
Sobremesa ;j meldo) | 1508 /
Frutas de corte (melancia) 200g 1x/semana
Doce 40g 3x/semana

Quadro 07 — Per capitas e frequéncia dos componentes do almogo.

COMPONENTES ESPECIFICAGAO
; | Mungunza 1x/semana
Sopa/Mungunza e—————
Sopa 200g 6x/semana
| Coxdo mole bovino (cubos /
I sca/bife) 150g 2x/semana
| Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
Prato Principal | AC.ET boying |preparscan 75g 1x/semana
| mistdo)
| Peito de frango sem 0sso
| s 150g 3x/semana
| (filé, isca ou cubos)
‘ Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g 1x/semana
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: Bisteca suina 200g 1x/semana
5§—Li'r—1_gui(;a toscana 150g 1x/semana
Linguica
| calabresa(preparagéo 758 1x/semana
| mistdo)
! Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Prato Principal lovo 100g 2x/semana
Vegetariano Grao-de-bico 150g 1x/semana
Eegtﬁha v 150g 1x/semana
o ;EK_\'r.err;zrb_arboHizado 200g 3x/semana
i Massa(macarrdao
Acompanhamento | | espaguete, parafuso, ninho 200g 2x/semana
| e lasanha)
' Cuscuz (flocos de milho) 200g 2x/semana
Inhame/cara 150g 2x/semana
Acompanhamento Il | Macaxeira 150g 2x/semana
Eatata doce 150g 2x/semana
P&0 222 ;'j:;és oupdoseda oul 4 idade (50g) |  Diariamente
Café | Café diluido 200 ml Diariamente
Suco | Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente

Quadro 08 - Per capitas e frequéncia dos componentes do jantar.

LANCHE NOTURNO )
COMPONENTES | ESPECIFICAGAO tlubo | FREQUENCIA
| Laranja 1 unidade 2x/semana
|
| Banana 1 unidade 1x/semana
Fruta | ;
!; Frutaf de c?rte (abacaxi, 1508 Infsernahai(eads)
| mamao e meldo)
| Frutas de corte (melancia) 200g 1x/semana
Sanduiche de queijo 1 u.r'ﬂdade Jxfemana
Sanduiche /Bolo/ | mussarela/prato (queijo - 40g)
Cachorro quent | i
auente | Sanduiche de presunto 1 unidage 1x/semana

(presunto - 40g)
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[ 1 unidade

i Sandui 1x/semana

eneuiche de frango (recheio -50g) /

1 unidade

i Cach e 2x/semana

E achorro quente [reclielo 50) ik

Bo\o 150g 1x/semana
Suco Suco de fruta 250 ml Diariamente

Quadro 09 - Per capitas e frﬂquenoa dos componentes do lanche noturno.

5.12.

&.13.

9.14.

9.15.

9.16.

8.17.

As preparacbes guentes deverdo ser servidas em balcdo aquecido com
temperatura minima de 80 a 90 °C, e os alimentos deverdo apresentar
temperatura superior a 60°C.

As preparacdes frias deverdo estar dispostas em balcdo refrigerado
apresentando temperatura maxima de 4°C com tolerancia de até 10°C, e os
alimentos deverdo apresentar temperaturas inferiores a 5°C, com limite de
tolerancia ate 10°C.

Os sucos deverdo ser servidos refrigerados, dispostos em refresqueiras, e
porcionados em copos descartaveis de 250 ml.

O café deverd ser servido quente e porcionado em copos descartaveis de
250ml.

O jantar devera ser servido em bandejas de inox com divisoria,
acompanhados de talheres em inox, as demais refeicdes em pratos de louga
branca (comercial), acompanhados de talheres em inox e bandejas plasticas,
que permita perfeita higienizacdo e secagem.

As refeicdes que necessitarem de transporte deverdo seguir as seguintes

recomendacdes:

9.17.1. Preparacbes deverdo ser devidamente acondicionadas em

equipamentos térmicos com capacidade adequada a quantidade de
refeicbes estipuladas pela contratante e que mantenham a
temperatura preconizada pela legislagdo vigente. Os equipamentos
térmicos deverdo estar devidamente etiquetados, sendo que na

etiqueta deverdo constar as seguintes informacdes: horério do final do
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preparo, temperatura e horario de envase, bem como a identificacao
da preparacgao.

9.17.2. Os equipamentos proprios (caixas isotérmicas) para o transporte das
preparacGes devem estar higienizados, integros e vedados.

9.17.3. As preparacOes deverdo ser transportadas em veiculos préprios para
transporte de alimentos destinados ao consumo humano que atendam
as especificacdes técnicas da legislacdo vigente.

9.17.4. Nao sera permitido o transporte concomitante de matéria-prima ou
produtos alimenticios crus e alimentos prontos para consumo, €aso oS
primeiros representem ricos de contaminagdo para os ultimos.

9.17.5. Os funcionarios envolvidos no transporte das preparagdes deverdo

apresentar-se devidamente uniformizados, paramentados e asseados.

10. PAGAMENTO DO FORNECIMENTO DE REFEIGOES

10.1. A Universidade Federal da Paraiba — UFPB, no ambito do Programa de
Assisténcia Estudantil, pagara a contratada no quantitativo, limite e parcela
contributiva previamente definida, por crédito em conta bancaria, apos cada
entrega, no prazo de até 30 dias, contados a partir da data de recebimento
do documento fiscal da empresa (Nota Fiscal/Fatura discriminativa, em 02
(duas) vias), devidamente conferida e atestada por um Servidor da UFPB ou
pelo gestor/fiscal do contrato, parcela referente ao subsidio destinado aos
alunos atinentes ao referido Programa.

10.1.1. Pagamento de que trata o item 9.1 é exclusivamente em relagdo a
refeicdes servidas a ALUNOS DE GRADUAGCAO autorizados pela
CONTRATANTE;

10.1.2. Os valores referentes as refeicées de servidores, estagiarios, terceiros e
outros membros da comunidade universitaria, autorizados para fazer uso
dos restaurantes da UFPB, sera cobrado direta e integralmente pela

CONTRATADA,;
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10.1.3.0s valores referentes as refeicdes de servidores, estagiarios, terceiros e
outros membros da comunidade universitaria, autorizados para fazer uso
dos restaurantes da UFPB, NAO terdo qualquer subsidio por parte da
CONTRATANTE.

10.1.4.0 cbjeto da contratacdo sera recebido mensalmente mediante relatorio
contendo os quantitativos totais mensais das refeigdes efetivamente
fornecidas a estudantes no més, emitido pela CONTRATADA; sendo tal

relatério submetido & fiscalizacdo da UFPB, que apos conferéncia, emitird
autorizacdo para emissdo de nota fiscal/fatura representativa do
fornecimento;

10.1.5. Havendo inexecucdo do objeto, o valor respectivo sera descontado da
importancia mensal devida a CONTRATADA, sem prejuizo da aplicagao das
sanc¢Oes cabiveis.

10.1.6. As Notas Fiscais poderdo ser emitidas, excepcionalmente, em intersticios
ndo inferiores a 7 (sete) dias.

10.2. Para execucdo do pagamento de que trata o Item 9 deste Termo de
Referéncia, a empresa devera fazer constar da nota fiscal correspondente,
emitida, sem rasura, de forma legivel em nome da Universidade Federal da
Paraiba - UFPB, CNPJ n? 24.098.477/0001-10, o nome do Banco, Numero da
Agéncia e Conta Corrente;

10.3. Caso a empresa seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de
Impostos e Contribuicoes das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte
— SIMPLES NACIONAL OU SUPER-SIMPLES devera apresentar a nota fiscal,
com a devida comprovacao, a fim de evitar a retencdo na fonte dos tributos
e contribuigdes, conforme legislagdo em vigor;

10.4. Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impeca a liquidacdo da
despesa, ela sera devolvida a empresa, e o pagamento ficara pendente até
que sejam providenciadas as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo

para pagamento iniciar-se-3 apos a regularizacdo da situacdo ou
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reapresentacdo do documento fiscal ndo acarretando qualquer énus para a
Universidade Federal da Paraiba — UFPB;

10.5. Quaisquer alteractes nos dados bancérios deverdo ser comunicadas a
Universidade Federal da Paraiba - UFPB, por meio de Carta, ficando sob
inteira responsabilidade da empresa os prejuizos decorrentes de
pagamentos incorretos ou falta de pagamento devido a auséncia de
informacgdo;

10.6. Os pagamentos serdo realizados ap6s a comprovagdo de regularidade da
empresa junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF, por meio de consulta on-line feita pela Universidade Federal da
Paraiba — UFPB ou mediante a apresentacdo da documentagdo obrigatoria

(Receita Federal, FGTS e INSS), devidamente atualizadas.

11. DO REAJUSTE DOS PRECOS DAS REFEICOES
11.1. Para reajustamento dos pregos unitarios contratados, devera ser

observada a legislacdo vigente, aplicando-se a seguinte férmula:

Férmula do Reajuste de Pregos:

_[(0,50 -IPC+ 0,50 - 1) — 1]
IPCo'IO

R=P,

Onde:

R = Parcela de Reajuste;

Po = Prego Inicial do Contrato no més de referéncia dos pregos ou preco do contrato no
més de aplicacdo do ultimo reajuste;

IPC/IPC, = Varia¢do do IPC FIPE — Indice de Pregos ao Consumidor, ocorrida entre o més
de referéncia de precos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagdo do

reajuste;
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I/lo = Variagdo do IPC — Alimentacdo — FIPE — Indice de Precos ao Consumidor categoria
Alimentagdo, ocorrida entre o més de referéncia dos pregcos, ou o0 més do ultimo
reajuste aplicado, e 0 més de aplicacdo do reajuste.

11.2. A CONTRATADA reconhece que € a Unica e exclusiva responsavel por
danos ou prejuizos que vier a causar a UFPB, coisa, propriedade ou pessoa
de terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de
qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas
expensas, sem guaisquer 6nus para a UFPB, ressarcimento ou indenizagdes

que tais danos ou prejuizos possam causar.

12. PRAZO
12 il O prazo para inicio do fornecimento das refeices sera de até 20
(vinte) dias a contar da data de assinatura do Contrato e o recebimento da

Ordem de Servigo.

13. RECURSOS ORCAMENTARIOS
1341 Os recursos para cobrir as despesas decorrentes do subsidio do
fornecimento de refeicoes a estudantes estdo previstos no ambito do
Programa de Assisténcia Estudantil de que trata, conforme segue:

FONTE: / PROGRAMA: /  NATUREZA:

14. SANCOES
14.1. As sancbes sao as previstas no edital, na Lei n.2 10.520, de 2002, Lei n2 8.666,
de 1993, Lei n2 12.846 de 2013.
14.2. Em qualquer hipotese de aplicagdo de sanc¢des serao assegurados a empresa
o contraditorio e a ampla defesa, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, apds o

recebimento da notificagdo da UFPB.
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15. DA PROPOSTA E DOCUMENTACAQ OBRIGATORIA

15.1. Mediante solicitacdo do Pregoeiro, a empresa vencedora devera encaminhar
a Proposta de Precos digitalizada e compactada, contendo as especificagdes
técnicas detalhadas do objeto ofertado e enviada apds o término da etapa de
lances, com os valores unitarios e totais em conformidade com os lances
eventualmente ofertados, e, posteriormente, em seus originais ou copias
autenticadas, mediante as regras do Pregao Eletrénico descritas em Edital.

15.2. Prazo de validade da proposta, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de abertura deste Pregdo.

15.3. Proposta comercial, com a especificacdo clara, completa e minuciosa do
objeto ofertado em conformidade com o Edital do Pregdo Eletronico para n?
xx/2015 e seus anexos.

15.4. Declaracdo expressa de que nos pregos cotados estdo inclusas todas as
despesas, de qualguer natureza, incidentes sobre o objeto deste Pregdo.

15.5. Razdo Social, Endereco completo, Telefone/Fax, Numero do CNPJ/MF, Dados
Bancarios: N.2 do Banco, N.2 da Agéncia Bancaria, N.2 da Conta-Corrente e
Nome da Praga de Pagamento, além do Nome e Numero do Telefone Celular
do representante da empresa.

15.6. Declaracdo expressa que o prazo para inicio do fornecimento de refeigdes
sera em até 20 (vinte) dias, contados da data de assinatura do Contrato.

15.7. Declaragdo expressa de gue aceita e concorda plenamente com todos os
termos deste Edital e seus Anexos e de que tem total conhecimento de todas

as condi¢des neles contidas.

16. QUALIFICACAO TECNICA
16.1. Para habilitar-se, a empresa participante do processo licitatério deve
comprovar capacidade técnica e profissional:
16.1.1. Apresentar comprovante de registro no Conselho Regional de

Nutricionistas (CRN) da empresa participante e de seu(s) responsavel(is)

" A
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técnico(s), segundo os termos do art.15, paragrafo unico, da Lei n? 6.583,
de 20 de outubro de 1978.

16.1.2.  Apresentar um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecido
por pessoa juridica de direito publico ou privado devidamente identificada,
em nome do participante, relativo a execucdo de servigo de alimentagao,
compativel, em caracteristicas quantidades e prazos, com o objeto da
presente licitagdo.

16.1.3.  Comprovar que possui, na data prevista para entrega da proposta,
nutricionista responsavel técnico, conforme os termos do art. 22 da
Resolucdo CFN n? 415/2008, por execugao de servicos semelhantes.

16.2. Para contratacio do servico, a empresa devera comprovar capacidade
operacional:

16.2.1. Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de
controle de todo processo produtivo (planejamento de insumos, selecdo e
contratacdo  de  fornecedores, recebimento de  mercadorias,
armazenamento, pré-preparo, coc¢do, expedicdo, transporte e distribui¢ao
das refeicOes) para o desenvolvimento das atividades inerentes ao fluxo do
servico contratado.

16.2.2. Apresentar plano de capacitacdo aplicado a equipe de pessoal
operacional, administrativo e técnico, bem como a descricio dos
indicadores utilizados para avaliacdo de desempenho profissional.

16.2.3.  Apresentar Certiddo de Registro e Quitagdo no CRN da regido em que
o contrato ira vigorar.

16.2.4. Serdo impressas via sistema Comprasnet as declaragoes:

16.2.4.1. Declaragdo de Inexisténcia de Fato Superveniente.
16.2.4.2. Declaracao de que ndo emprega menor;

16.2.4.3. Declaracdo de enquadramento como ME/EPP;
16.2.4.4, Declaragdo Independente de Proposta;

16.2.5. Demais documentos descritos em item proprio do Edital.

A
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17. VISTORIA TECNICA

17.1. Os interessados terdo acesso ao local, para as verificagbes que se."{:f
fizerem necessarias.

17.2. Vistoria técnica tem como objetivo possibilitar ao licitante conhecer os
locais e as instalacGes onde serdao produzidas e fornecidas as refeigdes.

17.3. O licitante, apods a vistoria, deverd declarar que possui pleno
conhecimento das condicBes e peculiaridades inerentes a natureza dos
trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse fato, informando ainda
que ndo utilizard quaisquer questionamentos futuros que ensejem avengas
tecnicas ou financeiras.

17.4. As vistorias deverdo ocorrer, a critério de cada licitante, de segunda-
feira a sexta-feira, das 09h00 as 16h00 e deverdo ser previamente
agendadas pelo telefone (83) 3216-7231 - Superintendéncia dos

Restaurantes da UFPB.

Responsavel pela elaboragdo do Termo de Referéncia:

A Moy Glele db—

Claudio Ruy Portela de Vasconcelos — SIAPE 3363340

De acordo.

Declaro aprovado o presente TRERMO DE REFERENCIA, conforme a legislagdo em vigor. Retorne-
se ao Pregoeiro e sua equipe de apoio, para devido prosseguimento do feito.

/
Jodo Marcelo Alves Macedo
Prefeito Universitario/ UFPB

Mat. SIAPE 2569256
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ANEXO X - COMPOSICAO DAS

SALADAS CRUAS

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
ALFACE 15
ACELGA 15
TOMATE  EM 40
TIRAS
CENOURA 20
RALADA
ABACAXI EM 30
CUBOS
suco DE 1
LIMAO
AZEITE 1
SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
ACELGA 70
MELAO 50
PASSAS 2

MOLHO DE MOSTARDA E MEL

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
ALFACE 30
CENOURA 40
CEBOLA 20
TOMATE 30
MILHO 5
AZEITE 1
VINAGRE 2

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
ALFACE 30
TOMATE 70
CEBOLA 20
AZEITE 1
VINAGRE 2

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
ALFACE 30
TOMATE 60
CENOURA 30
RALADA
AZEITE 1
VINAGRE

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
TOMATE EM 70
TIRAS
PEPINO EM 30
TIRAS
CEBOLA ROXA 20
EM TIRAS
AZEITE 1
VINAGRE 2

VINAGRETE
INGREDIENTES PER CAPITA
TOMATE 80
CEBOLA 30
PIMENTAO 10
VINAGRE 2
AZEITE 1







SALADA

SALADA

INGREDIENTES | PER CAPITA

INGREDIENTES PER CAPITA

REPOLHO 50
BRANCO EM
TIRAS

ACELGA 60
BROCOLIS 20
CENOURA 40
RALADA

CEBOLA 10

CENOURA 50
RALADA

MOLHO DE MOSTARDA E MEL

PIMENTAO EM 10
TIRAS

REFOGADOS NO MOLHO SHOYO

CENOURA E REPOLHO
REFOGADOS

INGREDIENTES PER CAPITA

CENOURA 60

RALADA

REPOLHO 60

BRANCO EM

TIRINHAS

OREGANO 3

CEBOLA 5

ALHO 0.5
SALADA

INGREDIENTES |  PER CAPITA

BETERRABA 50

RALADA

CENOURA 50

RALADA

TOMATE 20

VINAGRE 1

AZEITE 2

REPOLHO REFOGADO
INGREDIENTES PER CAPITA
REPOLHO 60
ROXO
REPOLHO 60
BRANCO
MILHO 2
PASSAS 2
OREGANO 0,5
ALHO 05

SALADA
INGREDIENTES PER CAPITA
ALFACE 30
TOMATE EM 50
TIRAS
CEBOLA EM 10
TIRAS
PIMENTAO EM 10
TIRAS
MACA EM 20
CUBOS

MOLHO DE MOSTARDA E MEL

SALADA
INGREDIENTES PER CAPITA
ALFACE 50
COUVE-FOLHA 20
ACELGA 20
TOMATE 30
VINAGRE 1
AZEITE 2

SALADA
INGREDIENTES PER CAPITA
ACELGA 40
COUVE-FLOR 20
CENOURA 30
TOMATE 30

MOLHO DE MOSTARDA E MEL

3







SALADAS COZIDAS

BATATA SAUTE

INGREDIENTES

PER CAPITA

ALIMENTO

PER CAPITA

BATATA
INGLESA

150

COENTRO

CEBOLINHA

MARGARINA

2
=
5

SALADA DE ABOBRINHA

INGREDIENTES

PER CAPITA

ALIMENTO

PER CAPITA

ABOBRINHA
EM CUBOS

30

CENOURA EM
CUBOS

60

BETERRABA
EM CUBOS

60

AZEITE

—

VINAGRE

OREGANO

BATATA DORRE

INGREDIENTES

PER CAPITA

BATATA
INGLESA

150

MARGARINA

OREGANO

QUEIJO
RALADO

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
BATATA 85
INGLESA EM
CUBOS
CENOURA EM 60
CUBOS
AZEITONAS 5
CEBOLINHA 1
MAIONESE 10

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
BATATA 50
INGLESA EM
CUBOS
CENOURA EM 50
CuBOS
CHUCHU EM 40
CUBOS
VAGEM 10

MOLHO DE MAIONESE

SALADA
INGREDIENTES | PER CAPITA
BETERRABA 60
EM TIRAS
CENOURA EM 70
TIRAS
VAGEM 20
AZEITE 1
VINAGRE 2
OREGANO 1
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SALADA

ALIMENTO PER CAPITA
BATATA INGLESA 50
EM CUBOS
CENOURA _ EM )
CUBOS
BETERRABA EM 30
CUBOS
MAIONESE | 10
SALADA

ALIMENTO | PER CAPITA
CHUCHU EM 30
TIRAS
CENOURA _ EM 50
TIRAS |
BATATA INGLESA | 50
ERVILHA 5
BATATA PALHA 5

MOLHO MAIONESE

BETERRABA COZIDA

INGREDIENTES

PER CAPITA

ALIMENTO

BETERRABA
EM DISCO

140

COENTRO

CEBOLINHA

[\]

MILHO

COUVE REFOGADA

ALIMENTO

PER CAPITA

COUVE-FOLHA

120

CEBOLA

10

ALHO

3

AZEITE
REFOGAR)

(PARA

5
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MOLHOS

MOLHO DE MOSTARDA

INGREDIENTES PER CAPITA

MOSTARDA 5

MEL 10

MOLHO DE MAIONESE

INGREDIENTES PER CAPITA

MAIONESE 10
MOSTARDA 5
AZEITE 1
VINAGRE 1
i
MOLHO BRANCO j‘
|
INGREDIENTES PER CAPITA |
LEITE PO 15 |
INTEGRAL
CREME DE 10 l
LEITE S
CEBOLA 5 |
MARGARINA 5 i
FARINHA  DE 2 '
TRIGO ‘
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ANEXO X

RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

54 CARNES E DERIVADOS

Carne bovina
(Acém)

Carne bovina
(Cox@o mole)

(Acém)

-

I
|

Carne Suina
(Bisteca)

Carne Suina
(Pernil sem o0sso)

'CARNE BOVINA CONGELADA, tipo ACEM. A carne deve

identificacio das mesmas e de inspecdo do SIF, as quais

.CARNE BOVINA CONGELADA, tipo COXAO MOLE,

-validade, registro no M. A. e selo de inspecdo do SIF.

Carne bovina moida

' CARNE DE CHARQUE, tipo PONTA DE AGULHA

Carne de Charque

| CARNE SUINA CONGELADA, tipo BISTECA. As pegas

de rotulagem, registro no M. A.

ESPECIFICACAO

apresentar cor vermelho brilhante, acondicionada e
transportada sob refrigeracio adequada de forma que as
pecas sejam mantidas congeladas. As pec¢as devem ser
acondicionadas em embalagens a viacuo com selo de

deverdo ser embaladas por caixa de papeldo envolvida por
pldastico resistente, contendo identificacio da peca, peso
liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, dizeres de
rotulagem, registro no M. A. e selo de inspecio do SIF.

SEM OSSO, apresentando cor e odor caracteristicos. As pegas
devem ser acondicionadas em embalagens a vacuo contendo
identifica¢io da pega, peso liquido, data de fabricacio, prazo de

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, tipo ACEM,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pegas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo identificagéo
da peca. peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegdo do SIF.

BOVINA, apresentando cor e cheiro caracteristicos, com pecas
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo identificagéo
da peca. peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspeg¢do do SIF.

devem ser acondicionadas e transportadas sob-refrigeracéo.
Devem conter selo de identificagdo das mesmas e de inspegédo do
SIF. peso liquido. data de fabricagéo, prazo de validade, dizeres

CARNE SUINA CONGELADA, tipo PERNIL, SEM 0SSO,
SEM CAPA DE GORDURA, apresentando cor e odor|
pegas devem ser acondicionadas em
embalagens a vacuo contendo identificagdo da pega, peso liquido,

caracteristicos. AsS

A
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Frango
(Sobrecoxa)

| Frango
| (Peito desossado)

Frango
(Steak empanado)

Peixe filetado
(Pescada)

data de fabmd;do pra70 de validade, reglstro no M. A. e selo de
inspecdo do SIF.

SOBRECOXA DE FRANGO SEM  TEMPERO|

CONGELADA. apresentando cor e odor caracteristicos. As pegas
devem ser acondicionadas em embalagens contendo identificacdo
da peca, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A.e selo de inspegdo do SIF.

PEITO DE FRANGO DESOSSADO SEM TEMPERO

CONGELADO, apresentando cor e odor caracteristicos. As
pecas devem ser acondicionadas em embalagens contendo
identificagdo da pega, peso liquido, data de fabricacgdo, prazo de
validade, registro no M. A. e selo de i 1nspe(;a0 do SIF.

STFAK DE FRANGO EMPANADO CONGELADO de
primeira gqualidade, acondicionados em embalagens plasticas
com peso unitdrio aproximado de 120g, as quais devem ser
embaladas por caixa de papelio envolvida por plastico
resistente, transportadas sob-refrigeracio adequada de
forma que as pecas sejam mantidas congeladas, contendo
identifica¢do da pega, peso liquido, data de fabricacio, prazo
de validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de
inspe¢do do SIF

rl’FIXE FILFTADO CONGELADO, tipo PESCADA, sem

espinha, de primeira qualidade, apresentando carne de cor e odor
caracteristicos. consisténcia firme e elastica. As pegas devem ser
acondicionadas em embalagens contendo identificagdo da pega,
peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, registro no
M. A.eselode msp(.c;ao do SIF.

.LI‘\(;LICA tipo CALABRESA de przmerra quahdade As|

pecas devem ser acondicionadas em embalagens a vacuo
contendo identifica¢@o da peca, peso liquido, data de fabricagéo,
prazo de \ahdade 1eglslro no M. A. e selo de inspecédo do SIF.

.Ll\GbICA tipo TOSCANA, de primeira qualidade. As pegas

devem ser acondicionadas em embalagens a véacuo contendo
identificacdo da pega, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de
validade, registro no M. A. e selo de inspecdo do SIF.

7SALSICHA upo_ HOT DOG de primeira qualidade, com peso

unitario individual aproximado de 60g. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo identifica¢do

>

Pregdio Eletrénico SRP CPL/PU/N® 023/2015 — Anexo X

Pagina 2



"vaw@

nd..uiu




MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOGAO AO ESTUDANTE
COMISSAQ PERMANENTE DE LICITACAO — PROCESSO: XXXX

da peca, peso liquido, data de fabrica¢do, prazo de validade,
‘l registrono M. A. e selode i mspeqao do SIF.

\/Iortadeld de Flango coz1da Produzida com carne de frango,
com cor, odor ¢ sabor caracteristico do produto, de boa
Mortadela de frango  qualidade. embalado adequadamente com roétulo contendo
identificacdo da pega, peso liquido, data de fabricagao, prazo de
validade, ngDESIIO no M. A. e selo de inspegdo do SIF.

()\ O DE GALINHA, com peso unitario de aproximadamente
[ 50g. casca lisa, isenta de sujidades, acondicionados em bandejas
’ . de 30 unidades embaladas com plastico resistente, contendo data
Ovo de galinha -
da embalagem. prazo de validade, e de acordo com
Normas/Resolugdes vigentes da ANVISA/MS ou Ministério da
Agricultura.

PRESUNTO DE PERU COZIDO - De primeira qualidade, sem
capa de gordura, pega. A embalagem original deve ser a vécuo,
em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado,
‘resistente. acondicionado em caixas lacradas. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia. informa¢des nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/ bIl /DIPOA e carimbo de mspe(;ao do SIF.

QL EIJ() tipo MUSSARELA de primeira qualidade. As pecas
‘ devem ser acondicionadas em embalagens plasticas a vacuo,
J Queijo Mussarela contendo identificagdo da pega, peso liquido, data de fabricagéo,
| prazo de validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A., e selo
de inspecio do SIF.

Ql EIJO llpo l’RATO de primeira qualidade. As pegas devem
ser acondicionadas em embalagens plésticas a vacuo, contendo

Queijo Prato identificagdo da pega, peso liquido, data de fabricagéo, prazo de
validade. dizeres de rotulagem, registro no M. A., e selo de
inspecio do SIF.

REQUEIJAO CREMOSO, pasteurizado. Acondicionado em
embalagem de Tkg. O produto devera ter registro no Ministério
Requeijo Cremoso  da Agricultura e Abastecimento SIF/DIPOA, identificacdo da
peca. peso liquido, data de fabricagéo, prazo de validade, dizeres

de rotulagem e numero de lote.

Pregdo Eletrénico SRP CPL/PU/N2 023/2015 — Anexo X Pdgina 3
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1.2.FRUTAS E POLPAS

ITEM ESPECIFICACAO

%ABACAXI IN NATURA, de primeira qualidade, maduro, de

Abacaxi . ”
'consisténcia firme, com casca integra.

' BANANA PACOVAN IN NATURA, de primeira qualidade,
Etamanho médio a grande, com matura¢do natural, casca livre de
'fungos. de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos
‘ estranhos.

Banana Pacovan

]i LARANJA PERA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho

Laranja imédiu a grande, casca lisa, integra, de consisténcia firme e livre
|de fungos.
|
'MAMAO IN NATURA, tipo FORMOSA, de primeira qualidade,
Mamao comum ‘casca integra, isenta de manchas e perfuragdes, consisténcia

| ~
| firme e sem machucados.

'MELANCIA IN NATURA. de primeira qualidade, casca integra,
Melancia isenta de manchas e perfuragdes, consisténcia firme e sem
\rachaduras.

IMELAO IN NATURA, tipo COMUM, de primeira qualidade,
Meldo |casca integra, isenta de manchas e perfuragdes, consisténcia
1 firme e sem rachaduras.

iPOLI’A DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
(ACEROLA), de primeira qualidade, acondicionada em
‘embalagens de lkg, transportadas sob refrigeragéio adequada de

POLPA DE ACEROLA forma que as pegas sejam mantidas congeladas, contendo
‘identifica¢do da pega, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de
|validade. dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de
;inspcgﬁo do SIF.

i POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
](CAJA). de primeira qualidade, acondicionada em embalagens
\de 1kg. transportadas sob refrigeracio adequada de forma que as
pecas sejam mantidas congeladas, contendo identificagdo da
pega, peso liquido, data de fabricagéo, prazo de validade. dizeres
Jde rotulagem, registro no M. A. e selo de inspegédo do SIF.

POLPA DE CAJA

'POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
(CAJU). de primeira qualidade, acondicionada em embalagens
de Tkg. transportadas sob refrigeragdo adequada de forma que as
pecas sejam mantidas congeladas, contendo identificagdo da

POLPA DE CAJU

)
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peca. peso liquido. data de fabricagfio, prazo de validade, dizeres
de rotulagem, registro no M. A. e selo de inspe¢do do SIF.

'POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA

(GOIABA). de primeira qualidade, acondicionada em
%‘emhalagens de lkg, transportadas sob refrigeracdo adequada de
POLPA DE GOIABA forma que as pecas sejam mantidas congeladas, contendo

\identificacdo da pega, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de

‘validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de

|inspecdo do SIF.

IPOLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
I(GRAVI()LA), de primeira qualidade, acondicionada em
embalagens de 1kg, transportadas sob refrigeracdo adequada de
‘forma que as pe¢as sejam mantidas congeladas, contendo
[identificag@o da peca, peso liquido, data de fabricagéo, prazo de
%\-'alidade. dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de

POLPA DE
GRAVIOLA

\inspecdo do SIF.

;‘P()LPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
;(MA‘NGA). de primeira qualidade, acondicionada em
‘embalagens de lkg, transportadas sob refrigeragdo adequada de

POLPA DE MANGA  forma que as pecas sejam mantidas congeladas, contendo
%idemiﬂcagﬁo da pega, peso liquido. data de fabricagdo, prazo de
validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de
iinspegﬁo do SIF.

iPOLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
j(TANGERINA). de primeira qualidade, acondicionada em
‘embalagens de 1kg, transportadas sob refrigeracdo adequada de
forma que as pecas sejam mantidas congeladas, contendo

POLPA DE

TANGERINA * e : ;
identificacdio da peea, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de

|validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de

. i .
|inspeg¢do do SIF.
I

iPOLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA
i(UVA_)_ de primeira qualidade, acondicionada em embalagens de
kg, transportadas sob refrigeragdo adequada de forma que as
;pegas sejam mantidas congeladas, contendo identificagdo da
‘peca, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, dizeres
\de rotulagem. registro no M. A. e selo de inspegdo do SIF.

POLPA DE UVA

1.3. GENEROS E PRODUTOS ALIMENTiCIOS HORTIFRUTIGRANJEIROS 0Q/

Pregdio Eletrénico SRP CPL/PU/N® 023/2015 — Anexo X Pdagina 5



&




MINISTERIO DA EDUCACAO _,/ ‘
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA (R
PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOGAO AO ESTUDANTE
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO — PROCESSO: XXXX

ESPECIFICACAO

'ACELGA, de primeira qualidade, folha integra de cor verde vivo,
sem fungos.

ALFACE IN NATURA., de primeira qualidade, folha integra de
cor verde vivo, sem fungos.

ALHO IN NATURA, de primeira qualidade, grupo comum
branco. de consisténcia firme, embalado em sacos plasticos
\transparentes e resistentes a cada Kg, contendo data da
embalagem e prazo de validade.

Abobora

‘[ABOBORA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho

[, e ; . _rr . -
‘médio a grande, integra, casca lisa, sem indicios de germinagio,

\ 5 i , - :
'sem fungos, de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos

| estranhos.

Batata doce

'BATATA DOCE IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho
‘médiu a grande, integra, casca lisa, sem indicios de germinacéo,
'sem fungos, de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos
estranhos.

Batata inglesa

'BATATA INGLESA IN NATURA, LAVADA, de primeira
‘qualidade. tamanho médio a grande, integra, casca lisa, sem
‘indicios de germinag@o, sem fungos, de consisténcia firme, isenta
de sujidades e objetos estranhos.

Berinjela

iBER[NJELA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
tamanho médio a grande, casca lisa e integra, livre de fungos e

sujidades.

Beterraba

BETERRABA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho
médio a grande, integra, casca lisa, sem indicios de germinacdo,
'sem fungos. de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos
| estranhos.

Inhame

(INHAME IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho médio a
grande. integro, casca lisa, sem indicios de germinagdo, sem
fungos. de consisténcia firme, isenta de sujidades, terra e objetos
estranhos.

Cenoura

CENOURA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho
‘médio a grande, integra, casca lisa, sem indicios de germinagéo,
isem fungos, de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos
estranhos.

Chuchu

ECHU(‘HU IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho médio

A
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'a grande. integra, casca lisa, sem indicios de germinagdo, sem
fungos. de consisténcia firme, isenta de sujidades e objetos

| estranhos.

Cebola

‘CEBOLA BRANCA, de primeira qualidade, tamanho médio a
‘grande, com maturagdo natural, casca livre de fungos, de
\consisténcia firme. isenta de sujidades e objetos estranhos.

Coentro

;(‘OIZNT RO IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra
de cor verde vivo, sem fungos.

Couve flor

i COUVE FLOR, hortaliga fresca, de primeira qualidade; limpa,
‘lavada ou escovada, coloragdo uniforme; isenta de sujidades,

| insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a superficie
‘externa. Nao deve apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
|mecanica ou biologica.

Couve folha

jC‘OUV I FOLHA _ Tipo manteiga de tamanho médio, talo verde
iou roxo. inteiros, coloragdo uniforme e sem manchas bem
|desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e
[umidade externa anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas,
'sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
}tmnspm'te. Molho de no minimo 7 folhas.

Mandioca (macaxeira)

MACAXEIRA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho
\médio a grande, integro, casca lisa, sem indicios de germinag@o,
"sem fungos, de consisténcia firme, isenta de sujidades, terra e
|objetos estranhos.

Milho verde

' MILHO VERDE, apresenta¢@o em espiga in natura tamanho
'médio a grande, com coloragdo dos grios amarelo forte. Grdo
\integro inteiros e sem fungos. Bem desenvolvido, com grau de
'maturidade adequado. Isento de insetos ou parasitas, bem como
'de danos por estes provocados.

Pepino

}PEPINO IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia

|ﬁrmc, tamanho médio a grande, casca lisa e integra, livre de

| fungos e sujidades.

Pimentdo verde

PIMENTAO VERDE IN NATURA, de primeira qualidade, de
‘consisténcia firme, tamanho médio a grande, casca lisa e integra,
1 livre de fungos e sujidades.

Repolho branco

'REPOLHO BRANCO IN NATURA, de primeira qualidade,
tamanho médio a grande, folha integra, consisténcia firme, livre
!de fungos e sujidades.

Repolho roxo

'REPOLHO ROXO IN NATURA, de primeira qualidade,

e
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| ; e oo . .
‘tamanho médio a grande, folha integra, consisténcia firme, livre
| o~ -

|de fungos e sujidades.

|

Tomate i'l’OMATE IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
firme, tamanho médio a grande, casca lisa e integra, livre de
| fungos e sujidades.

Vagem ‘!VAGEM IN NATURA, de primeira qualidade, consisténcia
!ﬁrme- integras e livre de fungos, acondicionadas em embalagens
\plasticas de 1Kg, contendo data de embalagem e prazo de
| validade.

14. _OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS
[
NOME ESPECIFICACAO

ACHOCOLATADO EM PO, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagem de até 1kg, com marca registrada,
Achocolatado em pd contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, niimero de
lote, prazo de wvalidade e especificagdes do produto.
Caracteristicas adicionais: enriquecido com vitaminas.
ACUCAR REFINADO AMORFO, de primeira qualidade, cor
branca, empacotado em embalagens plasticas de 1Kg, com marca

registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo,
numero de lote, prazo ¢ de vahdade e especificagdes do produto. |

/\\‘HDO Dr MILHO, de primeira qualidade, acondicionado em

embalagens de 500g, com marca registrada, contendo dizeres de

rotulagem. data de fabrica¢@o, nimero de lote, prazo de validade
csoecmcaqoes do produto.

ARROZ PARBOILIZADO, TIPO 1, classe longo fino, de

) primeira qualidade, empacotado em embalagens plésticas de 1kg,
!Arroz com grios integros, isentos de mofo e sujidades, com marca
[ registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagéo,
J numero de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

I
|
|

A7} TF DE OLIVA 100% 6leo de oliva, acondicionado em lata
ou garrafa plastica de 500ml, com tampa de abertura manual,

i Azeite de oliva com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
‘ fabricac@o. numero de lote, prazo de validade e especificagdes do
l produto. !2
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'Caldo de legumes

Canjiquinha de milho

|
|
I
|
|
|
|
\
f

Coco ralado

CONDIMENTO preparado em pé, tipo CALDO DE LEGUMES,

LO\DiMFi\{O preparado, tipo KETCHUP., de primeira

AZEITONA VERDE, em conserva, SEM CAROCO, cortada,
empacotadas em embalagens plasticas contendo peso drenado de
no maximo 1Kg. com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricacdo, prazo de validade e especificagdes
do produto.

CAFE EM PO torrado e moido, de primeira qualidade, com selo
de pureza ABIC. de aroma e sabor agradavel, empacotado em |
embalagem de 500g,com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricagdo, nimero de lote, prazo de validade

e especificagdes do produto.

CONDIMENTO preparado em po, tipo CALDO DE CARNE, de
‘primeira  qualidade, acondicionado em embalagem com
capacidade de 1kg, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricag¢@o, numero de lote, prazo de validade
e especificagdes do produto.

CONDIMENTO preparado em po, tipo CALDO DE GALINHA,
de primeira qualidade, acondicionado em embalagem com|
capacidade de 1Kg, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricagdo, nimero de lote, prazo de validade
e especificacdes do produto.

de primeira qualidade, acondicionado em embalagem com
capacidade de 1Kg, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabrica¢@o, nimero de lote, prazo de validade
‘e especificagdes do produto.

CANJIQUINHA DE MILHO, amarela e fina, isenta de matéria
terrosa. fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos
estranhos. Embalagem: caixa ou saco plastico transparente
atoxico. Marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo, nimero de lote, prazo de validade e especificagdes do
produto.

qualidade. acondicionado em embalagens com capacidade de
I Kg. com marca registrada. contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricac@o, niimero de lote, prazo de validade e especificagdes
do produto.

COCO SECO, RALADO e sem acticar em embalagens com

capacidade de 100g, com marca registrada, contendo dizeres de

L
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Colorau

Cominho

Creme de leite

|
|
|

'Doce de leite

' Doce pé de moleque
|
|

R
|

Doce mariola

| Doce Pagoca de
| amendoim

‘ Ewﬂha em conserva

CRE \IF Dl I F ITE de primeira qualidade, acondicionado em

I

produto.
DOCE. tipo ]TldllOla (gmaba ca_]u ou banana), de primeira
qualidade, embalados individualmente em unidades de

( ONDIMENTO preparado,

DOCE PE DE 1 ‘VIDLEQUE de primeira qualidade, embalados

E R\/IL!IA em conserva, de primeira qualidade, acondicionado

rotulagem. data de fabricagéio, numero de lote, prazo de validade
LSDLCIIIC&COLS do produto

tipo COLORAU, de primeira
qualidade. acondicionado em embalagens com capacidade de
500g. com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data

de fabrica¢do, numero de lote, prazo de validade e especificagdes
do produto

C ()NDII\IF’\II O preparado tipo COMINHO, de primeira
qualidade, acondicionado em embalagens com capacidade de
500¢. com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricac@o, nimero de lote, prazo de validade e especificagdes
do produto.

embalagem tetrapack de 1Kg, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo
de validade e esptmﬁca(,oes do produto.

DOCI DF LEITE em tablete, de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidades de aproximadamente 20g, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo, nimero de lote, prazo de validade e especifica¢des do
produto. l

individualmente em unidades de aproximadamente 20g, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo. nimero de lote, prazo de validade e especifica¢des do

aproximadamente 20g, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem. data de fabricagdo, nimero de lote, prazo de
validade e espeuhcaq:oes do produto.

P; \C O( A DE AV{ENDOIM de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidades de 20g, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, niimero de
lote. prazo de validade e especificagdes do produto. Embalagem
de 1 kg.

L
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Farinha de trigo

'Feijéo preto

Feijdo macassar

—
|
|

|
l
|F10cos de milho

FARINHA DE TRIGO, COM FERMENTO, de primeira

em embah%m com peso drenado de 2Kg, mtegra sem sinais de
abaulamento ou armagdes,com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote, prazo
de validade e es‘peciﬁcagﬁe% do produto.

EXTRATO DE TOMATE simples concentrado, de primeira
qualidade, em embalagem, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabrica¢do, nimero de lote, prazo

de validade e espeuﬁcaq:oes do produto. B

I- ARI\JH A. DI: MANDIOCA, de primeira qualidade, tipo FINA,
‘torrada, classe BRANCA, empacotado em embalagens plasticas
de 1Kg. isento de mofo e sujidades, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero de
lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

qualidade. empacotado em embalagens plésticas de 1Kg, isentar
de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricagdo, nimero de lote,prazo de validade e
esptuhm(,ocs do produto.

FEIJAO C/\RIDCA de primeira qualidade, tipo 1, empacotado

em embalagens plasticas de lkg, com grios integros, isentos de

mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de

rotulagem, data de fabricagéo, nimero de lote,prazo de validade e
ptcm(,a(,oes do produto

FHMO PRLTO de primeira qualidade, tipo 1, empacotado em
embalagens plasticas de 1kg, com graos integros, isentos de mofo
e sujidades. com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagéo, numero de lote,prazo de validade e
upeutl‘,awcs do produ’[o

FEJAO MAC Z\SSAR de primeira qualidade, tipo 1,
empacotado em embalagens plasticas de 1kg, com gréos integros,
isentos de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote, prazo
de validade e Lspamﬁcagzoes do produto.

FL OCOS DE MILHO PRE-COZIDO, tipo FLOCAO, amarela,
de primeira qualidade, acondicionado em saco plastico de 500g,
sem sujidade. com marca registrada, contendo dizeres de
roiuldﬁtm dalq de iabncagao nimero de lote prazo de validade

1L
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‘ ¢ LSpLCl[lca(rOG& do produto ]

| POLI IA DE LOURO, seca, de prlmeira qualidade, acondicionada
| em embalagens plasticas limpas e secas, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabrica¢do, nimero de
lote, prazo de validade e especificagdes do produto. Produto

devera ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério
da Saude.

GRAO DL BIC O, de primeira qualidade, empacotado em
embalagens plasticas de500g, com graos integros, isentos de

Gréo de bico mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricag@o, nimero de lote, prazo de validade
e cspcumagous do produto

LEITE DE COCO, de primeira qualidade, natural,
i PASTEURIZADO, homogeneizado, com médio teor de gordura,
’Leite de coco em embalagens tetrapack de 1L, com marca registrada, contendo
| dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote, prazo

de \«a]ldadL LspLuﬁcqqoes do produto.

L! IT[ DL VACA INTEGRAL EM PO, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens de lkg, com marca registrada,
Leite de vaca integral enriquecido com vitaminas A e D, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabrica¢do, namero de lote, prazo de validade

e espcciﬁcac()es do produto.

LEITE €ON DE\ISADO de primeira qualidade, produzido com
: leite ll]ngla]. acucar, acondicionado em embalagem tetrapack de
| Leite condensado lkg. Com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
{ informacdes nutricionais, data de fabricagdo, nimero de lote,

prazo dev ahdadc e espemﬁcagoes do produto.

LE\TILHA de primeira qualidade, empacotado em embalagens

pléasticas de 500g, com grdos integros, isentos de mofo e
Lentilha sujidades. com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricacdo, numero de lote,prazo de validade e
esmcmcagou do produto
MACARRAO. tipo ESPAGUETE FINO, de primeira qualidade,
| cor clara, pasteurizado com ovos, acondicionado em embalagem
| Macarrdo espaguete plastica de 500g, com marca registrada, contendo dizeres de
‘ rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade

i e upuuhuaww do produto.

Maroarlna MAR(JAR]\J A VEGETAL com sal contendo um teor de 80%
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—

Milho verde em
conserva

Milho mugunzd

Molho de soja

|Mostarda

i

|

!Gleo de soja

S S——

Orégano

Protelna te'(turuadd de

1 N’[OI HO DL TOMATE simples, de primeira qualidade, em

C‘E)NDIMENT @] breparado, tipo MOSTARDA, de primeira

' PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA, de primeira qualidade,

DE LI ’IDl OS daondlézdnada em embalagem plastica de ISKg,'

produto.

MILHO para MUNGUZA, classe amarelo, seco e desolhado, tipo

500

com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo. nimero de lote,prazo de validade e especifica¢des do ,

MILHO VERDE, em conserva, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagem com peso drenado de 2Kg,
integra, sem sinais de abaulamento ou amassdes,com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo,
nimero de lo‘u, prazo de validade e especificagdes do produto.

[. 100% milho. isento de mofo e sujidades, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero de
lote, prazo de validade e especificagdes do produto. Embalagem

MOLHO, tipo SHOYO, de primeira qualidade, acondicionadok
em embalagens plasticas de no maximo 1 litro, com marca
registrada. contendo dizeres de rotulagem, data de fabricag&o,
namero de lote, plazo de vahdade e especificagdes do produto.

embalagem tetrapack com capacidade de 1Kg, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagéo,
numero de lote. prazo de validade e especificagdes do produto.

qualidade, acondicionado em embalagens com capacidade de
[Kg, com marca registrada contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricac@o, nimero de lote, prazo de validade e especificagdes
do produto.

OLEO DE SOJA. mﬁnado de primeira qualidade, 100% natural,
acondicionado em embalagens plasticas de 900ml, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo,
numero de lote, prazo ¢ de validade ¢ espemﬁcaqoes do produto.

& O\IDIMEI\TO preparado tipo  OREGANO, de primeira
qualidade, acondicionado em embalagens com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagido, numero de
lote, prazo de validade e especifica¢des do produto.

cor escura, acondicionada em saco plastico de aproximadamente

I

Pregdo Eletrénico SRP CPL/PU/N¢C 02 3/207 5 Anexo X
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA |
PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOCAQ AO ESTUDANTE

COMISSAQ PERMANENTE DE LICITAGAO — PROCESSO: XXXX

- —

|
-

Queijo parmesdo ralado

500g, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricacfio. nimero de lote, prazo de validade e especificagdes
do produto.

QUEIJO, tipo PARMESAO RALADO, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens plasticas, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de
lote, prazo de validade e especificagdes do produto. Embalagem
de 100g.

SAL REFINADO. iodado, com anti-umectante, de primeira
qualidade. acondicionado em saco plastico de 1Kg, com marca
registrada. contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagéo,
numero de lote. prazo de validade e especificagdes do produto.

‘plastico de 200g com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem. data de fabricagdo, nimero de lote, prazo de validade
e especifica¢des do produto.

VINAGRE DE ALCOOL, acondicionado em garrafas plasticas

de 500ml, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,

data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e

especificagcdes do produto.

>

Pregdio Eletrénico SRP CPL/PU/N® 023/2015 — Anexo X
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08/09/2017 Sistema Integrado de Patrimonio. Administragao e Contratos

dée UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
&'ﬁ SisTEmA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRAGAO E
ai-«}& CONTRATOS

EmiTipo Em 08/09/2017 12:40

Processo n°, 23074.058505/2017-51

Assunto: 036.1 - REQUISICAO E CONTRATACAO DE SERVICOS (INCLUSIVE
LICITACOES)

DESPACHO

Prezado Superintendente do RU,

preliminarmente ao andamento do presente processo, solicito que o presente termo de referéncia seja rubricado

PrN em todas as suas paginas pelo servidor responsavel pela elaboracdo do mesmo e que também faca constar ao
final do termo campo proprio para assinatura do responsavel pela elaboracde do termo de referéncia e para
aprovacao da autoridade competente.

Solicito ainda, na medida do possivel, que seja anexada pesquisa de precos para poder compor o valor estimado
da referida contratagdo, visto que tal documentagdo se faz necessaria ao prosseguimento da abertura do
processo licitatorio,

Atenciosamente.

(Autenticado digitalmente em 08/09/2017 12:40)
FRANCISCO PEREIRA DA SILVA JUNIOR
PU - ASSESSORIA (11.00.39.14)
DIRETOR

SIPAC | STI - Superintendéncia de Tecnologia da Informacgao - | Copyright © 2005-2017 - UFRN - sistemas-
a.bbn.ufpb.br.sistemas-a

\_ hitps /isipac.ufpb.br/sipac/prolocolo/processol/processo_despacho.js!

h






- ..,.@QM
rontual -

COTACAO DE PRECOS

A
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

Fornecimento de Refeigdes, (desjejum, aimogo, jantar e lanche noturno) incluindo produgdo, transporte (se necessario) e distribuigio
para os alunos autorizados da UFPB, com produgio nas depend@ncias das Campi I, II, 11, IV, localizados respectivamente nos enderegos

abaixo e de acordo com o quantitativo exposto no quadro 1.

QUANTITATIVO ESTIMADO DE REFEIGOES DIARIO
REFEICAO CAMPUS | CAMPUS Il CAMPUS Il CAMPUS IV
Castelo | e | cou santa Rita ccA CCHSA CCAEG| CCOE
_Branco @ Rio | Mamangu
-~ DESJEJUM 470 300 300 ;
ALMOGO 2000 = 500 500 300 .
r JANTAR 1000 - - 500 500 250
| LANCHE NOTURNO 470 300 250
REFEIGAO il ng:.l vatorumit. | VARORTOTAL | vz or ToTAL ANUAL
DESJEJUM 1070 22470 | RS B.05 | RS 18088350 | RS 2.170.602,00
ALMOGO 3500 73500 | RS 16,03 | RS 117820500 | RS 14.138.460,00
JANTAR 2250 47250 | RS 16,03 | RS 757.417,50 | RS 9.089.010,00
LANCHE NOTURNO 1020 21420 | RS 805 | RS 172.431,00 | RS 2.069.172,00 |
TOTAL RS 2.288.937,00 | RS 27.467.244,00

O valor global ofertado por esta empresa para 12 meses é de RS 27.467.244,00 { vinte e sete milhdes, quatrocentos e sessenta e sete mil,

duzentas e quarenta e quatro reais)

Declaramos que o servigo ofertado atende as caracteristicas e especificagoes exigidas no Termo de Referéncia Basico - Anexa |

s pregos apresentados contemplam todos os custos diretos e indiretos referentes ao objero hicitado.

PRATO DF VALIDADE DA PROPOSTA:

60 (SESSENTA ) DIAS CORIDOS, CONTADOS DA DATA DA FNTREGA DOS ENVELOPES.

RAZAO S50CIAL:
CNP
™, INSCRICAO ESTADUAL:

DADOS DA EMPRESA:
COOK EMPREENDIMENTOS EM ALIMENTACAO COLETIVA LTDA
16.654.626/0001-51
623.098.380.062

fNDERECO AVENIDA RAJA GABAGLIA, 285 CIDADE JARDIM - BELO HORIZONTE - MG
T TELEFONE: {31) 3214-6137/6108
£ - MAIL COMERCIAL@COOKPONTUAL COM.BR
DADOS BANCARIOS
BANCO BRASIL
AGENCIA: 3858 - X
CONTA CORRENTL 154.540 - X

NOME COMPLETO:
RG N%
CPF Ne

DADOS DO RESPONSAVEL PARA ASSINATURA DO CONTRATO:
JAIR GONCALVES BASTOS FILHO i
M 784 431 ‘
219.555.736 - 20

BELO HORIZONTE, 11 E SETEMBRO DE 2017

COOK EMPREENDIMEN
ASSINA: THEO TEIXE!

MENTAGCAQO COLETIVA LTDA e
PARTAMENTO COMERCIAL

Coaok Emproandimantos or

A Baps Gabaaha, 205
CEP 40 3H0- 10 % | T

Altmontas Ao Coletiva |Lida

Crcdadye Jarehin | Belo Haorize
Foax:i31) 321406100

BAC

e

B, Cidads

l!',‘, r

BELO HOaIzo00

Jardim

o

Chaae
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ANEXO X - QUADRO MINIMO DE PESSOAL PARA CADA UNIDADE

A recomendacdo estabelece o quantitativo MINIMO de empregados para o
funcionamento de cada um dos restaurantes universitarios durante o periodo letivo.
O atendimento desta RECOMENDACAO n3o exime a Contratada das demais responsabilidades

previstas no Contrato.

RECOMENDACAO MINIMA DE FUNCIONARIOS POR CAMPUS

Setores [ campUs | CAMPUS Il | CAMPUS Il | CAMPUS IV

Administragdo

Nutricionistas 3 2 1 2

Area de Recebimento e estoques

Recebimento @ 3 2 1 1
estocagem
Areas de Pré- preparo
Saladas Suco e 6 2 2 1
sobremesa
Carnes 2 1 1 1
Area de Cocgdo
Cozinheiro 3 2 2 2
Auxiliar 4 2 2 2
Area de Distribuicio e Saldo de refeicdo
Distribuicio I 4 | 3 | 4 | 1
Areas de higienizacdo de equipamentos e utensilios
Higienizacdo de 4 1 1 1
equipamentos
Higienizacao de 6 1 4 2
utensilios
Servicos gerais
Area interna, externa e 3 2 2 1
banheiros
Transporte
Transporte 1 0 0 0

TOTAL 39 18 20 14
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12/089/2017 Sistema Integrado de Patrimdnio, Administragao e Contratos

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA — %
S1STEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMIN:STRAng E’orot N\ -
CONTRATOS o N/ 2
AN

EmiTiDO EM 12/09/2017 17:29

Processo n°. 23074.058505/2017-51

Assunto: 036.1 - REQUISICAO E CONTRATAGAO DE SERVIGOS (INCLUSIVE
LICITACOES)

DESPACHO

Senhor Prefeito,

Em atendimento ao despacho de vossa exceléncia, exarado a folha 70 deste processo, informamos que todas as
paginas do termo de referéncia foram devidamente rubricadas e que foi impressa uma nova folha (folha 71), em
substituicdo a folha de nlmero 50, na qual foi adicionado um espaco para assinatura do responsavel pela

— elaboracdo do presente termo de referéncia.

J4 requisitamos orcamentos de todas as empresas que participaram do pregdo anterior e estamos aguardando o
retorno. T2o logo sejam recebidos, remeteremos a Comissdo Propria de Licitacdo. Até o presente momento,
recebemos apenas um orcamento. Aproveitamos a oportunidade para anexd-lo a este Processo (folha 72).

Por fim, encaminhamos o documento "ANEXO X - Quadro minimo de pessoal para cada unidade” (folha 73),
para que seja incluido como um dos anexos da Proposta.

Respeitosamente,

o (Autenticado digitalmente em 12/09/2017 17:29)

- CLAUDIO RUY PORTELA DE VASCONCELOS

PRAPE - SUPERINTENDENCIA DE RESTAURANTES UNIVERSITARIOS (11.01.29.03)
SUPERINTENDENTE

SIPAC | STI - Superintendéncia de Tecnologia da Informacgédo - | Copyright @ 2005-2017 - UFRN - sistemas-
b.bbn.ufpb.br.sistemas-b

https://sipac.ufpb.br/sipac/protocolo/processo/movimentacao/envio_1.jsf
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

Prefeitura Universitaria
Gabinete do Prefeito

el

FOLHA DE DESPACHO
PROCESSO 23074.058505/2017-51

Jodo Pessoa, 9 de setembro de 2017 ™

Ao Eng. Augusto C. T. de Oliveira
Coordenador da CPL-PU

Prezado Coordenador,

Encaminho o presente processo para providéncias cabiveis, informando que o Termo

de referéncia esta aprovado e estamos aguardando as demais informacdes relativas a forma-

¢ao do preco.

Atenciosamente,

JOKO

RCELO ALVES MACEDO
feito Universitario/UFPB
Mat. SIAPE: 2569256

PU/GP

g‘; CAMPUS | - JOAD PESSOA/PB - & 3216-7614

L

il

AflE
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PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTACOES COLETIVAS LTDA - ME

RUA: JOSE CESAR DE CARVALHO, N2 121 - MANGABEIRA - JOAO PESSOA-PB - CEP: 58.058-644.
FONE/FAX: (83)3512-9398 - CNPJ: 14.764.808/0001-50 - INSC. ESTADUAL: 16.192.563-4

A

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA }

PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOGAO AO ESTUDANTE
SUPERINTENDENCIA DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS

1. IDENTIFICAGAO:

Razao Social: PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTACOES COLETIVAS LTDA - ME;

CNPJ/MF ne. 14.764.808/0001-50 / Inscrigdo Estadual n°. 16.192.563-4;

Endereco: Rua Jose Cesar de Carvalho, n? 121, Lote 232 Quadra 204 Mangabeira, CEP 58.058-644,
Jodo Pessoa/PB;

Representante: Leucio Augusto Pereira de Medeiros Junior

Cargo: Representante Legal / Gerente Administrativo;

Carteira de Identidade n°. 930.721 SSP/PB - CPF/MF ne. 601.835.604-00;

Endereco: Rua Sdo Gongalo, n? 110 - Apto. 401 - Manaira, CEP 58.038-330 - Jodo Pessoa - Paraiba.
Dados Bancérios: Banco do Brasil / Agéncia: 1681-0 / Conta Corrente n°. 405.728-7.

2, OBJETO

FORNECIMENTO DE REFEICOES fornecidas diariamente, (desjejum, almogo, jantar e lanche noturno)
incluindo producgéo, transporte (se necessario) e distribuicdo para os alunos autorizados da UFPB, com
producdo nas dependéncias dos Campi |, 11, lll, IV, e de acordo com o quantitativo abaixo especificado.

3. LOCAL/EXECUCAOQ DO SERVIGO:

A prestagao dos servigos de produgdo e distribui¢ao local de refeigdes sera realizada integralmente nas
dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da Universidade Federal da Paraiba, conforme
especificado;

Campus |: Restaurante Universitario, situado na Cidade Universitaria, s/n — Castelo Branco — Joao
Pessoa - PB - CEP: 58.051-900.

Campus II: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Agrarias, Rodovia BR 079 - Km 12 -
Areia - PB - CEP: 58.397-000.

Campus lll: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Humanas, Sociais e Agrarias,
Campus universitario Ill, s/n - Cidade Universitaria - Bananeiras - PB - CEP: 58.220-000.

Campus IV: Restaurante Universitario, situado no Centro de Ciéncias Aplicadas e Educagao, Av. Santa

Elizabete, s/n - Centro - Rio Tinto - PB - CEP 58.297-000.



,,..l

PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTACOES COLETIVAS LTDA - ME

RUA: JOSE CESAR DE CARVALHO, N2 121 - MANGABEIRA - JOAQ PESSOA-PB - CEP: 58.058-644.
FONE/FAX: (83)3512-9398 - CNP)J: 14.764.808/0001-50 - INSC. ESTADUAL.: 16.192.563-4

PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTAGCOES COLETIVAS LTDA - ME, Rua José Cesar de Carvalho, n%. 121 -
Mangabeira - Joao Pessoa / PB - CEP: 58.058-644, Fone/Fax: (83)3512-9398 - CNPJ n®: 14.764.808/0001-50 -
Insc. Estadual n® 16.192.563-4, através do seu representante legal o Senhor Leucio Augusto Pereira de
Medeiros Junior, Brasileiro, Casado, natural de Natal / RN, empresario, CPF n2. 601.835.604-00, identidade
930.721 SSP/PB, residente em Jo&o Pessoa/PB, apresenta Cotacéo de Pregos:

QUANTITATIVO ESTIMADO DE REFEICOES DIARIO
REFEICAO CAMPUS | CAMPUS Il | CAMPUS Il CAMPUS IV VALORES
Castelo CccJ CCAE
CTDR CCAE
Branco e . Santa CCA CCHSA o Mamangu
) . Mangabeira ) Rio Tinto
Residéncias Rita ape
DESJEJUM 470 = - 300 300 - . R$ 7,90
ALMOGCO 2000 : = 600 600 300 - R$ 12,50
JANTAR 1000 - - 500 500 250 - R$ 10,98
LANCHE 470 300 250
NOTURNO B3 780
Validade da Proposta: 90 (Noventa) dias.
Prazo para pagamento: Apds a apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, conforme o estabelecido no empenho;
Dados Bancarios: Banco do Brasil - Agencia: 1681-0 - Conta Corrente n°. 405.728-7;

A EMPRESA PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTAGOES COLETIVAS LTDA - ME, declara que nos
precos propostos encontram-se incluidos todos os tributos inclusive a diferenga do ICMS entre os Estados, se
for o caso, os encargos sociais, despesas com frete e quaisquer outros que porventura recair sobre o
fornecimento do objeto da presente licitagdo e que estou de acordo com todas as normas da solicitagdo de
propostas e seus anexos;

A EMPRESA PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTACOES COLETIVAS LTDA - ME, declara que a

matéria - prima, referente aos géneros alimenticios, material de limpeza, quaisquer outros produtos e
demais insumos que se fizerem necessarios para a execucao do fornecimento inerentes ao servico sera
por conta da mesma.

Sl -~ [CNPJ 14.764.808/0001501
1,638 604-00 PIER 43 SERVICOS DE ALIMENTACOES
COLETIVAS LTDA-ME
9. José César de Carvalho, 121 L1, 232 Qd. 204

Mangabeira-CEP 58058-644
Jo&io Pessoa-PB ___J

AT



NAVE COMERCIO E SERVICOS EIRELI - ME
CNPJ: 04.268.760/0001-35
Praca Enxu Queimado, N2 525
Area Rural - Pedra Grande/RN - CEP: 59588-000
liderrefeicoesnatal@gmail.com

PROPOSTA DE PRECOS

A Universidade Federal da Paraiba - PB

Servigos de fornecimento de refeigdes preparadas.

ITEM DESCRICAO UNID PRECO UNITARIO
1 Desjejum Unid R$ 6,99
2 Almogo Unid RS 14,50
3 Jantar Unid RS 14,50
4 Lanche Noturno Unid RS 6,80

- Declaramos que a validade desta proposta € de 60 (sessenta) dias a contar da data de sua entrega
- Declaramos expressamente que, no(s) prego(s) acima ofertado (s), estdo inclusos todos os custos diretos e indiretos
tais como: impostos, taxas, fretes e todos os elementos necessarios para o cumprimento das obrigacdes inerentes da

< Mtagdo.

Pedra Grande/RN, 28 de Setembro de 2017.

)
Bruna icacio da Luz
Admi adora
CRA n° 05586
CPF n° 065.861.074-07






BAIRRO BOM PASTOR - NATAL/RN - CEP 59060-235

FONE: (84) 3205-2215 FAX: (84) 3205-0017 "
ATENDIMENTO@NUTRITIREFEICOES.COM.BR

WWW.NUTRITIREFEICOES.COM.BR

R e T NUTRIT]

PROPOSTA DE PRECOS

AO

MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOCAO AO ESTUDANTE

0 NOSSO PRECO OFERTADO NA PRESENTE COTAGAO CONSTA NO QUADRO ABAIXO:

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE | VALOR UNITARIO
1 DESJEJEUM UNID R$ 7,20
2 ALMOCO UNID R$ 14,00
3 JANTAR UNID R$ 14,00
4 LANCHE DA NOITE UNID R$ 6,50

- Declaramos, expressamente, que:
a) Concordamos, integralmente e sem qualquer restrigdo, com as condi¢des da contratagao;
—_—

_Janteremos valida esta proposta pelo prazo de 30 (trinta) dias, contado da data de sua entrega.

Natal/RN, 28 de Setembro de 2017.

QOdib Aira nheiro Pita
Administrador

CRA/RN N° 3695

CPF n° 050.646.064-94






Analise da Pesquisas de Precos

Tipos de Refeicoes

Cook Pontual
16.654.626/0001-51

Pier 43
14.764.808/0001-50

Nave Com. E Serv. Eireli -

ME
04.268.760/0001-35

Nutri Refeicdes
Sem CNPJ

MEDIAS

Desjejum 8,05 7,90 6,99 7,20 7,54
Almogo 16,03 12,50 14,50 14,00 14,26
Jantar 16,03 10,98 14,50 14,00 13,88
Lanche Noturno 8,05 7,80 6,80 6,50 7,29

Augysto César

moteo de Oliveira

SIAPE 1655398







UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
GABINETE DO PREFEITO

PROCESSO N° UFPB/PU/N° 23074.058505/2017-51
DO: PREFEITO UNIVERSITARIO

AO: PREGOEIRO DA PU

DATA: 13 DE SETEMBRO DE 2017.

JUSTIFICATIVA E ENCAMINHAMENTO

Sr. Pregoeiro,

Encaminho o presente processo autorizando a continuidade do procedimento
licitatorio tipo Pregdo Eletronico (SRP), que tem como objeto o registro de pregos para
eventual contratac¢io de pessoa juridica especializada no fornecimento de refei¢oes (des-
jejum, almoco, jantar e lanche da noite), incluindo producio, transporte e distribuicio
para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, 11, 111,
IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universidade Federal da Pa-
raiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condicdes de execu¢do cons-

tantes em Edital e todos os seus anexos.

As despesas da presente licitagdo correrdo a conta dos recursos consignados
no Or¢amento Geral da Unido, para o exercicio 2017, a cargo da UFPB e recursos decorrentes
de descentralizagdo voluntaria, cujos programas de trabalho e elemento de despesas especifi-

cas constardo da Nota de Empenho.

Em atengfio ao que rege o art. 9°, II, § 1° do Decreto n° 5.450/05 e art. 8°, IV
do Decreto n° 3.555/00, bem como o Decreto n° 7.892/2013 e apos analisada a justificativa
elaborada pela Superintendéncia de Restaurantes Universitarios, a eventual contrata¢do de
empresa especializada no ramo do objeto desta licitag@o justifica-se pela necessidade do de-
senvolvimento do estudante em sua plenitude académica, necessitando associar a qualidade de

ensino ministrado, a uma politica efetiva inclusiva que cumpra os deveres relacionados a res-



© \ ponsabilidade social, com investimento em assisténcia, a fim de atender as necessidades bési-

AR
y

' cas de moradia, alimentagéo, saude, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio académico, en-

7 Zﬂ‘é tre outras condigdes.

"

A alimentacdio constitui uma das necessidades mais fundamentais para o ho-
mem. Além das implicagdes fisiologicas, envolve aspectos sociais, psicologicos e economi-
cos, estamos nos referindo a uma missao educativa e social de oferecer uma refei¢éo nutricio-

nalmente adequada em termos qualitativos e quantitativos.

A Universidade Federal da Paraiba acolhe em suas dependéncias milhares de
jovens, oriundos de varios municipios e localidades dentro e fora do estado, e das mais diver-

sas classes sociais, que buscam a necessaria qualificagio para ingresso no mercado de traba-
lho.

Alguns deles exercem atividades de pesquisa, extensio ou estagios na Insti-
tui¢do. necessitando deslocar-se muito cedo de suas residéncias, passando o dia todo nas de-
pendéncias dos seus Campi, retornando somente a noite aos seus lares devido a distdncia ou

sua caréncia financeira.

Com vistas a implementacdo efetiva do Plano Nacional de Assisténcia Estu-
dantil (PNAES) na Universidade Federal da Paraiba (UFPB). a Pro-Reitoria de Assisténcia e
Promocdo ao Estudante — PRAPE investe em ac¢des que favoregam o acesso e a permanéncia

do estudante em condig@o de vulnerabilidade socioeconémica na educacéo superior.

Objetivando o cumprimento de metas do PNAES, o Decreto n° 7.234/2010
que prevé no seu artigo 3°, § 1° inciso Il a alimenta¢do como uma das agdes de assisténcia
estudantil, visando ao atendimento de estudantes de baixa condi¢do socioecondomica, regular-
mente matriculados em cursos de graduacdo presencial das institui¢des federais de ensino su-

perior.

Diante da necessidade de prover alimentagdo aos alunos contemplados no
Programa de Alimentagdo e demais membros da comunidade universitaria autorizados, faz-se
necessario a contratagdo de empresa terceirizada especializada na produgao, transporte e dis-
tribui¢do diaria de alimentagdo segura e de qualidade. de forma a proporcionar o alcance dos

objetivos institucionais.



necessaria a aquisi¢do através de Registro de Pregos.

A forma estabelecida para a realiza¢do da licitagdo (Pregdo Eletronico para
Registro de Pregos) vai ao encontro da finalidade do sistema “IRP - Inten¢do de Registro de
Pregos”, implementado pelo Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo, por meio da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo e do Departamento de Logistica e Servi-
¢os Gerais, com amparo no Decreto 7.892, de 23 de janeiro 2013, cuja funcionalidade ¢ per-
mitir a Administragdo tornar publicas, no ambito dos orgdos integrantes do SISG (Sistema de
Servigos Gerais), suas inten¢des de realizar licitagdes, na modalidade Pregdo ou Concorréncia
para Registro de Pregos, com o intuito de proporcionar a participagdo de outros 6rgéos gover-

namentais que tenham interesse em contratar o mesmo objeto.

A escolha da licitagdo por Registro de Precos em um tinico processo propor-
ciona economia processual para manter nossos estoques abastecidos pelo prazo de um ano.
sem que se gaste tempo e recursos efetuando diversas aquisi¢cdes em locais diferentes da Uni-
versidade ou até mesmo diversas licitacdes para aquisi¢do destes itens em uma mesma Unida-

de.

As vantagens proporcionadas, em sintese, do Registro de Pregos, sdo as se-
guintes: otimizagdo dos processos de compras, maior flexibilidade em contrata¢des, elimina-
¢do de casos de fracionamento de despesas, permite a compra do quantitativo exato e necessa-
rio para atender as necessidades da administra¢do, reduzindo assim o desperdicio de materiais
em estoques desnecessarios, atendendo as necessidades da administragdo na quantidade certa

e no momento exato, além de permitir maior agilidade nas contratagdes.

Desta maneira, o Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao alu-
no, por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de satisfagdo de uma necessi-
dade basica e de real fun¢do académico social, o qual vem de forma completa contribuir para

seu melhor desempenho e formagéo integral, bem como, diminuir a evasdo escolar.

Enfim, o Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo basico de
qualidade, subsidiando a alimentagdo dos alunos, também ¢ um importante espago de convi-
véncia para os membros da comunidade universitaria. Integram-se. assim as agdes de educa-

¢do, formacdo profissional, saude, alimentagdo e lazer, com vistas ao sucesso escolar.



| g / Solicito ainda que seja dispensado o procedimento de Intengdo de Registro

dé Pregos — IRP, devido a exiguidade de tempo.

APROVACAO

Por fim, como ordenador de despesas desta Unidade, aprovo o Termo de

Referéncia e autorizo a abertura de processo licitatorio.

Atenciosamente,

e .

X0 MARCELO ALVES MACEDO
Prefeito Universitario
Mat. SIAPE n°. 2569256
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PREFEITURA UNIVERSITARIA
Gabinete do Prefeito

PORTARIA/UFPB/PU N° 104/2017

O PREFEITO UNIVERSITARIO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA

PARAIBA. no uso das suas atribuigdes.

RESOLVE,

Art. 1Y - Designar como pregoeiros da Prefeitura Universitaria os Servidores:
AUGUSTO CESAR TEMOTEO DE OLIVEIRA. MAT. 1655398, ANDERLEY DIAS
DA CUNHA, MAT. 2029947, MAT. 2028797, SEVERINO CIDALINO DE ALMEIDA
NETO, MAT. 2032177, LUIZ FELIPE PESSOA CUNHA, MAT. 2100579 ¢ LUIZ
GUSTAVO BRAGA FREIRE, MATT, 1058528,

Art. 2° - Quando em um Pregdo um dos Servidores acima estiver atuando como

Pregoeiro. os demais integrariio a equipe de apoio.

Art. 3°. Esta portaria revoga a PORTARIA/UFPB/PU N* 036/2017.

Jodo Pessoa, 03 de julho de 2017.

Jodlo Marcelo Alves Macedo
Prefeito Universitario
Matricula SIAPE 250692365

”52 GABINETE DO PREFEITO - PREFEITURA UNIVERSITARIA - SALA 01

CAMPUS | - JOAQ PESSOA/RPB - B 3216 . 7108 e 3216 - 7311 e-mail prefero@prefaitura ufpb br






UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

EDITAL DE LICITACAO (MINUTA)
PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

1. PREAMBULO

1:1. Torna-se publico, para conhecimento dos interessades, que a Universidade
Federal da Paraiba — UFPB, por intermédio do Pregoeiro designado pela PORTA-
RIA/UFPB/PU n° 104/2017, de 03 de julho de 2017, por meio da Comiss@o Permanente de
Licitagdo da Prefeitura Universitaria (CPL-PU), sediada na Cidade Universitaria, Castelo
Branco, Jodo Pessoa — PB, CEP n°® 58051-900, realizara licitagdo para REGISTRO DE
PRECOS, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA., do tipo menor preco global
anual por grupo, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 5.450,
de 31 de maio de 2005; do Decreto n® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto 2.271, de
7 de julho de 1997, do Decreto n® 7.746. de 05 de junho de 2012, das Instrugdes Normativas
SLTI/MPOG n° 2, de 30 de abril de 2008, n° 01, de 19 de janeiro de 2010 e n° 02, de 11 de
outubro de 2010, da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n°
11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n°® 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-
se, subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas

neste Edital.

Data da sessdo: XX/XX/2017.
Horario: XXh:XXmin (horario de Brasilia — DF).

Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br
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2. DO OBJETO

2,1 O presente processo tem por objeto o registro de precos para eventual
contrata¢io de pessoa juridica especializada no fornecimento de refeicoes (desjejum,
almoco, jantar e lanche da noite), incluindo producio, transporte e distribui¢io para os
alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, II, III, 1V,
e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universidade Federal da Para-
iba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condic¢des de execucio cons-
tantes em Edital e todos os seus anexos.

2.2. A licitag¢do sera constituida por um unico grupo, formado pelos itens
constantes da Planilha de Formacéio de Precos (Quadro 01), contida no Termo de Re-
feréncia (Anexo I), devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que a
compdem, sendo vedado oferecer preco unitirio superior aqueles estimados pela Ad-

ministrac¢io para cada item da citada planilha.

3. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

3.1. A Ata de Registro de Pregos, durante sua validade, podera ser utilizada por
qualquer 6rgéo ou entidade da administrag@o publica que ndo tenha participado do certame
licitatorio, mediante anuéncia do orgdo gerenciador, desde que devidamente justificada a
vantagem e respeitadas, no que couber, as condigdes e as regras estabelecidas na Lei n°
8.666, de 1993 e no Decreto n° 7.892, de 2013.

3.2 Cabera ao fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Pregos, observadas
as condig¢des nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento, desde que este
fornecimento ndo prejudique as obrigagdes anteriormente assumidas com o Orgio gerencia-
dor e 6rgéos participantes.

3.3 As aquisic¢des ou contratagdes adicionais a que se refere este item ndo pode-
rdo exceder, por Orgdo ou entidade, a cem por cento dos quantitativos dos itens do instru-
mento convocatorio e registrados na ata de registro de precos para o orgdo gerenciador e
orgdos participantes.

3.4. As adesoes a ata de registro de pregos sdo limitadas, na totalidade, ao maximo

do quintuplo do valor estimado do quantitativo de cada item registrado na ata de registro de

. Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissdo Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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orgdos ndo participantes que eventualmente aderirem.

3.5, Ao érgdo ndo participante que aderir a ata competem os atos relativos a co-
branca do cumprimento pelo fornecedor das obrigagdes contratualmente assumidas e a apli-
cagdo, observada a ampla defesa e o contraditorio, de eventuais penalidades decorrentes do
descumprimento de clausulas contratuais, em relagfio as suas proprias contratagdes, infor-
mando as ocorréncias ao 6rgdo gerenciador.

3.6. Apos a autorizagdo do orgdo gerenciador, o 6rgdo ndo participante devera
efetivar a contratacdo solicitada em até noventa dias, observado o prazo de validade da Ata
de Registro de Precos.

3.6.1. Cabera ao 6rgdo gerenciador autorizar, excepcional e justificadamente, a
prorrogacdo do prazo para efetivagdo da contratagdo, respeitado o prazo de vigéncia da ata.

desde que solicitada pelo 6rgdo ndo participante.

4. DO CREDENCIAMENTO

4.1. O credenciamento € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que per-
mite a participagdo dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletrd-
nica.

4.2, O cadastro no SICAF podera ser iniciado no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, com a solicitagdo de “login” e senha
pelo interessado.

4.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade
do licitante ou de seu representante legal e a presun¢do de sua capacidade técnica para reali-
zagdo das transacgdes inerentes a este Pregéo.

4.4. O uso da senha de acesso pelo licitante € de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transagdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema, ou ao 6rgdo ou entidade responsavel por esta licitagio, responsabilida-
de por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

4.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediata-

mente ao provedor do sistema para imediato bloqueio de acesso.

P; Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissdo Permanente de Licitacdo — CPL/PU
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DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

5.1. Poderdo participar deste Pregio interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sis-
tema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no §3° do
artigo 8° da IN SLTI/MPOG n° 2, de 2010.

52 Nio poderdo participar desta licitagdo os interessados:

52.1 Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislag¢do vigente;

8.d, Estrangeiros que ndo tenham representagio legal no Brasil com poderes ex-

pressos para receber citag@o e responder administrativa ou judicialmente;

5.2.3. Que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;
524. Que estejam sob faléncia, em recuperagdo judicial ou extrajudicial, concurso

de credores, concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucdo ou liquidacio;

5.2.5. Entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

5.2.6. Sociedades Cooperativas, considerando a vedagéo contida no Termo de Con-
ciliacdo Judicial firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a Unido, Anexo IX deste
Edital, e a proibi¢ao do artigo 4° da Instrugdao Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 30 de abril
de 2008.

5.3. Como condig¢do para participagdo no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou
“ndo” em campo proprio do sistema eletronico. relativo as declaragdes contidas no Anexo
111.

531 Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42
a 49.

5.3.1.1. A assinalag¢do do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante néo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que
microempresa ou empresa de pequeno porte;

b P P 7 As M.E’s e E.P.P’s ainda ter@o tratamento diferenciado, no que couber, pre-
visto pela Lei Complementar n® 123, de 2006 (alterada pela Lei Complementar n°® 147, de
07/08/2014) e o Decreto n® 8.538, de 06/10/2015.

p- Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissdo Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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53.2 Que esta ciente e concorda com as condig¢des contidas no Edital e seus

o

xo0s, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no Edital;
3.3:.3. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

5.3.4. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalu-

bre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigio de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicdo.

3.3:5. Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugéo

Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 16 de setembro de 2009.

6. DO ENVIO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletronico até a
data e horario marcados para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a automatica-
mente a fase de recebimento de propostas.

6.2. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sess@o publica
observardo o horario de Brasilia — DF.

6.3. O licitante sera responsavel por todas as transagdes que forem efetuadas em
seu nome no sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lan-
ces.

6.4. Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante
a sessdo publica do Pregdo, ficando responsdvel pelo énus decorrente da perda de negocios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua descone-
Xdo.

6.5. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir as propos-
tas apresentadas.

6.6. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

6.6.1. Valor total maximo estimado da licitacio: RS 23.194.464,00 (Vinte e Trés
Milhoes, Cento e Noventa e Quatro Mil, Quatrocentos e Sessenta e Quatro Reais), con-

forme Quadro 01, do Termo de Referéncia (Anexo I).

g? Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
i Comissdo Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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.6.2. Todas as especificacdes, quantitativos, bem como demais critérios a se-

(. rem adotados para a execuciio dos servicos objeto deste pregio estio contidas em item

(ns) especifico (s) no Termo de Referéncia (Anexo I).

6.7. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contrata-
da.
6.8. Nos valores propostos estar@o inclusos todos os custos operacionais, encargos

previdencidarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacdo dos servigos.

6:8.1- A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis
decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como vale transporte, etc., devendo comple-
menta-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendi-
mento do objeto da licitagdo, sem onus para a UFPB, exceto quando ocorrer algum dos
eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n® 8.666, de 1993.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a con-

tar da data de sua apresentagdo.

7. DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sis-
tema eletronico, na data, horario e local. indicados neste Edital.

T2, O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, con-
tenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo
de Referéncia.

7.2.1. A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.2, A nio desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo
em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

7.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o

Pregoeiro e os licitantes.

Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissao Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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7:5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclu S
vamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebi-
mento e do valor consignado no registro.

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo menor valor global anual por grupo.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

77 O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto
em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagéio a proposta que cobrir a melhor ofer-
ta devera ser de R$ 0.01 (um centavo).

7.7:1. Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com a norma deverdo
ser desconsiderados pelo pregoeiro, devendo a ocorréncia ser comunicada imediatamente a
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagao.

1.9.2, Na hipotese do subitem anterior, a ocorréncia serd registrada em campo pro-
prio do sistema.

7:8 O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.8.1. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser infe-
rior a vinte (20) segundos ¢ o intervalo entre lances ndo poderé ser inferior a trés (3) segun-
dos.

7.9. Néo serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.10. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identifica¢do do licitante.

Tl No caso de desconexd@o com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregdo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢éo dos
lances.

712 Se a desconexdo perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo
sera suspensa e tera reinicio somente apds comunicagdo expressa do Pregoeiro aos partici-
pantes.

7.13. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por deciséio do Pregoeiro.
O sistema eletronico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apos o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo

sistema, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepcio de lances.

P Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
- Comissdao Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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1 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta
( na hipotese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o dltimo lance por ele ofer-
tado, para efeito de ordena¢d@o das propostas.

7.15; Encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna propria
as microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas participantes, pro-
cedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e
45 da L.C n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n® 8.538, de 2015.

7.16. Nessas condigdes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte
e sociedades cooperativas que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
proposta ou lance de menor pre¢o serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.
71T A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encami-
nhar uma uUltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 05 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comuni-
cagdo automatica para tanto.

7.18. Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as
demais licitantes microempresa, empresa de pequeno porte e sociedade cooperativa que se
encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classifica¢do, para o
exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.19. Ao presente certame ndo se aplica o sorteio como critério de desempate. Lan-
ces equivalentes ndo serdo considerados iguais. vez que a ordem de apresentagdo das pro-
postas pelos licitantes € utilizada como um dos critérios de classificacdo.

7.20. Ao final do procedimento, apds o encerramento da etapa competitiva, os lici-
tantes poderdo reduzir seus precos ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.
7.20.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o

resultado do certame em relagdo ao licitante mais bem classificado.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

i Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissdo Permanente de Licitagdo — CPL/PU
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8.1. Encerrada a etapa de lances e depois da verificagdo de possivel em
Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto ao preco, a sua exe;
quibilidade, bem como quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto.

8.2. Como condig¢dio prévia a aceitagdo da proposta, caso o licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar tenha usufruido do tratamento diferenciado previsto
nos artigos 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, o Pregoeiro podera consultar o
Portal da Transparéncia do Governo Federal, se¢do “Despesas — Gastos Diretos do Governo
— Favorecido (pessoas fisicas, empresas e outros)”, para verificar se o somatorio dos valores
das ordens bancdrias por ele recebidas, no exercicio anterior, extrapola o limite de R$
3.600.000,00 (trés milhdes e seiscentos mil reais), previsto no artigo 3°, inciso II, da Lei
Complementar n° 123, de 2006, ou o limite proporcional de que trata o artigo 3°, § 2°, do
mesmo diploma, em caso de inicio de atividade no exercicio considerado.

8.3. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao
pre¢co maximo fixado ou que apresentar pre¢co manifestamente inexequivel.

8.4. Considera-se inexequivel a proposta de pre¢os ou menor lance que:

8.4.1. Comprovadamente, for insuficiente para a cobertura dos custos da contrata-
¢do, apresente precos global ou unitarios simbolicos, irrisorios ou de valor zero, incompati-
veis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos,
ainda que o ato convocatdrio da licitacdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto
quando se referirem a materiais e instalagdes, manifestamente de propriedade do préprio
licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragéo.

8.4.2. Apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores
aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatorio, tais como leis, medidas
provisorias e convengdes coletivas de trabalho vigentes.

8.5. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na for-
ma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993, a exemplo das enumeradas no §3°, do art.
29, da IN SLTI/MPOG n° 2, de 2008.

8.6. Quando o licitante apresentar prego final inferior a 30% (trinta por cento) da
média dos precos ofertados para o mesmo item, ndo sendo possivel a sua imediata desclassi-
ficagdo por inexequibilidade, sera obrigatoria a realiza¢do de diligéncias para o exame da

proposta.
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Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a

fundamentam a suspeita.

8.8. Na fase de Aceitaciio de Propostas, o Pregoeiro convocari o licitante me-
lhor classificado para enviar a documentacfo digital, por meio de funcionalidade dis-
ponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo maximo de 02 (duas) horas, nos
moldes da Instrucio Normativa do SLTI/MPOG n° 01 de 26/03/2014, sob pena de nio
aceitaciio da proposta.

8.8.1. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitagdo

escrita e justificada do licitante. por meio do e-mail cplpu@prefeitura.ufpb.br, formulada

antes de findo o prazo estabelecido, e formalmente aceita pelo Pregoeiro, a seu critério ex-
clusivo.

8.9. O formato da documentagdo enviada devera ser de facil compatibilidade com
0s sistemas operacionais usualmente disponiveis, preferencialmente Windows, em todas as
suas versdes e os aplicativos tradicionais, como Word, Excel, Adobe Reader, ou equivalen-
tes, além de editores de imagens usuais. As extensdes comumente aceitaveis sdo .xls, .doc,
Jjpg, e .pdf. Caso haja necessidade de compactagio de arquivos, ou conjunto de arquivos,
poderdo ser usadas extensdes ".zip" e ".rar", ndo sendo estas tltimas, extensdes de aplicati-
vos, mas de compactadores de arquivos. Anexos enviados com arquivos incompativeis com
0 Nnosso sistema nado serdo aceitos.

8.9.1. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, além daqueles
descritos na Clausula 8 deste Edital, destacam-se as planilhas de custo readequadas com o

valor final ofertado. no que couber.

8.9.2. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir
com fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.9.3. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos pre¢os unitarios apresentados na
Planilha de Custos e Formacao de Precos com aqueles praticados no mercado em relagio aos
insumos e também quanto aos saldrios das categorias envolvidas na contratagio;

8.9.4. Erros de calculo no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificag@o da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado
pelo Pregoeiro, desde que ndo haja majoragdo do prego proposto.

8.9.5. Serdo aceitas propostas em valores com até 02 (duas) casas decimais validas,

devendo o proponente complementar com algarismo “zero” as casas decimais remanescen-
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tes, disponibilizadas pelo sistema Comprasnet, por ocasido da inser¢do eletronica desu
proposta. .'
§.9.5.1. Considera-se erro no preenchimento da planilha a indicagdo de recolhimento
de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional, exceto para atividades de presta-
¢do de servigos previstas nos §§5°-B a 5°-E, do artigo 18, da LC 123, de 2006.

8.10. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.11. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “char”
a nova data e hordrio para a continuidade da mesma.

8.12. Antes de formalizar a aceitagdo de uma proposta, O Pregoeiro podera enca-
minhar, por meio do sistema eletronico, contraproposta ao licitante que apresentou o lance
mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengdo de melhor pre¢o, concedendo ao fornece-
dor o prazo de 20 (vinte) minutos, nos moldes do Acorddo 2637/2015 do TCU, nesses ter-
mos: "Nas licitagdes realizadas mediante prego, constitui poder-dever da Administragdo a
tentativa de negociag@o para reduzir o pre¢o final do contrato, tendo em vista a maximizagao
do interesse publico em obter-se a proposta mais vantajosa mesmo que eventualmente o va-
lor da oferta tenha sido inferior a estimativa da licitagdo, conforme art. 24, §§ 8° e 9°, do
Decreto 5.450/05."

8.12.1. Os §§ 8% e 9° do Decreto 5450/2005 assim se expressam:

8.12.2 § 8° Apds o encerramento da etapa de lances da sessdo publica, o pregoeiro
poderd encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresenta-
do lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de jul-
gamento, ndo se admitindo negociar condi¢des diferentes daquelas previstas no edital.
8.12.3. § 90 A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompa-
nhada pelos demais licitantes.

8.12.4. Também nas hipdteses em que o Pregoeiro nfio aceitar a proposta e passar a
subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido prego melhor.

8.13. Sempre que a proposta nio for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subse-
quente, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, pre-
visto nos artigos 44 e 45 da L.C n°® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida,
se for o caso.

8.14. Havendo empate ficto, o critério de desempate seguira orientagdo estabeleci-

da pelo Decreto n° 8.538, de 06/10/2015, na seguinte forma:

ﬁ§ Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitdria
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J4.1. Sera assegurada, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo para

/

"8

AN
;z{s microempresas e empresas de pequeno porte.

8.14.2. Entende-se haver empate quando as ofertas apresentadas pelas microempresas
e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até cinco por cento superiores a0 menor prego.
8.14.3. Esse disposto somente se aplicard quando a melhor oferta valida ndo houver
sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

8.14.4. A preferéncia de que trata as Sub-Clausulas sera concedida da seguinte for-
ma:

8.14.4.1. Ocorrendo o empate, a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada podera apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do
certame, situacio em que serd adjudicado o objeto em seu favor;

8.14.4.2. Nio ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte,
na forma do inciso I, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na
situagdio de empate, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

8.14.5. Apods o encerramento dos lances, a microempresa ou a empresa de pequeno
porte melhor classificada sera convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de
cinco minutos por item em situag@o de empate, sob pena de precluséo.

8.14.6. Com fulcro na Orientacio Normativa SEGES/MPOG N° 2, de 06 de Ju-
nho de 2016, Anexo 11, alineas 14 e 14.1, o Pregoeiro encaminhara a Autoridade Com-
petente a relacio daqueles Fornecedores cujas condutas estejam tipificadas pelo art. 7°
da Lei n° 10.520/2002, para que seja iniciado procedimento administrativo visando

aplicag¢iio das penalidades previstas do citado artigo.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual des-
cumprimento das condi¢des de participagdo, especialmente quanto a existéncia de sangio
que impega a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos se-
guintes cadastros:

9.1.1. SICAF;

9.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
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9.1.3. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Adm .

.

trativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica i

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

0.1.4. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

2.1.3. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e tam-
bém de seu socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé,
dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa,
a proibi¢@o de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja socio majoritario.

9.1.6. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentagdo vencida junto ao SICAF.
9.1.7. Constatada a existéncia de san¢do, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condi¢éo de participagdo.

9.1.8. Na hipotese de ME ou EPP, caso o Pregoeiro nio logre éxito em obter a cer-
tiddo correspondente através do sitio oficial, ou na hipotese de se encontrar vencida no refe-
rido sistema, o licitante sera convocado a encaminhar, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, do-
cumento vélido que comprove o atendimento das exigéncias deste Edital, sob pena de inabi-
litagdo, ressalvado o disposto quanto a comprovagédo da regularidade fiscal, conforme estatui
o Decreto n® 8.538, de 06 de outubro de 2015.

9.2. Os licitantes deverdo apresentar a seguinte documentagdo relativa a Habilita-

¢do Juridica e a Regularidade Fiscal e trabalhista, nas condi¢des seguintes:

9.3. Habilitagdo juridica:

93,1, No caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis;

9.3.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da

Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, na forma da Resolugdo CGSIM n°
16, de 2009, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.3.3: No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade

limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente regis-

1 Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
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; ;\v;f;éado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de
%eus administradores:

9.3.4. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;

933 No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida
pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que
comprove a condi¢do de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do artigo
8° da Instrucdo Normativa n° 103, de 30/04/2007. do Departamento Nacional de Registro do
Comeércio - DNRC:

9.3.6. Inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com aver-
bagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante, sucursal, filial ou
agéncia;

937 A apresenta¢@o do contrato social da empresa e sua Gltima altera¢do sdo do-

cumentos de apresentag@o obrigatoria;

9.4. Regularidade fiscal e trabalhista:
94.1. A comprovacdo de regularidade fiscal das microempresas e empresas de

pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacio. e ndo como condicio para

participacdo na licitacdo. (Redacdo dada pelo Art. 4° do Decreto n® 8.538. de 06/10/2015, em
vigor desde 06/01/2016);

94.2. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro
de Pessoas Fisicas. conforme o caso;

9.4.3. Prova de regularidade fiscal perante a IFazenda Nacional, mediante apresenta-
¢do de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB)
e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tribu-
tarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles
relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.44. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo

(FGTS):
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9.4.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justiga do Trabﬁ?""z%

mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa (CNDT), -

nos termos do Titulo VII-A da Consolidag@o das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943, alterada pela Lei N° 12.440, de 7 de Julho de 2011 —
DOU de 08/07/2011;

9.4.6. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domici-

lio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto con-

tratual;

9.4.7. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do lici-
tante:

9.4.8. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados

ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condi¢cdo mediante a apresentag¢do de declaracdo
da Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma
da lei;

9.4.9. Caso o licitante detentor do menor pre¢o seja microempresa, empresa de pe-
queno porte ou sociedade cooperativa, devera apresentar toda a documentagdo exigida para
efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrigéo,

sob pena de inabilitagdo, para efeito de contratacéo.

9.4.10. Os licitantes, cadastrados ou nao no Sistema de Cadastro Unificado de For-
necedores - SICAF em relagdo ao nivel da Qualificagdo econdmico-financeira, deverdo

apresentar a seguinte documentagao:

9.5, Qualificacdo economico-financeira:

9.5.1; Certiddo negativa de faléncia, recuperagdo judicial ou recuperagio extrajudi-
cial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

9.5.2. Balang¢o patrimonial e demonstra¢des contabeis do altimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da em-
presa, vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atuali-
zados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresenta-
¢do da proposta, nos moldes do inciso [ do art. 31 da Lei n® 8.666/1993 c/c art. 1.078 do Co-

digo Civil, em consonancia com o Acérdio 1999/2014 TCU-Plenario;
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7952.1. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apre-
g

=" gentacdo de balango patrimonial e demonstra¢des contabeis referentes ao periodo de existén-
cia da sociedade;
9.9.3. Comprovacdo da situagdo financeira da empresa, constatada mediante obten-
¢do de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), re-

sultantes da aplica¢do das formulas a seguir, maiores ou iguais a 1 (um):

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG=
Passivo Circulante + Passivo Nio Circulante

Ativo Total

SG=
Passivo Circulante + Passivo Néo Circulante
Ativo Circulante
LC=
Passivo Circulante
9.5.4. Comprovagdo de possuir Capital Circulante Liquido (CCL) ou Capital de

Giro (Ativo Circulante — Passivo Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e
sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado para a contratacio ou item pertinen-
te, tendo por base o balango patrimonial e as demonstracdes contabeis do ultimo exercicio
social.

9.5.5. Comprovagdo de patrimdnio liquido de 10% (dez por cento) do valor esti-
mado da contratagdo, por meio da apresenta¢do do balang¢o patrimonial e demonstragdes
contaveis do ultimo exercicio social, apresentados na forma da lei, vedada a substitui¢io por
balancetes ou balancos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando en-
cerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da apresentacio da proposta.

9.5.6. Comprovagio, por meio de declaracdo, da relagdo de compromissos assumi-
dos, conforme modelo constante do Anexo XII do Edital de que 1/12 (um doze avos) do
valor total dos contratos firmados com a Administragdo Publica e/ou com a iniciativa priva-
da, vigentes na data da sess@o publica de abertura deste Pregéo, ndo € superior ao Patrimonio
Liquido do licitante, podendo este ser atualizado na forma ja disciplinada neste Edital;

9.5.7. A declaragdo de que trata a subcondi¢do acima devera estar acompanhada da

Demonstragédo do Resultado do Exercicio (DRE) relativa ao ultimo exercicio social.
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9.5.8. Quando houver divergéncia percentual superior a 10% (dez por cento), p

R
mais ou para menos, entre a declaragido aqui tratada e a receita bruta discriminada na De-

monstra¢do do Resultado do Exercicio (DRE), deverdo ser apresentadas, concomitantemen-
te, as devidas justificativas.

9.5.9, No caso de licitagdo para locagcdo de materiais ou para fornecimento de bens
para pronta entrega, ndo se exigira da microempresa ou empresa de pequeno porte a apresen-

tacdo de balanco patrimonial do ultimo exercicio social.

9.6. As empresas, cadastradas ou nfdo no SICAF. deverdo comprovar, ainda, a

qualificagdo técnica, por meio de:

9.6.1. Registro ou inscri¢do da empresa licitante na entidade profissional, em plena
validade.
9.6.2. Comprovagdo de aptiddao para a prestagdo dos servigos em caracteristicas,

quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente,
inclusive a qualificagdo técnica exigida no Termo de Referéncia (Anexo I), por meio da
apresentagdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito pblico ou privado.
9621 Os atestados referir-se-do a contratos ja concluidos ou ja decorrido no minimo
um ano do inicio de sua execugdo, exceto se houver sido firmado para ser executado em
prazo inferior, apenas aceito mediante declaracdo da contratante.

9622, Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no dmbito de sua ativida-
de econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

906.2.3; O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da
legitimidade dos atestados apresentados.

0.6.3. Declaragiio de Sustentabilidade Ambiental e as Normas de Prote¢do do Meio
Ambiente, conforme Anexo IV.

9.6.4. Modelo de Declaragdo de Conhecimento dos Locais e Dificuldades do Servi-

co / Entrega dos Bens, conforme modelo do Anexo V.

9.7. Os documentos exigidos para habilitagdo relacionados nos subitens acima,
deverdo ser apresentados em meio digital pelos licitantes, por meio de funcionalidade pre-
sente no sistema de Compras Governamentais (upload), no prazo de 02 (duas) horas, apos
solicitagdo no sistema eletronico, nos moldes do Art. 3° da Instru¢do Normativa do

SLTI/MPOG n° 01 de 26/03/2014, prorrogavel por até igual periodo mediante solicitagiio do
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9.8. Somente mediante autorizacdo do Pregoeiro e em caso de indisponibilidade
do sistema, sera aceito o envio da documentagio por meio do e-mail cpl-
pu@prefeitura.ufpb.br no mesmo prazo de 02 (duas) horas. Neste caso, a CPL-PU disponibi-
lizard em sua pagina na internet, aos interessados e ao publico em geral, copia escaneada da
documentagdo enviada.

9.9. Uma vez convocada, a licitante vencedora encaminhara, oficialmente, no pra-
zo de até 72 (setenta e duas) horas, para fins de habilitagdo, a documentag@o fisica (todos
originais ou cépias autenticadas, assim como a proposta atualizada) para analise, nos mol-
des da Portaria Normativa SLTI-MPOG N° 05, de 19/12/2002 ao Protocolo Geral ou Via
Postal, com AR (Aviso de Recebimento) enviado para o e-mail: eplpu@prefeitura.ufpb.br.

Uma vez aprovada tal documentagdo, a licitante sera declarada habilitada.

9.10. No caso de envio postal, o enderego da CPL-PU ¢ o seguinte:

Universidade Federal da Paraiba — Campus I (Reitoria)
A/C Comissdo Permanente de Licitagdo (CPL-PU)
Gabinete da Reitoria (Sala 09 — Antiga Sala de Reunides)
Cidade Universitaria, S/N

Jodo Pessoa, PB — CEP: 58.051-900

E—mail: cplpu@prefeitura.ufpb.br

911 A existéncia de restri¢do relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa, empresa de pequeno porte, ou sociedade coopera-
tiva equiparada, seja declarada vencedora, desde que atenda a todas as demais exigéncias do
edital.

9.11.1. A declaracio do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagdo.

9.12. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de

alguma restri¢io ndo-fiscal, a mesma sera convocada para. no prazo de 5 (cinco) dias uteis,

| Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitdria
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apos a declaragdo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogﬁﬂ'oé%ﬁ_'.
por igual periodo, a critério da administracdo publica, quando requerida pelo licitante, medi-
ante apresentacdo de justificativa.

9.13. A ndo-regularizagdo no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabi-
litacdo do licitante, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital, com a reabertura da ses-
sdo publica.

9.14. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para a continui-
dade da mesma.

9.15. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, deixar de apre-
sentar quaisquer dos documentos exigidos para a habilitagdo, ou apresentd-los em desacordo
com o estabelecido neste Edital.

9.16. No caso de inabilitacdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, seguindo-se

a disciplina antes estabelecida para aceitagao da proposta subsequente.

9.17. Da sessdo publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.
10. DA VISTORIA
10.1. A Prefeitura Universitaria da UFPB recomenda veementemente que o licitan-

te faca a visita técnica, pois a mesma representara a oportunidade para que os licitantes inte-
ressados tomem conhecimento de tudo aquilo que possa, de alguma forma, influir sobre o
custo, preparagdo da proposta e execucdo do objeto, além de conhecerem as caracteristicas e
especificagdes, condi¢des especiais ou dificuldades que possam interferir na execu¢do dos
trabalhos, tais como: as condi¢des locais, equipamentos necessarios a execugdo, a metragem
do local, os meios de acesso ao local, podendo fazer todos os questionamentos e solicitagdes
técnicas que acharem necessarios para elaboracio de suas propostas comerciais.

10.2. A visita técnica € facultativa. A empresa podera realizar a visita técnica para
conhecimento dos detalhes relacionados com o objeto desta licitagdo, cujo agendamento
devera ocorrer em até 24 (vinte e quatro) horas do inicio da sess@o deste pregdo, no intervalo
das 09h:00min as 16h:00min (horario local), junto a Superintendéncia dos Restaurantes da
UFPB. O licitante interessado podera se fazer acompanhar de seus respectivos responsaveis

técnicos, para que sejam levantadas todas as informagdes aos servigos.
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-..‘__“N// mente identificado.
10.4. O exame, a conferéncia e a constatagdo prévia de todos os detalhes e caracte-
risticas técnicas do objeto passam a ser responsabilidade exclusiva do licitante interessado,
ndo se permitindo alegar o desconhecimento de tais fatores como forma de reivindicar qual-
quer tipo de reajuste no contrato.
10.5. A responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
omissdo na verifica¢do dos locais de instalagao e execugdo dos servigos € exclusivamente do
licitante contratado, que devera declarar conhecimento de todas as informagdes e das condi-
¢Oes locais para o cumprimento das obriga¢des objeto da licitagdo, preenchendo — obrigato-
riamente — a Modelo de Declaragdo de Conhecimento dos Locais e Dificuldades do Servigo /

Entrega dos Bens, Anexo V do Edital.

11. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
111, A sessdo publica podera ser reaberta:
11:k:1s Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anterio-

res a realizagfio da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessdo publi-
ca, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

11.1.2. Quando houver erro na aceita¢do do prego melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar a Ata de Registro de Pregos ou ndo comprovar a
regularizacdo fiscal, nos termos do art. 43, §1° da LC n® 123/2006. Nessas hipoteses, ser@o
adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.
11.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessio
reaberta.

1121 A convocacdo se dard por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, ou,
ainda. fac-simile, de acordo com a fase do procedimento licitatério.

11.2.2, A convocagdo feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atuali-

zados.

12. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

P Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitdria
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12.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhadﬁg'cé:%?)
prazo de 02 (duas) horas, a contar da solicitagio do Pregoeiro no sistema eletrénico e dew;:é;-" )
ra:

12115 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,

sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as

demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

12.1.2. apresentar a planilha de custos e formagdo de precos, devidamente ajustada

ao lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este instrumento convocatorio.

12.1.3. conter a indica¢@o do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor,

para fins de pagamento.

12.2. A proposta final deverd ser documentada nos autos e sera levada em conside-

ra¢do no decorrer da execucdo do contrato e aplicagdo de eventual sangdo a Contratada, se

for o caso.

12.2.1. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contrata-
da.

13. DOS RECURSOS

13.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regulariza-

cdo fiscal de microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, concedera, nos
moldes do Acérdiao n° 1990/2008 do TCU — Plenario, o prazo de no minimo 30 (trinta)
minutos, para que qualquer licitante manifeste a inten¢io de recorrer, de forma moti-
vada, isto ¢, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer € por quais motivos, em
campo proprio do sistema.

132 Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e
a existéncia de motivagdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou nfio o recurso,
fundamentadamente.

13.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificaré as condigdes de admissibilidade do recurso.

13.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

13:2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de

trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, des-
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“¢ hico, em outros trés dias, que comegario a contar do término do prazo do recorrente, sendo-

lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de apro-
veitamento.
13.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados,

no enderego constante neste Edital.

14. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

14.1. O objeto da licita¢do sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato
do Pregoeiro, caso ndo haja interposi¢@o de recurso, ou pela autoridade competente, apos a
regular decis@o dos recursos apresentados.

14.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autori-

dade competente homologara o procedimento licitatorio.

15. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15,1 Homologado o resultado da licitacdo, tera o adjudicatario o prazo de 05 (cin-
co) dias, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pre-
¢os, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contrata-
¢élo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

15.2. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura da Ata de Registro de Pregos, a Administragdo podera encaminha-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletro-
nico, para que seja assinada no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.
15.3. O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro
de Pregos podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s)
licitante(s) vencedor(s). durante o seu transcurso. ¢ desde que devidamente justificado e
aceito pela Administragao.

15.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Pre¢os quanto necessarias para

o registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagdo do licitante
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vencedor, a descri¢do do(s) item(ns), as respectivas quantidades, pregos registrados e dgmais e

condigdes. A

15.4.1. Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que acet=——"
tarem cotar os bens ou servigos com precos iguais aos do licitante vencedor na sequéncia da
classificag@o do certame, excluido o percentual referente a margem de preferéncia, quando o

objeto ndo atender aos requisitos previstos no art. 3° da Lei n® 8.666, de 1993;

16. GARANTIA DE EXECUCAO

16.1. O adjudicatério, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura do Termo de
Contrato, prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do total
Contrato, que sera liberada de acordo com as condi¢des previstas neste Edital, conforme
disposto no art. 56 da Lei n° 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obriga¢des contratuais.
O prazo para apresentacdo da garantia podera ser prorrogado por igual periodo a critério da
Administra¢ao contratante.

16.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretard a
aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso, até¢ o maximo de 2% (dois por cento).

16.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promo-
ver a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme dispdem os incisos | e I1 do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993;

16.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera
abranger um periodo de 90 dias apos o término da vigéncia contratual, conforme art. 2°, §2°,

V., da Portaria MP n° 409, de 2016.

16.3. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamen-
to de:

16.3.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

16:3.2. prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo du-

rante a execucdo do contrato;
16.3.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administraggo a contratada; e
16.3.4. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimpli-

das pela contratada, quando couber.
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4. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os
/U¢ventos indicados no item anterior, mencionados no art. 19, XIX, b da IN SLTI/MPOG
\\___ / 02/2008, observada a legislagio que rege a matéria.
16.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta
especifica na Caixa Econdmica Federal, com corre¢do monetaria.
16.6. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a
garantia devera ser ajustada a nova situag¢@o ou renovada. seguindo os mesmos parametros
utilizados quando da contratagdo.
16.7. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de
qualquer obrigagdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo

de 05 (cinco) dias tuteis, contados da data em que for notificada.

16.8. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a
matéria.
16.9. Ap6s a execugdo do contrato, sera verificado o pagamento das verbas resciso-

rias decorrentes da contratagdo, ou a realoca¢do dos empregados da Contratada em outra
atividade de prestacéo de servigos, sem que ocorra a interrup¢ao dos respectivos contratos de
trabalho.

16.9.1. Caso a Contratada nado logre efetuar uma das comprovagdes acima indicadas
até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a Contratante podera
utilizar o valor da garantia prestada e dos valores das faturas correspondentes a 1 (um) més
de servicos para realizar o pagamento direto das verbas rescisorias aos trabalhadores aloca-
dos na execugdo contratual, conforme arts. 19-A e 35 da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG
n° 2, de 2008, conforme obrigacdo assumida pela contratada.

16.10. Sera considerada extinta a garantia:

16.10.1. com a devoluciio da apdlice, carta fianga ou autoriza¢io para o levantamento
de importincias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragio da
Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausu-
las do contrato;

16.10.2. no prazo de trés meses apos o término da vigéncia, caso a Contratante nio

comunique a ocorréncia de sinistros.

17. DO TERMO DE CONTRATO
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17.1. Dentro do prazo de validade da Ata de Registro de Pregos, o fornecedor reg

trado podera ser convocado para assinar o Termo de Contrato, no prazo de 05 (cinco) dias
uteis contados de sua convocacdo, cuja vigéncia sera de 12 (doze) meses, podendo ser pror-
rogado por interesse da Contratante até o limite de 60 (sessenta) meses, conforme discipli-
nado no contrato (ou por interesse da Administragio).

17.2. O prazo de vigéncia da Ata do Registro de Precos ¢ de 12 (doze) meses, nédo
podendo ser prorrogado.

173, Previamente a contratagdo. a Administragdo realizara consulta “on line” ao
SICAF, bem como ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN, cujos re-
sultados serdo anexados aos autos do processo.

17.3.1. Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera re-
gularizar a sua situagdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias, sob pena de apli-
cacdo das penalidades previstas neste Edital e seus anexos.

17.4. Alternativamente a convocagio para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera encaminha-lo para assina-
tura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico,
para que seja assinado no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data de seu recebimento.
17.5. O prazo previsto para assinatura ou aceite podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicita¢d@o justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

17.6. Se o adjudicatario, no ato da assinatura do Termo de Contrato ou aceite do
instrumento equivalente, ndo comprovar que mantém as mesmas condi¢cdes de habilitagdo,
ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinatura, podera ser convocado outro licitante,
desde que respeitada a ordem de classificacdo, para, apds a verifica¢do da aceitabilidade da
proposta, negociagdo e comprovados os requisitos de habilita¢do, celebrar a contratagdo,

sem prejuizo das sangOes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.

18. DO REAJUSTE
18.1. Os pregos constantes da Ata de Registro de Precos sdo fixos e irreajustaveis.
18.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela Ata de Registro

de Pregos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n® 8.666, de 1993, nos

moldes do § 1° do art. 12 do Decreto n® 7.892/2013.
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8.3. As regras acerca da repactuagdo do valor contratual obedecerdo aos critérios
—=—=¢ /de manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro prescritos na Lei n° 8.666/93, contidos

—’ na Minuta do Contrato (Anexo VI deste Edital).

19. DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALI-
ZACAO
19.1. A Contratada deve zelar pela perfeita execug¢do dos servigos contratados, e

que as falhas que porventura venham a ocorrer, sejam sanadas segundo critérios, indicado-
res, indices e parametros fixados pelas normas pertinentes com o objeto deste certame licita-
torio, bem como o que estabelece o Termo de Referéncia (Anexo I deste Edital).

19.2. Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizag@o estdo pre-

vistos no Termo de Referéncia.

20. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

20.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo

de Referéncia.

21. DO PAGAMENTO

21.1. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, con-
tados da apresentag@o da Nota Fiscal/Fatura contendo o detalhamento dos servigos executa-
dos e os materiais empregados, através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado.

21.2. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limi-
te de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de
at¢ 05 (cinco) dias uteis, contados da data da apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos
do art. 5°, § 3° da Lei n® 8.666. de 1993.

21.3. A apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura devera ocorrer no prazo de 15 (quinze)
dias, contado da data final do periodo de adimplemento da parcela da contratacdo a que

aquela se referir, devendo estar acompanhada dos documentos mencionados no §1° do art.
36 da IN/SLTI n° 02, de 2008.
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21.4,

cal/Fatura apresentada em relagdo aos servicos efetivamente prestados, devidamente acom-
panhada das comprovagdes mencionadas no §1° do art. 36, da IN/SLTI n® 02, de 2008.

21.5. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos per-
tinentes a contratagdo, ou, ainda, circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, como
por exemplo, obriga¢do financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadim-
pléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas sanea-
doras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagdo da regulari-
zagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

21.6. Caso se constate o descumprimento de obrigagdes trabalhistas ou da manu-
tengdo das condigdes exigidas para habilitagdo podera ser concedido um prazo para que a
Contratada regularize suas obrigagdes, quando ndo se identificar ma-fé ou a incapacidade de
corrigir a situagao.

216:1: Nao sendo regularizada a situagdo da Contratada no prazo concedido. ou nos
casos em que identificada ma-fé, se ndo for possivel a realizagido desses pagamentos pela
propria Administragdo, os valores retidos cautelarmente serdo depositados junto a Justi¢a do
Trabalho, com o objetivo de serem utilizados exclusivamente no pagamento de salarios e das
demais verbas trabalhistas, bem como das contribui¢des sociais e FGTS decorrentes.

21.7. Nos termos do artigo 36, § 6°, da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 02, de
2008, sera efetuada a reteng@o ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verifi-
cada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

21.7.1. ndo produziu os resultados acordados:

2172, deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a quali-
dade minima exigida;

21.7.3, deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugo
do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

21.8. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.

21.9. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para
verificar a manuten¢io das condigdes de habilitagdo exigidas no edital.

21.10. Constatando-se, junto ao SICAF, a situag@o de irregularidade da contratada,

serd providenciada sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias, regu-
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. }lma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

2111, Néo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante deverd comunicar aos orgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fis-
cal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o rece-
bimento de seus créditos.

21,12, Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessa-
rias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

21.13. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados nor-
malmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua
situacdo junto ao SICAF.

21.14. Somente por motivo de economicidade, seguran¢a nacional ou outro interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autori-
dade da contratante, nio serd rescindido o contrato em execug¢do com a contratada inadim-
plente no SICAF.

21.15. Quando do pagamento, sera efetuada a retengo tributaria prevista na legisla-
¢ao aplicavel.

21.15.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional néo sofrera a re-
tencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No en-
tanto, o pagamento ficarda condicionado a apresentag¢do de comprovagdo. por meio de docu-
mento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

21.186. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo
tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensa-
¢do financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento

da parcela, € calculada mediante a aplicagdo da seguinte formula:
EM=1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento:

- Universidade Federal da Paraiba - Prefeitura Universitaria
Comissdo Permanente de Licitagdo — CPL/PU



Pregdo Eletrénico SRP UFPB/CPL-PU N2 027/2017

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Indice de compensagéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) 1=0,00016438

[=(TX) =
365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
22. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA
22.1. Apos o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus

precos ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

22.1:1. A apresenta¢do de novas propostas na forma deste item nd@o prejudicard o
resultado do certame em relagdo ao licitante melhor classificado.

22.2. Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor
igual ao do licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da tltima proposta
individual apresentada durante a fase competitiva.

22.3. Esta ordem de classifica¢do dos licitantes registrados devera ser respeitada
nas contrata¢des e somente serd utilizada acaso o melhor colocado no certame nio assine a
ata ou tenha seu registro cancelado nas hipoteses previstas nos artigos 20 ¢ 21 do Decreto n°

7.892/2013.

23. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

23.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o lici-
tante/adjudicatario que:
23.1: 1. ndo assinar a ata de registro de pregos quando convocado dentro do prazo de

validade da proposta ou nfo assinar o termo de contrato decorrente da ata de registro de pre-

GOs;

23.1.2. apresentar documentacio falsa;

23.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
23.14. ensejar o retardamento da execucdo do objeto;

23.1.5 ndo mantiver a proposta;

23.1.6. cometer fraude fiscal;

23.1.7. comportar-se modo inidoneo.
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33, Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quan-

of _— C e ;
“/to as condigdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre

e os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de
lances.
23.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas no

subitem anterior ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguin-
tes sancdes:

23.3.1. Multa de até 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) pre-
judicado(s) pela conduta do licitante:

e B o Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no

SICAF, pelo prazo de até 05 (cinco) anos;

23.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a san¢do de
impedimento.
23.5. A aplicaciio de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo

administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei
n® 9.784, de 1999.

23.6. A autoridade competente, na aplica¢io das sangdes, levara em consideragdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragd@o, observado o principio da proporcionalidade,

23.7. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

23.8. As sang¢Oes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no

Termo de Referéncia (Anexo I).

24, DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECI-
MENTO
24.1. Até 02 (dois) dias tteis antes da data designada para a abertura da sessdo pu-

blica, qualquer pessoa podera impugnar este Edital.
24.2. A impugnag¢do poderd ser realizada por forma eletronica, preferencialmente
pelo e-mail cplpu@prefeitura.ufpb.br ou por petigiio dirigida ou protocolada no endereco da

Universidade Federal da Paraiba — UFPB (Campus [ — Reitoria), Cidade Universitaria s/n°,
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des), a Comissio Permanente de Licitacdo da Prefeitura Universitaria (CPL-PU).

24 3. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a impugnagio no prazo de até vinte e qua-
tro horas.
24 4. Acolhida a impugnag@o, serd definida e publicada nova data para a realizagéo

do certame.

24.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo
ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data designada para abertura
da sessdo publica, exclusivamente por meio eletrdnico via internet, no enderego eletrdnico a
seguir: cplpu@prefeitura.ufpb.br.

24.6. As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos pre-
vistos no certame.

24.7. O pregoeiro respondera a todos os pedidos de esclarecimentos e recursos de
impugnagdo através do Portal de Compras Governamentais (Comprasnet), na aba “Impug-
nagoes/Esclarecimentos/Avisos”, tornando-os disponiveis a todos os interessados.

24.8. As respostas as impugnagdes e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro
serdo entranhados nos autos do processo licitatorio e estardio disponiveis para consulta por
qualquer interessado.

24.9. Qualquer duvida de ordem técnica desta licitagdo podera ser sanada pessoal-
mente ou pelos telefones (83) - 3216-7231, no intervalo das 09h:00min as 16h:00min (hora-

rio local), junto & Superintendéncia dos Restaurantes da UFPB, no que couber, a depender

da especificidade.
25. DAS DISPOSICOES GERAIS
25.1. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impe-

¢a a realiza¢@o do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicag@o em contrario. pelo Pregoeiro.

252. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros
ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridi-
ca, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes

validade e eficacia para fins de habilitagéo e classificagio.
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24953, A homologagdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contrata-

é5.4. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade ¢ a seguranga da contratagio.

255, Os licitantes assumem todos os custos de prepara¢do e apresentagdo de suas
propostas e a Administragdo nfo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, inde-
pendentemente da condugio ou do resultado do processo licitatorio.

25.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-
a o dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias
de expediente na Administragéo.

25.7. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afas-
tamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os princi-
pios da isonomia e do interesse ptblico.

25.8. Em caso de divergéncia entre disposi¢oes deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

25.9. O Edital estd disponibilizado. na integra, no endereco eletronico
http://’www.prefeitura.ufpb.br/cplpu, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no endereco
da Universidade Federal da Paraiba — UFPB (Campus I — Reitoria), Cidade Universitaria
s/n°, Jodo Pessoa, PB — CEP: 58.051-900, Gabinete da Reitoria (Sala 09 — Antiga Sala de
Reunides). nos dias uteis, no hordrio das 08h:00min horas as 12h:00min horas e das
14h:00min as 17h:00min, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo adminis-

trativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

25.10. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
25.10.1. ANEXO 1 Termo de Referéncia;

25.10.2. ANEXO I Minuta de Ata de Registro de Precos;

25.10.3. ANEXO III Declaragoes:

25.10.4. ANEXO IV Declaragdo de Sustentabilidade Ambiental;

25.10.5. ANEXO V Modelo de Declaragdo de Conhecimento dos Locais e Difi-
culdades do Servigo / Entrega dos Bens:

25.10.6. ANEXO VI Minuta de Termo de Contrato;

25.10.7. ANEXO VII Modelo de Carta-Proposta:
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25.10.8. ANEXO VIII  Modelo do Acordo de Niveis de Servigo — ANS; "L‘: = 3\

>

25.10.9. ANEXO IX Termo de Conciliagdo Judicial firmado entre o Minis‘?é‘ﬁe--_/
Publico do Trabalho e a Unido;

25.10.10. ANEXO X Modelo de autorizagdo para a utilizagdo da garantia e de
pagamento direto (arts. 19-A e 35 da IN SLTI/MPOG n° 2, de 2008);

25.10:11. ANEXO XI Minuta do Termo de Cooperagdo Técnica com Institui¢do
Financeira;

25.10.12. ANEXO XII Modelo de declaragdo de contratos firmados com a iniciati-

va privada e a Administragdo Publica;

25,10.13. ANEXO XIII ~ Planilha de Custos e Formagdo de Pregos;

25.10.14. ANEXO XIV  Relagdo de Géneros e Produtos Alimenticios.

Jodo Pessoa — PB, 20 de Setembro de 2017.

i,

JAAO MARCELO ALVES MACEDO
Prefeito Universitirio
Mat. SIAPE n°. 2569256
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAQ ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO N 23074.058505/2017-51

ANEXO I
TERMO DE REFERENCIA
1. OBJETO
1.1. Registro de Pre¢os para Eventual Contratacio de Pessoa Juridica Especia-

lizada no Fornecimento de Refei¢oes (desjejum, almoco, jantar e lanche da noite), incluindo
produgio, transporte e distribui¢iio para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, II, 11, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades
da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e
condi¢des de execugio constantes em Edital e todos os seus anexos, incluindo este Termo de
Referéncia.

1.2 A prioridade é conferida a comunidade discente beneficiiria do Programa
de Alimentacio da Universidade Federal da Paraiba em todos os seus Campi e/ou unidades
isoladas, durante o periodo letivo, conforme calendario aprovado pela UFPB.

1.3. O objeto prevé também o fornecimento de géneros alimenticios, prepara-
¢oes e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza), higieniza¢io
das dependéncias, higienizac¢iio dos utensilios e equipamentos utilizados, manutencio predi-
tiva, preventiva e corretiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico, opera-
cional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previs-

tas neste Termo de Referéncia e seus anexos.
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JUSTIFICATIVA

Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é ne-
cessario associar a qualidade de ensino ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cumpra os
deveres relacionados a responsabilidade social, com investimento em assisténcia. a fim de aten-
der as necessidades bdsicas de moradia, alimentagdo, saude, esporte, cultura e lazer, transporte,
apoio académico, entre outras condigdes.

2.2, A alimentagfo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o ho-
mem. Além das implicagdes fisiologicas, envolve aspectos sociais, psicoldgicos e econdmicos,
estamos nos referindo a uma missdo educativa e social de oferecer uma refei¢do nutricionalmen-
te adequada em termos qualitativos e quantitativos.

2.3 A Universidade Federal da Paraiba acolhe em suas dependéncias milhares de
jovens, oriundos de varios municipios e localidades dentro e fora do estado, e das mais diversas
classes sociais, que buscam a necessaria qualificag@io para ingresso no mercado de trabalho.

2.4. Alguns deles exercem atividades de pesquisa, extensio ou estigios na Institui-
¢do, necessitando deslocar-se muito cedo de suas residéncias, passando o dia todo nas dependén-
cias dos seus Campus, retornando somente a noite aos seus lares devido a distancia ou sua carén-
cia financeira.

2.5. Com vistas a implementag@o efetiva do Plano Nacional de Assisténcia Estudan-
til (PNAES) na Universidade Federal da Paraiba (UFPB), a Pro-Reitoria de Assisténcia e Promo-
¢ao ao Estudante — PRAPE investe em agdes que favorecam o acesso e a permanéncia do estu-
dante em condi¢do de vulnerabilidade socioecondmica na educagdo superior.

2.5, Objetivando o cumprimento de metas do PNAES, o Decreto n® 7.234/2010 que
prevé no seu artigo 3°, § 1°, inciso II a alimentagdo como uma das a¢des de assisténcia estudan-
til, visando ao atendimento de estudantes de baixa condic¢do socioeconémica, regularmente ma-
triculados em cursos de graduagio presencial das institui¢cdes federais de ensino superior.

2.7. Diante da necessidade de prover alimentacio aos alunos contemplados no Pro-
grama de Alimentacdo e demais membros da comunidade universitaria autorizados, faz-se neces-
sario a contratagdo de empresa terceirizada especializada na producdo, transporte e distribui¢io
diaria de alimentacdo segura e de qualidade, de forma a proporcionar o alcance dos objetivos
institucionais.

2.8. Tendo em vista o carater estimativo dos quantitativos apresentados, torna-se

necessaria a aquisi¢do através de Registro de Pregos.
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¢os”, implementado pelo Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo, por meio da Secreta-
ria de Logistica e Tecnologia da Informagdo e do Departamento de Logistica e Servigos Gerais,
com amparo no Decreto 7.892, de 23 de janeiro 2013, cuja funcionalidade ¢ permitir a Adminis-
tragdo tornar publicas, no ambito dos orgdos integrantes do SISG (Sistema de Servigos Gerais),
suas intengdes de realizar licitagdes, na modalidade Pregdo ou Concorréncia para Registro de
Precgos, com o intuito de proporcionar a participagiio de outros 6rgdos governamentais que te-
nham interesse em contratar o mesmo objeto.

2.18. A escolha da licitagdo por Registro de Pregos em um tnico processo propor-
ciona economia processual para manter nossos estoques abastecidos pelo prazo de um ano, sem
que se gaste tempo e recursos efetuando diversas aquisi¢des em locais diferentes da Universida-
de ou at¢ mesmo diversas licitagGes para aquisi¢ao destes itens em uma mesma Unidade.

2.1 As vantagens proporcionadas, em sintese, do Registro de Pregos, sdo as seguin-
tes: otimizacdo dos processos de compras, maior flexibilidade em contratagdes, eliminacdo de
casos de fracionamento de despesas, permite a compra do quantitativo exato e necessdrio para
atender as necessidades da administracio, reduzindo assim o desperdicio de materiais em esto-
ques desnecessarios, atendendo as necessidades da administragdo na quantidade certa e no mo-
mento exato, além de permitir maior agilidade nas contrata¢des.

2.12. Desta maneira, o Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao aluno,
por meio de uma agéo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade ba-
sica e de real fung@o académico social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor
desempenho e formacéo integral, bem como, diminuir a evasdo escolar.

2.13. Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo basico de qualidade,
subsidiando a alimentac@o dos alunos, também ¢ um importante espago de convivéncia para os
membros da comunidade universitaria. Integram-se, assim as agdes de educagio, formagédo pro-

fissional, satde, alimentagio e lazer, com vistas ao sucesso escolar.

3. OBJETIVO:

3.1. Proporcionar refeigdo nutricionalmente equilibrada, em quantidade adequada e

em condig¢des higiénico-sanitdrias seguras;
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[ 3.2 Oferecer cardapios diversificados quanto aos géneros alimenticios e as prepa-

& ety

2
4 :

,:y(“)es, respeitando a cultura de cada local;
) U

\\\M}f’)f‘a Oferecer refei¢des isenta de qualquer risco, sejam eles fisicos, quimicos ou
biologicos.
4. CARACTERIZACAO
4.1 Inicio do Servico
4.1.1 O fornecimento de refei¢des nos diversos Campi sera de até 20 (vinte) dias

apos a assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo.

4.2 Piblico alvo
4.2.1 Prioritariamente a comunidade discente beneficiaria do Programa de
Alimentagdo da Universidade Federal da Paraiba e, desde que autorizados pela Instituigdo,

demais discentes da graduagdo e pos-graduacao, servidores e autorizados da UFPB dos Campi I,

I, [T e IV.
4.3 Local de prestacio do servigo
4.3.1 A prestacdo dos servicos de produgdo e distribui¢do local de refei¢des sera

realizada integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da
Universidade Federal da Paraiba, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagdes de refeitorio e

cozinha industrial, sendo elas:

> Campus [: Restaurante Universitario, situado na Cidade Universitaria, s/n —
Castelo Branco — Jodo Pessoa - PB - CEP: 58.051-900.

> Campus II: Restaurante Universitério, situada no Centro de Ciéncias Agrarias,
Rodovia BR 079 - Km 12 - Areia — PB - CEP: 58.397-000.

> Campus III: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias
Humanas, Sociais e Agrarias, Campus universitario II1, s/n — Cidade Universitaria — Bananeiras -
PB - CEP: 58.220-000.

> Campus IV: Restaurante Universitario, situado no Centro de Ciéncias

Aplicadas e Educagio, Av. Santa Elizabete, s/n — Centro - Rio Tinto — PB - CEP 58.297-000.
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4.3.2

Universitarias do Campus I serdo elaboradas nas dependéncias da CONTRATANTE, sendo as—
refeicdes produzidas nos Restaurantes Universitarios e depois transportadas para serem

distribuidas nas respectivas Residéncias:

> Residéncia Universitaria Masculina e Feminina — (RUMF), situada na
Cidade Universitaria, S/N — Castelo Branco — Jodo Pessoa — PB - CEP: 58.051-900.
> Residéncia Feminina Universitiria Feminina Elizabeth Teixeira (RUFET),

localizada na Rua Diogo Velho, N° 231- Centro - Jodo Pessoa — PB - CEP: 58013-110.

433 Por interesse da CONTRATANTE, as refei¢des de desjejum e lanche noturno,
dos discentes residentes do Campus I, poderdo ser produzidas e distribuidas nas proprias
residéncias.

434 A CONTRATANTE podera solicitar a implantagio de fornecimento de

refeicdes transportadas (almoco e jantar) para as Unidades Académicas de Mangabeira e

Santa Rita, sendo estas produzidas no Restaurante Universitario do Campus .

> Unidade Académica de Mangabeira — CTDR — Centro de Tecnologia e
Desenvolvimento Regional da UFPB, situada na Rua dos Escoteiros, s/n, Mangabeira VII -
Distrito Industrial de Mangabeira - Jodo Pessoa - PB - CEP 58.058-600.

> Unidade Académica de Santa Rita — CCJ — Centro de Ciéncias Juridicas,
situada na Rua Bardo Adauto Lucio Cardoso, 24, Bairro Tibiri II - Santa Rita — PB — Paraiba.

CEP: 58.301-645.

4.3.5 A CONTRATANTE poderd, também, solicitar fornecimento de refei¢gdes para
Unidade Académica de Mamanguape. O servigo dar-se-a por produgdo e distribuigio no
Restaurante Universitario de Mamanguape, ou por refei¢des transportadas, produzidas no
Restaurante Universitario do Campus IV — Unidade Académica de Rio Tinto.

> Unidade Académica de Mamanguape — CCAE - Centro de Ciéncias
Aplicadas e Educagéo, situada na Coxilha Comunitaria Engenho Novo - s/n — Mamanguape — PB

- 58280-990.
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Em situagdes que impliquem na interrup¢do/impedimento da producio de

4.4 Numero de refeigoes e Custo Estimado Total

4.4.1 O quantitativo estimado de refeigdes a serem fornecidas diariamente nos
diversos Campi da Universidade Federal da Paraiba esta apresentado no Quadro 01, a seguir.
442 Devido as proprias caracteristicas do calenddrio académico da UFPB, a
quantidade de refei¢bes a serem servidas nos restaurantes universitarios é variavel, respeitado o
quantitativo limite do quadro anterior.

443 Fora do escopo da presente Licitagdo, o quantitativo estimado das refei¢des
diarias podera ser ampliado em situa¢des esporadicas, por demanda de outros segmentos da
Comunidade Universitdria, tais como servidores, participantes de eventos e visitantes. Tais
refei¢des ndo serdo subsidiadas e o seu fornecimento devera ser autorizado previamente pela
Superintendéncia dos Restaurantes da UFPB. As despesas decorrentes serfio acertadas
diretamente com a CONTRATADA. respeitando-se os valores previstos no Contrato. O
acréscimo de refei¢oes servidas em condigéio excepcional ndo resultard em aumento de despesas
para a UFPB.

444 O quantitativo de refei¢des (almogo e jantar) para discentes ndo beneficiarios
do Programa de Alimentacdo da Universidade Federal da Paraiba. servidores e autorizados da
UFPB, serdo praticados a luz da capacidade instalada de produ¢do de cada cozinha industrial e
respectivos refeitorios, em todos os Campi e/ou unidades académicas isoladas, seguindo as
informacdes e autorizagdo da Superintendéncia dos Restaurantes da UFPB.

4.4.5 A CONTRATANTE ndo tem compromisso com a remunera¢do de uma
quantidade minima didria, semanal ou mensal, cabendo a CONTRATADA prever a sua
atividade em fung¢do da variagdo do nimero de comensais;

4.4.6 O valor total anual maximo estimado a ser pago pela Administra¢io nesta
licitacio é de RS 23.194.464,00 (Vinte e Trés Milhoes, Cento ¢ Noventa e Quatro Mil,

Quatrocentos e Sessenta e Quatro Reais), conforme Quadro 01, a seguir:
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QUANTITATIVO MAXIMO ESTIMADO DE REFEICOES

CAMPI / LOCALIDADES o
CAMPUS CAMPUS | CAMPUS CAMPUS m oo e
l 11 11 v 5 Q me S5 8
S < =) a2 <=
() = = - B i
3 e Qs Z = <@ <@
= £ & ) g a2 =9 _m m -
. g0 ~ D = < = mE |ws: < = O'S ol = =3 %)
REFEICOES s 0g| 0 =z < iZ < aw = S =
lh=] =g 8 o S) O 5 = & 1% o= O =
TG 0§ = “ 9 0.8 |68 s = % .
g2 S| & © & G Z o A A
S = = =] o = o=
H=
A B C D E F G S (A:G) J=HxI K=Jx200
DESJEJUM 564,00 . - 360,00 360,00 - - 1.284,00 7,54 9.681,36 1.936.272,00
ALMOCO | 2.400,00 - - 720,00 720,00 | 360,00 2 4.200,00 14,26 59.892.,00 11.978.400,00
JANTAR 1.200,00 . . 600,00 600,00 | 300,00 4 2.700,00 13,88 37.476,00 7.495.200,00
z_%wcoz_.rw 56400 | - | - 360,00 | 300,00 e | = 1.224,00 7.29 8.922.96 1.784.592,00

TOTAL GERAL ANUAL MAXIMO ESTIMADO (R$)

23.194.464,00

Quadro 01 — Quantitativo estimado de refeigdes a serem fornecidas nos diversos Campi da UFPB.
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Horarios de distribuicao das refeicoes diarias

Para a comunidade discente beneficiaria do Programa de Alimentagdo da

> Campus |

= Desjejum: segunda a domingo das 06h00min as 08h00min;

K Almocgo: segunda a sexta das 10h30min as 13h30min;

a Jantar: segunda a sexta das 16h30min as 19h00min;

. Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h00min as 22h00min.
> Campus 11

. Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;

= Almoco: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;

n Jantar: segunda a domingo das 17h00min as 19h00min;

u Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.
> Campus II1

. Desjejum: segunda a domingo das 06h30min as 08h00min;

. Almogo: segunda a domingo das 10h30min as 13h00min;

. Jantar: segunda a domingo das 17h00min as 19h00min;

= Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h30min as 22h40min.
> Campus IV (Unidade de Rio Tinto)

. Desjejum: segunda a domingo das 07h00min as 08h0Omin;

= Almogo: segunda a sexta das 11h00Omin as 13h30min;

= Jantar: segunda a sexta das 17h30min as 19h00min;

. Lanche Noturno: segunda a sexta das 21h00min as 22h00min.
4.5.2 Atualmente o Campus IV — unidade de Rio Tinto atende aos estudantes

somente com as refeigoes de almogo e jantar. As demais refeigdes serdo inseridas imediatamente
apods a implantagdo da Residéncia Universitaria.
453 Os dias e hordrios previstos acima poderdo sofrer altera¢io de acordo com a

demanda e com autorizacio da CONTRATANTE.
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4.5.4

greves ¢ paralisagdes, o restaurante podera ser fechado, desde que haja autorizagdo da

Superintendéncia dos Restaurantes.

4.6 Sistema de Distribuicio
4.6.1 A forma de distribuicdo serd do tipo cafeteria mista, sendo servida por
empregado da empresa CONTRATADA a opgdo proteica principal, e as demais preparacdes

servidas pelo proprio comensal (self-service).

4.7 Cadastro e Controle de Usuarios
4.7.1 O cadastro e o controle de acesso dos usudrios serdo de responsabilidade da
CONTRATANTE, entretanto a CONTRATADA podera solicitar que seus funcionarios

acompanhem visualmente o processo, sem autorizagdo para operar o sistema de controle de

acesso.
5. FISCALIZACAO E CONTROLE DA EXECUCAO DO OBJETO
3.1 O acompanhamento e a fiscalizagiio do cumprimento do contrato consistem na

verificagdo da conformidade da presta¢do dos servigos e da alocagdo dos recursos necessarios, de
modo a assegurar o perfeito cumprimento do contrato, devendo ser exercidos por um ou mais
representantes da CONTRATANTE, especialmente designados, conforme os arts. 67 e 73 da Lei
n°® 8.666, de 1993, denominado Fiscal do Contrato.

5.2, O Fiscal do Contrato ¢ o servidor publico designado por Portaria, responsavel
pela fiscalizagdo da execugdo do objeto, acompanhamento e controle diario do servico e
cumprimento do contrato.

5.3. A verificagdo da adequagdo da prestagdo do servigo devera ser realizada com
base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia e incidira sobre todas as etapas do
processo de operacionalizagdo (produgdo), (transporte) e distribuigdo das refei¢cdes aos usuarios,
conforme o padrio de alimentagdo estabelecido, o tipo de refei¢do e os respectivos horarios
definidos contratualmente.

54. O cumprimento do contrato devera ser acompanhado e fiscalizado por meio de
instrumentos de controle que compreendam a mensuragio dos seguintes aspectos mencionados

no art. 34 da Instru¢do Normativa da Secretaria de Logistica ¢ Tecnologia da Informagio
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“SLTI/MPOG n° 2 de 2008:
—;_ // 54.1. Os resultados alcangcados em rela¢do ao contratado, com a verificagdo dos

prazos de execugdo e da qualidade demandada;

54.2. Os recursos humanos empregados, em fungdo da quantidade e da formagio

profissional exigidas;

5.4.3. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados:

5.4.4. A adequacdo dos servigos prestados a rotina de execucio estabelecida;

S54.:5. O cumprimento das demais obrigacdes decorrentes do contrato;

5.4.6. A satisfacdo do publico usuario.

5:3. O Fiscal do Contrato executard a verificagdo e fiscalizacdo durante toda

vigéncia do contrato, registrando em relatorio todas as ocorréncias e as deficiéncias encontradas,
cuja copia serd encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata correcdo das »™

irregularidades apontadas.

5.6, Ao Fiscal do Contrato cabera ainda:

3:0.1. Realizar a avaliagdo periodica das atividades desenvolvidas pela
CONTRATADA;

5.6.2. Informar a todas as partes sobre o desempenho da CONTRATADA e coordenar

as reunides (audiéncias) para a avaliagdo semestral. bem como, apresentar os relatorios de
acompanhamento e os planos de acdo da CONTRATADA. visando agdes necessarias a melhoria
da execugd@o do objeto. A CONTRATADA sera convocada a participar das reunides de avaliagdo

semestral, com a SRU e representantes de comensais.

5:6.3. Controlar a quantidade de refei¢des efetivamente servidas.

5.6.4. Aprovar as faturas de fornecimento das refei¢des efetivamente servidas e ™
consumidas;

a7 A fiscalizacdo sera auxiliada pela equipe de nutricionistas do quadro técnico da

Universidade Federal da Paraiba, lotadas nos Restaurantes Universitarios de cada Campus, nos
seguintes itens:

5:7.1. Verificar as atividades da CONTRATADA de acordo com os procedimentos de
Boas Praticas para servigos de alimentacdo estabelecidos por legislagdes especificas: Portaria
MS n° 1428, de 26 de novembro de 1993; Portaria MS n° 326, de 30 de julho de 1997, RDC n°
275, de 21 de outubro de 2002; RDC n° 216. de 15 de setembro de 2004,
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imediata de géneros e/ou alimentos que apresentarem condi¢des improprias as

DT, Avaliar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a subs

preparagdes/consumo.

5.7.3, Verificar o cumprimento dos horéarios estabelecidos, as quantidades de
refei¢des produzidas e servidas e a compatibilidade com o cardapio estabelecido.

5.7.4. Averiguar as condig¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias,

equipamentos e utensilios;

3.8, O Fiscal do Contrato e a Equipe de Nutrigio da CONTRATANTE, bem como
pessoas autorizadas, terdo a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias inerentes ao objeto
licitado.

S P A fiscalizacdo da execugdo do objeto, pela UFPB, ndo exclui nem diminui a

completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissido a

legislacdo vigente e as clausulas contratuais.

6. AVALIACAO DE DESEMPENHO DA CONTRATADA

6.1. A avaliagdo do desempenho da empresa contratada, com a responsabilidade

técnica operacional das atividades nos Restaurantes Universitarios da UFPB, tem a finalidade de:

6.1.1. Garantir a qualidade do fornecimento das refei¢des:;

B:1.2. Dar condigdes a fiscalizagdo para mensurar e aferir o desempenho da empresa
contratada;

6.1.3. Instituir ferramenta de gestdo para dar apoio ao processo decisorio com a

formalizagdo dos resultados;

6.1.4. Garantir o atendimento das obriga¢des contratuais, para que ndo ocorram
desvios, sejam esses pelos descumprimentos de normas, procedimentos ou especificagdes.

6.2. A primeira avaliacdo ocorrera sem agendamento prévio. A partir da primeira
avaliag@o as subsequentes serdo realizadas bimestralmente, também sem agendamento prévio.
Caso a empresa apresente na Avaliagdo conceito “Insatisfatorio”, a mesma tera que apresentar
um Plano de Agio (PA) para cada NAO CONFORMIDADE encontrada. Se a CONTRATADA
ndo apresentar o PA no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a mesma sera Notificada. Caso a

empresa apresente o PA, mas se ndo aplica-lo, a mesma sera Advertida.
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A avaliagdo de desempenho da CONTRATADA versara sobre as seguintes

— Execugdo do cardapio; e, Manutengéo e infraestrutura.

6.3.1. Para efeito da avali¢do de desempenho da contratada na dimensio “Satisfagao
dos comensais com o servigo prestado™ serfo considerados os resultados do questionario de
avaliagdo de satisfa¢do de comensais com os servicos prestados pela CONTRATADA, que é
aplicado semestralmente por meio do SIGAA;

f52, Para efeito da avali¢do de desempenho da contratada na dimensdo “Condi¢des
higiénico-sanitdrias™ e “Manutengdo e infraestrutura” serdo considerados os resultados do check-
list baseado na RDC 2016, aplicado bimestralmente, pelos setores de nutri¢do dos restaurantes
universitarios;

6.3.3. Para efeito da avalicdo de desempenho da contratada na dimensio “Execug¢io
do cardapio”, serdo considerados os seguintes aspectos: Envio do cardapio no prazo; Aprovagio

do cardapio; e, Cumprimento do cardépio;

6.3.4. A somatoria da tabela de pontuagio e pesos das dimensdes podera totalizar até

100 pontos, de acordo com a tabela que segue:

RU I RUTI T RUL RU IV

Dimenséo Feso ~Nofa | Nota | Nota | Nota | Nota | Nota | HNota Nota

(1-10)  parcial = (1-10) | parcial = (1-10) parcial (1-10)  parcial
1 - Satisfacio dos :

comensais com 0 !
servico prestado

(¥

2 - Condigdes

%
higiénico-sanitdrias -
3 - Execugiio do 3
cardapio

4 - Manuten¢io e "
infraestrutura |7

Nota consolidada de
cada RU

Desempenho global da Empresa

6.3.5. Nota parcial de cada restaurante universitario ¢ igual a nota vezes o peso de
cada dimensdo. A nota consolidada de cada restaurante universitario corresponde ao somatorio
de suas notas parciais. O desempenho global corresponde a média da nota consolidada de todos

os restaurantes, variando entre 1 e 100.
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6.4. De acordo com a atividade estabelecida no contrato, a FISCALIZAC\AO-‘--.-/

podera suprimir ou incluir algum quesito que ache mais especifico ou pertinente para aquele
momento do Contrato, bem como a CONTRATADA podera sugerir alteragdes para melhor
desenvolvimento das atividades, que serd analisado pela FISCALIZACAO e podera ser acatado
ou nio;

6.5. A periodicidade da Avaliagdo de desempenho sera bimestral, sendo realizada
pelo Fiscal do Contrato e seus auxiliares, para emissio dos relatorios;

6.6. A classificagdo das ndo conformidades listadas no relatorio pode ser:

Leve — Que incide em apresentacio do Plano de Agéo (PA).

Grave — Que incide em Notificacio + Plano de A¢do (PA).

Muito Grave — Que incide em Notifica¢do + Adverténcia + Ressarcimento ou Reposicdo (se for
0 caso).

6.7. Caso haja alguma ndo conformidade grave descrita nos relatorios de Avaliagéo
de Desempenho, poderd haver adverténcia a CONTRATADA, sendo definidas agdes mais
urgentes a serem tomadas, com risco até de rescisdo contratual ou de penalizagcdo quanto ao
ressarcimento de prejuizos ao RU, de acordo com as sangdes previstas no Edital e na Lei n.°
8.666/93;

6.8. O Ressarcimento ou Reposi¢ao de prejuizo causado ndo impedira o andamento
do processo que podera incidir em multa ou até em rescisdio contratual;

6.9. Ao final da Avaliagdo de desempenho da contratada o FISCAL DO
CONTRATO devera emitir a CONTRATADA o Relatério da avaliagdo de desempenho da
contratada, contendo o valor do desempenho global da CONTRATADA e a listagem das ndo
conformidades, com suas respectivas classifica¢des (leve, grave ou muito grave);

6.10. O conceito de Desempenho: ¢ um parecer dado para cada quesito avaliado da

CONTRATADA, conforme quadro abaixo:

Percentu:
de 80 a 100
de 50a 79
Insatisfatorio abaixo de 49
6.11. Caso a Contratada receba em 2 (duas) avaliagdes conceito “Insatisfatorio”, a

mesma sera Notificada e, se ndo apresentar o PA, a mesma sera Advertida mais uma vez. Caso a
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-'{/CONTRATADA receba 3 (trés) conceitos “Insatisfatorio”, a CONTRATADA receberd mais uma

: /Advertenma que podera incidir em Multa ou até Rescisdo Contratual.

- 6.12. Relatérios de  Acompanhamento: Sdo  documentos gerados pela
FISCALIZACAO, que identifica ndo-conformidades nas atividades da CONTRATADA e define
em conjunto com ela um Plano de Agdo de melhorias;

6.13. Plano de Ac¢do: Medidas corretivas que visam ao redirecionamento das acdes
necessarias ao desenvolvimento das atividades dentro dos padrdes definidos neste Termo de
Referéncia;

6.14. Procedimentos Operacionais Padrdo (POPs): Sdo normas e padrdes técnicos
operacionais elaborados pela CONTRATADA e aprovados pela equipe de fiscalizagdo. Devendo
ser disponibilizados 8 CONTRATANTE em até 2 meses ap0s o inicio da operacionaliza¢io do
servigo contratado, que deverdo ser respeitados e seguidos pela Contratada nas atividades
desenvolvidas no RU;

6.15. No POP ¢ definida a forma de execugdo das atividades e padrdes de qualidade,
seguranga alimentar, de acordo com os principios e critérios da ANVISA, RDC 275 e 216;

6.16. Reunides Periodicas: Sdo reunides realizadas entre a FISCALIZACAO,
membros da comunidade académica e representante da CONTRATADA que visam discutir sobre
clausulas contratuais e o fornecimento de refei¢des. Essa reunido serda mensal, mas podera
ocorrer mediante convocagdo da contratante, com aviso prévio de pelo menos 5 (cinco) dias,
dependendo da complexidade do Plano de Agio. Isso sera definido pela FISCALIZACAO;

6.17. O representante nomeado pela CONTRATADA para representd-la nas reunides
devera ter capacidade, competéncia e autonomia para falar em nome da mesma. A empresa
CONTRATADA devera manter durante a vigéncia do Contrato o mesmo representante por ela
nomeado. Caso haja necessidade de trocar o representante, isso so podera ser feito mediante
prévia justificativa e informando o nome e as qualificagdes do proximo representante para

aprovagio da FISCALIZACAO;

6.18. Sera facultativa a presenca de outros membros da empresa CONTRATADA as
reunides.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1 Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto idoneo, com

experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refira a execucdo dos
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servigos, inclusive a supervisio. Em caso de eventual substituicio do preposfe.<za

com—

re
a1
U

CONTRATADA devera comunicar previamente este fato ao Fiscal do Contrato. —~—
T Comprometer-se em manter durante toda a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua
habilitagdo e qualificagdo na fase da licitagao.

7.3 Executar os servicos de acordo com as exigéncias constantes do Termo de
Referéncia, seus anexos e da sua proposta.

7.4. Responsabilizar-se integralmente pelas atividades relativas a produgdo de
refeigdes, transporte e por todo controle administrativo, a saber: planejamento de cardapios;
aquisi¢do, recebimento e armazenamento dos variados géneros; pré-preparo € preparo;
distribui¢do; manuten¢do e higienizagdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente;
seletividade, guarda dos residuos e destino; contratagéio e administragio de pessoal.

/e Arcar com todos os Onus resultantes da exploracdo da atividade, inclusive
limpeza, higiene e aparéncia, custos com agua, energia, telefone, internet, gas, material de
limpeza, impostos e taxas, seguranca do local onde atua, bem como todos os tipos de
manuteng¢do preventivas e corretivas dos equipamentos e area fisica interna e externa utilizada,
por uso ou desgaste natural.

7.6. Responsabilizar-se pela Autorizagdo Sanitaria de Funcionamento de cada
Restaurante Universitario, em nome da licitante e expedido pela autoridade sanitaria competente;
L1 Apresentar & CONTRATANTE, no prazo maximo de 2 (dois) meses apds o
inicio da operacionalizagdo do servico contratado, o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo
(MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) devidamente adequados a
execugdo do servigo contratado, nos termos da Resolugdo da Diretoria Colegiada (RDC) n°
216/2004, a Agéncia Nacional de vigilancia Sanitaria (ANVISA);

7.8. Respeitar os horarios estabelecidos para o fornecimento das refeigdes aos
usuarios dos Restaurantes Universitarios;

7.9. Afixar o cardapio semanalmente impresso em local visivel e de circulagdo de
usudrios, devidamente assinado pelo Responsavel Técnico da CONTRATADA. Caso ocorram
alteragdes, o cardapio devera ser corrigido no tempo minimo de 1 (uma) hora antes da abertura
do refeitorio.

7.10. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo dos

servigos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.
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J-11. Manter diariamente na saida de cada refeitorio ferramentas para coleta de

/ : 1} on]mao didria para os usuarios manifestarem suas reclamagdes ou sugestdes através de pesquisa
/f : .%’) &lou caderno de sugestdes. A CONTRATADA deverd apresentar os registros de reclamagdes e/ou
sugestdes no final de cada més e/ou quando solicitado pela CONTRATANTE.

T4 Observar a aceitagiio das preparagdes servidas. e no caso de aceita¢do inferior a
70% (setenta por cento) por parte dos usudrios, a preparagdo devera ser excluida dos cardapios
futuros.

7.13. Permitir visitas técnicas as cozinhas dos Restaurantes Universitarias, quando
solicitado pela CONTRATANTE, devendo providenciar para eles mascaras, toucas e demais
equipamentos de seguranca e higiene que julgar ser necessario.

7.14. Disponibilizar-se a prestar todos os esclarecimentos pertinentes ao objeto do
contrato, requisitados pela CONTRATANTE. de forma clara, concisa e 16gica, cujas solicitagdes ™

se obrigam prontamente a atender.

7.15. Da Equipe de Trabalho

7451, Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de
modo a cumprir plenamente as obrigagdes contratuais assumidas, conforme determinag¢éo legal.

e em numero suficiente para suprir a quantidade de refeigdes produzidas e atender ao
desenvolvimento de todas as atividades descritas no Termo de Referéncia, conforme
recomendacgdo do ANEXO X — QUADRO MINIMO DE PESSOAL PARA CADA UNIDADE.
7.15.2. Manter, obrigatoriamente, nas dependéncias dos restaurantes universitarios, e
durante o horario de funcionamento, um ou mais nutricionistas, com autonomia para pronta
resolucdo de problemas. durante todo o periodo de vigéncia da prestagdo dos servigos, ™
substituindo-o, em caso de impedimento, por outro de nivel igual ou superior, mediante previa

comunicagdo e ciéncia da CONTRATANTE.

7.15.3. Manter em local visivel quadro de horario de trabalho nos moldes do
Ministério do Trabalho (Art.74 da CLT).

7.15.4. Entregar copia a CONTRATANTE, por ocasido do inicio das atividades e
sempre que houver alocagdo de novos empregados para cumprimento do contrato:

a. Relagdo dos empregados;

b. Copia do contrato de trabalho de todos os empregados;

o Registro de emprego e copia das paginas da carteira de trabalho e Previdéncia

Social atestando a contratacio de cada funcionario;
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d. Atestado de Satde Ocupacional (ASO) de todos os empregados, comp%%’

a realizag@o de exames médicos (admissional e periddicos e, se for o caso, retorno ao trabalho e
de mudanca de fungio);
B Comprovantes de opgéo e fornecimento do vale transporte, quando for o caso,

de acordo com a devida legislagdo;

X Comprovante de cadastramento no regime PIS/PASEP de todos os
empregados.
7135 Enviar mensalmente a CONTRATADA planilha sintese com relagdo de

empregados, com as seguintes informagdes: nome completo, nimero de CPF e PIS, fun¢éo
exercida, salario, adicionais, gratificagdes, beneficios recebidos e sua quantidade (vale-
transporte, auxilio alimenta¢do), horarios de trabalho, férias, licengas, faltas, ocorréncias, horas
extras trabalhadas, consoante com arts. 31, 34, 36 e Anexo IV, da Instrucio Normativa n° 2 de
30 de abril de 2008 — MPOG, na redagdo de novembro de 2009.

7.15.6. Realizar, a suas expensas, exames admissionais e periddicos de satde de seus
empregados, inclusive exames especificos de acordo com Norma Regulamentadora — NR7 do
Ministério do Trabalho e Emprego, a fim de que seu quadro de pessoal permaneca em condigdes
de satide compativeis com suas atividades.

7.15.7. Afastar os manipuladores envolvidos nas atividades de preparacdo de
alimentos, que apresentarem lesdes e¢/ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos, enquanto persistirem essas condi¢des de saude.
7.15.8. Responsabilizar-se pelo fornecimento e conservacdo dos uniformes dos
empregados, bem como dos equipamentos e itens individuais de seguranga do trabalho
especificos para o desempenho das fungdes, exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego -
NRG6.

7.15.9. Manter todos os empregados uniformizados, identificados e com os
equipamentos de seguranga especificos para o desempenho das fungdes.

7.15.10. Substituir os empregados faltantes, inclusive no caso de férias, licencas e
outros afastamentos e desligamentos, para que o fornecimento das refeigdes ndo seja
interrompido ou prejudicado.

715.11. Atender as solicitagdes da CONTRATANTE referentes a substituicdo dos
empregados alocados no prazo estabelecido pelo Fiscal do Contrato, nos casos em que ficar
constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execucdo do servigo conforme descrito

neste Termo de Referéncia.
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€7.15.12. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos

relacionados com seus empregados na prestagio do servigo que é objeto do contrato, sejam eles

V4
~

previstos na legislacdo trabalhista, social, previdenciaria ou ambiental, ou relativos a
indenizagdes por acidentes. moléstias ou outra natureza, profissional e/ou ocupacional.

7.15.13. Promover a capacitagdo e disponibilizar certificados para os participantes das
equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da realiza¢do da prestagdo dos servigos,
periodicamente a cada 6 meses ou no maximo 1 ano ou toda vez que houver substitui¢ido ou
nova contratagdo de funciondrio, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes
alimentares; doengas transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de manipulagdo de
alimentos; higiene pessoal e ambiental; atendimento e acolhimento ao usuario; e qualidade de
vida do trabalhador.

7.15.14. Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 2 (dois) meses apos o
inicio da operacionalizagdo do servigo contratado, o cronograma para as demais capacitagdes
que ocorrerdo ao longo da prestagdo dos servigos, bem como a comprovagdo, mediante
apresentacdo de documentacgdo, a cada treinamento realizado.

Tl 313 Manter a disciplina de seus empregados durante a jornada de trabalho, zelando
pelo respeito e cortesia no relacionamento entre colegas. com os usudrios e servidores da
CONTRATANTE.

7.15.186, Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentagdo e do servigo,
independentemente das escalas de servi¢o adotadas e de absenteismo.

T3l Impedir que os manipuladores de alimentos pratiquem, possuam habitos ou
condigdes capazes de prejudicar a limpeza, a sanidade dos alimentos, a higiene do
estabelecimento e a saude dos consumidores, devendo, em especial, adotar as seguintes praticas:
7.15.17.1. Quando no recinto de trabalho, deverdo fazer uso de uniforme adequado e
limpos, devendo ser trocados diariamente e usados exclusivamente nas dependéncias da
unidade:

7.13.17.2. Quando envolvidas na manipula¢@o de alimentos, deverdo usar cabelos presos
e protegidos por redes, toucas ou outro acessorio apropriado para esse fim, ndo usar barba,
manter unhas curtas e sem esmaltes, ndo utilizar objetos de adornos e maquiagem;

T:15,17:3. Quando na drea interna dos restaurantes universitarios, ndo fumar e evitar:
falar desnecessariamente, cantar, assobiar, cuspir, comer ou praticar outros atos que possam

contaminar o alimento durante o desempenho das atividades:

Pdgina 18



[ o\
| o

Pregdo Eletronico SRP UFPB/PU/NED27/201777 4
g T LA Lo

7.16. Da Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho.
2.16.1. Obedecer na execu¢do e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagoes
da Lei n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n® 3.214, de 08 de
junho de 1978, do Ministério do Trabalho e Emprego e suas alteragdes, além de normas e
procedimentos internos da UFPB relativos a engenharia de seguranga, medicina e meio
ambiente do trabalho. que sejam aplicaveis a execucéo especifica da atividade.

1.16.2. Enviar copia atualizada & CONTRATANTE dos Programas de Controle
Médico de Saide Ocupacional — PCMSO e de Prevengdo dos Riscos Ambientais — PPRA,
contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.° 07 ¢ 09,
respectivamente, da Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e
Emprego. conforme determina a Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

7.16.3. Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranga e
em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes (CIPA),
considerando o numero total de trabalhadores nos servigos, para o fiel cumprimento das

legislagdes normativas do Ministério do Trabalho em vigor.

7.17. Quanto as Normas Atinentes ao Objeto:

7.17.1. Atender, além das outras normas atinentes ao objeto ora contratado. as
seguintes normativas:

7L 1 Ministério da Satde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugéo
RDC n. 275, de 21 de outubro de 2002. Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos estabelecimentos de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas
Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos produtores de alimentos. Brasilia, DF. DOU de
23/10/2002;

o 8 Ministério de Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo
RDC. 216, de 15 de Setembro de 2004. Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas
para Servicos de Alimentagdo. DOU de 16/09/2004;

7.18. Do Controle de Qualidade e de Producao da Alimentacio
7181 Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o
registro no Ministério da Saude e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos

com alteragdes de caracteristicas ou rotulagens, ainda que, dentro do prazo de validade.
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condigdes de higiene em todas as etapas e processos de operacionaliza¢iio do servigo, com base
nas boas praticas de manipulagao.

L1858 Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para
manutengdo do estoque minimo de géneros e materiais, compativel com as quantidades
necessarias para o cumprimento do contrato, devendo estar previsto estoque emergencial
destinado a substituigdo, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros;

7.18.4. Estabelecer, implementar ¢ manter procedimento documentado para conservar
os géneros processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condigdes
que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. -
1185, Estocar os géneros sobre paletes, estrados ou prateleiras, respeitando-se o
espagamento minimo necessario para garantir adequada ventilacdo, limpeza e, quando for o
caso, desinfeccdo do local. Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso,
resistente, impermeavel e lavavel.

7.18.6. Devolver imediatamente ao fornecedor os lotes de material reprovado ou com
prazo de validade vencido. Caso a devolugdo imediata seja impossivel, devem ser devidamente
identificados e armazenados separadamente.

7.18.7. Armazenar os géneros alimenticios adequadamente de maneira a nio serem
misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma a garantir as condi¢des
ideais de consumo;

7.18.8. Acondicionar os géneros pereciveis sob-refrigera¢do em temperatura nio ™
superior a 5°C ou sobre congelamento em temperatura igual ou inferior a -18°C.

7.18.9. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para identificar
as matérias-primas que ndo foram utilizadas em sua totalidade, apos abertura ou retirada da
embalagem original, com a designagdo do produto, data de fracionamento e prazo de validade.
7.18.10. Proceder ao descongelamento em condigdes de refrigeragdo a temperatura
inferior a 5°C. Os alimentos submetidos a descongelamento devem ser mantidos sob
refrigeracio e ndo devem ser recongelados.

7.18.11. Manter as preparagdes quentes imediatamente apds o preparo a uma
temperatura superior a 60°C até o momento final da distribuigdo. Para preparag¢des frias a

temperatura devera ser inferior a 5°C;
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7.18.12. Descartar imediatamente apos o término da refeicdo os alimentos qtﬁ‘;\h\ééw

foram consumidos, ndo podendo ser guardados para utilizagdo posterior.

7.18.13. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para aferir e
registrar em formuldrio proprio as temperaturas dos equipamentos de conservagdo, das
preparagdes ou dos alimentos durante todo o processo de distribui¢do, observando-se os
parametros previstos na legislacdo.

7.18.14. Estabelecer, implementar e manter procedimento documentado para coletar
diariamente amostras da alimentagdo preparada, que deverdo ser devidamente acondicionadas
em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeragdo adequada pelo prazo de 72
(setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais.

7:18.15. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, inclusive perante
as autoridades sanitarias competentes, e, quando houver suspeita de deterioragdo ou
contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, suspender o fornecimento deles e
encaminhar amostras para analise laboratoriais, arcando com suas despesas, independente da
CONTRATANTE tomar a iniciativa.

7.18.16. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagdo do servigo, pelo método APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle).

11817, Submeter os alimentos crus a processo de higienizagdo, a fim de reduzir a
contaminagdo superficial. Os produtos utilizados na higieniza¢do dos alimentos devem estar
regularizados no o6rgdo competente do Ministério da Saude e ser aplicados de modo a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado.

7.18.18. Adotar medidas a fim de minimizar o risco de contaminagfo cruzada, evitando
o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-preparados e prontos para o consumo.
7.18.19. Utilizar-se de utensilios e/ou méos protegidas com luvas descartdveis para
manipulacdo dos alimentos prontos, ressaltando que o uso de luvas ndo implica na eliminagdo
do processo de higienizagdo e assepsia das maos.

7.18.20. Os procedimentos/documentos requeridos acima devem ser entregues ao

FISCAL DO CONTRATO no prazo de dois meses do inicio de vigéncia do contrato.

7.19. Da Higienizacio
7.19.1. Responsabilizar-se pela higienizagdo diaria das dependéncias internas e

externas, e dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestagdo do servigo, bem como pelo
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:._“a‘c ndicionamento apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares, em sacos plasticos proprios
e' perfeitamente vedados, descartando-os diariamente de acordo com as normas sanitarias
,v1gentes

-‘ 7.19.2. Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo, preparo, transporte
e distribuigdo dos alimentos.

7193, Manter os utensilios, equipamentos ¢ os locais de preparacdo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes e apos sua utilizagdo.

7.19.4. Proceder a higienizacdo adequada da drea interna (pisos, ralos, paredes,
janelas, etc.), e area externa, inclusive instalagdes sanitarias dos empregados, bem como,
dependéncias vinculadas ao servigo.

7.19.5. Manter funciondrio encarregado de reabastecer o material de higiene pessoal
dos banheiros e areas de higieniza¢do de maos dos usuarios, bem como proceder a limpeza
desses locais, durante todo horario de distribuigéo.

7.19.6. Manter todas as pias de higieniza¢do de mios na drea de produgdo abastecidas
com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das
maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com lixeiras
com tampa acionadas com pedal para descarte do papel toalha.

7.19.7. Manter utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢do conservados,
limpos e disponiveis em niimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.
Os utensilios usados na higienizagdo de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para
higienizagdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.
1,18.8. Utilizar produtos saneantes regulamentados pelo Ministério da Saude e
utilizados de acordo com s recomendagdes do fabricante. Os produtos deverdo ser identificados
e armazenados em local reservado para essa finalidade.

7.19.9. Higienizar o reservatorio de agua, arquivando-se os originais dos registros da
opera¢do e a documentacio, disponibilizando copia deste material para a CONTRATANTE.
#.19.10: Realizar, periodicamente, por meio de empresa devidamente habilitada, a
desinsetizagdo e desratizacdo nas instalagoes, bem como possuir o Controle Integrado de
Vetores e Pragas Urbanas, observando-se que tais servigos deverdo ser realizados em dias e

horérios compativeis. que ndo venham a interromper os servi¢os do objeto contratual.
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7.20. Estrutura Fisico-funcional

7.20.1. Assinar, assim que iniciar a prestagdo do servico, recibo relativo a todo

material disponibilizado pela CONTRATANTE: mobilidrios, equipamentos e utensilios
conforme descriminagéo do inventario elaborado pela CONTRATANTE.

7.20.2. Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substitui¢do de todo
item de mobilidrio, equipamento e utensilio sob sua responsabilidade que venha a ser
danificado, extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo ¢ do mesmo modelo,
mantendo a qualidade e quantidade do material inicialmente disponibilizado pela
CONTRATANTE, no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, sem Onus para a
CONTRATANTE.

7.20.3, Restituir o mobilidrio, equipamentos e utensilios cedidos pela
CONTRATANTE imediatamente apdos o término do contrato em perfeito estado de
conservacdo, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deteriorag¢do irreparavel,
quando a CONTRATADA devera efetuar a substitui¢do dos equipamentos até a data do
encerramento do contrato.

7.20.4. Disponibilizar, no inicio do contrato, e mesmo ao longo do contrato, dos
equipamentos e utensilios necessarios para produgdo, distribui¢do e porcionamento, inclusive
pratos, talheres, copos, guardanapos e tudo mais que for necessario a execugdo das operagdes
descritas, podendo retird-los ao término do contrato, bem como responsabilizar-se pela
instala¢do dos mesmos;

7.20.5. Equipar os refeitorios, quando do inicio das atividades, com mobilidrio
confortavel e padronizado, bem como de adequada distribuicdo e organizagdo do mesmo de
forma a permitir o livre acesso dos usuarios inclusive as Pessoas com Deficiéncia e mobilidade
reduzida.

7.20.6. Instalar e manter em cada restaurante universitario uma balanga digital
calibrada e devidamente aferida pelo INMETRO, para pesagem dos alimentos/preparagdes
durante o recebimento ou outro processo do ciclo produtivo, estando disponivel para
CONTRATANTE sempre que solicitado; .

T2l Dispor de lampadas de emergéncia, para eventual falta de energia, instaladas e
em numero suficiente a atender a capacidade de cada Restaurante.

7.20.8. Realizar manuten¢do preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos,

respeitando-se a garantia e o manual de uso de cada equipamento. A CONTRATADA devera
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”‘?!esentar, no periodo de 60 (sessenta) dias. apos a vigéncia do contrato, cronograma anual das

: '/jﬂfz'inulengﬁes especifico de cada equipamento, devendo ser renovado anualmente.

-------- 7.20.9. Providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservagdo dos
equipamentos com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término da vigéncia do contrato,
para possiveis reparos, substitui¢des ou reposigdes.

7.20.10. Realizar, as suas expensas., as adapta¢des necessarias no local especificado
para produgio, porcionamento e distribuiciio das refeigdes;

72011, Responsabilizar-se pela manutengdo preditiva, preventiva e corretiva das
instalagdes fisicas do setor, tanto em termos de manutencdo interna (pintura, revestimento,
telhado, alvenaria, esquadrias, troca de lampadas, torneiras e siffio, telas, vedagdes, limpeza de
caixa de gordura e sistema de exaustdo, filtros de 4gua, aparelhos de ar condicionado, entre
outros), quanto externa (area de recebimento de materiais, banheiros, lavatérios e vestidrios,
entre outros).

120.12. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor,
quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a completa manutengdo do atendimento
adequado.

1.20.13, Responsabilizar-se pela instalagio de medidor individual de consumo de
energia elétrica e consumo de agua no prazo maximo de 60 (sessenta) dias apds o inicio do
contrato.

7.20.14. Responsabilizar-se pelo 6nus do consumo de agua. energia elétrica, GLP,
servigos de telefonia, internet, coleta residuos, assim como transporte, no caso de refei¢des
transportadas.

7.20.15. A CONTRATANTE no gozo de sua autonomia, € no seu interesse, podera
realizar manutengdes e reparos de equipamentos e estruturas que ndo forem entregues a
CONTRATADA em situagdo de perfeito uso, como também poderd fazer investimentos na
aquisi¢do de novos equipamentos e na melhoria da estrutura, com vistas a oferta de um servigo

de melhor qualidade aos comensais. Todos os materiais adquiridos permanecerdo sob posse da

CONTRATAENTE ao final da vigéncia do contrato.
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8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE -

—

8.1. Indicar a CONTRATADA, formalmente, o fiscal que acompanhara o

cumprimento do contrato ¢ o desenvolvimento técnico das atividades que s@o objeto desse

contrato.

8.2. Disponibilizar 8 CONTRATADA as dependéncias e instalagdes fisicas para o
preparo, distribui¢do e porcionamento das refei¢des aos usudrios.

8.3. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como
as eventuais alteragdes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

8.4. Fiscalizar todas as etapas do processo de produg¢do e distribuigdo de refei¢des.
8.5. Supervisionar e registrar a quantidade de refei¢des efetivamente fornecida aos
usuarios.

8.6. Informar a CONTRATADA os valores mensais das despesas com consumo de

energia e agua a serem quitadas mediante respectivas GRUs emitidas com base no relatério de
consumo.
8.1 Avaliar, atestar e encaminhar as faturas relativas aos servigos prestados, para

efetivagdo do pagamento.

9. CARACTERISTICAS DAS REFEICOES DIARIAS

21, Os pardmetros nutricionais utilizados para elaboracdo dos cardapios destinados
a alimenta¢do dos usuarios dos Restaurantes Universitarios da UFPB, deverfio ser calculados em
relagdo ao Valor Energético Total — VET de aproximadamente 2000 Kcal/dia, sendo 15% de
proteina, 60% de carboidrato e 25% de lipideos. Sera aceita uma variagdo de até 10% sobre o
valor energético e os percentuais de proteinas e carboidratos.

2.2 Cada refei¢ao principal (almogo ou jantar) devera conter de 600 (seiscentas) a
800 (oitocentas) calorias, correspondendo as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta por cento) do
VET diério.

9.3 Os cardapios elaborados para as refeigdes de desjejum, almoco, jantar e lanche
noturno, deverdo promover uma alimentag¢éo saudavel tal como preconizada pela Organizagio
Mundial de Saude, além de atender a composicdo nutricional proposta, a cultura alimentar

regional e a seguranca higiénico-sanitaria.
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O cardapio mensal devera ser submetido a apreciagdio e aprovagdo da

aprovagdo, os cardapios poderdo sofrer alteracdes, desde que com prévia anuéncia da
CONTRATANTE e mediante justificativa da CONTRATADA.

9:5. A CONTRATADA devera elaborar cardapio quantitativo, diariamente. ¢ este
podera ser solicitado pela CONTRATANTE, através da equipe de Nutri¢do da UFPB. para
apreciacdo a qualquer momento;

9.6. Podera ser solicitada a execucdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos
para datas festivas nos mesmos padrdes do cardapio contratado.

9.7. O carddpio devera ser Unico para todos os Campi da UFPB, com opc¢do
vegetariana em todas as refei¢des e as preparagdes do almogo deverdo ser diferentes das servidas
no jantar.

9.8. Todas as preparacgdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizac¢io pelo
usuario, inclusive os sabores dos sucos, deverdo ser identificadas pelo nome. por meio de placas
indicativas.

9.9. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do
primeiro ao ultimo usudrio, mantendo-se a quantidade adequada a todos. Substituigdes
emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificadas a CONTRATANTE.

9.10. Os carddpios para cada refeicio deverdo ser elaborados de acordo com
composi¢do e especificagdes relacionados nos quadros abaixo e conforme Anexo XIV - Relagiio

de géneros e produtos alimenticios.

DESJEJUM

COMPONENTES ESPECIFICACAO

01 opcdo de fruta diariamente
- As frutas deverdo ser servidas em porg¢des conforme per capita

Fruta estabelecido, variando entre mamado, abacaxi, melancia, meldo, laranja
e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

01 opcio de prato proteico diariamente,

- O prato proteico serd uma preparagio composta por um dos
seguintes ingredientes: carne bovina, carne de charque, frango,
Opecio proteica salsicha, linguiga calabresa e ovo.

- E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar
as caracteristicas desses géneros alimenticios.
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01 opcdo de prato proteico vegetariano diariamente ! .-
- As receitas culindrias desta opgdo devem ter como fonte proteica:

Ope¢io proteica vegetariana ovo ou proteina texturizada de soja. Estes ingredientes podem ser
usados em combinagdo ou de forma isolada de acordo com a
frequéncia estabelecida.

01 ope¢do de acompanhamento diariamente, variando entre flocos
de milho (cuscuz), macaxeira, inhame e batata doce.

Ecomtpmmpmenin - O cuscuz deverd ser servido em forma de farofa refogado com
verduras e/ou outros ingredientes.
01 opcdo diariamente, variando entre os diferentes tipos de
sanduiche e bolo.
- Os sanduiches deverdo ser de pdo francés, com queijo (tipo prato ou
mussarela ou requeijdo) ou presunto (de peru ou carne suina) ou
mortadela de frango.
- Para os vegetarianos, os sanduiches deverfio ser de queijo (tipo prato

Sanduiche / Bolo ou mussarela ou requeijdo).
- Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata,
inglés, etc.
- Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de
equipamento adequado, obedecendo per capita estabelecido.
- O pdo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformagoes.

Café O café deverid ser servido diariamente, quente e ado¢ado.

01 opgio de bebida diariamente, alternando entre suco de fruta ¢
leite com acholotadado.

- Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas (pasteurizados ou
ndo) ndo contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando
entre 0s seguintes sabores: acerola, cajd, caju, graviola, goiaba,
manga, tangerina e uva.

- Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeicéo.

- Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias
consecutivos na mesma refeigio.

- A preparagdo do leite com achocolatado devera obedecer a seguinte
dilui¢d@o para cada 200ml:

Leite de vaca integral (p6) — 2 colheres de sopa (aproximadamente
25g)

Chocolate em pé — 2 colheres de sopa (aproximadamente 20g).

Outras Bebidas

Complementos Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

Quadro 02 — Componentes e especifica¢des do desjejum.
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ALMOCO

 COMPONENTES : ~ ESPECIFICAGCAO

01 tipo de salada diariamente, alternando entre salada crua e cozida,
conforme Anexo - Composi¢io das saladas .

- Todas as saladas devem ter pelo menos trés ingredientes e serem
servidas temperadas.

- Pelo menos duas vezes na semana a salada crua devera conter
folhosos como ingrediente principal.

- As saladas servidas deverdo ser variadas e diferentes das servidas no
jantar.

02 opcdes de prato proteico diariamente, sendo uma preparagio
cozida e outra frita ou assada. O usuario devera optar por uma delas.

- O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos
seguintes ingredientes: carne bovina, frango, pescado, carne suina
(Pernil e Bisteca) e linguiga toscana.

- Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma
proteina animal como ingrediente principal.

- Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes:
cubos, isca, bife, etc.

- As preparagdes deverdio ser variadas, ndo podendo ser repetidas no
periodo de 15 (quinze) dias.

- Néo sera permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer
outro item do carddpio, o uso de visceras de qualquer animal.

- Nédo serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato
proteico.

- E vedado o uso de substincias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar
as caracteristicas desses géneros alimenticios.

Buffet de Saladas

Prato Principal

01 opgdo de prato proteico vegetariano diariamente

- As receitas culinarias desta opgdo devem ter como fonte proteica
pelo menos um dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de
Prato Principal Vegetariano soja, ovo, grio-de-bico e/ou lentilha. Estes ingredientes podem ser
usados em combinagdo ou de forma isolada, sem repeticio da
preparagio no periodo de uma semana e de acordo com a frequéncia
estabelecida.

01 opgdes de arroz diariamente

- As preparagdes de arroz deverdo ser enriquecidas com legumes,
verduras, milho, ervilha, passas, entre outros.

01 opgao de feijao diariamente, variando entre feijdo carioca, feijao
Acompanhamentos preto e feijdo macassar.

- Os feijdes deverdo ser acrescidos de carne de charque (per capita:
3g).

- Para os vegetarianos devera ser disponibilizado opcéo de feijao sem
charque.

01 op¢io de guarnicdo diariamente

- A opgdo de guarnigdo devera ser composta por massas ou farofas ou
preparagdes a base de legumes e verduras (puré, suflé ¢ torta).

- As massas serdo macarrdo espaguete, parafuso, ninho e lasanha,
enriquecidos com molhos e/ou outros ingredientes.

Guarnicio - As farofas deverdo ser de farinha de mandioca ou flocos de milho
(cuscuz) acrescidas de verduras, calabresa, charque, frutas ou outros
ingredientes.

- Os purés deverdo ser de batata inglesa, abobora, macaxeira, e outros.
NAO PODENDO ser utilizados bases e/ou preparados e/ou purés
industrializados para compor a preparago.
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01 sabor de suco diariamente «

- Os sucos servidos deverdo ser de polpa de frutas (pasteurizados ou
ndo) ndo contendo corantes e/ou aromatizantes artificiais, variando
entre os seguintes sabores: acerola, cajd, caju, graviola, goiaba,
manga, tangerina e uva.

- Os sucos deverdo ser de sabor diferente a cada refeigdo.

- Os sabores de suco ndo deverdo se repetir no periodo de cinco dias
consecutivos na mesma refei¢do.

=

Sobremesa

01 opg¢do de sobremesa diariamente, sendo composta por doce ou
fruta, em dias alternados.

- As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita
estabelecido, variando entre abacaxi, melancia, meldo, laranja e
banana.

- Os doces deverdo variar entre goiabada, bananada, cajuada, doce de
leite em barra, lanchinho e pé de moleque embalados individualmente,
além de compota de frutas (banana, mamdao, goiaba, etc.), doce de
leite cremoso, mouses, pudins e gelatina, servidos em recipientes
descartaveis com tampa e colher.

- Os doces preparados (compotas, doce de leite cremoso, mouses,
pudins e gelatina) deverdo constar no cardapio pelo menos duas vezes
no més.

Complementos

Disponibilizar diariamente saché de sal, palito de dente e
guardanapo.

Quadro 03 — Componentes e especificagdes do almogo.

COMPONENTES

ESPECIFICACAO

Sopa / Mungunza

01 opgdo diariamente, sendo o Mungunza restrito a frequéncia de 01
vez/semana.

- As preparagoes de sopa deverfio variar entre sopa de carne, sopa de
feijdo, canja de galinha e sopa de legumes.

- O mungunza devera ser servido doce.

Prato Principal

02 opgdes de prato proteico diariamente, sendo uma preparagdo cozida
e outra frita ou assada. O usudrio devera optar por uma delas.

- O prato proteico serd uma preparagdo composta por um dos
seguintes ingredientes: carne bovina, frango, steak de frango, linguiga
toscana, linguiga calabresa (preparac@o do mistdo ) e Bisteca suina.

- Diariamente as opgdes de prato proteico ndo poderdo conter a mesma
proteina animal como ingrediente principal.

- Os ingredientes proteicos deverdo alternar entre os seguintes cortes:
cubos, isca, bife, etc.

- As preparagdes deverdo ser variadas, ndo podendo ser repetidas no
periodo de 15 (quinze) dias.

- Nio serd permitido, para o preparo do prato proteico ou de qualquer
outro item do cardapio, o uso de visceras de qualquer animal.

- Néo serd permitido o uso de salsicha para o preparo do prato
proteico.

- E vedado o uso de substéncias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar
as caracteristicas desses géneros alimenticios.
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Prato Principal Vegetariano

01 opgio de prato proteico vegetariano diariamente

- As receitas culindrias desta opgdo devem ter como fonte proteica
pelo menos um dos seguintes ingredientes: proteina texturizada de
soja, ovo, grio-de-bico e lentilha. Estes ingredientes podem ser usados
em combinagdo ou de forma isolada, sem repeti¢do da preparagio no
periodo de uma semana e de acordo com a frequéncia estabelecida.

Acompanhamentos-1

01 ope¢do de acompanhamento-1 diariamente, alternando entre arroz,
massa e flocos de milho (cuscuz).

- As observagdes referentes as preparagdes de arroz e massas sdo
idénticas as do almoco.

- O cuscuz devera ser servido em forma de farofa refogado com
verduras e/ou outros ingredientes.

Acompanhamentos 11

01 opc¢do de acompanhamento-Il diariamente, alternando entre
inhame/card, macaxeira e batata doce, servidos em pedagos ou em
forma de puré.

01 unidade de pdo diariamente, variando entre pdo francés tradicional,
pdo seda e pdo doce.

Pio . ;
- O péo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformacoes.

Cafe O café devera ser servido diariamente, quente e adogado.
01 op¢io de suco diariamente

Suco - As observacdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do
almogo.
Disponibilizar diariamente margarina, saché de sal, palito de dente e

Complementos

guardanapo.

Quadro 04 — Componentes e especificagdes do jantar.

LANCHE NOTURNO
COMPONENTES ESPECIFICACAO
01 opg¢éo de fruta diariamente
- As frutas deverdo ser servidas em porgdes conforme per capita
Fruta estabelecido, variando entre mamdo, abacaxi, melancia, meldo, laranja

e banana.
As frutas devem ser maduras, sem feridas ou machucados.

Sanduiche / Bolo / Cachorro quente

01 opcao diariamente, variando entre os diferentes tipos de
sanduiche, bolo e cachorro quente.

- Os sanduiches deverdo ser de francés ou seda, com queijo (tipo prato
ou mussarela) ou presunto (de peru ou carne suina) ou paté de frango.
- Para os vegetarianos, os sanduiches deverdo ser de queijo (tipo prato
ou mussarela ou requeijao).

- Os frios deverdo ser fatiados de maneira uniforme por meio de
equipamento adequado, obedecendo per capita estabelecido.

- O péo deve ser do dia do fornecimento, crocante, sem amassados ou
deformacoes.

- Os bolos serdo do tipo mesclado, formigueiro, milho, laranja, nata,
inglés, etc..

- O cachorro quente deverd ser composto por pelo menos, salsicha,
carne moida, verduras e molhos.

- Para os vegetarianos, o cachorro quente devera ser de proteina
texturizada de soja.
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01 op¢iio de suco diariamente

N

Suco - As observacdes referentes ao suco de fruta sdo idénticas as do-.
almogo.
Complementos Disponibilizar diariamente palito de dente e guardanapo.

Quadro 05 — Componentes e especificagdes do jantar.

9.11.

Os cardapios deverdo ser diversificados quanto aos géneros alimenticios e as

preparagdes, e estarem de acordo com a frequéncia e per capita estabelecida para cada alimento

ou preparacdo, conforme disposto nos quadros abaixo e de acordo com os anexos X e Y .

respectivamente:_Relacio _de géneros e produtos alimenticios e Quadro de planejamento

semanal de carnes:

DESJEJUM
e = PERCAPITA | . . -
gy | ek | ems, | JRGEG:
Frutas inteiras (laranja e | unidade Ix/semana (cada)
banana)
Fruta Frutas de Ncorte (abacaxi, 150g \si/siitian (oadH)
mamaio e meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g 2x/semana
Carne bovina (isca/cubo) 100g Ix/semana
Carne moida 100g Ix/semana
Carne de charque 100g Ix/semana
Opcao proteica Frango 100g 1x/semana
Salsicha 100g I1x/semana
Linguica calabresa 100g Ix/semana
Ovo mexido | unidade 1x/semana
O i art Proteina texturizada de soja 80g 3x/semana
Pruprotmicryegetiviana Ovo | unidade 4x/semana
Flocos de milho (cuscuz) 150g 3x/semana
Macaxeira 150g 2x/semana
Acompanhamento Inhame 150¢g Ix/semana
Batata doce 150g Ix/semana
Sanduiche de queijo 1 qpidade Ix/semana
mussarela/prato (queijo - 40g)
. 1 unidade
1
Sanduiche de presunto livesunto'~ADg) x/semana
Sanduiche / Bolo & | unidade
1
Pdao com mortadela (mortadela - 40g) X/semana
v | unidade
i 1x/
Pdo com requeijdo (requeijiio - 308) x/semana
Bolo 150g 2x/semana
Café Café diluido 200 ml Diariamente
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Suco de fruta 250 ml 4x/semana
Qutras Bebidas -
Leite com achocolatado 250 ml 3x/semana
(%_' Quadro 06 — Per capitas e frequéncia dos componentes do desjejum.
ALMOCO
e - - - . _ . i PERCAPITA ::.- = e e ::;:f
COMPONENTES ESPECIFICACAO LIQUIDO FREQUENCIA
Salada crua 120g 4x/semana
Buffet de Saladas 2
Salada cozida 150g 3x/semana
| F)oxao mole bovino (cubos / 150g o ———
isca)
Coxdo mole bovina (bife) 150g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g I x/semana
Pelto de frango sem osso (filé, 150g 2T ——
isca ou cubos)
Prato Principal Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g I x/semana
Pernil suino sem osso 150g 1x/semana
Bisteca suina 200g I x/semana
Linguica toscana 150g | x/semana
Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo | UNIDADE 2x/semana
Prato Principal Vegetariano Bl eibien 150g T
Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 70g Diariamente
Feijdo carioca 70 3x/semana
Acompanhamentos Feijdo preto 70g 2x/semana
Feijao macassar 70 2x/semana
Charque 3g Diariamente
Massa SOg 3x/semana
Farofe_l (a base de farinha de 40g (SlEaiiama
mandioca)
Guarnigiio Farofa (a base de flocos de 60 Ll
milho) &
Puré 100g 1x/semana
Suflé / Torta 100 Ix/semana
Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente
Frutas inteiras (laranja) | unidade Ix/semana
Frutas de corte (abacaxi e - 2x/semana
s 150g
Sobremesa meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g Ix/semana
Doce 40g 3x/semana

Quadro 07 — Per capitas e frequéncia dos componentes do almogo.
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JANTAR B e
= | PERCAPITA -
COMPONENTES . ESPECIFICA:.QAO | Ligumo ._FBEQIJENCIA
Mungunza 200g Ix/semana
Sopa/Mungunza
Sopa 200g 6x/semana
Coxdo mole bovino (cubos / -
isoalbifs) 150g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
A(':ém bovino  (preparagdo 75¢ ST
mistdo)
Prato Principal i :
P Peito de frango sem osso (filé, 150g TR T
isca ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g Ix/semana
Bisteca suina 200g Ix/semana
Linguiga toscana 150g 1x/semana
Li_ngutga calabresa(preparagdo 758 S
mistdo)
Proteina texturizada de soja 150g 3x/semana
Ovo | UNIDADE 2x/semana
Prato Principal Vegetariano Grio-de-bico 150g Ix/semana
Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 70g 3x/semana
Acompanhaments I Massa(maqarrﬁo espaguete, 80g Ix/semana
parafuso, ninho e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho) 70g 2x/semana
Inhame/cara 150g 2x/semana
Acompanhamento 11 Macaxeira 150g 2x/semana
Batata doce 150¢g 2x/semana
Pio gzgefrances OU;pAc seda. ol pag 1 unidade (50g) Diariamente
Café Café diluido 200 ml Diariamente
Suco Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente
Quadro 08 — Per capitas e frequéncia dos componentes do jantar.
B PERCAPITA {1
e rioume: . | TRERLED
Laranja | unidade 2x/semana
Banana | unidade Ix/semana
HrA Frutas de corte (abacaxi
rutas corte  (abacaxi,
mamdo e melio) 150¢g I x/semana (cada)
Frutas de corte (melancia) 200g 1 x/semana
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Sanduiche de queijo 1 unidade P
" x/semana
mussarela/prato (queijo - 40g)
Sanduiche de presunto | imidads I x/semana
(presunto - 40g)
Sanduiche / Bolo / | unidade
i @ . Ix/
Cachorro quente Sanduiche de frango (rechein -508) semana
1 unidade 5
: 2x/
Cachorro quente {rechiein 50} semana
' Bolo 150g 1x/semana
Suco Suco de fruta 250 ml Diariamente
Quadro 09 — Per capitas e frequéncia dos componentes do lanche noturno.
9.12. As preparagdes quentes deverdo ser servidas em balcdo aquecido com

temperatura minima de 80 a 90 °C, e os alimentos deverdo apresentar temperatura superior a
60°C.

9.13. As preparagdes frias deverdo estar dispostas em balcdo refrigerado
apresentando temperatura maxima de 4°C com tolerdncia de até¢ 10°C, e os alimentos deverdo
apresentar temperaturas inferiores a 5°C, com limite de tolerancia até 10°C.

9.14. Os sucos deverdo ser servidos refrigerados, dispostos em refresqueiras, e

porcionados em copos descartaveis de 250 ml.

9.15. O café devera ser servido quente e porcionado em copos descartaveis de
250ml.
9.16. O jantar devera ser servido em bandejas de inox com divisoria, acompanhados

de talheres em inox, as demais refei¢coes em pratos de louga branca (comercial), acompanhados

de talheres em inox e bandejas plasticas, que permita perfeita higienizagdo e secagem.

9.17. As refeicdes que necessitarem de transporte deverfio seguir as seguintes
recomendagdes:
9.17.1. Preparagdes deverdo ser devidamente acondicionadas em equipamentos

térmicos com capacidade adequada a quantidade de refei¢des estipuladas pela contratante € que
mantenham a temperatura preconizada pela legislagdo vigente. Os equipamentos térmicos
deverdo estar devidamente etiquetados, sendo que na etiqueta deverdio constar as seguintes
informagdes: horario do final do preparo. temperatura e horario de envase, bem como a
identificagdo da preparagdo.

9.17.2. Os equipamentos proprios (caixas isotérmicas) para o transporte das

preparacdes devem estar higienizados, integros e vedados.
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9173 As preparagdes deverdo ser transportadas em veiculos proprios para transFOrte
de alimentos destinados ao consumo humano que atendam as especificagcdes técnicas da
legislagdo vigente.

9.17A4. Nao sera permitido o transporte concomitante de matéria-prima ou produtos
alimenticios crus e alimentos prontos para consumo, caso 0s primeiros representem ricos de
contaminagdo para os ultimos.

9.17.5. Os funcionarios envolvidos no transporte das preparagdes deverdo apresentar-

se devidamente uniformizados, paramentados e asseados.

10. PAGAMENTO DO FORNECIMENTO DE REFEICOES

10.1. A Universidade Federal da Paraiba — UFPB, no ambito do Programa de Assis-
téncia Estudantil, pagara a contratada no quantitativo, limite e parcela contributiva previamente
definida, por crédito em conta bancaria, apds cada entrega, no prazo de até 30 dias, contados a
partir da data de recebimento do documento fiscal da empresa (Nota Fiscal/Fatura discriminati-
va, em 02 (duas) vias), devidamente conferida e atestada por um Servidor da UFPB ou pelo ges-
tor/fiscal do contrato, parcela referente ao subsidio destinado aos alunos atinentes ao referido
Programa.

10.1.1. Pagamento de que trata o item anterior ¢ exclusivamente em relagio a refei¢des
servidas a ALUNOS DE GRADUACAO autorizados pela CONTRATANTE;

10.1.2. Os valores referentes as refei¢des de servidores, estagidrios, terceiros e outros
membros da comunidade universitaria, autorizados para fazer uso dos restaurantes da UFPB,
sera cobrado direta e integralmente pela CONTRATADA;

10.1.3. Os valores referentes as refeigdes de servidores, estagidrios, terceiros e outros
membros da comunidade universitaria, autorizados para fazer uso dos restaurantes da UFPB,
NAO terfio qualquer subsidio por parte da CONTRATANTE.

10.1.4. O objeto da contratacdo sera recebido mensalmente mediante relatério conten-
do os quantitativos totais mensais das refei¢des efetivamente fornecidas a estudantes no més,
emitido pela CONTRATADA; sendo tal relatério submetido a fiscalizagdo da UFPB, que apoés
conferéncia, emitird autorizag@o para emissdo de nota fiscal/fatura representativa do fornecimen-
to:

10.1.5; Havendo inexecucdo do objeto, o valor respectivo sera descontado da impor-

tancia mensal devida 8 CONTRATADA, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes cabiveis.
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~710.1.6. As Notas Fiscais poderdo ser emitidas, excepcionalmente, em intersticios ndo

¥

/"“/,xi‘nferiores a 7 (sete) dias.

10.2. Para execucdo do pagamento de que trata o Item 9 deste Termo de Referéncia.
a empresa devera fazer constar da nota fiscal correspondente, emitida, sem rasura, de forma legi-
vel em nome da Universidade Federal da Paraiba - UFPB, CNPJ n® 24.098.477/0001-10, 0 nome
do Banco, Numero da Agéncia e Conta Corrente;

10.3. Caso a empresa seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos
¢ Contribui¢des das Microempresas ¢ Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES NACIONAL OU
SUPER-SIMPLES devera apresentar a nota fiscal, com a devida comprovagao, a fim de evitar a
retengdo na fonte dos tributos e contribui¢des, conforme legislagdo em vigor;

10.4. Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impeca a liquidacéo da despe-
sa, ela sera devolvida a empresa, e 0 pagamento ficara pendente até que sejam providenciadas as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a regularizagdo da
situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal ndo acarretando qualquer 6énus para a UFPB;
10.5. Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deverdo ser comunicadas a Universi-
dade Federal da Paraiba - UFPB, por meio de Carta, ficando sob inteira responsabilidade da em-
presa os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos ou falta de pagamento devido a auséncia
de informagao:

10.6. Os pagamentos serdo realizados apos a comprovacio de regularidade da em-
presa junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, por meio de con-
sulta on-line feita pela Universidade Federal da Paraiba — UFPB ou mediante a apresentacdo da

documentagio obrigatoria (Receita Federal, FGTS e INSS), devidamente atualizadas.
11. DO REAJUSTE DOS PRECOS DAS REFEICOES

LL.1. Para reajustamento dos pregos unitarios contratados, devera ser observada a

legislagdo vigente, aplicando-se a seguinte férmula:
Formula do Reajuste de Pregos:

[(0,50 -IPC + 0,50 - I) — 1]
IPCo'IO

R=P,

Onde:
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R = Parcela de Reajuste; : -
P, = Preco Inicial do Contrato no més de referéncia dos precos ou pre¢o do contrato no més\aé'“““‘
aplicacdo do ultimo reajuste;

IPC/IPC, = Variagdo do IPC FIPE — indice de Precos ao Consumidor, ocorrida entre o més de
referéncia de pregos, ou o més do tltimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicacio do reajuste;

1/I, = Variacdo do IPC — Alimentagio — FIPE — Indice de Precos ao Consumidor categoria
Alimentagdo, ocorrida entre o més de referéncia dos pregos, ou o més do ultimo reajuste
aplicado, e 0 més de aplicagdo do reajuste.

11.2. A CONTRATADA reconhece que € a tnica e exclusiva responsavel por danos
ou prejuizos que vier a causar a UFPB, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia
da execu¢do do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em

servigo, correndo as suas expensas, sem quaisquer énus para a UFPB, ressarcimento ou indeni-

zagOes que tais danos ou prejuizos possam causar.
12, PRAZO

12.1. O prazo para inicio do fornecimento das refei¢oes sera de até 20 (vinte) dias a

contar da data de assinatura do Contrato e o recebimento da Ordem de Servigo.

13. SANCOES

13.1. As sang¢des sdo as previstas no edital, na Lei n.° 10.520, de 2002, Lei n° 8.6606,
de 1993, Lei n°® 12.846 de 2013.

132 Em qualquer hipotese de aplicagdo de san¢des serdo assegurados a empresa o

contraditério e a ampla defesa, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, apds o recebimento da

notifica¢do da UFPB.
14. DA PROPOSTA E DOCUMENTACAO OBRIGATORIA
14.1. Mediante solicitagdo do Pregoeiro, a empresa vencedora deverd encaminhar a

Proposta de Prec¢os digitalizada e compactada, contendo as especifica¢des técnicas detalhadas do

objeto ofertado e enviada apos o término da etapa de lances, com os valores unitarios e totais em
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. conformidade com os lances eventualmente ofertados, e, posteriormente, em seus originais ou

A7 o s . " o - : :
(// ;? //}w copias autenticadas, mediante as regras do Pregdo Eletronico descritas em Edital.

2

14.2. Prazo de validade da proposta, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de abertura deste Pregéo.

14.3. Proposta comercial, com a especificagdo clara, completa e minuciosa do objeto
ofertado em conformidade com as presentes condigdes editalicias.

14.4. Declaragdo expressa de que nos precos cotados estdo inclusas todas as
despesas. de qualquer natureza, incidentes sobre o objeto deste Pregdo.

14.5. Razdo Social, Endere¢o completo, Telefone/Fax, Nimero do CNPJ/MF, Dados
Bancarios: N.° do Banco, N.° da Agéncia Bancaria, N.° da Conta-Corrente ¢ Nome da Praca de
Pagamento, além do Nome e Numero do Telefone Celular do representante da empresa.

14.6. Declaragdo expressa que o prazo para inicio do fornecimento de refeicdes sera
em até 20 (vinte) dias, contados da data de assinatura do Contrato.

14.7. Declaragdo expressa de que aceita e concorda plenamente com todos os termos

deste Edital e seus Anexos e de que tem total conhecimento de todas as condi¢des neles contidas.

15. QUALIFICACAO TECNICA

15.1. Para habilitar-se, a empresa participante do processo licitatorio deve comprovar
capacidade técnica e profissional:

1501 Apresentar comprovante de registro no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN) da empresa participante e de seu(s) responsavel(is) técnico(s), segundo os termos do
art.15, paragrafo unico, da Lei n® 6.583, de 20 de outubro de 1978.

15.1.2. Apresentar um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecido por pessoa
juridica de direito publico ou privado devidamente identificada, em nome do participante,
relativo a execucdo de servigo de alimentagdio, compativel, em caracteristicas quantidades e
prazos, com o objeto da presente licitagdo.

15.1.3. Comprovar que possui, na data prevista para entrega da proposta, nutricionista
responsavel técnico, conforme os termos do art. 2° da Resolugdo CFN n® 419/2008. por execugio
de servicos semelhantes.

15.2. Para contratacdo do servico, a empresa devera comprovar capacidade

operacional:
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15.2.1. Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de control
todo processo produtivo (planejamento de insumos, sele¢do e contratagdo de fornecedores,
recebimento de mercadorias, armazenamento, pré-preparo, coc¢do, expedicdo, transporte e
distribuicdo das refei¢des) para o desenvolvimento das atividades inerentes ao fluxo do servigo
contratado.
182.2. Apresentar plano de capacitagdo aplicado a equipe de pessoal operacional,
administrativo e técnico, bem como a descri¢do dos indicadores utilizados para avaliacdo de
desempenho profissional.
15.2.3. Apresentar Certidao de Registro e Quitagdo no CRN da regido em que o con-

trato ird vigorar.

15.2.4. Serdo impressas via sistema Comprasnet as declaracdes:

15.2.4.1. Declaragio de Inexisténcia de Fato Superveniente.

15.2.4.2. Declaragdo de que ndo emprega menor;

15.2.4.3. Declaragdo de enquadramento como ME/EPP;

15.2.4.4. Declaragdo Independente de Proposta;

15.2.5, Demais documentos descritos em item proprio do Edital.

16. VISTORIA TECNICA

16.1. A Prefeitura Universitaria da UFPB recomenda veementemente que o licitante

faca a visita técnica, pois a mesma representard a oportunidade para que os licitantes interessados
tomem conhecimento de tudo aquilo que possa, de alguma forma, influir sobre o custo,
preparagdo da proposta e execugdo do objeto, além de conhecerem as caracteristicas e
especificagdes, condi¢des especiais ou dificuldades que possam interferir na execugdo dos
trabalhos, tais como: as condig¢des locais, equipamentos necessarios a execugdo, a metragem do
local, os meios de acesso ao local, podendo fazer todos os questionamentos e solicitagdes
técnicas que acharem necessarios para elaboragéo de suas propostas comerciais.

16.2. A visita técnica ¢ facultativa. A empresa podera realizar a visita técnica para
conhecimento dos detalhes relacionados com o objeto desta licitagdo, cujo agendamento devera
ocorrer em até 24 (vinte e quatro) horas do inicio da sessdio deste pregdo, no intervalo das
0%9h:00min as 16h:00min (horario local), junto a Superintendéncia dos Restaurantes da UFPB. O
licitante interessado podera se fazer acompanhar de seus respectivos responsaveis técnicos, para

que sejam levantadas todas as informagdes aos servigos.

Pdgina 39



Pregdo Eletrénico SRP UFPB/PU/N® 027/2017

-~ .

W e ¥
" o1010¢ P

i, N
“0 /7 ™\

, A .. ) .
-3 Zﬂ /2/ 16.3. Para a visita técnica, o licitante, ou o seu representante, devera estar
- s |

devidamente identificado.

- < 'J 16.4. O exame, a conferéncia e a constatagdo prévia de todos os detalhes e
caracteristicas técnicas do objeto passam a ser responsabilidade exclusiva do licitante
interessado, ndo se permitindo alegar o desconhecimento de tais fatores como forma de
reivindicar qualquer tipo de reajuste no contrato.

16.5. A responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
omissdo na verificagdo dos locais de instalagdo e execugdo dos servigos € exclusivamente do
licitante contratado, que devera declarar conhecimento de todas as informagdes e das condicdes
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo, preenchendo — obrigatoriamente —
a Modelo de Declaragdao de Conhecimento dos Locais e Dificuldades do Servi¢o / Entrega dos
Bens, Anexo V do Edital.

16.6. As vistorias deverdo ocorrer, a critério de cada licitante, de segunda-feira a
sexta-feira, das 09h00 as 16h00 e deverdo ser previamente agendadas pelo telefone (83) 3216-

7231 — Superintendéncia dos Restaurantes da UFPB.

Jodo Pessoa, 20 de Setembro de 2017.

Responsavel pela elaboracio do Termo de Referéncia:

CLAUDIO RUY PORTELA DE VASCONCELOS
Superintendente do Restaurante Universitirio
Mat. SIAPE n° 3363340

De acordo.

Declaro aprovado o presente TERMO DE REFERENCIA, conforme a legislagio em vigor.

JOAO MARCELO ALVES MACEDO
Prefeito Universitirio
Mat. SIAPE n°. 2569256
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ANEXO II

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
(PRESTACAO DE SERVICOS)

ATA DE REGISTRO DE PRECOS
| S

A Universidade Federal da Paraiba, com sede no bairro do Castelo Branco, na cidade de
Jodo Pessoa — PB, inscrita no CNPJ/MF sob 0 n® ....cccveeeiiiriivecicnne. , neste ato
representado(a) pelo(a) ...... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n°® ...... de ..... de
...... de 200..., publicada no ....... de ..... de ....... de ....., inscrito(a) no CPF sob o n°
............. portador(a) da Carteira de Identidade n° ......., considerando o julgamento da
licitagdo na modalidade de pregdo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS
n° ... /20..., publicada no ...... de ... /..../20....., processo administrativo n° ........ "
RESOLVE registrar os pregos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA,
de acordo com a classificagio por ela(s) alcangada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s),
atendendo as condigdes previstas no edital, sujeitando-se as partes as normas constantes
na Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes, no Decreto n° 7.892, de 23 de

janeiro de 2013, e em conformidade com as disposigdes a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de pre¢os para a eventual
prestacdo de servigo de ........ , especificado(s) no(s) item(ns).......... do ......... Termo
de Referéncia, anexo ...... do edital de Pregdo n° .......... /20..., que ¢ parte integrante

desta Ata, assim como a proposta vencedora, independentemente de transcrigao.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

Bl O prego registrado, as especificagdes do objeto e as demais condig¢des
ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:




‘ Prestador do servigo (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante) ‘

\do\ |

o

|
[ S| B | ezl SRR

TR | |

Unidade de[ Valor T Valor | Frequenma 1| Periodlcldademarantla\
medida ou\ Unitario | global | \ \
tarefa ou total| ] ! ‘

| Especificacio

3. ORGAO(S) PARTICIPANTE(S) (quando houver)

3.1 Sao orgaos e entidades publicas participantes do registro de pregos:

Item n* Orgados Participantes

4. VALIDADE DA ATA

4.1. A validade da Ata de Registro de Precos serd de 12 meses, a partir
do(@)..eoeeieiiii . ndo podendo ser prorrogada.

5. REVISAO E CANCELAMENTO

1 A Administragdo realizara pesquisa de mercado periodicamente, em
intervalos ndo superiores a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a
vantajosidade dos pregos registrados nesta Ata.

5.2. Os pregos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual
redugdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto
registrado, cabendo a Administracdo promover asnegociagdes junto ao(s)
fornecedor(es).

83 Quando o preco registrado tornar-se superior ao prego praticado no
mercado por motivo superveniente, a Administracdo convocara o(s) fornecedor(es)
para negociar(em) a redu¢do dos pregos aos valores praticados pelo mercado.

5.4. O fornecedor que ndo aceitar reduzir seu preg¢o ao valor praticado pelo
mercado sera liberado do compromisso assumido, sem aplicagdo de penalidade.

54.1. A ordem de classifica¢do dos fornecedores que aceitarem reduzir
seus precos aos valores de mercado observara a classificagado original.

5.3. Quando o pre¢o de mercado tornar-se superior aos precos registrados e o
fornecedor ndo puder cumprir o compromisso, o 6rgdo gerenciador podera:



(o FHo,

5.1 liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso ai.j = .
comunica¢do ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicagdo da @—
penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes
apresentados; e

Yoayid convocar os demais fornecedores para assegurar igual
oportunidade de negociacio.

5.6. Nio havendo éxito nas negociagdes, o 0rgdo gerenciador devera proceder
a revogagdo desta ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para
obtencao da contrata¢do mais vantajosa.

3.7 O registro do fornecedor sera cancelado quando:
5.1 descumprir as condigdes da ata de registro de precos;
5.7.2. ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no

prazo estabelecido pela Administragdo, sem justificativa aceitavel;

574, ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipotese deste se
tornar superior aqueles praticados no mercado; ou

3.14. sofrer sancdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de
celebrar contrato administrativo, alcangando o 6rgdo gerenciador e 6rgdo(s)
participante(s).

5.8. O cancelamento de registros nas hipoteses previstas nos itens 5.7.1, 5.7.2
e 5.7.4 sera formalizado por despacho do orgdo gerenciador, assegurado o
contraditorio e a ampla defesa.

59, O cancelamento do registro de pregos podera ocorrer por fato
superveniente, decorrente de caso fortuito ou forga maior, que prejudique o
cumprimento da ata, devidamente comprovados e justificados:

5.9:1 por razdo de interesse ptblico; ou

5.9.2. a pedido do fornecedor.

6. CONDICOES GERAIS

6.1. As condigdes gerais do fornecimento, tais como os prazos para entrega e
recebimento do objeto, as obrigag¢des da Administragdo e do fornecedor registrado,
penalidades e demais condi¢des do ajuste, encontram-se definidos no Termo de
Referéncia, Anexo I do Edital.

6.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de
registro de pregos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n°
8.666/93, nos moldes do §1° do art. 12 do Decreto n® 7.892/2013.

63. A ata de realiza¢@o da sessdo publica do pregdo, contendo a relagdo dos
licitantes que aceitarem cotar os servigos com pregos iguais ao do licitante vencedor



b do certame, sera anexada a esta Ata de Registro de Precos, nos termos do art. 11,

3 f/ §4° do Decreto n. 7.892, de 2013, no que couber.
.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual
teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes ¢ encaminhada
copia aos demais 6rgaos participantes (se houver).

Local e data
Assinaturas

Representante legal do 6rgao gerenciador e representante(s) legal(is) do(s)
fornecedor(es) registrado(s)
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ANEXO 111

DECLARACOES

As declaracies abaixo deverido ser enviadas pelos fornecedores na forma
virtual, ou seja, no momento da elaboracio e envio da proposta, nio havendo
necessidade de remeter esses documentos por meio de fax e das originais pelo

correio.

Declaro:

sob as penas da Lei, que cumpro os requisitos estabelecidos no Art. 3° da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei n° 11.488, de 15
de junho de 2007, em seu Art. 34, que essa Empresa/Cooperativa estd apta a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei

Complementar.

SIM - NAo



que estou ciente e concordo com as condigdes contidas no edital e seus anexos,

em como de que cumpro plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no edital.

SIM NAO

sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para a
minha habilitagdo no presente processo licitatorio, ciente da obrigatoriedade de

declarar ocorréncias posteriores.

SIM NAO

para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, acrescido pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, que nio emprego menor
de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nido emprego
menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na
condi¢cdo de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7° da Constituicio

Federal.

SIM " NAo

que a proposta apresentada para essa licitagcdo foi elaborada de maneira
independente, de acordo com o que é estabelecido na Instrucio Normativa N° 2 de 16

de setembro de 2009 da SLTI/MP.

SIM " Ndo

Obs.: Os itens, cujo campo de proposta estiver em branco., ndo serdio cadastrados,

podendo ser encaminhados posteriormente.
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ANEXO 1V

(Em papel timbrado do licitante — Um documento para cada Lote)
MODELO DE DECLARACAO DE COMPROMISSO COM A
SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Declaramos, sob as penas da lei, na qualidade de proponente do procedimento
licitatorio, sob a modalidade Pregdo Eletronico, instaurado pela Universidade Federal da
Paraiba — UFPB, de que atendemos aos critérios de sustentabilidade ambiental,
respeitando as normas de prote¢do do meio ambiente, conforme estabelece a Instrugio
Normativa n® 01/2010, Decreto n® 7.746/2012. nos casos em que a referida instrugdo se
aplica ao objeto.

Declaramos também, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Codigo
Penal Brasileiro, que:

A — A proponente estd ciente de sua responsabilidade ambiental e se
compromete a cumprir a legislacdo especifica para a atividade que desenvolve, e em
adotar praticas ecologicamente corretas.

B — A empresa reconhece sua responsabilidade com o meio ambiente,
adotando todas as medidas necessdrias para evitar, atenuar ou reparar 0s impactos
resultantes desta atividade, mantendo-se disponivel a fiscalizagdo pelos orgéos
responsaveis.

C — Que estad plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaragdo e que

detém plenos poderes e informagdes para firma-la.

Jodo Pessoa—PB, ........... AC e de 2017.

(Assinatura e carimbo do representante legal da empresa licitante)
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAQO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOES LOCAIS

E DIFICULDADES DO SERVICO/ENTREGA DO(S) BEM(NS)

(Em papel timbrado do licitante)

Declaramos para os fins de participagdo na licitagdo em referéncia,
QUE @ CMIPIESA .evvruererureerrenirerrerenireesiieeresesssaesisasneesssesns Representada pelo(a) seu(sua) Res-
ponsavel Legal, 0(a) Sr.(Q) ..ocoevvieviiiiieiiiiicieieec e , tomou conhecimento do
local onde serd executada o (a) servigo/entrega dos bens do objeto presente no Certame, qual
seja, o registro de precos para eventual contratacio de pessoa juridica especializada no
fornecimento de refeicoes (desjejum, almogo, jantar e lanche da noite), incluindo produ-
¢do, transporte e distribuicio para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas
dependéncias dos Campi I, II, III, IV, e¢/ou unidades isoladas, para atender as necessida-
des da Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quanti-
dades e condicdes de execuciio constantes em Edital e todos os seus anexos, obtendo todas
as informagdes necessarias referente as condicdes e as dificuldades pertinentes a entrega do(s)

bem(ns) e/ou local(is) do(s) servigo(s).

Jodo Pessoa, ........... (6 Ty —— de 2017.

(ASSINATURA E CARIMBO DO REPRESENTANTE LEGAL)
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ANEXO VI
MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO
DE SERVICOS N° ... /.y QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO
DA  UNIVERSIDADE FEDERAL DA
PARAIBA (UFPB) E A EMPRESA

-------------------------------------------------------------

A, Unido, por mtermedio dola) ... isssasmmsssmisses (orgdo ou entidade publica), com sede
BOME) s il CIdAde dE .......ocosrmmsnammamssssssesigoniasss /Estado ...,
msirito(d) no CNPI sob 0 1% suosmsasvsmmsses , neste ato representado(a) pelo(a)
......................... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n°® ......, de ..... de ......ccocnnne. de
20..., publicada no DOU de ..... A% wesvmssms de s IDSErIt0(2) N0 CPF 1° cuviaaevenss ,
portador(a) da Carteira de Identidade n° .....cccooeviiiviiviiiiieieennen. , doravante denominada
CONTBATANTE, & 0(8) .sssssamsanuiss inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°
sy, SOGIAARIE) DA e sy EIM  teveeieeeeeeeeiaeeneaens doravante
designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ......cccveeueneene. , portador(a) da
Carteira de Idenfidade n? ...cucveiomnens , expedida pela (0) ...ccccovvennennn LeCPFN® s
tendo em vista 0o que consta no Processo n° ..........ccccevienreennns e em observancia as

disposi¢des da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002,
do Decreto n® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto n® 2.271, de 7 de julho de 1997 e
da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 30 de abril de 2008 e suas alteragdes, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdio — Sistema de Registro de Pregos

0 i /20...., mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a eventual contratagdo de servigos de
.......................... . que serdo prestados nas condi¢des estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.
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1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo. identificado no predmbulo e
a proposta vencedora, independentemente de transcrigdo.

~1.3. Objeto da contratagdo:

ITEM LOCAL DE QUANTIDADE/ I—IOR{—‘\RIO/ CARGA VALORES
(SERVICO) | EXECUCAO POSTOS PERIODO | HORARIA

Nota explicativa: A tabela acima é meramente ilustrativa, aplicdavel na hipotese em que a
licitagdo tenha sido dividida em itens ou grupos, devendo compatibilizar-se com as
especificagdes dos servigos estabelecidas no Termo de Referéncia e reproduzir o prego e
demais condigdes ofertadas na proposta vencedora.

2. CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato ¢ aquele fixado no Edital, com inicio
na data de ........... /A foeenn. e encerramento em ........... S Loeeonnnn, . podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja
autorizacdo formal da autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;
2.1.2. A Administra¢do mantenha interesse na realizac¢do do servigo;

2.1.3. O valor do contrato permane¢a economicamente vantajoso para a
Administracgdo; e

2.1.4. A contratada manifeste expressamente interesse na prorrogacio.

2.2. A prorrogacio de contrato devera ser promovida mediante a celebragdo de termo
aditivo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

3.1. O valor mensal da contratacdo ¢ de RS .......... (.....), perfazendo o valor total de R$

....... )

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracio, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratag@o.

3.3. As despesas decorrentes desta contratagio estdo programadas em dotagdo
orcamentdria propria, prevista no or¢amento da Unido, para o exercicio de 20...., na
classificacdo abaixo:

Minuta de Termo de Contrato - Pregéo Eletrénica SRP UFPB/CPL-PU n® 027/2017



Gestdo/Unidade:

Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
Pl

3.4. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender as
despesas da mesma natureza, cuja alocagdo sera feita no inicio de cada exercicio
financeiro.

4. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

4.1. O prazo para pagamento 8 CONTRATADA e demais condi¢oes a ele referentes
encontram-se definidos no Edital.

5. CLAUSULA SEXTA - REPACTUACAO

5.1. Visando a adequagdo aos novos pregos praticados no mercado, desde que solicitado
pela CONTRATADA e observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado na forma
apresentada no subitem que se seguird, o valor consignado neste Termo de Contrato sera
repactuado, competindo 8 CONTRATADA justificar e comprovar a variagdo dos custos,
apresentando memoria de calculo e planilhas apropriadas para analise e posterior
aprovacdo da CONTRATANTE, na forma estatuida no Decreto n® 2.271. de 1997, e nas
disposigdes aplicaveis da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 2008.

5.2. A repactuagdo podera ser dividida em tantas parcelas quantas forem necessarias, em
respeito ao principio da anualidade do reajustamento dos precos da contrata¢do, podendo
ser realizada em momentos distintos para discutir a variagdo de custos que tenham sua
anualidade resultante em datas diferenciadas, tais como os custos decorrentes da méo de
obra e os custos decorrentes dos insumos necessarios a execugdo do servigo.

5.3. O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuagdo sera contado:

5.3.1. Para os custos relativos a méo de obra, vinculados a data-base da categoria
profissional: a partir dos efeitos financeiros do acordo, dissidio ou convengdo
coletiva de trabalho, vigente a época da apresentagdo da proposta, relativo a cada
categoria profissional abrangida pelo contrato;

5.3.2. Para os insumos discriminados na planilha de custos e formagado de precos
que estejam diretamente vinculados ao valor de prego publico (tarifa): do Gltimo
reajuste aprovado por autoridade governamental ou realizado por determinagio
legal ou normativa;

5.3.3. Para os demais custos, sujeitos a variagdo de pregos do mercado: a partir da
data limite para apresentag@o das propostas constante do Edital.
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, Fis ==V 15 4. Nas repactuagdes subsequentes a primeira, o interregno de um ano serd computado
== / da ultima repactuagiio correspondente 4 mesma parcela objeto de nova solicitagdo.

Entende-se como ultima repactuacdo, a data em que iniciados seus efeitos financeiros,
independentemente daquela em que celebrada ou apostilada.

5.5.0 prazo para a CONTRATADA solicitar a repactuagdo encerra-se na data da
prorrogacdo contratual subsequente ao novo acordo, dissidio ou conveng¢do coletiva que
fixar os novos custos de mao de obra da categoria profissional abrangida pelo contrato,
ou na data do encerramento da vigéncia do contrato, caso ndo haja prorrogagéo.

5.6. Caso a CONTRATADA nio solicite a repactuagao tempestivamente. dentro do prazo
acima fixado, ocorrera a preclusdo do direito a repactuagao.

5.7. Nessas condigdes, se a vigéncia do contrato tiver sido prorrogada, nova repactua¢io
s6 podera ser pleiteada apos o decurso de novo interregno minimo de 1 (um) ano,
contado:

5.7.1. da vigéncia do acordo, dissidio ou convencio coletiva anterior, em relagio
aos custos decorrentes de mao de obra;

5.7.2. do ultimo reajuste aprovado por autoridade governamental ou realizado por
determina¢do legal ou normativa, para os insumos discriminados na planilha de
custos e formagdo de pregos que estejam diretamente vinculados ao valor de preco
publico (tarifa);

5.7.3. do dia em que se completou um ou mais anos da apresentagdo da proposta,
em relag¢do aos custos sujeitos a variacio de precos do mercado;

5.8. Caso, na data da prorrogacio contratual, ainda ndo tenha sido celebrado o novo
acordo, dissidio ou convengdo coletiva da categoria, ou ainda ndo tenha sido possivel a
CONTRATANTE ou a CONTRATADA proceder aos calculos devidos, devera ser
inserida clausula no termo aditivo de prorrogac¢do para resguardar o direito futuro a
repactuagdo, a ser exercido tdo logo se disponha dos valores reajustados, sob pena de
preclusdo.

5.9. Quando a contrata¢do envolver mais de uma categoria profissional, com datas base
diferenciadas, a repactuagdo deverd ser dividida em tantas parcelas quantos forem os
acordos, dissidios ou convengdes coletivas das categorias envolvidas na contratagdo.

5.10. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacdo, de beneficios ndo previstos na
proposta inicial, exceto quando se tornarem obrigatorios por for¢a de instrumento legal,
sentenga normativa, acordo coletivo ou convengdo coletiva.

5.11. A CONTRATANTE ndo se vincula as disposicdes contidas em acordos e
convengdes coletivas que ndo tratem de matéria trabalhista.

5.12. Quando a repactuagdo referir-se aos custos da mio de obra, a CONTRATADA
efetuara a comprovacdo da variagdo dos custos dos servigos por meio de Planilha de
Custos e Formagdo de Pregos (Anexo XIII), acompanhada da apresentacdo do novo
acordo, dissidio ou convengdo coletiva da categoria profissional abrangida pelo contrato.
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5.13. Quando a repactuagdo referir-se aos demais custos, a CONTRATADA demon, :
a variac@o por meio de Planilha de Custos e Formacao de Pregos e comprovara o aumento

dos precos de mercado dos itens abrangidos, considerando-se:

5.13.1. 0s pregos praticados no mercado ou em outros contratos da
Administragio;

5.13.2. as particularidades do contrato em vigéncia;
5.13.3. a nova planilha com variag¢io dos custos apresentados;

5.13.4. indicadores setoriais, tabelas de fabricantes, valores oficiais de referéncia,
tarifas publicas ou outros equivalentes;

5.13.5. indice especifico, setorial ou geral, que retrate a variagdo dos pregos
relativos a alguma parcela dos custos dos servigos, desde que devidamente
individualizada na Planilha de Custos e Formag¢do de Pregos da Contratada.

5.13.6. A CONTRATANTE podera realizar diligéncias para conferir a variacio
de custos alegada pela CONTRATADA.

5.14. Os novos valores contratuais decorrentes das repactuagdes terdo suas vigéncias
iniciadas observando-se o seguinte:

5.14.1. a partir da ocorréncia do fato gerador que deu causa a repactua¢do;

5.14.2. em data futura, desde que acordada entre as partes, sem prejuizo da
contagem de periodicidade para concessdo das proximas repactuagdes futuras; ou

5.14.3. em data anterior a ocorréncia do fato gerador, exclusivamente quando a
repactuacdo envolver revisdo do custo de mdo de obra em que o proprio fato
gerador, na forma de acordo, dissidio ou convengdo coletiva, ou sentenga
normativa, contemplar data de vigéncia retroativa, podendo esta ser considerada
para efeito de compensacdo do pagamento devido, assim como para a contagem
da anualidade em repactuagdes futuras.

5.15. Os efeitos financeiros da repactuagdo ficardo restritos exclusivamente aos itens que
a motivaram, e apenas em relagdo a diferenga porventura existente.

5.16. A decisdo sobre o pedido de repactuagdo deve ser feita no prazo maximo de
sessenta dias, contados a partir da solicitagdo e da entrega dos comprovantes de variagdo
dos custos.

5.17. O prazo referido no subitem anterior ficara suspenso enquanto a CONTRATADA
ndo cumprir os atos ou apresentar a documentagio solicitada pela CONTRATANTE para
a comprovagdo da variagdo dos custos.

5.18. As repactuagdes serdo formalizadas por meio de apostilamento, exceto quando
coincidirem com a prorrogagdo contratual, caso em que deverdo ser formalizadas por
aditamento ao contrato.
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547676 _'_";éLUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUCAO
/= w::f?ﬁ 3
__,«6{.1 A CONTRATADA prestara garantia no valor de RS ............... { s ), na

e

modalidade de ......cccoeviiiiiiiinnns, no prazo de 10 (dez) dias, observadas as condi¢des
previstas no Edital.

6.1. A garantia prevista em Edital somente sera liberada ante a comprovagdo de que a
empresa pagou todas as verbas rescisorias decorrentes da contratagdo, € que, caso esse
pagamento ndo ocorra até¢ o fim do segundo més apos o encerramento da vigéncia
contratual, a garantia serd utilizada para o pagamento dessas verbas trabalhistas,
incluindo suas repercussdes previdencidrias e relativas ao FGTS, conforme estabelecido
no art. 19-A, inciso 1V, da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n. 02/2008 ¢ no art. 2°, §2°,
V da Portaria MPDG n. 409/2016, observada a legislagdo que rege a matéria.

7. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E
FISCALIZACAO

7.1. O regime de execugdo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE sdo aqueles
previstos no Termo de Referéncia, Anexo I do Edital.

8. CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

8.1. As obrigagdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sdo aquelas previstas no
Termo de Referéncia, Anexo I do Edital.

9. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

9.1. As sangdes relacionadas a execug@o do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, Anexo I do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO

10.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipdteses previstas no art.
78 da Lei n° 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei,
sem prejuizo da aplica¢do das sangdes previstas no Termo de Referéncia, Anexo I do
Edital.

10.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
10.4.1. Balang¢o dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

10.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos:
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10.4.3. Indenizacdes e multas.

11. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDACOES
11.1. E vedado a CONTRATADA:

11.1.1. caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagio

financeira;

11.1.2. interromper a execucdo dos servigos sob alegacdo de inadimplemento por
parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERACOES

12.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-d0o pela disciplina do art. 65 da Lei n°
8.666, de 1993.

12.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.2.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro
de precos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n°® 8.666, de

1993,

12.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposigdes
contidas na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520. de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposigdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990
— Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

14. CLAUSULA DECIMA QUINTA — PUBLICACAO

14.1. Incumbira 8 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por
extrato, no Didrio Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

15.1. E eleito o Foro da Comarca de Jodio Pessoa, Estado da Paraiba, para dirimir os
litigios que decorrerem da execu¢do deste Termo de Contrato que ndo possam ser
compostos pela conciliag@o, conforme art. 55, §2° da Lei n° 8.666/93.
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Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas
as) vias de igual teor. que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos
ntraentes e por duas testemunhas.

12

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
1-
3.

Minuta de Termo de Contrato - Pregao Eletronico SRP UFPB/CPL-PU n® 027/2017



AUTORIZACAO COMPLEMENTAR AO CONTRATO N° XXXX

(identificagdo  do

licitante), inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal, o
Sr. (nome do representante), portador da Cédula de
Identidade RG n° e do CPF n° , AUTORIZA o(a)

(Nome do drg&'o ou Entidade promotora da licitagdo), para os fins dos artigos 19-A e 35 da
Instru¢io Normativa n® 02, de 30/04/2008, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informag¢do do Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo, e dos dispositivos
correspondentes do Edital do Pregdo n. XXX/20.XX:

1) que sejam descontados da fatura e pagos diretamente aos trabalhadores
alocados a qualquer tempo na execugdo do contrato acima mencionado os valores relativos
aos salarios e demais verbas trabalhistas, previdenciarias e fundiarias devidas, quando houver
falha no cumprimento dessas obrigagdes por parte da CONTRATADA, até o momento da
regularizag@o, sem prejuizo das sangdes cabiveis, conforme o artigo 19-A, inciso V, da
Instrug@o Normativa SLTI/MPOG n® 2/2008;

2) que sejam provisionados valores para o pagamento dos trabalhadores
alocados na execugfo do contrato e depositados em conta corrente vinculada, bloqueada para
movimentagao, e aberta em nome da empresa (indicar 0 nome da empresa) junto a institui¢do
bancdria oficial, conforme o artigo 19-A, inciso I, e Anexo VII, da Instrugdo Normativa
SLTI/MPOG n° 2/2008, cuja movimenta¢do dependera de autorizagdo prévia da(o) (Nome do
Orgiio ou Entidade promotora da licitacdo), que também terd permanente autorizacfio para
acessar e conhecer os respectivos saldos e extratos, independentemente de qualquer
intervenc¢do da titular da conta.

3) que a CONTRATANTE utilize o valor da garantia prestada para realizar o
pagamento direto das verbas rescisorias aos trabalhadores alocados na execugédo do contrato,
caso a CONTRATADA ndo efetue tais pagamentos até o fim do segundo més apds o
encerramento da vigéncia contratual, conforme artigos 19, XIX, e 35, da Instrugdo Normativa
SLTI/MPOG n° 2/2008.

(assinatura do representante legal do licitante)
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

ANEXO VII
MODELO DA CARTA-PROPOSTA

(Em papel timbrado do licitante — Um documento para cada Lote, conforme o caso)

A, FILIA, s s s it sissssisoass inscrita no CNPJ sob
R Insc. Est. N® oo , com sede a (enderego completo) através
de seu representante legal o(a) Sr.(@) .ecoveeriieriieeiieeiiee e , portador (a) da Carteira
de Identidade n° .o e CPF n°® ...cc..ooeeveeeevee... @presenta a sua proposta para 0 PREGAO

ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017, que tem por objeto o registro de
precos para eventual contratacido de pessoa juridica especializada no fornecimento de
refeicoes (desjejum, almoco, jantar e lanche da noite), incluindo produgao, transporte e
distribui¢io para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos
Campi 1, II, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da
Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e

condi¢des de execu¢io constantes em Edital e todos os anexos, conforme descrito a seguir:

Licitaciio do tipo menor valor global anual por grupo (Conforme Planilha a seguir):

£

= _



Quapt!dadc V.a,lo.r Valor Diirio
Miaxima Didrio .
i A Miximo Total
Item Campus Especificaciio Unidade Didria Unitirio Estimado
Estimada Estimado
(un) (RS) (RS)
| Desjejum Un/Dia 564.00
2 Almogo Un/Dia 2.400.00
Campus |
3 Jantar Un/Dia 1.200.00
4 LLanche da Noite Un/Dia 564.00
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS I (R$)
1 Desjejum Un/Dia 360.00
2 Almogo Un/Dia 720.00
Campus 11 -
3 Jantar Un/Dia 600.00
4 Lanche da Noite Un/Dia 360,00
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS II (RS)
1 Desjejum Un/Dia 360.00
2 Almogo Un/Dia 720.00
Campus 111
3 Jantar Un/Dia 600.00
4 Lanche da Noite Un/Dia 300.00
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS I1I (RS)
1 Desjejum Un/Dia -
2 Almogo Un/Dia 360.00
Campus 1V
3 Jantar Un/Dia 300.00
4 Lanche da Noite Un/Dia -
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS IV (R$)
ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL DIARIO MAXIMO (A), EM R$
ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL ANUAL MAXIMO (B=Ax200), EM RS
Em Algarismos: R$
Por Extenso: ( )
1. Prazo de Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, contados a partir da
data fixada nesta licitagdo, para a apresentagdo das propostas.
2 Prazo para Execuc¢ido dos Servigos: O prazo para conclusio da

execugdo dos servigos objeto desta licitagdo sera de (......) dias, contados a partir da data do
recebimento da Ordem de Servigos emitida pela Prefeitura Universitaria, conforme

Cronograma Fisico-Financeiro apresentado em anexo a presente proposta de pregos.

3. Declaramos que serdo de nossa responsabilidade todos os encargos

trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execug¢do do objeto da referida



757

licitagdo. Responsabilizamo-nos integralmente pelos prejuizos e danos causado

Universidade Federal da Paraiba e/ou a terceiros, decorrentes do ndo atendimento de tais ..~
obrigagdes.
4. Declaramos que recebemos todos os documentos relativos ao Edital e todos

0s seus anexos; visitamos os locais onde serio executados os servicos; tomamos
conhecimento de todas as informagdes, dificuldades e demais condig¢des para o cumprimento

das obrigagdes inerentes ao objeto da presente licitagdo.

s Declaramos que aceitamos a forma de pagamento estabelecida no presente

Edital.

Jodo Pessoa, ........... L —— de 2017.

(Assinatura e carimbo do representante legal.)

REFERENCIAS BANCARIAS:

BANCO: e
N° DO BANCO: oo,
N° DA AGENCIA: oo,
NO DA CONTA: oo
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MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

ANEXO VIII
ACORDO DE NIVEL DE SERVICO (ANS)

L FINALIDADE

1.1. Este anexo descreve os servigos essenciais que serdo providos pela
CONTRATADA e que dardo suporte ao registro de pregos para eventual contratacio
de pessoa juridica especializada no fornecimento de refei¢does (desjejum, almoco,
jantar e lanche da noite), incluindo producio, transporte e distribui¢io para os
alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi I, II, III, IV,
e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da Universidade Federal da
Paraiba, conforme especificidades, exigéncias, quantidades e condicdes de execugio

constantes em Edital e todos os anexos.

1.2. Descreve, também, a forma que eles serio medidos, controlados e
acompanhados pela CONTRATANTE durante o periodo de vigéncia do contrato, assim

como, a definicdo dos acordos de nivel de servico (ANS) desejados e suas respectivas

penalidades.
1.3. Seguem-se, logo abaixo, os servigos exigidos:
1.3.1. Os servigos a serem contratados estdo classificados como sendo de

natureza comum nos termos do paragrafo tnico, art. 1°, da Lei 10.520/ 2002.
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Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do

"/ Decreto n® 2271, de 1997, constituindo-se em atividades materiais acessorias,
e

o

instrumentais ou complementares a drea de competéncia legal do orgdo licitante, ndo

inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos.

1.3.3 A distribui¢do dos quantitativos de refei¢des diarias na UFPB, em todos
os seus Campi, serdo as especificadas abaixo:
CAMPI/ LOCALIDADES
- CAMPES | CAMPUS | CAMPUS CAMPUS
REFEICOES Il i v
Castela CTDR ccl CCAE CCAE
Branco : oy CeA CCHSA s '
.va .| Mangabeira | Santa Rita Rio Tinto | Mamanguape
Residéncias
DESIEJUM 564.00 £ : 360,00 360,00 - -
ALMOGO 2.400.00 s : 720,00 720,00 360,00 -
JANTAR 1.200,00 - . 600,00 600.00 300,00 -
LANCHE . .
N HRNE 564.00 - . 360.00 300.00 - -

Quadro 01 — Quantitativo estimado de refei¢oes fornecidas diariamente nos diversos Campi da UFPB.

1.3.4. serio de

responsabilidade da fiscalizagdo dos contratos por meio de instrumentos de controle que

A avaliagdo da qualidade e o aceite dos servigos

compreendam a mensuragdo, entre outros, dos seguintes aspectos:

a) Resultados alcangados em relagdo ao contratado, com a verificacdo dos
prazos de execugdo e da qualidade demandada;

b) Os recursos humanos empregados em fun¢do da quantidade e da

formacéao profissional exigida;

c) Adequagdo dos servigos prestados a rotina de execugdo estabelecida;
d) Cumprimento das demais obrigag¢des decorrentes do contrato, e
e) Satisfacdo do publico usuario.

1.3.5.
intermédio do RELATORIO MENSAL DE ACOMPANHAMENTO DE CONTRATOS.

A fiscalizagdo do contrato verificara a qualidade e aceite dos servicos por

2. FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

2.1,
sera realizada integralmente nas dependéncias da CONTRATANTE, nos quatro Campi da

A prestagio dos servigos de producdo e distribui¢do local de refei¢oes
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UFPB, onde, inicialmente, estdo situadas as instalagdes de refeitorio e cozinha industrial,

=

sendo elas: z{;

» Campus I: Restaurante Universitario, situado na Cidade Universitaria, s/n —

Castelo Branco — Jodo Pessoa - PB - CEP: 58.051-900.

v

Campus II: Restaurante Universitdrio, situada no Centro de Ciéncias Agrarias,

Rodovia BR 079 - Km 12 - Areia — PB - CEP: 58.397-000.

» Campus III: Restaurante Universitario, situada no Centro de Ciéncias Humanas,
Sociais e Agrarias, Campus universitario III, s/n — Cidade Universitaria —
Bananeiras - PB - CEP: 58.220-000.

» Campus IV: Restaurante Universitario, situado no Centro de Ciéncias Aplicadas e

Educagdo, Av. Santa Elizabete, s/n — Centro - Rio Tinto — PB - CEP 58.297-000.

2.2. Todo material eventual, tal como maquinas, ferramentas, implementos e
utensilios, necessarios a execugdo dos servigos, sdo de responsabilidade da contratada e
deverdo ficar disponiveis na quantidade e qualidade exigidas para atender a Institui¢do,
devendo ser distribuido no local de presta¢do de servigos até o 5° (quinto) dia util apds
assinatura do contrato e substituidos em até 05 (cinco) dias, quando apresentarem defeitos
e/ou imperfei¢des que impossibilitem o uso a que se destinem. ou mediante solicitagdo da

Fiscalizagdo.

.4 DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA
FISCALIZACAO
3l Os critérios de recebimento e aceitag@o do objeto e de fiscalizagdo estdo

previstos no Termo de Referéncia (Anexo I).

4. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

4.1. As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no

Termo de Referéncia (Anexo I).
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ACORDO DE NiVEL DE SERVICO (ANS)

O principal elemento para medir a qualidade e eficacia dos servigos
N— prestados serd o acordo de nivel de servigo (ANS). Com relagéo a esse item, levaremos em
consideragiio os seguintes aspectos:
a) O ANS sera aplicado tanto aos servigos essenciais de infraestrutura como
as solicitagdes ou incidentes registrados que dizem respeito 8 CONTRATADA;
b) Objetivando a qualidade, a CONTRATADA devera estabelecer
procedimentos e condi¢des que permitam a melhoria continua dos servigos prestados:
c) Foram definidas as seguintes periodicidades de medi¢do dos indicadores
de nivel de servigo:
&l) Mensal: a CONTRATADA entregara, até o terceiro dia util do més
subsequente ao més que sera medido, o relatorio referente a medicdo do ANS desse
periodo para a CONTRATANTE em um formato acordado entre as duas partes;
c2) Trimestral: a CONTRATADA entregara, até o terceiro dia util do més
subsequente ao periodo de trés meses que sera medido, o relatorio referente a medigdo do
ANS desse periodo para a CONTRATANTE em um formato acordado entre as duas
partes;
c3) Anual: a CONTRATADA entregard, até¢ o terceiro dia util do més
subsequente ao periodo de um ano que sera medido, o relatorio referente a medi¢ao do
ANS desse periodo para a CONTRATANTE em um formato acordado entre as duas
partes.
d) O nio cumprimento de um ou varios indicadores do ANS ocasionara a
aplicagdo de multas por parte da CONTRATADA, conforme descrito no Termo de
Referéncia.
e) E necessario que os relatérios apresentados contemplem informagdes que
sirvam ao CONTRATANTE como subsidios para averiguagdo dos acordos de nivel de
Servicos.
f) A seguir, constam todas as definigées do ANS de nivel de servigo no

detalhamento de cada servigo:
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6. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

6.1. O acompanhamento e a fiscalizagio do cumprimento do contrato

consistem na verificagdo da conformidade da prestagdo dos servigos e da alocagdo dos
recursos necessarios, de modo a assegurar o perfeito cumprimento do contrato, devendo ser
exercidos por um ou mais representantes da CONTRATANTE, especialmente designados,
conforme os arts. 67 e 73 da Lei n° 8.666, de 1993, denominado Fiscal do Contrato.

6.2 O Fiscal do Contrato é o servidor publico designado por Portaria,
responsavel pela fiscalizagdo da execugéo do objeto, acompanhamento e controle didrio do
servigo e cumprimento do contrato.

6.3. A verificagio da adequac@o da prestag@o do servigo devera ser realizada
com base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia e incidira sobre todas as etapas
do processo de operacionalizagdo (produgdo), (transporte) e distribuigdo das refei¢des aos
usuarios, conforme o padrio de alimentagdo estabelecido, o tipo de refeicdo e os
respectivos hordrios definidos contratualmente.

6.4. O cumprimento do contrato devera ser acompanhado e fiscalizado por
meio de instrumentos de controle que compreendam a mensuragio dos seguintes aspectos
mencionados no art. 34 da Instrugdo Normativa da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informacdo SLTI/MPOG n° 2 de 2008:

6.4.1. Os resultados alcangados em relagdo ao contratado, com a verificagdo
dos prazos de execugdo e da qualidade demandada;

6.4.2. Os recursos humanos empregados, em fun¢do da quantidade e da

formagdo profissional exigidas;

6.4.3. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

6.4.4. A adequagdo dos servigos prestados a rotina de execucdo estabelecida;
6.4.5. O cumprimento das demais obriga¢des decorrentes do contrato;

6.4.6. A satisfagdio do publico usudrio.

6.5. O Fiscal do Contrato executara a verificagdo e fiscalizagdo durante toda

vigéncia do contrato, registrando em relatorio todas as ocorréncias e as deficiéncias
encontradas, cuja copia serd encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata

correcdo das irregularidades apontadas.

6.6. Ao Fiscal do Contrato caberd ainda:
6.6.1. Realizar a avaliagdo periddica das atividades desenvolvidas pela
CONTRATADA;
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6.6.2. Informar a todas as partes sobre o desempenho da CONTRATADA e

coordenar as reunides para a avaliacdo semestral, bem como. apresentar os relatorios de

3 acompanhamento e os planos de a¢do da CONTRATADA, visando agdes necessarias a

_ -l?/melhoria da execucdo do objeto. A CONTRATADA sera convocada a participar das

reunides de avaliag@o semestral, com a SRU e representantes de comensais.

6.6.3. Controlar a quantidade de refei¢des efetivamente servidas.

6.6.4. Aprovar as faturas de fornecimento das refei¢des efetivamente servidas e
consumidas;

6.7. A fiscaliza¢do sera auxiliada pela equipe de nutricionistas do quadro

técnico da UFPB, lotadas nos Restaurantes Universitarios de cada Campus, nos seguintes
itens:

6.7.1. Verificar as atividlades da CONTRATADA de acordo com os
procedimentos de Boas Praticas para servigos de alimentagdo estabelecidos por legislacdes
especificas: Portaria MS n° 1428, de 26 de novembro de 1993; Portaria MS n°® 326, de 30
de julho de 1997, RDC n® 275, de 21 de outubro de 2002; RDC n° 216, de 15 de setembro
de 2004.

6.7.2. Avaliar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituigédo
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentarem condigdes improprias as
preparagdes/consumo.

6.7.3. Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de
refei¢des produzidas e servidas e a compatibilidade com o cardapio estabelecido.

6.7.4. Averiguar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios;

6.8. O Fiscal do Contrato e a Equipe de Nutrigdo da CONTRATANTE, bem
como pessoas autorizadas, terdo a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias
inerentes ao objeto licitado.

B9 A fiscalizagdo da execugdo do objeto, pela UFPB, ndo exclui nem
diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservincia ou

omissdo a legislag@o vigente e as clausulas contratuais.
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7. AVALIACAO DE DESEMPENHO DA CONTRATADA iz
7=

7.1. A avaliagio do desempenho da empresa contratada, com a L
responsabilidade técnica operacional das atividades nos Restaurantes Universitarios da
UFPB. tem a finalidade de:

7.1.1. Garantir a qualidade do fornecimento das refeigdes:

7.1.2. Dar condigdes a fiscalizagdo para mensurar e aferir o desempenho da
empresa contratada;

g Instituir ferramenta de gestdo para dar apoio ao processo decisorio com a
formalizagdo dos resultados;

7.1.4. Garantir o atendimento das obrigacdes contratuais, para que nido ocorram
desvios, sejam esses pelos descumprimentos de normas, procedimentos ou especifica¢des.
T A primeira avaliagdo ocorrerd sem agendamento prévio. A partir da
primeira avaliagdo as subsequentes serdo realizadas bimestralmente, também sem
agendamento prévio. Caso a empresa apresente na Avaliacdo conceito “Insatisfatorio”, a
mesma tera que apresentar um Plano de Acdo (PA) para cada NAO CONFORMIDADE
encontrada. Se a CONTRATADA n@o apresentar o PA no prazo maximo de 15 (quinze)
dias, a mesma sera Notificada. Caso a empresa apresente o PA, mas se ndo aplica-lo, a
mesma sera Advertida.

7.3. A avaliagdo de desempenho da CONTRATADA versara sobre as
seguintes dimensdes: Satisfagdo dos comensais com o servigo prestado; Condigdes
higiénico-sanitarias; Execugio do cardapio; e, Manuteng¢fo e infraestrutura.

7.3.1. Para efeito da avalicio de desempenho da contratada na dimensio
“Satisfagdo dos comensais com o servigo prestado” serdo considerados os resultados do
questionario de avaliagdo de satisfagdo de comensais com os servigos prestados pela
CONTRATADA, que ¢ aplicado semestralmente por meio do SIGAA;

732 Para efeito da avali¢do de desempenho da contratada na dimensio
“Condi¢des higiénico-sanitarias” e “Manutengdo e infraestrutura” serfo considerados os
resultados do check-list baseado na RDC 2016, aplicado bimestralmente, pelos setores de
nutri¢do dos restaurantes universitarios;

TR Para efeito da avaligdo de desempenho da contratada na dimensdo
“Execugdo do cardapio”, serdo considerados os seguintes aspectos: Envio do cardapio no

prazo; Aprovagdo do cardapio; e, Cumprimento do cardapio;
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SR A somatoria da tabela de pontuagdo e pesos das dimensdes poderd
/7 RT0t00 N . )
o~y % totalizar até 100 pontos, de acordo com a tabela que segue:

S P RU I ' RU I RU IV

R | Dimensdo . Peso | Nota | Nota Nota = Nota Nota = Nota =~ Nota |  Nota
| - (1-10) parcial (1-10) parcial (1-10)  parcial  (1-10) ?77 parcial
i 1 - Satisfagiio dos 3 ! | ! | 1 ‘
comensais com o !
_servigo prestado

. 2 - Condigdes 2
. higiénico-sanitdrias | !
3 - Execugiio do 3

| earddpio ;

(8]

4 - Manutengiio ¢
| infraestrutura
. Nota consolidada de
| _cada RU i
Desempenho global da Empresa

T35, Nota parcial de cada restaurante universitario € igual a nota vezes o peso
de cada dimens@o. A nota consolidada de cada restaurante universitario corresponde ao
somatorio de suas notas parciais. O desempenho global corresponde a média da nota
consolidada de todos os restaurantes, variando entre 1 e 100.

7.4. De acordo com a atividade estabelecida no contrato, a FISCALIZACAO
podera suprimir ou incluir algum quesito que ache mais especifico ou pertinente para
aquele momento do Contrato, bem como a CONTRATADA podera sugerir alteragdes para
melhor desenvolvimento das atividades. que sera analisado pela FISCALIZACAO e
podera ser acatado ou ndo;

1.9 A periodicidade da Avaliacdo de desempenho serd bimestral, sendo

realizada pelo Fiscal do Contrato e seus auxiliares, para emissio dos relatorios;

7.6. A classificagdo das ndo conformidades listadas no relatorio pode ser:

Tkt Leve — Que incide em apresentagdo do Plano de A¢do (PA).

1.8, Grave — Que incide em Notificacdo + Plano de Ag¢do (PA).

7.9. Muito Grave — Que incide em Notificagdo + Adverténcia +

Ressarcimento ou Reposi¢do (se for o caso).

7.10. Caso haja alguma nio conformidade grave descrita nos relatorios de
Avaliagdo de Desempenho, podera haver adverténcia 8 CONTRATADA, sendo definidas
a¢des mais urgentes a serem tomadas, com risco até de rescisdo contratual ou de
penalizagdo quanto ao ressarcimento de prejuizos ao RU. de acordo com as sang¢des
previstas no Edital e na Lei n.® 8.666/93:

Ll O Ressarcimento ou Reposi¢io de prejuizo causado ndo impedira o

andamento do processo que poderd incidir em multa ou até em rescisdo contratual;
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7.12.
CONTRATO devera emitir a CONTRATADA o Relatorio da avaliacido de desempenho da
contratada, contendo o valor do desempenho global da CONTRATADA e a listagem das
ndo conformidades, com suas respectivas classificagdes (leve, grave ou muito grave);

7.13.
avaliado da CONTRATADA, conforme quadro abaixo:

O conceito de Desempenho: é um parecer dado para cada quesito

Ao final da Avaliagdo de desempenho da contratada o FISCAL DO |

Avaliagdo | Percentual
Otimo de 80 a 100
Bom de50a 79
Insatisfatorio abaixo de 49
7.14. Caso a Contratada receba em 2 (duas) avaliagdes conceito

“Insatisfatorio”, a mesma sera Notificada e, se ndo apresentar o PA, a mesma sera
Advertida mais uma vez. Caso a CONTRATADA receba 3 (trés) conceitos
“Insatisfatorio”, a CONTRATADA recebera mais uma Adverténcia que podera incidir em
Multa ou até Rescisdo Contratual.
7.15. Relatérios de

FISCALIZACAO, que identifica ndo-conformidades nas atividades da CONTRATADA e

Acompanhamento: Sdo documentos gerados pela
define em conjunto com ela um Plano de Acdo de melhorias;

T:16. Plano de Agdo: Medidas corretivas que visam ao redirecionamento das
acdes necessarias ao desenvolvimento das atividades dentro dos padrdes definidos neste
Termo de Referéncia;

T17. Procedimentos Operacionais Padrio (POPs): S@o normas e padrdes

técnicos operacionais definidos pela equipe de fiscalizagdo, disponibilizados a
CONTRATADA apoés a assinatura do Contrato, que deverdo ser respeitados e seguidos
pela Contratada nas atividades desenvolvidas no RU;

7.18. No POP ¢ definida a forma de execugdo das atividades e padrdes de
qualidade, seguran¢a alimentar, de acordo com os principios e critérios da ANVISA, RDC
275 ¢ 216;
7.19. Reunides Periddicas: Sdo reunides realizadas entre a FISCALIZACAO,
membros da comunidade académica e representante da CONTRATADA que visam
discutir sobre cldusulas contratuais ¢ o fornecimento de refei¢des. Essa reunido sera

mensal, mas poderd ocorrer mediante convocagéo da contratante, com aviso prévio de pelo
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menos 5 (cinco) dias, dependendo da complexidade do Plano de Acéo. Isso sera definido
fpela FISCALIZACAO:;
==7.20. O representante nomeado pela CONTRATADA para representd-la nas

reunides devera ter capacidade, competéncia e autonomia para falar em nome da mesma. A
empresa CONTRATADA devera manter durante a vigéncia do Contrato o mesmo
representante por ela nomeado. Caso haja necessidade de trocar o representante, isso so
podera ser feito mediante prévia justificativa e informando o nome e as qualificagdes do

proximo representante para aprovagdo da FISCALIZACAO;

7.21. Sera facultativa a presenga de outros membros da empresa
CONTRATADA as reunides.

8. PAGAMENTO DOS SERVICOS

8.1. O pagamento serd efetuado mensalmente através de ordem bancaria

creditada em conta corrente da Contratada, mediante a apresenta¢do da Nota Fiscal ou da
Fatura pela contratada, devidamente atestadas pelo fiscal da Administracdo, conforme
disposto no art. 73 da Lei n°® 8.666, de 1993, observado o disposto no art. 35 da Instrugéo
Normativa - MPOG n° 02/2008, conjuntamente com o disposto no artigo 19-A da Instrugéo
Normativa — MPOG n° 03 de 15 de outubro de 2009 e, obrigatoriamente, ser acompanhada
das seguintes comprovacgdes:

8.1.1. Do pagamento da remunerac¢do e das contribui¢des sociais (Fundo de
Garantia do Tempo de Servigo e Previdéncia Social), correspondentes ao més da ultima
nota fiscal ou fatura vencida, compativel com os empregados vinculados a execucdo
contratual, nominalmente identificados, na forma do § 4° do art. 31 da Lei n° 9.032, de 28
de abril de 1995, quando se tratar de mao-de-obra diretamente envolvida na execugédo dos
servicos na contratagdo de servigos continuados;

8.1.2. Da regularidade fiscal, constatada através de consulta "on-line" ao
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, ou na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentagdo mencionada no art. 29 da Lei 8.666/93; e,

8.1.3. Do cumprimento das obrigagdes trabalhistas, correspondentes a altima

nota fiscal ou fatura que tenha sido paga pela Administragéo;
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8.2. O descumprimento das obrigagdes trabalhistas, previdencidrias e 5'
relativas ao FGTS ensejardo o pagamento em juizo dos valores em débito, sem prejuii
das sang¢des cabiveis;

8.3. O prazo para pagamento da Nota Fiscal/Fatura, devidamente atestada
pelo fiscal da Administragdo, € estabelecido em Edital;

8.4. A Nota Fiscal/Fatura terd que ser emitida, obrigatoriamente, com o
numero de inscri¢do no CNPJ apresentado para a Habilitagdo. ndo se admitindo Notas
Fiscais/Faturas emitidas com outros CNPJs, mesmo aqueles de filiais ou matriz;

8.5. Quando da ocorréncia de eventuais atrasos de pagamento provocados
exclusivamente pela Administra¢do, o valor devido devera ser acrescido de atualizacdo
financeira, e sua apuragdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados conforme formulas estabelecidas em
Edital.

8.5.1. Na hipotese de pagamento de juros de mora e demais encargos por
atraso, os autos devem ser instruidos com as justificativas e motivos, e ser submetidos a
apreciagdo da autoridade superior competente, que adotara as providéncias para verificar se
¢ ou ndo caso de apuragdo de responsabilidade, identificagdo dos envolvidos e imputagdo
de 6nus a quem deu causa.

8.6. Considerar-se-a como ultimo dia util para pagamento, o de emissdo da
respectiva Ordem Bancéria pelo SIAFI (Sistema da administragdo Financeira do Governo
Federal);

8.7. Podera ser deduzido da Fatura / Nota Fiscal o valor de multa aplicada.
Uma vez adotados os procedimentos administrativos cabiveis, se julgada procedente a
defesa da Contratada, o valor deduzido sera devolvido;

871 No ato de pagamento, a(s) Empresa(s) estard(ao) sujeita(s):

a. A reten¢do na fonte, do imposto de Renda, da Contribuigdo Social sobre
o Lucro e das Contribui¢des PIS/PASEP E COFINS com fundamento legal no artigo 64 da
lei n.° 9.340/96 e Instrugdo Normativa n° 480, de 15 de dezembro de 2004, publicada na
pagina 275, se¢do 1 do Diario Oficial da Unido de 29/12/2004, com alteragdes efetuadas
pela Instrucdo Normativa SFR n°® 539, de 25/04/2005, que dispde sobre a retengdo de
tributos nos pagamentos efetuados por Orgéos, Autarquias e Fundagdes da Administragéo
Publica Federal, bem como do percentual de retengdo para Seguridade Social, sobre o
valor da méo de obra, conforme Lei n.° 8.212, de 24 de julho de 1991 e do ISS a favor da

Prefeitura Municipal de Jodo Pessoa;
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b. Ao disposto no artigo 19-A e seus incisos da Instru¢do Normativa n°® 03
de 15 de outubro de 2009 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo do
’ »tlinistério do Planejamento. Orcamento e Gestdo;
8.1.2. A empresa optante do simples devera apresentar junto com a Nota Fiscal,
“ a declaragdo de OPTANTE PELO SIMPLES NACIONAL, para fins de recebimento dos
valores sem a reten¢do dos impostos, conforme modelo contido no Anexo IV da IN SRF n°
480/2004;
8.8. Nenhum pagamento serd efetuado a Contratada enquanto pendente de
liquidag@o ou qualquer obrigagéo financeira que lhe for imposta em virtude de penalidade
ou inadimplemento, sem que isso gere direito a alteracdo de pregos ou compensagdo
financeira.
8.9. A Prefeitura Universitaria da UFPB (PU-UFPB) sera responsavel pelo

pagamento das notas fiscais/faturas a serem emitidas.
9 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. Com fundamento no art. 7° da Lei n° 10.520/2002, ficara impedida de
licitar e contratar com a Unido e sera descredenciada no SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco)
anos, garantida a ampla defesa, sem prejuizo das multas previstas neste Termo de

Referéncia aquele que:

a. Nao celebrar o contrato;

b. Deixar de apresentar ou apresentar documentagdo falsa;

e Ensejar o retardamento da execug¢do do objeto;

d. Niao mantiver a proposta;

€. Falhar ou fraudar na execuciio do contrato;

f. Comportar-se de modo inidoneo:

g. Fizer declaragdo falsa;

h. Cometer fraude fiscal.

9.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste Termo de Referéncia, a

Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a contratada as seguintes sangdes:
9.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das
obrigagdes contratuais consideradas faltas leves, que ndo acarretem prejuizos significativos

ao objeto da licitagdo;
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9.2.2, Multas estabelecidas em Edital; 1

9.2.3. Suspensdo temporaria do direito de participar em licitagio e impedimeni\@\b_

anos, pela inexecugdo parcial do Contrato, quando essa falta acarretar significativo
prejuizo ao servigo contratado;

9.2.4. Declarag@o de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragio
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do, ou até que seja
promovida a reabilitagdo, na forma da lei. perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a contratada ressarcir a Administragdo pelos
prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no inciso
III do artigo 87 da Lei n° 8.666/93, por inexecugdo total do Contrato que acarrete grave
prejuizo ao servigo contratado ou por apresentar informagdo e/ou documentos falsos.

9.3. As sang¢des de adverténcia, suspensdo temporaria de participar em
licitagdo e impedimento de contratar com a Administragdo do contratante, ¢ impedimento
para licitar e contratar com a Administracdo Publica poderdo ser aplicadas a contratada
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

94. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de
acordo com o estabelecido em Edital.

9.5. Para as penalidades previstas sera garantido a Contratada o direito ao
contraditério e a ampla defesa, dentro do prazo de 05 (cinco) dias contados do dia seguinte
ao da notificagdo que lhe poderia ser aplicada, cabendo recurso a instdncia superior, em

igual prazo, da decisdo proferida por aquela autoridade.

Jodo Pessoa, de de 2017.

(Assinam as Partes)
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ANEXO IX
TERMO DE CONCILIACAO JUDICIAL FIRMADO ENTRE O MINISTERIO
PUBLICO DO TRABALHO (MPT) E A UNIAO

Acordo entre MPT e AGU impede Unido de contratar trabalhadores por meio de coopera-
tivas de mao-de-obra

Termo de Conciliagdo Judicial (MODELQ)

O MINISTERIO PUBLICO DO TRABALHO, neste ato representado
pelo Procurador-Geral do Trabalho, Dr. Guilherme Mastrichi Basso, pela Vice-
Procuradora-Geral do Trabalho, Dra. Guiomar Rechia Gomes, pelo Procurador-Chefe da
PRT da 10" Regi@o, Dr. Brasilino Santos Ramos e pelo Procurador do Trabalho Dr. Fabio
Leal Cardoso, e a UNIAO, neste ato representada pelo Procurador-Geral da Unido, Dr.
Moacir Antonio da Silva Machado, pela Sub Procuradora Regional da Unido - 1* Regido,
Dra. Helia Maria de Oliveira Bettero e pelo Advogado da Unifo, Dr. Mario Luiz Guerrei-
ro;

CONSIDERANDO que toda relacdo juridica de trabalho cuja prestagéo
laboral ndo eventual seja ofertada pessoalmente pelo obreiro, em estado de subordinagdo
e mediante contraprestagdo pecunidria, sera regida obrigatoriamente pela Consolidagéo
das Leis do Trabalho ou por estatuto proprio, quando se tratar de relagdo de trabalho de

natureza estatutaria, com a Administra¢do Publica;



CONSIDERANDO que a legislagdo consolidada em seu art. 9°, comina de

a aplicagdo da lei trabalhista;

: // %Eig/nuhdadc absoluta todos os atos praticados com o intuito de desvirtuar, impedir ou fraudar

CONSIDERANDO que as sociedades cooperativas, segundo a Lei n.
5.764, de 16.12.1971, art. 4°, "(...) sdo sociedades de pessoas, com forma e natureza juri-
dica proprias. de natureza civil, ndo sujeitas a faléncia, constituidas para prestar servigos

aos associados".

CONSIDERANDO que as cooperativas podem prestar servigos a nao as-
sociados somente em carater excepcional e desde que tal faculdade atenda aos objetivos
sociais previstos na sua norma estatutdria, (art. 86, da Lei n. 5.764, de 16.12.1971), aspec-
to legal que revela a patente impossibilidade juridica das cooperativas funcionarem como

agéncias de locagdo de mao-de-obra terceirizada;

CONSIDERANDO que a administragfo publica esta inexoravelmente jun-
gida ao principio da legalidade, e que a pratica do merchandage ¢ vedada pelo art. 3°, da

CLT e repelida pela jurisprudéncia sumulada do C. TST (En. 331);

CONSIDERANDO que os trabalhadores aliciados por cooperativas de
mao-de-obra, que prestam servigos de natureza subordinada a UNIAO embora laborem
em situacao fatica idéntica a dos empregados das empresas prestadoras de servigos tercei-
rizaveis, encontram-se a margem de qualquer prote¢do juridico-laboral, sendo-lhes sone-
gada a incidéncia de normas protetivas do trabalho, especialmente aquelas destinadas a
tutelar a seguranga e higidez do trabalho subordinado, o que afronta o principio da iso-
nomia, a dignidade da pessoa humana e os valores sociais do trabalho (arts. 5° caput e

Pregdo 06/2009 311°, 11l e IV da Constitui¢do Federal);

CONSIDERANDO que num processo de terceirizagdo o tomador dos ser-
vigos (no caso a administragdo publica) tem responsabilidade sucessiva por eventuais
débitos trabalhistas do fornecedor de méao-de-obra, nos termos do Enunciado 331, do

TST. o que poderia gerar graves prejuizos financeiros ao erario, na hipotese de se apurar



a presenga dos requisitos do art. 3°, da CLT na atividade de intermediag¢do de méo-de-

obra patrocinada por falsas cooperativas;

CONSIDERANDO o teor da Recomendacao Para a Promogéo das Coope-
rativas aprovada na 90" sesso, da OIT — Organizagdo Internacional do Trabalho, em ju-

nho de 2002, dispondo que os Estados devem implementar politicas nos sentido de:

"8.1.b Garantir que as cooperativas ndo sejam criadas para, ou direciona-
das a, o ndo cumprimento das lei do trabalho ou usadas para estabelecer relagdes de em-
prego disfargados, e combater pseudocooperativas que violam os direitos dos trabalhado-

res velando para que a lei trabalhista seja aplicada em todas as empresas."

RESOLVEM

Celebrar CONCILIACAO nos autos do Processo 01082-2002-020-10-00-
0, em tramitag¢do perante a MM. Vigésima Vara do Trabalho de Brasilia-DF, mediante os

seguintes termos:

Cléusula Primeira - A UNTAO abster-se-a de contratar trabalhadores, por
meio de cooperativas de mao-de-obra, para a prestacio de servicos ligados as suas ativi-
dades-fim ou meio, quando o labor, por sua propria natureza, demandar execugdo em
estado de subordinag@o, quer em relagdo ao tomador, ou em relacdo ao fornecedor dos
servigos, constituindo elemento essencial ao desenvolvimento e a prestagdo dos servigos

terceirizados, sendo eles:

a) — Servi¢os de limpeza;

b) — Servicos de conservagdo;

¢) — Servigos de seguranca, de vigilancia e de portaria;
d) — Servicos de recepgdo;

e) — Servigos de copeiragem:;

f) — Servigos de reprografia;

g) — Servigos de telefonia;



h) — Servigos de manutengao de prédios, de equipamentos, de veiculos e de

2

i) — Servicos de secretariado e secretariado executivo;

J) — Servigos de auxiliar de escritorio;

k) — Servigos de auxiliar administrativo;

1) — Servigos de office boy (continuo);

m) — Servigos de digitagdo:

n) — Servigos de assessoria de imprensa e de relagdes publicas:

0) — Servigos de motorista, no caso de os veiculos serem fornecidos pelo
proprio 6rgéo licitante;

p) — Servigos de ascensorista;

q) — Servigos de enfermagem; e

r) — Servicos de agentes comunitarios de satde.

Paragrafo Primeiro — O disposto nesta Clausula ndo autoriza outras formas

de terceirizag@o sem previsio legal.

Paragrafo Segundo — As partes podem, a qualquer momento, mediante

comunicag¢do e acordos prévios, ampliar o rol de servicos elencados no caput.

Clausula Segunda - Considera-se cooperativa de mao-de-obra, aquela as-
sociagdo cuja atividade precipua seja a mera intermediagdo individual de trabalhadores
Pregéo 06/2009 32de uma ou varias profissoes (inexistindo assim vinculo de solidarieda-
de entre seus associados), que ndo detenham qualquer meio de produgdo. e cujos servigos

sejam prestados a terceiros, de forma individual (e néo coletiva), pelos seus associados.

Clausula Terceira - A UNIAO obriga-se a estabelecer regras claras nos
editais de licitagdo, a fim de esclarecer a natureza dos servigos licitados, determinando,
por conseguinte, se 0s mesmos podem ser prestados por empresas prestadoras de servigos
(trabalhadores subordinados), cooperativas de trabalho, trabalhadores autdnomos, avulsos

ou eventuais;



rativas desde que os servigos licitados ndo estejam incluidos no rol inserido nas almeas \\ //
"a" a "r" da Clausula Primeira e sejam prestados em carater coletivo e com absoluta auto-
nomia dos cooperados, seja em relagdo as cooperativas, seja em relagdo ao tomador dos
servicos, devendo ser juntada, na fase de habilitagdo, listagem contendo o nome de todos
os associados. Esclarecem as partes que somente os servigos podem ser terceirizados,
restando absolutamente vedado o fornecimento (intermediagdo de mio-deobra) de traba-

lhadores a 6rgéos publicos por cooperativas de qualquer natureza.

Paragrafo Segundo — Os editais de licitagdo que se destinem a contratar os
servicos disciplinados pela Clausula Primeira deverdo fazer expressa mengdo ao presente
termo de conciliacdo e sua homologagdo, se possivel transcrevendo-os na integra ou fa-

zendo parte integrante desses editais, como anexo.

Paragrafo Terceiro - Para a presta¢do de servigos em sua forma subordina-
da, a licitante vencedora do certame devera comprovar a condi¢do de empregadora dos
prestadores de servigos para as quais se objetiva a contratag@o, constituindo-se esse requi-

sito, condic¢do obrigatoria a assinatura do respectivo contrato.
DAS SANCOES PELO DESCUMPRIMENTO

Clausula Quarta — A UNIAO obriga-se ao pagamento de multa (astreinte)
correspondente a R$ 1.000,00 (um mil reais) por trabalhador que esteja em desacordo
com as condicdes estabelecidas no presente Termo de Conciliagdo, sendo a mesma rever-

sivel ao Fundo de Amparo ao Trabalhador (FAT).

Paragrafo Primeiro — O servidor publico que, em nome da Administragao,
firmar o contrato de prestagio de servigos nas atividades relacionadas nas alineas "a" a
e , o , . i o ol
r" da Cldusula Primeira, sera responséavel solidario por qualquer contrata¢do irregular,

respondendo pela multa prevista no caput, sem prejuizo das demais cominagdes legais.



Paragrafo Segundo — Em caso de noticia de descumprimento dos termos
firmados neste ajuste, a UNIAO. depois de intimada, tera prazo de 20 (vinte) dias para

presentar sua justificativa perante o Ministério Publico do Trabalho.

DA EXTENSAO DO AJUSTE A ADMINISTRACAO PUBLICA INDI-
RETA

Clausula Quinta — A UNIAO se compromete a recomendar o estabeleci-
mento das mesmas diretrizes ora pactuadas em relag@o as autarquias, fundagdes publicas,
empresas publicas e sociedades de economia mista, a fim de vincular todos os 6rgios
integrantes da administra¢@o publica indireta ao cumprimento do presente termo de con-
ciliagdo, sendo que em relagdo as empresas publicas e sociedades de economia mista de-
vera ser dado conhecimento ao Departamento de Coordenagdo e Controle das Empresas
Estatais — DEST, do Ministério do Planejamento, Or¢amento e Gestdo, ou 6rgio equiva-

lente, para que discipline a matéria no ambito de sua competéncia.
DA HOMOLOGACAO JUDICIAL DO AJUSTE

Clausula Sexta — As partes submetem os termos da presente conciliagdo a
homologacdo do Juiz da MM. Vigésima Vara do Trabalho, para que o ajuste gere os seus

efeitos juridicos.

Clausula Sétima — Os termos da presente avenga gerardo seus efeitos juri-

dicos a partir da data de sua homologacéo judicial.

Paragrafo unico — Os contratos em vigor entre a UNIAO e as Cooperati-

vas, que contrariem o presente acordo, ndo seréio renovados ou prorrogados.

Clausula Oitava — A presente conciliagcdo extingue o processo com exame

do mérito apenas em relagdo a UNIAOQO, prosseguindo o feito quanto aos demais réus.



Dito isto, por estarem as partes ajustadas e compromissadas, firmam a pre-
sente conciliagdo em cinco vias, a qual tera eficacia de titulo judicial, nos termos dos arti-

gos 831, paragrafo unico, e 876, caput, da CLT.
Brasilia, 05 de junho de 2003.

GUILHERME MASTRICHI BASSO GUIOMAR RECHIA GOMES

Procurador-Geral do Trabalho Vice-Procuradora-Geral do Trabalho

BRASILINO SANTOS RAMOS FABIO LEAL CARDOSO
Procurador-Chefe/PRT 10" Regido Procurador do Trabalho

MOACIR ANTONIO DA SILVA MACHADO

Procurador-Geral da Unido

HELIA MARIA DE OLIVEIRA BETTERO MARIOLUIZ GUERREIRO

Sub-Procuradora-Regional da Unido—1* Regido Advogado da Unido

Testemunhas:
GRIJALBO FERNANDES COUTINHO
Presidente da Associag@o Nacional dos Magistrados da Justi¢a do Trabalho
ANAMATRA

PAULO SERGIO DOMINGUES

Presidente da Associagao dos Juizes Federais do Brasil — AJUFE

REGINA BUTRUS

Presidente da Associagdo Nacional dos Procuradores do Trabalho - ANPT
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ANEXO X
MODELO DE AUTORIZACAO PARA A UTILIZACAO DA GARANTIA E DE
PAGAMENTO DIRETO
(identificacdo do licitante),
inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal, o Sr.
(nome do representante), portador da Cédula de
Identidade RG n° ¢ do CPF n° , AUTORIZA, para

os fins dos artigos 19-A e 35 da Instru¢do Normativa n° 02, de 30/04/2008, da
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestélo, e dos dispositivos correspondentes do Edital:

1) que os valores relativos aos salarios e demais verbas trabalhistas devidos aos
trabalhadores alocados na execugdo do contrato sejam descontados da fatura e pagos
diretamente aos trabalhadores, quando houver falha no cumprimento dessas obrigacdes
por parte da CONTRATADA, até o momento da regularizagdo, sem prejuizo das
sangdes cabiveis, conforme o artigo 19-A, inciso V, da Instrugdo Normativa
SLTI/MPOG n° 2/2008;

2) que os valores provisionados para o pagamento de férias, 13° saldrio e rescisdo
contratual dos trabalhadores alocados na execuc¢do do contrato sejam destacados do
valor mensal e depositados em conta-corrente vinculada, bloqueada para movimentagédo
¢ aberta em nome da empresa junto a institui¢do bancaria oficial, conforme o artigo 19-
A, inciso I, e Anexo VII, da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 2/2008;

Nota explicativa: Caso ndo seja possivel a utilizacio da conta vinculada, nos termos
do art. 19-A, §2° da IN SLTI/MPOG n. 02/2008, serd desnecessdria a utilizacdo da
autorizacdo referida no Item 2.




3) que a CONTRATANTE utilize o valor da garantia prestada para realizar o
~pagamento direto das verbas rescisorias aos trabalhadores alocados na execugdo do
contrato, caso a CONTRATADA néo efetue tais pagamentos até o fim do segundo més

=% “apbds o encerramento da vigéncia contratual, conforme artigos 19, XIX, e 35. da
" Instru¢io Normativa SLTI/MPOG n° 2/2008.

(Assinatura do representante legal do licitante)
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ANEXO XI
MINUTA DO TERMO DE COOPERACAO TECNICA COM INSTITUICAO
FINANCEIRA (MODELQ)

TERMO DE COOPERACAO TECNICAN® __ /

TERMO DE COOPERACAO TECNICA QUE, ENTRE SI,
CELEBRAM A UNIAO, POR INTERMEDIO DO
(ORGAO / EN-
TIDADE) E A INSTITUICAO  FINANCEIRA

, VISANDO A OPERACIONALI-
ZACAO DA RETENCAO DE PROVISOES DE ENCARGOS
TRABALHISTAS, PREVIDENCIARIOS E OUTROS A SE-
REM PAGOS, NOS TERMOS DA INSTRUCAO NORMA-
TIVA SLTI/MP N° 2, DE 30 DE ABRIL DE 2008, E ALTE-

RACOES POSTERIORES.

A UNIAO, por intermédio do . (informar o drgdo) estabe-
lecido(a) . (endereco completo), inscrito (a) no CNPJ/MF sob o n°®
__ /-, por meio da Coordenacdo , consoante delegacdo de compe-
téncia conferida pela Portaria n° .de _/ / . (data) publicada no D.O.U.
de _/ /  ,(data) neste ato, representado(a) pelo(a) (cargo), Senhor(a)

, portador(a) da Carteira de Identidade n° , expedida pela
, e inscrito no CPF sob n°® . nomeado(a) pela Portaria n°

,de /[ / (data), publicada no D.O.U. de / / (data), dora-
vante denominado(a) ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, e, de outro lado, a

—

ey
S



| INSTITUICAO FINANCEIRA, ; estabelecido(a)

r,

2 .
,// 3 , nscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° . daqui

- j( por diante denominado(a) INSTITUICAO FINANCEIRA, neste ato, representado (a)

pelo seu (cargo). Senhor(a) . portador(a) da Carteira

de Identidade n°® . expedida pela . e inscrito no CPF sob n°

. tém justo e acordado o presente TERMO DE COOPERACAO TECNI-
CA, para o estabelecimento de critérios e procedimentos para abertura automatizada de
contas bancarias especificas destinadas a abrigar os recursos retidos de rubricas constan-
tes da planilha de custos e formagdo de precos de contratos firmados pelo 6rgéo ou enti-

dade ora mencionado, mediante as condic¢des previstas nas seguintes clausulas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DAS DEFINICOES

Para efeito deste Termo de Cooperagado Técnica entende-se por:

1. CLT - Consolidagao das Leis do Trabalho.

2. Prestador de Servigos - pessoa fisica ou juridica que possui Contrato firmado com a
ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL.

3. Rubricas - itens que compdem a planilha de custos e de formagdo de pregos de con-
tratos firmados pela ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL.

4. Conta-Depdsito Vinculada - bloqueada para movimentagio - cadastro em nome do
Prestador dos Servigos de cada contrato firmado pela ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL, a ser utilizada exclusivamente para crédito das rubricas retidas.

5. Usudrio(s) - servidor(es) da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL e por ela
formalmente indicado(s), com conhecimento das chaves e senhas para acesso aos apli-
cativos instalados nos sistemas de Autoatendimento da INSTITUICAO FINANCEIRA.
6. Participes - referéncia ao 6rgdo da Administragdo Publica Federal e a Instituigdo Fi-

nanceira.

CLAUSULA SEGUNDA - DO OBJETO

O presente instrumento tem por objetivo regulamentar o estabelecimento, pela INSTI-
TUICAO

FINANCEIRA, dos critérios para abertura de contas-depositos especificas destinadas a

abrigar os recursos retidos de rubricas constantes da planilha de custos e formagéo de

precos dos contratos firmados pela ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, bem



como viabilizar o acesso da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL aos saldos eé
extratos das contas abertas. e
1. Para cada Contrato serd aberta uma conta-depoésito vinculada em nome do Prestador

de Servigos do Contrato.

2. A conta sera exclusivamente aberta para recebimento de depositos dos recursos reti-

dos de rubricas constantes da planilha de custos e de formagéo de pregos dos contratos

firmados pela ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, pagos ao Prestador de Ser-

vigos dos Contratos e serda denominada conta-deposito vinculada - bloqueada para mo-
vimentagao.

3. A movimenta¢iio dos recursos na conta-deposito vinculada - bloqueada para movi-

mentagdo serd providenciada exclusivamente 4 ordem da ADMINISTRACAO PUBLI-

CA FEDERAL.

CLAUSULA TERCEIRA - DO FLUXO OPERACIONAL

O cadastramento, captagdo e movimenta¢do dos recursos dar-se-do conforme o fluxo
operacional a seguir:

1. A ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL firma o Contrato com o Prestador dos
Servigos.

2. A ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL envia a INSTITUICAO FINANCEI-
RA arquivo em meio magnético, em modelo especifico previamente acordado entre a
ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL e a INSTITUICAO FINANCEIRA, para
abertura de conta-deposito vinculada - bloqueada para movimentag¢éo - em nome do
Prestador de Servigos que tiver contrato firmado ou envia Oficio a INSTITUICAO FI-
NANCEIRA, solicitando a abertura de conta-depdsito vinculada-bloqueada para movi-
mentagdo em nome do Prestador de Servigo.

3. A INSTITUICAO FINANCEIRA recebe arquivo transmitido pela ADMINISTRA-
CAO PUBLICA FEDERAL e abre conta-depésito vinculada - bloqueada para movi-
mentacdo, em nome do Prestador dos Servigos para todos os registros dos arquivos va-
lidos, nas agéncias da INSTITUICAO FINANCEIRA no territério nacional ou a INS-
TITUICAO FINANCEIRA recebe Oficio da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDE-
RAL e, apos a entrega, pelo Prestador de Servigos, dos documentos necessarios, proce-
de a abertura da conta-deposito vinculada - bloqueada para movimentagdo em nome do

Prestador de Servigos.



4 A INSTITUICAO FINANCEIRA envia & ADMINISTRACAO PUBLICA FEDE-

'liAL arquivo retorno em modelo especifico previamente acordado entre os Participes,

contendo o cadastramento da conta-depdsito vinculada - bloqueada para movimentagao
aberta em nome do Prestador dos Servig¢os, bem como as eventuais rejeigdes, indicando
seus motivos ou envia Oficio a ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, contendo o
numero da conta-depdsito vinculada-bloqueada para movimentagdo em nome do Pres-
tador de Servigos.

5. A INSTITUICAO FINANCEIRA recebe o oficio da ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL e efetua cadastro no seu sistema eletronico.

6. A ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL credita mensalmente recursos retidos
da planilha de custos e de formagdo de precos do contrato firmado pela ADMINIS-
TRACAO PUBLICA FEDERAL na conta-depdsito vinculada - bloqueada para movi-
mentag¢do, mantida exclusivamente nas agéncias da INSTITUICAO FINANCEIRA,
mediante emissdo de Ordem Bancaria, na forma estabelecida pela ADMINISTRACAO
PUBLICA FEDERAL e pela INSTITUICAO FINANCEIRA.

7. A ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL solicita 2 INSTITUICAO FINAN-
CEIRA a movimentagdo dos recursos, na forma do Anexo [V do presente Instrumento.
8. A INSTITUICAO FINANCEIRA acata solicitagio de movimentagio financeira na
conta deposito vinculada - bloqueada para movimentagido efetuada pela ADMINIS-
TRACAO PUBLICA FEDERAL, confirmando, por meio de Oficio, nos moldes indica-
dos no Anexo V deste Instrumento, caso a movimentagdo nio tenha sido efetuada pela
Administragdo Publica Federal via meio eletrdnico.

9. A INSTITUICAO FINANCEIRA disponibiliza 8 ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL aplicativo, via internet, para consulta de saldos e extratos e para movimenta-
¢o, se for o caso, da conta depodsito vinculada - bloqueada para movimentacdo. apds
autorizagio expressa da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, para recebimento
de chave e senhas de acesso a sistema eletrdnico.

9.1. O fluxo operacional se dara nos seguintes termos:

9.1.1. O acesso da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL as contas-depésitos vin-
culadas — bloqueadas para movimentagdo fica condicionado a expressa autorizagio,
formalizada em carater irrevogavel e irretratavel, nos termos do Anexo VI deste Instru-
mento, pelos Proponentes, titulares das contas, quando do processo de entrega da docu-

mentagdo junto a agéncia da INSTITUICAO FINANCEIRA.



9.1.2. Os recursos depositados nas contas-depositos vinculadas - bloqueadas para mo-'

vimentag¢@o- serfio remunerados conforme indice de correg@o da poupanca pro rata die.
9.1.3. Eventual alteragio da forma de correg¢éo da poupanga prevista no subitem 9.1.2

deste instrumento implicara a revisdo deste Termo de Cooperagdo Técnica.

CLAUSULA QUARTA — DAS COMPETENCIAS E RESPONSABILIDADES A
ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL

1. Assinar o Termo de Adesdo ao Regulamento da INSTITUICAO FINANCEIRA, on-
de estd estabelecido o vinculo juridico com a INSTITUICAO FINANCEIRA, para am-
parar a utiliza¢do de qualquer aplicativo.

2. Designar, por meio de Oficio, conforme Anexo VII do presente Instrumento, até, no
maximo, 4 (quatro) servidores para os quais a INSTITUICAO FINANCEIRA disponi-
bilizara chaves e senhas de acesso ao autoatendimento a Administracdo Publica, com
poderes somente para consultas aos saldos e aos extratos das contas-depositos vincula-
das - bloqueadas para movimentagao.

3. Remeter a4 INSTITUICAO FINANCEIRA arquivos em modelo especifico, acordado
entre os Participes, solicitando o cadastramento das contas-depositos vinculadas - blo-
queadas para movimentagdo ou remeter a INSTITUICAO FINANCEIRA Oficio, solici-
tando a abertura das contas-depositos vinculadas — bloqueadas para movimentagéo.

4. Remeter Oficios a Agéncia da INSTITUICAO FINANCEIRA, solicitando a movi-
mentagdo de recursos das contas-depositos vinculadas - bloqueadas para movimentagio
ou movimenta-los por meio eletrdnico.

5. Comunicar ao Prestador de Servigos, na forma do Anexo VIII do presente Instrumen-
to, o cadastramento das contas-depositos vinculadas - bloqueadas para movimentagéo,
orientando-os a comparecer a Agéncia da INSTITUICAO FINANCEIRA, para provi-
denciar a regularizagdo, entrega de documentos e assinatura da autorizag@o, em carater
irrevogavel e irretratdvel, nos termos do Anexo VI deste instrumento, para que a AD-
MINISTRACAO PUBLICA FEDERAL possa ter acesso aos saldos e aos extratos da
conta-depdsito vinculada, bem como solicitar movimentagdes financeiras.

6. Prover os ajustes técnicos de tecnologia da informagdo para possibilitar o acesso aos
sistemas de autoatendimento, por intermédio do qual serd viabilizado o acesso aos sal-
dos e aos extratos das contas-depdsitos vinculadas - bloqueadas para movimentagao.

7. Adequar-se a eventuais alteragdes nos servigos oferecidos pela INSTITUICAO FI-
NANCEIRA.
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8. Instruir os usudrios sobre forma de acesso as transagdes dos sistemas de autoatendi-

“fento da INSTITUICAO FINANCEIRA.

o

( =" 9. Manter rigido controle de seguranga das senhas de acesso aos sistemas de autoaten-
dimento da INSTITUICAO FINANCEIRA.
10. Assumir como de sua inteira responsabilidade os prejuizos que decorrerem do mau
uso ou da quebra de sigilo das senhas dos servidores devidamente cadastrados nos sis-
temas de autoatendimento, conforme item 2 desta clausula, cuidando de substitui-las,
imediatamente, caso suspeite de que tenham se tornado de conhecimento de terceiros
ndo autorizados.
11. Responsabilizar-se por prejuizos decorrentes de transagdes ndo concluidas em razio
de falha de seu equipamento e/ou erros de processamento em razdo da inexisténcia de
informagao ou de fornecimento incompleto de informagdes.
12. Comunicar tempestivamente a INSTITUICAO FINANCEIRA qualquer anormali-
dade detectada que possa comprometer o perfeito funcionamento da conex@o aos siste-
mas de autoatendimento, em especial, no que concerne a seguran¢a das informagdes.
13. Permitir, a qualquer tempo, que técnicos da INSTITUICAO FINANCEIRA possam
vistoriar o hardware e software utilizados para conexio aos sistemas de autoatendimen-
to.
14. Nio divulgar quaisquer informagdes contidas nas transagodes efetuadas nos sistemas
de autoatendimento colocados a sua disposi¢do, de modo a manter o sigilo bancario, a
privacidade em face de servidores, e outras pessoas integrantes da ADMINISTRACAO
PUBLICA FEDERAL que ndo sejam usudrios, e as normas de seguranga da informagio
da INSTITUICAO FINANCEIRA.

CLAUSULA QUINTA — DAS COMPETENCIAS E RESPONSABILIDADES DA
INSTITUICAO FINANCEIRA A INSTITUICAO FINANCEIRA

1. Disponibilizar os sistemas de autoatendimento a ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL.

2. Gerar e fornecer até 4 (quatro) chaves e senhas iniciais de acesso. para utilizagdo na
primeira conexdo aos sistemas de autoatendimento, oportunidade na qual as senhas se-
rdo obrigatoriamente substituidas pelos respectivos detentores das chaves, por outra de

conhecimento exclusivo do usuario.



=
3. Informar 8 ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL quaisquer alteragdes nos ser% |
vicos oferecidos pela INSTITUICAO FINANCEIRA, por intermédio dos sistemas de il
autoatendimento ou via Oficio.

4. Prestar o apoio técnico que se fizer necessario a manutengdo do servigo, objeto deste
instrumento, e ao cadastramento de contas-depdsitos vinculadas - bloqueadas para mo-
vimentagao.

5. Gerar e encaminhar, via sistema de autoatendimento, os arquivos retorno do resultado

do cadastramento das contas-depdsitos vinculadas - bloqueadas para movimentagéo ou

encaminhar Oficio, contendo o niimero da conta aberta em nome do Prestador dos Ser-

Vigos.

6. Orientar sua rede de agéncias quanto aos procedimentos operacionais especificos

objeto deste instrumento.

7. Informar & ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL os procedimentos adotados,

em atencdo aos

Oficios recebidos.

CLAUSULA SEXTA — DOS RECURSOS FINANCEIROS E MATERIAIS
Este Termo de Cooperagdo Técnica ndo implica desembolso, a qualquer titulo, presente

ou futuro, sendo vedada a transferéncia de recursos financeiros entre os Participes.

CLAUSULA SETIMA — DA VIGENCIA
O presente Termo de Cooperagdo Técnica podera ter sua vigéncia limitada a até 60 (ses-

senta) meses, a contar da data de sua assinatura.

CLAUSULA OITAVA - DA PUBLICACAO

A publicagio de extrato do presente instrumento no Diario Oficial da Unido sera provi-
denciada pela ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL até o 5° (quinto) dia util do
més subsequente a data de sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias a par-

tir daquela data.

CLAUSULA NONA - DAS ALTERACOES
Sempre que necessario, as clausulas deste Termo de Cooperagdo Técnica, a excegdo da

que trata do objeto, poderdo ser aditadas, modificadas ou suprimidas, mediante Termo



CLAUSULA DECIMA — DA RESCISAO

Este Termo de Cooperagdo Técnica poderd ser denunciado por qualquer dos Participes

em razdo do descumprimento de qualquer das obrigagdes ou condi¢des nele pactuadas,
bem assim pela superveniéncia de norma legal ou fato administrativo que o torne formal
ou materialmente inexequivel ou, ainda, por ato unilateral, mediante comunicag¢do pré-
via da parte que dele se desinteressar, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias,

ficando os Participes responsaveis pelas obrigagdes anteriormente assumidas.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO

Os casos omissos e/ou situagdes contraditérias deste Termo de Cooperagdo Técnica
deverdo ser resolvidos mediante conciliag@o entre os Participes, com prévia comunica-
¢éo por escrito da ocorréncia, consignando prazo para resposta. e todos aqueles que nédo
puderem ser resolvidos dessa forma ser@o dirimidos pela Justica Federal, na Seg¢do Judi-

ciaria de

E por estarem justos e de acordo, os Participes firmam o presente instrumento em 2 (du-
as) vias de igual teor e forma, perante as testemunhas que também o subscrevem, para

que produza os legitimos efeitos de direito.

Local, de de 20
Assinatura do representante da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL
Nome:
PR

Assinatura do representante da INSTITUICAO FINANCEIRA Testemunhas:
Nome:

CPF:




Anexo I do Termo de Cooperagio Técnica n° / 'f % ‘f/y’;’

Oficio n° / — ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL =
de de20 . |

A(0) Senhor(a) Gerente (nome do gerente) (Endereco com CEP) Senhor(a) Gerente,
Reporto-me ao Termo de Cooperagdo Técnican® /|, firmado com essa Insti-
tuigdo, para solicitar que, excepcionalmente, promova o cadastramento de conta-
deposito vinculada - bloqueada para movimentagdo -, em nome do Prestador de Servi-
¢os a seguir indicado, destinada a receber recursos retidos de rubricas constantes na pla-
nilha de custos e formagdo de precos do Contrato n® /| firmado por esta AD-

MINISTRACAO PUBLICA FEDERAL:

CNPIJ: Razdo Social:

Nome Personalizado:

Endereco:

Representante Legal:

CPF do Representante Legal:

Atenciosamente,

(Assinatura do Ordenador de Despesas da Administragdo Publica Federal ou do servidor
previamente designado pelo ordenador Anexo I do Termo de Cooperagdo Técnica n®

/ )




INSTITUICAO FINANCEIRA (LOGOTIPO)

de de20
Senhor
Em aten¢do ao Oficio informamos que o representante legal da empresa
, CNPJ devera comparecer a agén-
cia para assinar o contrato da abertura de conta-depdsito vin-

culada - bloqueada para movimentagao, destinada a receber créditos ao amparo na IN n°

2, de 30 de abril de 2008, a titulo de provisdo para encargos trabalhistas do Contrato

nD

Ratifico que, conforme previsto no Termo de Cooperagdo Técnica n° / fir-

mado com a Institui¢do Financeira, qualquer tipo de movimentagao financeira somente

ocorrerd mediante solicitagdo da ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL.

Gerente

Ao Senhor: (Nome e cargo do representante da ADMINISTRACAO PUBLICA FE-
DERAL)

Endereco:



Anexo III do Termo de Cooperagio Técnica n° /

INSTITUICAO FINANCEIRA (LOGOTIPO)

Oficio n° / . de de 20

Senhor, Informamos abaixo os dados para abertura de conta-deposito vinculada a em-

presa ., CNPJ na  Agéncia
da Institui¢do Financeira , prefixo , destinada

a receber os créditos ao amparo da Instrugdo Normativa n° 2, de 30 de abril de 2008, da

SLTI/MP:

Agéncia : Convenente Subordinante : Administragdo Publica
Federal
Cidade/Municipio : Comunico que essa Administra¢do Publi-

ca podera realizar os créditos apds pré-cadastramento no portal da Institui¢do Financei-

ra, sitio

Ratifico que a conta somente sera aberta apds o acolhimento do primeiro deposito e,
conforme Termo de Cooperagdo Técnica n° / , qualquer tipo de movi-
mentacio financeira ocorrera mediante solicitagio da ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL.

Atenciosamente,

Gerente




Anexo IV do Termo de Cooperagio Técnica n° /

Oficion®/20 -

de de 20

A(0)

Senhor(a) Gerente (nome do gerente) (enderego da agéncia com CEP)

Senhor Gerente, Solicito DEBITAR, conforme indicado a seguir, a movimentagdo de

RS da conta n° da agéncia n° de titularidade de

(nome do proponente) inscrito no CNPJ sob o n°

, aberta para receber recursos retidos de rubricas cons-

tantes da planilha de custos e formag@o de pregos do Contraton®  / , firmado por
esta ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, e CREDITAR na seguinte conta-
depésito:

Institui¢do Financeira Agéncia Conta CPF /CNPJ

Atenciosamente,

(Assinatura do Ordenador de Despesas da Administragio Publica Federal/ ou servi-

dor previamente designado pelo ordenador Anexo V do Termo de Cooperagio Técni-

can’ 7 )



INSTITUICAO FINANCEIRA (LOGOTIPO)

Oficio/Carta n° (numero sequencial)

de de 20 .

Senhor , (nome do representante

da Administrag¢do Publica Federal)

Em aten¢do ao seu Oficio n° /20 - , de / /20, informo a

efetivagio de DEBITO na conta-deposito vinculada - bloqueada para movimentago -

de n° da agéncia n° da Institui¢do Financeira e CRE-

DITO na seguinte conta-depdsito:

CREDITAR
Institui¢do Financeira / Agéncia / Conta CPF /CNPJ

Atenciosamente,

(nome do Gerente)

N°da Agéncia da Institui¢do Financeira.



Anexo VI do Termo de Cooperagédo Técnica n° /

AUTORIZACAOQ

A Agéncia da Instituicdo Financeira (endere-

co da agéncia)

Senhor (a) Gerente,

Autorizo, em caréter irrevogavel e irretratavel, que a ADMINISTRACAO PUBLICA
FEDERAL
solicite a essa agéncia bancéria. na forma indicada por essa agéncia, qualquer tipo de

movimentac¢do financeira na conta-deposito vinculada n° (bloquea-

da para movimentagdo), de minha titularidade, aberta para receber recursos retidos de
rubricas constantes da planilha de custos e formagéo de pregos do Contrato n® __ /

firmado com a ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL, bem como tenha acesso
irrestrito dos saldos da referida conta-depdsito, extratos e movimentagdes financeiras,

inclusive de aplicagdes financeiras.

Atenciosamente,

(local e data)

(Assinatura do titular da conta-deposito Anexo VII do Termo de Cooperagio Técnica

n’ / )



Oficio n°® /20

de de 20

A(0) Senhor(a) Gerente (nome do gerente) (endereco da agéncia com CEP)

Senhor Gerente,

Solicito providenciar a geragdo de chaves e senhas iniciais de acesso aos aplicativos dos
sistemas de autoatendimento dessa Institui¢do Financeira para os servidores a seguir
indicados:

CPF / Nome / Documento / Poderes

Atenciosamente,

(Assinatura do Ordenador de Despesas da Administragio Piiblica Federal ou do ser-

vidor previamente designado pelo ordenador Anexo VIII do Termo de Cooperagido

Técnica n° / )



&:Qﬁcio n° /20 -

: jﬁﬁocal, de de 20

A(o) Senhor(a) (nome do Proprietirio da empresa contratada pela Administracio

Publica Federal) (enderego da empresa com CEP)
Senhor Sécio Proprietério,
1. Informo que solicitei a abertura da conta-deposito vinculada - bloqueada para movi-

mentacdo-, pertencente ao CNPJ sob n° , na Agéncia n°

da INSTITUICAO FINANCEIRA

. €M Seu nome, aberta para recc-

ber recursos retidos de rubricas constantes da planilha de custos e formagdo de precos
do Contrato n® _ / . firmado entre essa empresa e esta ADMINISTRACAO PU-
BLICA FEDERAL.

2. Na oportunidade, solicito comparecer, em no maximo 20 (vinte) dias corridos, a con-
tar do recebimento deste Oficio, a referida agéncia para fornecer a documentagao indi-
cada no edital de licitagdo, de acordo com as normas do Banco Central, bem como assi-
nar os documentos indicados pela Instituicdo Financeira e autorizar, em carater irrevo-
gavel e irretratavel, o acesso irrestrito desta ADMINISTRACAO PUBLICA FEDERAL
aos saldos da referida conta - depdsito, aos extratos e a movimentagdes financeiras, in-
clusive de aplicacdes financeiras e solicitar quaisquer movimentagdes financeiras da

referida conta-deposito.

3. Informo que o descumprimento do prazo indicado no paragrafo anterior podera ense-

jar aplicacdo das sanc¢des previstas na Clausula do mencionado contrato.

Atenciosamente,

(Assinatura do Ordenador de Despesas da Administragdo Puiblica Federa ou do ser-

vidor previamente designado pelo ordenador)
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51
ANEXO XII
MODELO DE DECLARACAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A
ADMINISTRACAO PUBLICA E COM A INICIATIVA PRIVADA

(Em papel Timbrado do Licitante)

(Redag¢do dada pela Instrugdo Normativa n° 3, de 24 de junho de 2014)

Declaro que a empresa

inscrita no CNPJ (MF) n° , inscrigdo estadual n° ;

estabelecida em , possui os seguintes contratos firmados

com a iniciativa privada e a administrag@o publica:

Nome do Orgio/Empresa Vigéncia do Contrato Valor Total do Contrato

(..)

|

Valor total dos Contratos (R$)

Local e data

Assinatura e carimbo do emissor

Observacao:
Além dos nomes dos orgdos/empresas, o licitante deverd informar também o endereco

completo dos drglos/empresas, com os quais tem contratos vigentes.



?'T'iji\\FORMULA EXEMPLIFICATIVA, PARA FINS DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO
}qo ART. 19, INCISO XXIV, ALINEA D, ITENS 1 E 2, DA IN N° 2/2008, ALTERADA
PELA IN N° 6/2013.

a) A Declaracdo de Compromissos Assumidos deve informar que 1/12 (um
doze avos) dos contratos firmados pela licitante nio € superior ao Patriménio Liquido da

licitante.

Formula de calculo:

Valor do Patrimonio Liquido x 12

1
Valor total dos contratos
Obs.: Esse resultado devera ser superior a 1 (um).
b) Caso a diferenca entre a receita bruta discriminada na Demonstracdo do

Resultado do Exercicio — DRE — e a declaragdo apresentada seja superior a 10% (dez por
cento) para mais ou para menos em relacdo a receita bruta, o licitante devera apresentar

justificativas.

Formula de calculo:

(Valor da Receita Bruta — Valor total dos Contratos)
Valor da Receita Bruta

x 100 > 10



MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PREFEITURA UNIVERSITARIA )
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23074.058505/2017-51

ANEXO XIII

PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS

(ESPECIFICACAO, QUANTIDADE, DETALHAMENTO E PRECOS)

Quantidade

Valor

Méxi Didrio Valor Diirio
: 'a:.uma arie Maximo Total
Item Campus Especificagiio Unidade | Didria Es- | Unitirio Estimado
timada Estimado
(un) (RS) (RS)
1 Desjejum Un/Dia 564.00 7.54 4.252.,56
2 Almogo Un/Dia 2.400,00 14,26 34.224.00
Campus |
3 Jantar Un/Dia 1.200,00 13,88 16.656.00
4 Lanche da Noite Un/Dia 564.00 7.29 4.111.56
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS I (RS) 59.244,12
1 Desjejum Un/Dia 360.00 7.54 2.714.40
2 Almogo Un/Dia 720,00 14,26 10.267.20
Campus 11
3 Jantar Un/Dia 600,00 13,88 8.328.00
4 Lanche da Noite Un/Dia 360,00 7,29 2.624.40
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS II (RS) 23.934,00
1 Desjejum Un/Dia 360.00 7.54 2.714.40
2 Almogo Un/Dia 720,00 1426 10.267.20
Campus III
3 Jantar Un/Dia 600,00 13,88 8.328.00
4 Lanche da Noite Un/Dia 300,00 7,29 2.187.00
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS III (RS) 23.496,60
1 Desjejum Un/Dia - 7.54 -
2 Almogo Un/Dia 360.00 14.26 5.133.60
Campus IV
3 Jantar Un/Dia 300,00 13.88 4.164.00
4 Lanche da Noite Un/Dia - 7,29 -
ESTIMATIVA DO TOTAL DIARIO MAXIMO PARA O CAMPUS IV (RS) 9.297,60
ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL DIARIO MAXIMO (R$) 115.972,32
ESTIMATIVA DO VALOR TOTAL ANUAL MAXIMO (R$) 23.194.464,00

OBSERVACOES:

- O ANO LETIVO COMPREENDE 200 DIAS
- A SEU CRITERIO EXCLUSIVO, O LICITANTE INTERESSADO PODERA COTAR VALORES DIFERENTES

PARA CADA CAMPUS.

Pregdo Eletrénico SRP UFPB CPL-PU N2 027/2017







MINISTERIO DA EDUCACAO

PREFEITURA UNIVERSITARIA

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO SRP UFPB/CPL-PU N° 027/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO N" 23074.058505/2017-51

ANEXO X1V

RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

CARNES (PRATO PRINCIPAL)

NOME UND | ESPECIFICACAO MBIJ:IESE/?LIJJEIINA():(IIEI\VIA C:ll;:ﬁ"A ‘
. ' LIQUIDO
_,f-xrlmﬁéndega ‘ Kg Alménd@ bovina congeiéda 7 2 60 g )
'-Bacon | Kg | Carne s.uina defumada 1 2g _{
—Eif;(-i.é contrafilé o Kg | Bife de carne bovina 6 80¢g ‘
'Bife de patinho . Kg  Bife de carne bovina - - 6 80—g ]
Bisteca bc;?na “—Kg 1 Bistec,:e; de contraﬂlé: ;:z;me bovin;._. - 6 80¢g N
Eame moida Kg -7 l;;ti—;ho moido tnico ou preparado 8 60_g ]
Fraldinha Kg Carn;: bovina em peg;;;WW o 5 r 60 g 1
VCopa lombo “ Eé Cameﬁna em pen;a{ o : ‘5 1 60 g
7Costela su;a Kg Cosfela suiné cgg oséci)ﬁh %l' 110 g 1
TCoxﬁo duro Kg |Carne bovi;la em pega 4 60¢g
Eupim » ] Kg |Carne bovir;a em pega 2 60 g
J Filé de fizniao semosso Ke g;?e de frango, filé desossado e sem 6 80 o
gl-;i_l_é- «d_e"sobrecoxa o Kg Carri;e de fral:ngo, }'Jé, Sem 08S0. o 5 | 60 g
Filé the-pescada Ke 551:; r:jlfa?eixe congelado, sem pele e 2 60 ¢ |
Filé de cagio | ;g Esl:. l?}E:a[')eixe congélado, sem gc;,amas e 5 60 ¢ |
[ Carne bovina em peca, sem coxdo duro e | N
Lagarto Kg |sem gordura na cobertura, lagarto 4 60 g '
redondo. :
Lombo/ rl:ombinho 7 Eg Carne sﬁi?é Ws/ 0850 em pega n o 2 éb_g ]
_Coxﬁoiduro ou coxdo mole I_Kg Carne Bana em peca . 6 60 g ]
Patinho | Kg |Carne bovina em peca 3 60 g
Pernil - Kg C_é}ne suina ser; 6;30 em peca 2 60 g
Pertences para keijt);da Kg |Carne suina - 2 50g
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T o | " . PER |
4 UND | E_SPEC]FI?CAO Ji R T | Eié?&)_}
" | Linguica Kg !Carne mista ' 6 50g
T Qui-;- - ] Kg ]Quibe bévino cong;l;ldé J 2 : 760 gr |
FRUTAS
"77'— T - | FREQUENCIA | PER
'NOME 'UND ESPECIFICACAO SEMANAL | CAPITA
- MAXIMA LIQUIDO
Abacaxi un |Tipo A graudo 2 120 g
Banana Pacovan Kg |Climatizada 4 100 g
Goiaba Un |Vermelha ou Branca 2 1 ud
Laranja Dz |Peratipo A 4 115¢g
Limdo cx | Taiti tipo A com 25 Kg 2 5ml
Maci Nacional cx | Vermelha (Gala ou Fuji) 3 90g
Mamao comum cx |Tipo A — formosa 2 100 g
Manga ud |Haden, Palmer ou Tommy 2 1 ud
Maracuja cx | Azedo tipo A 1 10 g
Melancia Kg |Grauda tipo A 2 170 g
Melao cx | Amarelo cx com 8 unidades 2 120 g
GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS HORTIFRUTIGRANJEIROS R
) l FREQUENCIA = PER
NOME UND | ESPECIFICACAO ! SEMANAL C"APITA
! MAXIMA LIQUIDO
Abobora cx | Tipo seca 2 160 g
Abobrinha cx |Brasileira ou italiana extra AA 2 100 g
NOME | UND | ESPECIFICACAO MEI\IR;:)?LUIE/IT'\():(II?VIA C:II;ZII}I'A |
LIQUIDO e
Batata doce cx |Rosada extra AA 2 120 g
Batata comum cx |Extra AA 4 120 g
Berinjela cx | Extra AA 2 110 g
Beterraba cx | Extra AA 4 80¢g
Inhame cx |Extra AA 2 120 ¢
Card cx | Extra AA 1 120 ¢
Cenoura cx |Extra AA 4 100 g
Chuchu cx |Extra AA 4 100 ¢
Cogumelo pet | Paris ou em Conserva 2 6¢g
Gengibre Kg |Cruou conserva 1 0,02¢
Mandioca (macaxeira) Kg |Graida 4 120 g
Pepino Kg |Comum ou japonés -4 50g
Pimenta vermelha Kg |Extra AA (molho) 30 05¢g
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NOME | UND | ESPECIFICACAO Mgﬁgﬁ”;ﬁ?& A CAPITA |
| | LiQUIDO |
Pimentdo verde Kg | Graado I 05¢g
Quiabo Kg |Liso extra AA 1 90 g
Tomate molho Kg |Maduro 6 0g
Tomate salada Kg |Extra AA ou cereja 6 130 g
Vagem Kg |Macarrdo Extra AA 2 TM2g
Acelga Kg |Extra 4 65¢
Agrido m¢ | Extra 2 60 g
Alface m¢ | Crespa, lisa, romana, roxa ou americana. 12 70 ¢
Alho porré m¢ | Extra 1 6g
Cebolinha m¢ |Extra 20 lg
Coentro m¢ | Extra 2 05¢g
Couve flor m¢ | Extra 2 120 g
Couve manteiga m¢ | Extra 2 100 g
Escarola m¢ | Extra 4 50¢g
Espinafre m¢ | Extra 1 30¢g
Horteld m¢ | Extra com 300 g 1 0,02¢
Louro m¢ | Mago com 500 g 10 0,03¢g
Milho verde Kg |Extra na palha, congelado ou enlatado 2 40 ¢
Broécolis m¢ | Extra 6 80¢g
Repolho Kg |Liso ou roxo 4 60¢g
Salsa m¢  |Extra 20 5

Alho Keg |Tipo4 20 2g
Batata beneficiada Kg |lisa 3 150 g
Cebola Kg |Gralda 20 20¢g
Cebola miuda Kg |[Do estado 1 100 g
Ovos Dz | Branco médio extra 10 100 g
OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS

| ' | FREQUENCIA | PER |
NOME UND | ESPECIFICACAO SEMANAL CAPITA |
R S MA_X_IMA LIQU_IRO |
Acticar | ks _LDe cana, refinado. _ _ ; s/n  20g [
Ameixaemcalda | It [law Lo 10g |
Amido de milho Kg ]Calxa 4 5¢ |
ko [poubie e ool [ s | esg |
Asitedeolva | Lt |Bxeavigem 0 | 3% | 3m |
[ Asdiicraveds _fL l;rjrrlr;z::; médio, tipo verde em L ) 4g |
T T N S T
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PER
CAPITA
LIQUIDO

FREQUENCIA

1 | -
L4 INOME UND|ESPEC1FICACAO \ MENSAL MAXIMA

ATV U | I ——

~ | Canela em pau Kg :Em po, 1 qualldade

\
[
St o= ST S M | ey 0 S e TR G e ey D =

B N |

Catchup It | Industrializado ‘ 2 \ 5¢g
Chocolate em po Kg |Trad|c1onaﬁ(;iui_ade : - ::i o 7]::; t 7g<:
lCoco ralado \ Kg Jieco raladge SETEucaj I _f]__, {”fl ) _ig_ B
‘Cravo da india  Keg | Pacotes de 500 g 2 5g |
Evite | 6 [Bmeomen | a4 | g |
Esje'.lgafk b_a_uglﬂa__ | K_g I_lndustrtallzado - Ji I 0,03¢g __,Jl
Extrato de tomate | l Extrato de tomate SImples | 5 I5g ‘
 Farinha de mandioca Kg \Mandloca crua, hna | 4 40¢g
[Farmgd;mﬁoi Kg 1M|lho amarelo - l__ _-5_ : 20¢
tFarmha de rosca - Kg \ROEa_dE pao o :: T —2_7:—_ﬁ B _20 g N
Farinha de trigo Kg |Trigo espec1al \ 2 10g -
e e B T PR
Feijdo preto | Kg Tipo I. extra novo 4 60 g
Feijo branco |@T@5W*7“'___r__r—mmﬁf
T R N
F_ubei__—— Bl Kg {Fub_a_ de mllho - _‘_ B _]___ 20g_j_
| Goma | Ke Gomade E‘ﬂo‘im_ ] 2 | 60g |
lGeIatina - _\ _Ké’_l Em po sabo_res diversos. - _l - 3 : 20 g
Goibads | ex |Pacoteouotmosa | 2 | g
' Groselha K Kg | Industrializado 4 | Sg
Leite de coco ] _Vd—| Emvido o 1 4 ml
Leitetipo B It |Integral - em preparagses | 7 150ml
o e vimdcmoosquiade |, | 0

superior

Massa fresca ou seca recheada com ,
Massa recheada l Kg 2 100g |
carne, frango ou queuo ‘

S - e |

Massa para IasanhEL ] Eg i Ma_s_sgﬂt?esca ou pré- 9021;la para lasanha 1 777_17k7 L 7407;_1, |
Massaparapanqueca | Ke |Massafiesca |1 d0g
Margarina - i_Lt_ Vig_eEI S L - i | {75_3_ o
Molho de soja | FR |lndustr|allzado (shoyu) | 4 I ml
Qﬁoﬂo]@les—___—‘ FR |lndu5tr|allzad0 D A 4 1 ml

—— [

\ Preparo para mousse em pd, sabores

|

!

| |

| Mostarda | Bd ‘Molho de mostarda | 2 8,8 ml J
B | |

|

\

| 5 |
Mousse em po | |diversos. | 2 | 150g
\Noz moscada | Kg ‘ Em améndoas secas 1 1 . 0,001
Oleo de soja It Sojarefinado 30 | 34ml
. ) ) \
]Orégano | Kg \Condlmentos em pacotes ‘ 4 0.0lg
P6 para flan l KL \ Sem Ielte com ac;ucal sabores diversos. T 4 15gdepo |

- - L e~
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.
NOME UND ESPECIFICACAO MESSESSE\,@&A LlQU][)O }

| P6 para [Hn;‘ K_g Sem lelte_com aglcar, Q););:s“?vér; T 4 ‘ 20 g de po J

sal Ke Refinado I : 30 8 |
Soja em grio 7Kg Grio seco. o | 5 50g |
Sorvete Lt |Massa de leite pasteurizado 1 200 ml ’
Trigo para quibe o Kg G{rﬁo seco - - | 20¢g {
Uva passa D Kg lSem semente, preta. o - 4 2,5 g !
Vinagre B fr !Vinagre de vinho - 20 B 6.5 ml J[
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

DO: Coordenador da CPL-PU
AQ: Prefeito Universitario
DATA: 03 de Outubro de 2017.

Sr. Prefeito,

Solicito que seja encaminhada a Procuradoria Juridica a minuta do
Pregio Eletronico SRP n° 027/2017, que tem como objeto o registro de pregos para
eventual contratacio de pessoa juridica especializada no fornecimento de refei¢cdes
(desjejum, almoco, jantar e lanche da noite), incluindo producio, transporte e
distribuicdo para os alunos, servidores e autorizados da UFPB, nas dependéncias
dos Campi I, II, III, IV, e/ou unidades isoladas, para atender as necessidades da
Universidade Federal da Paraiba, conforme especificidades, exigéncias,
quantidades e condicdes de execuciio constantes em Edital e todos os seus anexos,
para exame e aprovagdo, de acordo com o paragrafo tnico do artigo 38 da Lei n°
8.666/93 c/c art. 11 da Lei Complementar n° 73/1993, bem como o art. 131 da
Constituigdo Federal.

Por oportuno, lembramos a necessidade de aposic¢do da assinatura dos
responsaveis e suas respectivas pegas editalicias, bem como a adogdo dos Termos de
Referéncia, no que couber, aos modelos e padrdes sugeridos pela AGU, disponiveis no

seguinte enderego eletronico: htip://www.agu.gov.br/page/download/index/id/4647083.

Atenciosamente,

Aﬁ&q M

USTO CESAR TEMOTEO DE OLIVEIRA
Coordenador / CPL-PU







UNIVERSIDADE FEDERAL DA !’ARAiBA
PREFEITURA UNIVERSITARIA
GABINETE DO PREFEITO

PROCESSO N° 23074.058505/2017-51
DO: PREFEITO UNIVERSITARIO

PROF. JOAO MARCELO ALVES MACEDO

A: PROCURADORIA JURIDICA

DR. CARLOS OCTAVIANO DE MEDEIROS MANGUEIRA
DATA: 03 DE OUTUBRO DE 2017.

Senhor Procurador,

Encaminho o presente processo referente a Minuta do Edital do Pregéo
Eletronico SRP N° 027/2017, para que seja analisada e emitida Nota Técnica, de acordo com
o paragrafo tnico do artigo 38 da Lei n° 8.666/93 c/c art. 11 da Lei Complementar n® 73/1993,

bem como o art. 131 da Constituicdo Federal.

Atenciosamente,

R c—_

J MARCELO ALVES MACEDO
Prefeito Universitario
Mat. SIAPE n°. 2569256







MODALIDADE PREGAO (FORMATO ELETRONICO) — SISTEMA DE REGISTRO DE -
PRECOS

LISTA DE VERIFICACAO

Sédo os atos administrativos e documentos previstos na Lei n® 10.520/02 e no regulamento do pregdo
eletronico (Decreto n°® 5.450/05), conjugados com as regras da Lei n® 8.666/93, de aplicagio
subsidiaria, a instruir a fase interna do procedimento licitatorio na modalidade pregdo, no formato
eletronico:

Processo n°’: 23074.058505/2017-51 — CPL-PU/UFPB
Pregio Eletronico (SRP) n°: 027/2017

ATOS ADMINISTRATIVOS E DOCUMENTOS A SEREM VERIFICADOS (ISIM FOLHA| OBS.
NAO

1. Abertura de processo administrativo devidamente autuado, protocolado ¢
numerado (art. 3°, II1, da Lei n® 10.520/02, art. 30, caput, do Decreto n® 5.450/05,
|art. 38, caput, da Lei n° 8.666/93, e item 5.1 da Portaria Normativa SLTI/MPOG n?
5, de 19.12.02)?

2. Consta a solicitagdo/requisi¢do do objeto, elaborada pelo agente ou setor
[competente? Acordao 254/2004-Segunda Camara-TCU

3. A autoridade competente justificou a necessidade da contratagdo (art. 3°, | da Leil
n°® 10.520/02, arts. 9°, 111, § 1° e 30, I, do Decreto 5.450/05 e art. 2° caput, €
paragrafo Unico, VII, da Lei n® 9.784/99)?

4. Consta a autorizagdo da autoridade competente para a abertura da licitagdo (art,
38, caput, da Lei n® 8.666/93 e arts. 8%, 11l e 30, V, do Decreto 5.450/05)?

5. Hé termo de referéncia (art. 9°, 1, § 2° do Decreto n® 5.450/05)?

6. Consta a aprovagdo motivada do termo de referéncia pela autoridade competente
(art. 9°, 11, § 1° do Decreto n°® 5.450/05)?

7. Foi realizada a pesquisa de pregos praticados pelo mercado do ramo do objeto dal|
licitagdo (art. 3°, 111, da Lei n® 10.520/02, art. 9°, § 2° do Decreto n® 5.450/05 e arts.
15, 111 e 43, IV da Lei n® 8.666/93)?

7.1 Tratando-se de servigo, existe orgamento detalhado em planilhas que expresse a
composi¢do de todos os seus custos unitarios baseado em pesquisa de pregos
praticados no mercado do ramo do objeto da contrata¢do (art. 7°, § 2°, 11, art. 15,
XII, “a”, da IN/SLTI 02/2008), assim como a respectiva pesquisa de pregos
realizada (art. 43, IV da Lei n® 8.666/93, art. 15, XII, “b”, IN/SLTI 02/2008)?)
Acdrddo 1512/2006-Plenario-TCU

8. Ha previsdo de recursos orgamentarios, com indicacdio das respectivas rubricas
(art. 30, IV, do Decreto n® 5.450/05 e arts. 7°, § 2°, III, 14 e 38, caput, da Lei n9
8.666/93)?




/" Se for o caso, constam a estimativa do impacto orgamentério financeiro da"
despesa prevista no art. 16, inc. I da LC 101/2000 e a declaragio prevista no art. 16,
KT do mesmo diploma na hipotese da despesa incidir no capur do art. 16?

9. Em face do valor estimado do objeto, a participagéo na licitagdo é exclusiva par |
microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas (art. 48, 1, d
LC n° 123/06, art. 6° do Decreto n° 6.204/07 e art. 34 da Lein® 11.488/07)?

0.1 Incide uma das excegdes previstas no art. 9° do Decreto n® 6.204/07,
devidamente justificada, a afastar a exclusividade?

10. Consta a designagdo do pregoeiro e equipe de apoio (art. 3° IV, §§1°e 2°da Lei
n° 10.520/02, arts. 9°, VI, 10, 11, 12 e 30, VI, do Decreto n°® 5.450/05)?

11. Ha minuta de edital e anexos (art. 4°, 111, da Lei n® 10.520/02, arts. 9°, IV e 30,
VII, do Decreto n® 5.450/05 e art. 40 da Lei n® 8.666/93)?

11.1  Constituem anexos do edital:

(a) termo de referéncia;
(b) termo de contrato, se for o caso: e

(¢c) planilha de quantitativos e custos unitérios, se for o caso.

12. Foi utilizado 0 modelo de edital disponibilizado pela AGU?

12.1 Eventuais alteragdes foram destacadas no texto, e se necessario, explicadas?

13. Andlise e aprovagdo da minuta de edital e seus anexos pela assessoria juridic
|(art. 38, pardgrafo unico, da Lei n® 8.666/93)

14. Publicagdo do aviso de edital (art. 4°, | e II, da Lei n° 10.520/02 e art. 17 do
Decreto n® 5.450/05)
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ADVOCACIA-GERAL DA UNIAO
PROCURADORIA-GERAL FEDERAL
PROCURADORIA FEDERAL JUNTO A UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

DISTRIBUICAQ PROCESSUAL

1. DADOS DO PROCESSO:

PROCESSON®: [ 7 r C:‘(‘) T e ) e e e
ASSUNTO: | S . LR e S s /

INTERESSADO: '

2. DISTRIBUICAO:

( ) AUTOMATICA (Sapiens) ( ) Por retorno:
( ) Competéncia avocada pelo Procurador-Chefe ¢ Outro motivg:
( ) Por prevenciio: Enacic

3. PRAZOS E OBSERVACOES:

Prazo: 1S <laA

Digitalizar e juntar no SAPIENS os documentos de fls. -rb,(,.o © [jf—ec.
|

PROCESSO PRIORITARIO (art. PROCESSO URGENTE: PROCESSO RELEVANTE:
69-A da lei 9.784/99): _ (XNAO (.NAO
ﬂNAO ( )' SIM (motivar o prazo exnguo) ( ) SIM (motivar):

( ) SIM (motivar):

4. ESTAGIARIO RESPONSAVEL PELA ANALISE PREVIA DO PROCESSO:

( ) Caio Eduardo de Miranda Cavalcanti ( ) Leonardo Tavares
( ) Iago Morais de Oliveira ( ) Taciana Florentino de Lima
( ) Ingrid Ribeiro ( ) Monica Da Silva Alencar

5. DESPACHO DO PROCURADOR-CHEFE DA PF-UFPB:

Jodo Pessoa, é / 10/2017.

CARLOS OCTAVIANO DE MEDKFIROS MAN
PROCURADOR-GHEFE
PROCURADORIA FEDERAL - UF
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https://sapiens.agu.gov.br/

Relatério de Operac¢des do SAPIENS:

As seguintes operacdes foram realizadas com sucesso:
Tarefa criada com sucesso no NUP 23074.058505/2017-51 para CARLOS HENRIQUE BENEDITO NITAO

LLOUREIRO!
Tramitagdo criada com sucesso no NUP 23074.058505/2017-51!

1 del 06/10/2017 12:24
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o S https://sapiens.agu.gov.br/documento/82408064
Q2

“?s &t‘f‘i
ADVOCACIA-GERAL DA UNIAO
PROCURADORIA-GERAL FEDERAL
EQUIPE NACIONAL DE LICITACOES E CONTRATOS

NUCLEO DE LICITACOES E CONTRATOS

COTA n. 00028/2017/NLC/ENALIC/PGF/AGU

NUP: 23074.058505/2017-51
INTERESSADOS: UFPB - PU - GABINETE DO PREFEITO
ASSUNTOS: DIREITO ADMINISTRATIVO E OUTRAS MATERIAS DE DIREITO PUBLICO

Zs Sr. Procurador Chefe da UFPB

Vieram os autos a esta ENALIC para analise e manfistagd das minutas relativas a contratagdo
dos servigos de fornecimento de refei¢do pela UFPB.

Contudo, o presente processo administrativo ndo retne, ainda. condigdes de ser analisado por
esta Consultoria Juridica.

Isso porque o termo de referéncia esta incompleto, pois ndo atende aos requisitos minimos
exigidos pelo Decreto n° 5.450/2005. De mais a mais, embora tenha sido utilizada a minuta padrdo da AGU, a
mesma sofreu varias alteragdes em as devidas justificativas, nao restando atendidos, portanto, o disposto no art.
10, da Portaria PGF n® 263/2017, acerca do encaminhamento de processos para a Equipe Nacional de Licitagdes
e Contratos — ENALIC, sendo veja-se:

Art. 10. Sdo requisitos para o encaminhamento de processos administrativos contendo

consultas sobre licitagdes e contratos da darea meio a ENALIC:

I - utiliza¢do de minutas padrdo de termo de referéncia, edital de licita¢do, contrato
-~ e ata de registro de pregos, conforme o caso, disponibilizados pela Advocacia-Geral

da Unido;

II - utilizagdo das listas de verificacido (checklists) da instru¢do processual

disponibilizados pela Advocacia-Geral da Unido.

Pardgrafo unico. As inclusdes, modificagies e exclusdes em minutas padrdo deverdo

ser expressamente comunicadas e previamente submetidas a apreciagdo da ENALIC,

em manifestagdo apartada que indique as disposicdes alteradas e explicite suas

Justificativas.

Por outro lado, ndo consta do procedimento a devida justificativa para utilizagdo do SRP (veja-
se que a constante dos autos ndo encontra respaldo nas possibilidades previstas no Decreto 7.892/2013), bem
como para o agrupamento dos itens ¢ ainda quantitativo.

Também € necessaria a juntada a devida adequagdo do edital & minuta padrao da AGU, relativa
a prestacdo de servigos continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva. A esse respeito, cumpre destacar
que ¢ imprescindivel a defini¢do por parte da Administragdo quanto a forma da prestagdo dos servigos (se com
ou sem dedicagdo de mao de obra), visto que embora utilizada a minuta relativa contratagdo sem mao de obra
exclusiva, varios documentos anexos ao edital se referem ao servigos com mio de obra exclusiva.

Também se faz necessaria a justificativa para veda¢do da participa¢do de cooperativas, uma vez

que, salvo melhor juizo, o objeto da contratagdo ndo se encontra entre aqueles constantes no TAC firmado com o
MPT.

1de2 16/10/2017 12:46
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https://sapiens.agu.gov.br/documento/§2408064

Por tudo que foi exposto, devolvo o presente para que seja providénciada a devida instrugdo
processual, com a observancia das recomendacdes acima. Em seguida, deverdo os autos ser devolvidos a
ENALIC para prossegumento da analise.

Brasilia, 16 de outubro de 2017.

Juliana Lima Salvador
Procuradora Federal

Atengdo, a consulta ao processo eletronico esta disponivel em http://sapiens.agu.gov.br mediante
o fornecimento do Numero Unico de Protocolo (NUP) 23074058505201751 e da chave de acesso 9fadda68

Documento assinado eletronicamente por JULIANA LIMA SALVADOR, de acordo com os normativos legais
aplicaveis. A conferéncia da autenticidade do documento esta disponivel com o codigo 82408064 no endereco
eletronico http://sapiens.agu.gov.br. Informagdes adicionais: Signatario (a): JULIANA LIMA SALVADOR. Data
¢ Hora: 16-10-2017 11:55. Namero de Série: 1268783. Emissor: Autoridade Certificadora do SERPRO Final v4.

462 o
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https://sapiens.agu.gov.br/documento/82813351
ADVOCACIA-GERAL DA UNIAO
PROCURADORIA-GERAL FEDERAL
PROCURADORIA FEDERAL JUNTO A UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
DEPARTAMENTO DE CONSULTORIA E ASSESSORAMENTO JURIDICO
PREDIO DA REITORIA, 2° ANDAR.CIDADE UNIVERSITARIA CAMPUS I, BAIRRO CASTELO
BRANCO JOAO PESSOA-PB. CEP: 58059-900

DESPACHO n. 00928/2017/DEPJUR/PFUFPB/PGF/AGU

NUP: 23074.058505/2017-51
INTERESSADOS: UFPB - PU - GABINETE DO PREFEITO
ASSUNTOS: DIREITO ADMINISTRATIVO E OUTRAS MATERIAS DE DIREITO PUBLICO
A—

Fundado na competéncia decorrente dos artigos 7° e 8° da PORTARIA/AGU/N® 1.399, de 5 de
outubro de 2009, aprovo a COTA n. 00028/2017/NLC/ENALIC/PGF/AGU.

Com os cumprimentos de estilo, devolvam-se os autos a origem para, COM URGENCIA,
complementar a instru¢do processual, nos termos indicados na manifestagdo acima.

Jodo Pessoa, 17 de outubro de 2017.
CARLOS OCTAVIANO DE MEDEIROS MANGUEIRA

PROCURADOR FEDERAL
PROCURADOR-CHEFE DA PF/UFPB

Atengdo, a consulta ao processo eletrénico esta disponivel em http:/sapiens.agu.gov.br mediante
o fornecimento do Numero Unico de Protocolo (NUP) 23074058505201751 e da chave de acesso 9fadda68

Documento assinado eletronicamente por CARLOS OCTAVIANO DE MEDEIROS MANGUEIRA, de acordo
com os normativos legais aplicaveis. A conferéncia da autenticidade do documento esta disponivel com o codigo
82813351 no enderego eletronico http://sapiens.agu.gov.br. Informagdes adicionais: Signatario (a): CARLOS
OCTAVIANO DE MEDEIROS MANGUEIRA. Data e Hora: 17-10-2017 13:09. Namero de Série: 13956504.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
Prefeitura Universitaria
Gabinete do Prefeito

FOLHA DE DESPACHO Joao Pessoa, 17 de outubro de 2017
PROCESSO 23074.058505/2017-51

Ao
Eng. Augusto C. T. de Oliveira
CPL/PU/UFPB

Prezado Coordenador,

Encaminho o presente processo para que sejam atendidas, com a maxima celeridade, as solicitagdes
contidas na COTA 0028/2017/ENALIC/PGF/AGU aprovada pelo despacho
00928/2017/DEPJUR/PFUFPB/PGF/AGU, conforme entendimento ja elencado no despacho fls 163-164.

Atenciosamente,

AO MARCELO ALVES M 0

Prefeito Universitaro/UFPB
Mat. SIAPE. 2563256

%é e
&N CAMPUS | - JORO PESSOA/PB - B 32167614
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PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA E PROMOCAO AO ESTUDANTE <AL
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO — PROCESSO: XXXXXXXXXXXXXX  \g. '

ERRATA 01: EDITAL DE LICITACAO - PROCESSO N.2 XXXXXXXXXX

No Anexo | - TERMO DE REFERENCIA do Edital, ONDE SE LE:

9.11. Os cardapios deverdo ser diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparacdes, e estarem de acordo com a frequéncia e per capita estabelecida para
cada alimento ou preparacao, conforme disposto nos quadros abaixo e de acordo com
os anexos X e Y, respectivamente: Relagdo de géneros e produtos alimenticios e
Quadro de planejamento semanal de carnes:

ALMOCO
COMPONENTES ESPECIFICACAO Pf.:tlclﬁ;gA FREQUENCIA
Salada crua 120g 4x/semana
Buffet de Saladas =
Salada cozida 150g 3x/semana
:;(():::)ao mole bovino (cubos / 150g Tfseriana
Coxdo mole bovina (bife) 150g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g 1x/semana
ito de frango sem osso
Z‘?Ig, isca ou cugbos) 150g 3x/semana
Prato Principal Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g 1x/semana
Pernil suino sem 0sso 150g 1x/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguica toscana 150g 1x/semana
Proteina texturizada de 150g 3x/semana
soja
Prato Prir_rcipal Ovo 100g 2x/semana
Vegetariano = .
Grdo-de-bico 150g 1x/semana
Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 200g Diariamente
Feijdo carioca 200g 3x/semana
Acompanhamentos | Feijdo preto 200g 2x/semana
Feijao macassar 200g 2x/semana
Charque 3g Diariamente

>
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Massa 200g 3x/semana
::;‘:Lz:o(sat;ase de farinha de 40g 5 fmtritia
Guarnigdo Fa'rofa (a base de flocos de 60g T —
milho)
Puré 150g 1x/semana
Suflé / Torta 150g 1x/semana
Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente
Frutas inteiras (laranja) 1 unidade 1x/semana
Frutas de corte (abacaxi e 150g 2x/semana
Sobremesa meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g 1x/semana
Doce 40g 3x/semana

Quadro 07 — Per capitas e frequéncia dos componentes do almogo.

JANTAR
COMPONENTES ESPECIFICACAO PE?chﬁ:gA FREQUENCIA
; Mungunza 200g 1x/semana
Sopa/Mungunza
Sopa 200g 6x/semana
i(;z:?gig)ole bovino (cubos / 150g A
Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
;rﬂ\ncii:;o)bovmo (preparagdo 758 -
Prato Principal :
PglFo. de frango sem o0sso 150g S/ Erana
(filé, isca ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g 1x/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguica toscana 150g 1x/semana
Linguica
calabresa(preparagdo 75g 1x/semana
mistdo)
Proteina texturizada de 150g 3x/semana
Prato Principal soja
Vegetariano Ovo 100g 2x/semana
Grdo-de-bico 150g 1x/semana
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Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 200g 3x/semana
Massa(macarrao
Acompanhamento | |espaguete, parafuso, ninho 200g 2x/semana
e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho) 200g 2x/semana
Inhame/cara 150g 2x/semana
Acompanhamento Il | Macaxeira 150g 2x/semana
Batata doce 150g 2x/semana
Pdo P?o francés ou pao seda ou 1 unidade (50g) Diariamente
pao doce
Café Café diluido 200 ml Diariamente
Suco Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente

Quadro 08 — Per capitas e frequéncia dos componentes do jantar.

LEIA-SE:

9.11. Os cardapios deverdo ser diversificados quanto aos géneros alimenticios e as
preparagdes, e estarem de acordo com a frequéncia e per capita estabelecida para
cada alimento ou preparagdo, conforme disposto nos quadros abaixo e de acordo com
os anexos X e Y , respectivamente: Relagdo de géneros e produtos alimenticios e
Quadro de planejamento semanal de carnes:

ALMOCO
- PER CAPITA
COMPONENTES ESPECIFICACAO LiQuIDO FREQUENCIA
Salada crua 120 4x/semana
Buffet de Saladas 8 g !
Salada cozida 150g 3x/semana
Coxa le bovi b
; oxdo mole bovino (cubos / 150g T —
isca)
Coxao mole bovina (bife) 150g 2x/semana
Acém bovino (cubos) 150g 1x/semana
Pelzijco‘ de frango sem osso 150g gxjseiiana
Prato Principal (filé, isca ou cubos)
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Filé de peixe (pescada) 150g 1x/semana
Pernil suino sem osso 150g 1x/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana

0
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mistdo)

Linguica toscana 150g 1x/semana
Proteina texturizada de 150g 3x/semana
soja
Prato Principal 15 0 1 UNIDADE 2x/semana
Vegetariano -
Grdo-de-bico 150g 1x/semana
Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 70g Diariamente
Feijdo carioca 70g 3x/semana
Acompanhamentos |Feijdo preto 70g 2x/semana
Feijao macassar 70g 2x/semana
Charque 3g Diariamente
Massa 80g 3x/semana
E?;zza:o(sat)}ase de farinha de 40g tifsermana
Guarnicao Fa.rofa (a base de flocos de 60g o —"
milho)
Puré 100g 1x/semana
Suflé / Torta 100g 1x/semana
Suco Suco de Polpa de fruta 250ml Diariamente
Frutas inteiras (laranja) 1 unidade 1x/semana
Frutas de corte (abacaxi e 150g 2x/semana
Sobremesa meldo)
Frutas de corte (melancia) 200g 1x/semana
Doce 40g 3x/semana
Quadro 07 — Per capitas e frequéncia dos componentes do almogo.
JANTAR
= PER CAPITA
COMPONENTES ESPECIFICACAO LiQUIDO FREQUENCIA
i Mungunza 200g 1x/semana
Sopa/Mungunza
Sopa 200g 6x/semana
i(;z::;gi ;z;ﬂe bovino (cubos / 150g T,
Prato Principal Acém bovino (cubos) 150g 2x/semana
Acém bovino (preparagdo 75g 1% serman
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Peito de frango sem osso
(filé, isca ou cugbos) 108 Snisemana
Coxa / Sobrecoxa 200g 3x/semana
Steak de frango 120g 1x/semana
Bisteca suina 200g 1x/semana
Linguica toscana 150g 1x/semana
Linguica
calabresa(preparagao 75g 1x/semana
mistao)
Proteina texturizada de 150g 3x/semana
soja
Prato Principal T4, 1 UNIDADE 2x/semana
vegetariano Grao-de-bico 150g 1x/semana
Lentilha 150g 1x/semana
Arroz parboilizado 70g 3x/semana
Massa(macarrdo
Acompanhamento | |espaguete, parafuso, ninho 80g 2x/semana
e lasanha)
Cuscuz (flocos de milho) 70g 2x/semana
Inhame/cara 150g 2x/semana
Acompanhamento Il | Macaxeira 150g 2x/semana
Batata doce 150g 2x/semana
Pao P?o francesion proisedany 1 unidade (50g) Diariamente
pdo doce
Café Café diluido 200 ml Diariamente
Suco Suco de Polpa de fruta 250 ml Diariamente

Quadro 08 — Per capitas e frequéncia dos componentes do jantar.

e OBSERVE AS ALTERAGOES NOS VALORES DA COLUNA REFERNTE AO PER
CAPITA LIQUIDO, QUE SE ENCONTRA EM NEGRITO NAS CELURAS AMARELAS.
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Universidade Federal da Paraiba
Prefeitura Universitdria
ComissGo Permanente de Licitacdo

UFPB/PU/CPL/MEMO N2 095/2017 Jodo Pessoa, 15 de Dezembro de 2017.
DA: COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

AUGUSTO CESAR TEMOTEO DE OLIVEIRA
AO: PREFEITO UNIVERSITARIO

JOAO MARCELO ALVES MACEDO

Assunto: Processo n? 23074.058505/2017-51
Pregdo Eletronico SRP UFPB/CPL-PU n2 027/2017 (Restaurante)

Senhor Prefeito Universitario,

O presente Memorando trata do Pregdo Eletrénico SRP UFPB/CPL-PU n®
027/2017, que tem por objeto o registro de pregos para eventual contratacdo de pessoa
juridica especializada no fornecimento de refei¢des (desjejum, almogo, jantar e lanche
da noite), incluindo producdo, transporte e distribuicdo para os alunos, servidores e
autorizados da UFPB, nas dependéncias dos Campi |, 11, 1, IV, e/ou unidades isoladas,
para atender as necessidades da Universidade Federal da Paraiba, conforme
especificidades, exigéncias, quantidades e condigdes de execu¢do constantes em Edital

e todos os seus anexos.

Referido processo foi submetido a andlise pela Assessoria Juridica, que,

por sua vez, emitiu parecer contendo ressalvas que ora justificamos nos termos a seguir:

ATENDIMENTO AS OBSERVACOES DO PARECER N2 00028/2017/NLC/ENALIC/PGF/AGU

DO EDITAL

A vedacdo de participacdo das cooperativas prevista no item 5.2.6 do
Edital baseia-se no Acorddo n? 1815/2003-Plenario e no Acorddo n2 307/2004-Plenério,

que culminaram com a publicagao da Simula n2 281 do TCU:
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E vedada a participacdo de cooperativas em licitagdo

quando, pela natureza do servigo ou pelo modo como é

usualmente executado no mercado em geral, houver
necessidade de subordinagdo juridica entre o obreiro e
o contratado, bem como de pessoalidade e

habitualidade.

A razdo para essa vedacdo é simples. Se assim n3do fosse, a disciplina das
cooperativas violaria pilar basilar do Direito do Trabalho (art. 32, da CLT). Nesse conflito
de interesses e valores, direito das cooperativas x diretriz para a formagdo das relagdes
de trabalho, prevaleceu o segundo, pois relaciona-se com direito constitucional
fundamental. Tal dispositivo motivou a insercdo do Anexo IX (Termo de Conciliagao

Judicial firmado entre o Ministério Publico do Trabalho e a Unido) as pecas editalicias.

O item 5.3.1.2 do Edital foi alterado, passando a exibir a seguinte
redagdo: “O certame atenderd, no que couber, o disposto na Lei Complementar n® 123, de
2006 (alterada pela Lei Complementar n® 147, de 07/08/2014) e no Decreto n? 8.538, de
06/10/2015".

O antigo item 6.8.1 foi excluido por ndo se adequar na presente
licitagdo. Possuia a seguinte redagdo: “A Contratada deverd arcar com o énus decorrente
de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive
quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como vale
transporte, etc., devendo complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo, sem énus para a UFPB,
exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei

n° 8.666, de 1993”.

O item 8.2 do Edital foi inserido no mesmo por se tratar de uma nota
explicativa do modelo de edital da AGU, considerada como clausula importante para as

regras do certame em comento. Sendo, vejamos: “Como condi¢do prévia @ aceitacdo da

N\ proposta, caso o licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar tenha
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123, de 2006, o Pregoeiro poderd consultar o Portal da Transparéncia do Governo Federal, 3
secdo “Despesas — Gastos Diretos do Governo — Favorecido (pessoas fisicas, empresas e
outros)”, para verificar se 0 somatdrio dos valores das ordens bancdrias por ele recebidas,
no exercicio anterior, extrapola o limite de RS 3.600.000,00 (trés milhées e seiscentos mil
reais), previsto no artigo 3°, inciso ll, da Lei Complementar n° 123, de 2006, ou o limite
proporcional de que trata o artigo 3°, § 2°, do mesmo diploma, em caso de inicio de

atividade no exercicio considerado”.

O item 8.8 do Edital foi incluido por atender a Instrugao Normativa do
SLTI/MPOG n2 01 de 26/03/2014. Vejamos: “Na fase de Aceitacdo de Propostas, o
Pregoeiro convocara o licitante melhor classificado para enviar a documentagdo digital,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo maximo
de 02 (duas) horas, nos moldes da Instru¢Go Normativa do SLTI/MPOG n® 01 de

26/03/2014, sob pena de ndo aceitagdo da proposta”.

O item 8.9 do Edital foi baseado no que reza o item 9.4.1 do Acordao n@
3982/2015 TCU (12 Camara), a saber: “9.4.1. auséncia de indicacdo, em edital, do
formato/extensdo dos arquivos eletrénicos das planilhas de proposta comercial a serem
enviadas pelas licitantes na fase de julgamento das propostas, em afronta ao disposto no

art. 99, inciso IV, do Decreto 5.450/2005”.

Teor do item 8.9 do Edital: “O formato da documentagéo enviada deverd
ser de facil compatibilidade com os sistemas operacionais usualmente disponiveis,
preferencialmente Windows, em todas as suas versdes e os aplicativos tradicionais, como
Word, Excel, Adobe Reader, ou equivalentes, além de editores de imagens usuais. As
extensdes comumente aceitaveis sdo .xIs, .doc, .jpg, e .pdf. Caso haja necessidade de
compactag¢do de arquivos, ou conjunto de arquivos, poderdo ser usadas extensdes ".zip" e
“.rar", ndo sendo estas ultimas, extensdes de aplicativos, mas de compactadores de

arquivos. Anexos enviados com arquivos incompativeis com o nosso sistema nédo serdo

}\(
)

aceitos”.
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O item 8.12 do Edital foi baseado no Acdrdao n2 2637/2015 do TCU que

menciona que "Nas licitagbes realizadas mediante pregdo, constitui poder-dever da

Administracdo a tentativa de negociagdo para reduzir o prego final do contrato, tendo em
vista @ maximizacdo do interesse publico em obter-se a proposta mais vantajosa mesmo
que eventualmente o valor da oferta tenha sido inferior a estimativa da licitagdo,

conforme art. 24, §§ 82 e 99, do Decreto 5.450/05".

O item 8.14 foi inserido por basear-se na Orientacdo Normativa

SEGES/MPOG N2 2, de 06 de Junho de 2016, Anexo |I, alineas 14 e 14.1.

Teor do item 8.14 do Edital: “"Com fulcro na Orientagdo Normativa
SEGES/MPOG N2 2, de 06 de Junho de 2016, Anexo Il, alineas 14 e 14.1, o Pregoeiro
encaminhard a Autoridade Competente a relacdo daqueles Fornecedores cujas condutas
estejam tipificadas pelo art. 72 da Llei n? 10.520/2002, para que seja iniciado
procedimento administrativo visando aplicagdo das penalidades previstas do citado

artigo”.

Do item 9.1.6 ao item 9.1.9 foi realizada readequacdo a minuta de Edital
da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdao de mao de

obra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla Participagdo — Atualiza¢do: Janeiro/2016).

Foi acrescentado o item 9.3.7 para fins de readequagdo a minuta de
Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo de
mao de obra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla Participacdo — Atualizagdo:

Janeiro/2016).

Teor do item 9.3.7: “No caso de empresa ou sociedade estrangeira em

funcionamento no Pais: decreto de autoriza¢Go”.

O item 9.3.8 foi alterado para fins de readequagdo a minuta de Edital da

AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de

\\Qobra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla Participacdo — Atualizagdo: Janeiro/2016).
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Teor do item 9.3.8: “A apresentagdo do contrato social da empresa e de
todos os documentos acima mencionados deverdo estar acompanhados de todas as

alteragbes ou da consolidagdo respectiva”.

O antigo item 9.4.1 foi excluido para fins de readequacgdo a minuta de
Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo de
mao de obra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla Participacido — Atualizacdo:

Janeiro/2016) Edital AGU.

Teor do antigo item 9.4.1: “A comprovacdo de reqularidade fiscal das

microempresas e empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito de

contratacdo, e ndo como condicdo para participacdo na licitacdo. (Redagdo dada pelo Art.

42 do Decreto n? 8.538, de 06/10/2015, em vigor desde 06/01/2016)”.

Foi suprimida a expressao “para efeito de contratagdo” do item 9.4.9
para fins de readequacdo a minuta de Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrdnico:
Servigos Continuos sem dedicacdo de mdo de obra exclusiva, Habilitagdo Completa e

Ampla Participagdo — Atualizagdo: Janeiro/2016) Edital AGU.

O item 9.5.2 baseia-se no inciso | do art. 31 da Lei n® 8.666/1993 c/c art.

1.078 do Cddigo Civil, em consonancia com o Acérddo 1999/2014 TCU-Plenario.

Teor do antigo item 9.4.1: “Balango patrimonial e demonstragdes
contdbeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que
comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua substituigdo por
balancetes ou balangos provisdrios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado hd mais de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta, nos moldes do
inciso | do art. 31 da Lei n® 8.666/1993 c/c art. 1.078 do Cddigo Civil, em consondncia com
0 Acorddo 1999/2014 TCU-Plendrio”.

O item 9.6.3 foi incluido por basear-se em critérios de sustentabilidade

ambiental, respeitando as normas de prote¢do do meio ambiente, conforme estabelece a
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">/ Instrugdo Normativa n® 01/2010 e o Decreto n? 7.746/2012. A mesma justificativa
r‘\.‘r.i—/.

..... L

também explica a insercdo do Anexo IV do Edital (Declaragdo de Sustentabilidade

Ambiental).

Teor do antigo item 9.6.3: “Declaragédo de Sustentabilidade Ambiental e

as Normas de Protegdo do Meio Ambiente, conforme Anexo IV”.

O item 9.7 foi incluido para fins de readequagdo a minuta de Edital da
AGU (modelo para SRP/Preg. Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacdo de mdo de
obra exclusiva, Habilitacdo Completa e Ampla Participagdo — Atualizagdo: Janeiro/2016)

Edital AGU.

Teor do item 9.7: “O licitante enquadrado como Microempreendedor
Individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado (a) da prova de inscrigdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacédo do balango patrimonial e das

demonstragdes contabeis do ultimo exercicio”.

Os itens 9.8 e 9.9 do Edital foram condensados e transformados no atual
item 9.8 para fins de readequagdo a minuta de Edital da AGU (modelo para SRP/Preg.
Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva, Habilitacdo

Completa e Ampla Participacdo — Atualizacdo: Janeiro/2016) Edital AGU.

Teor do item 9.8: “Os documentos exigidos para habilitagGo
relacionados nos subitens acima, deverdo ser apresentados em meio digital pelos
licitantes, por meio de funcionalidade presente no sistema de Compras Governamentais
(upload), no prazo de 02 (duas) horas, apds solicitagGo do Pregoeiro no sistema eletrénico.
Somente mediante autorizagdo do Pregoeiro e em caso de indisponibilidade do sistema,
serd aceito o envio da documentacdo por meio do e-mail cplpu@prefeitura.ufpb.br.
Posteriormente, os documentos serdo remetidos em original, por qualquer processo de

\@dpia reprogrdfica, autenticada por tabelido de notas, ou por servidor da Administragéo,
\

A\ esde que conferidos com o original, ou publicagdo em érgdo da imprensa oficial, para

\
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andlise, no prazo de 72 (setenta e duas) horas apés encerrado o prazo para b_p '

N

N,

encaminhamento via funcionalidade do sistema (upload) ou e-mail”.

Toda a sessdao 10 do Edital (DA VISTORIA) e seus itens e subitens foi
incluida por se tratar de uma licitagdo considerada de alta complexidade. Ademais, a
Prefeitura Universitaria da UFPB recomenda veementemente que os licitantes facam a
visita técnica, pois a mesma representara a oportunidade para que estes tomem
conhecimento de tudo aquilo que possa, de alguma forma, influir sobre o custo,
preparagdo da proposta e execugdo do objeto, além de conhecerem as caracteristicas e
especificagbes, condigbes especiais ou dificuldades que possam interferir na execugdo dos
trabalhos, tais como: as condi¢Bes locais, equipamentos necessarios a execugdo, as
caracteristicas do local, os meios de acesso, etc., podendo fazer todos os
gquestionamentos e solicitagdes técnicas que acharem necessarios para elaboracao de
suas propostas comerciais. A presente justificativa também explica a inser¢do do Anexo V
do Edital (Modelo de Declaracdo de Conhecimento dos Locais e Dificuldades do Servigo /

Entrega dos Bens).

O item 13.1 apenas insere a fundamentacdo do Acorddo n2 1990/2008
do TCU - Plendrio.

Teor do jtem 13.1: “O Pregoeiro declarard o vencedor e, depois de
decorrida a fase de regularizacdo fiscal de microempresa ou empresa de pequeno porte,
se for o caso, concederd, nos moldes do Acdrddo n2 1990/2008 do TCU - Plendrio, o
prazo de no minimo 30 (trinta) minutos, para que qualquer licitante manifeste a
intengdo de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(des)

pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema”.

O texto “O prazo para apresentagdo da garantia poderd ser prorrogado
por igual periodo a critério da Administra¢do contratante” foi suprimido da redag¢do do
item 16.1 do Edital para fins de readequagdo a minuta de Edital da AGU (modelo para
SRP/Preg. Eletrénico: Servicos Continuos sem dedicacdo de mdo de obra exclusiva,

Habilitacdo Completa e Ampla Participagdo — Atualizacao: Janeiro/2016) Edital AGU.
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Teor do item 16.1: “O adjudicatdrio, no prazo de 10 (dez) dias apds a

 assinatura do Termo de Contrato, prestard garantia no valor correspondente a 5% (cinco
por cento) do valor do total Contrato, que serd liberada de acordo com as condigcdes
previstas neste Edital, conforme disposto no art. 56 da Lei n? 8.666, de 1993, desde que

cumpridas as obriga¢ées contratuais”.

Os itens 16.9 e 16.9.1 justificam-se pela necessidade da Administragao,
na condicdo de litisconsorte, de se precaver de eventuais demandas trabalhistas
provocadas pelos empregados da Contratada, mesmo em se tratando de mdo de obra
nao exclusiva. A ndo insercdo das referidas clausulas no instrumento convocatorio
ensejard, salvo melhor juizo, a perda de fundamentacdo legal que possa proteger a
Administracdo de eventuais demandas judiciais. A presente justificativa também motiva a
insercdao do Anexo do Contrato e os Anexos X (Modelo de autorizagdo para a utilizacao da
garantia e de pagamento direto) e XI (Minuta do Termo de Cooperagdao Técnica com

Instituicdo Financeira) do Edital.

O item 19.1 justifica-se pela necessidade da Administracdo de obter da
Contratada a perfeita execugdo dos servigos, resguardando-se da possibilidade de cobrar
o refazimento de etapas que eventualmente estejam incompativeis com as caracteristicas

esperadas do objeto.

Teor do item 19.1: “A Contratada deve zelar pela perfeita execugdo dos
servicos contratados, e que as falhas que porventura venham a ocorrer, sejam sanadas
segundo critérios, indicadores, indices e pardmetros fixados pelas normas pertinentes com
0 objeto deste certame licitatdrio, bem como o que estabelece o Termo de Referéncia

(Anexo | deste Edital)”.

Os itens 21.6 e 21.6.1 justificam-se pelo mesmo motivo dos itens 16.9 e
16.9.1, qual seja, a necessidade da Administracdo, na condicdo de litisconsorte, de se
precaver de eventuais demandas trabalhistas provocadas pelos empregados da
Contratada, mesmo em se tratando de m&do de obra ndo exclusiva. A nao insercdo das

referidas clausulas no instrumento convocatoério ensejara, salvo melhor juizo, a perda de
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fundamentagdo legal que possa proteger a Administracido de eventuais demanﬂ_as

judiciais.

A redacdo “a interesse da Administracdo” do item 17.1 foi suprimida da
redacdo do item 16.1 do Edital para fins de readequagdo a minuta de Edital da AGU
(modelo para SRP/Preg. Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicacdo de mao de obra

exclusiva, Habilitacdo Completa e Ampla Participagdo — Atualizacdo: Janeiro/2016).

Teor do item 17.1: “Dentro do prazo de validade da Ata de Registro de
Pregos, o fornecedor registrado poderd ser convocado para assinar o Termo de Contrato,
no prazo de 05 (cinco) dias uteis contados de sua convocagdo, cuja vigéncia serd de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse da Contratante até o limite de 60

(sessenta) meses, conforme disciplinado no contrato”.

O antigo item 17.2 foi excluido para fins de readequa¢do a minuta de
Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicagdo de
mdo de obra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla Participagao — Atualizag3do:

Janeiro/2016).

Teor do antigo e extinto item 17.2: O prazo de vigéncia da Ata do

Registro de Pregos é de 12 (doze) meses, ndo podendo ser prorrogado.

O antigo item 17.5 foi excluido para fins de readequagdo a minuta de
Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagao de
mao de obra exclusiva, Habilitagio Completa e Ampla Participacdo ~ Atualizagao:

Janeiro/2016).

Teor do antigo e extinto item 17.5: Se o adjudicatdrio, no ato da
assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, ndo comprovar
que mantém as mesmas condi¢cées de habilitagdo, ou quando, injustificadamente,
recusar-se 4 assinatura, poderd ser convocado outro licitante, desde que respeitada a

ordem de classificagdo, para, apds a verificagdo da aceitabilidade da proposta,
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"."hegociacdo e comprovados os requisitos de habilitagdo, celebrar a contratagdo, sem
J

W ., " ; 2 . S )
~.%/ prejuizo das sangdes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.

A sessdo 18 e seus itens e subitens foram alterados para fins de
readequacdo a minuta de Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletrdnico: Servigos
Continuos sem dedicacdo de mdo de obra exclusiva, Habilitagdo Completa e Ampla

Participacdo — Atualizacdo: Janeiro/2016).

Teor da nova redag¢do do item 18.1: “As regras acerca do reajuste do

valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Contrato, Anexo | deste Edital”.

Teor da nova redagdo do item 18.2: “As contratagbes decorrentes da Ata
de Registro de Precos poderéo sofrer alteracbes, obedecidas as disposi¢bes contidas no

art. 65 da Lei n® 8.666, de 1993 e no Decreto n? 7.892, de 2013”.

O trecho “devidamente acompanhada das comprovagdes mencionadas
no §12 do art. 36, da IN/SLTI n2 02, de 2008” do item 21.4 do Edital foi suprimido para fins
de readequacdo a minuta de Edital da AGU (modelo para SRP/Preg. Eletronico: Servigos
Continuos sem dedicagdo de mdo de obra exclusiva, Habilitacdo Completa e Ampla

Participacdo — Atualizagdo: Janeiro/2016).

Teor do item 21.4: “O pagamento somente serd autorizado depois de
efetuado o “atesto” pelo servidor competente, condicionado este ato a verificagdo da
conformidade da Nota Fiscal/Fatura apresentada em relagdo aos servigos efetivamente

prestados”.

Os itens 24.7 e 24.9 foram inseridos no Edital para fins de contribuir

com maiores esclarecimentos para os interessados em participar do certame licitatério.

Teor do item 24.7: “O pregoeiro responderd a todos os pedidos de

esclarecimentos e recursos de impugnacdo através do Portal de Compras Governamentais
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(Comprasnet), na aba “Impugnag¢des/Esclarecimentos/Avisos”, tornando-os dispom’ver’s" &'y

todos os interessados”.

Teor do item 24.9: “Qualquer duvida de ordem técnica desta licitacdo
poderd ser sanada pessoalmente ou pelos telefones (83) - 3216-7231, no intervalo das
09h:00min as 16h:00min (hordrio local), junto a Superintendéncia dos Restaurantes da

UFPB, no que couber, a depender da especificidade”.

DA MINUTA DO CONTRATO

A Minuta do Contrato (Anexo VI do Edital) foi alterada para fins de
readequacdo ao Termo de Contrato - Modelo para Pregdo Eletrénico SRP: Servigos
Continuos sem dedicacdo de méo de obra exclusiva — Atualizagdo: Janeiro/2016. A
insercdo do Anexo do Contrato justifica-se pela necessidade da Administragdo, na
condigdo de litisconsorte, de se precaver de eventuais demandas trabalhistas provocadas
pelos empregados da Contratada, mesmo em se tratando de mao de obra ndo exclusiva.
A ndo insercdo das referidas clausulas no instrumento convocatério ensejara, salvo
melhor juizo, a perda de fundamentacgdo legal que possa proteger a Administragao de

eventuais demandas judiciais.

DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

A Minuta da Ata de Registro de Precos (Anexo Il do Edital) esta em
consonancia com o modelo da Ata de Registro de Pregos — Modelo — Pregdo Servigos —

Atualizacdo: Janeiro/2016.

DAS OBSERVACOES FINAIS

Para maior clareza, acostaremos aos autos as pecgas editalicias que

sofreram as supracitadas alteragdes.
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Ademais, € importante ressaltar que as alteragdes tiveram por base o

“r”;.ffModeIo da AGU para Pregao de Servigcos Continuados sem Dedicacdo de Mdo de Obra
Exclusiva (Janeiro de 2016), uma vez que se trata da ultima atualizacdo dos modelos

adotados pela AGU que se referiam a IN n2 02/2008, adotada no presente caso.

Por oportuno, solicitamos que o processo seja digitalizado e

encaminhado de volta a Assessoria Juridica, para que seja procedida nova analise,

conforme determinado no ultimo pardgrafo da COTA N2 00028/2017/NLC/ENALIC

/PGF/AGU, as fls. 163V dos autos.

Desta forma, submetemos a sua consideragao.

Apresentamos nossos protestos de estima e respeito.

Atenciosamenge,

ugusto CésanTeméteo de Oliveira
Coordenador (Pregoeiro) da CPL-PU
Siape 1655398
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